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Le fameux Chateau Dassault, le 
Chateau La Fleur et le Chateau Faurie 
de Souchard, trois vins de grande 
qualite, trois personnalites originales 
et distinctes. Trois Grands Crus eleves 
par Dassault Wine Estates. 

Aujourd’hui les proprietes du groupe 
s’etendent sur pres de cinquante 
hectares et torment I’un des plus 
grands ensembles viticoles de 
Saint-Emilion. 

www.dassaultwineestates.com 
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Le vin, marqueur culturel 



DENIS SAVEROT 
directeur de la redaction 


UN LANGUEDOC ROUGE 
PEUT-IL ETRE UNE 
PRIORITE POURQUIVEUT 
SEDUIRE LA BANLIEUE ? 



Offrez-vous le meilleur 
du vin sur tablette. 
Telechargez 

La Revue du vin de France 
sur Apple Store, 

Google Play ou Amazon. 


L es grands patrons fran^ais raffolent du vin. Francois Pinault, 
Vincent Bollore, Bernard Arnault, Martin Bouygues, Serge Dassault, 
la plupart des tycoons du CAC 40 possedent un ou plusieurs cha- 
teaux, la plupart du temps a Bordeaux mais pas uniquement. Tous affichent 
un meme profil : 65 ans et plus, education traditionnelle, valeurs chre- 
tiennes, adhesion aux cercles classiques de l’establishment, heritiers ou 
ayant eux-memes mis en place leurs enfants pour leur succeder. En rea- 
lite, seuls deux des dix premieres fortunes fran^aises nont pas craque 
pour une belle etiquette : Liliane Bettencourt et Patrick Drahi. Et encore : 
Fran^oise Bettencourt, la fille de Liliane, fut actionnaire avec son mari du 
site de vente de vin en ligne 1855.com, aujourd’hui disparu. 

Les grands patrons aiment le vin. Ou plutot, ils aimaient le vin. 
Car la nouvelle generation des createurs d’entreprises issue de la revo- 
lution internet se tient a lecart des rangs de vignes. Xavier Niel (Free), 
Marc Simoncini (ex-Meetic), Jacques- Antoine Granjon (Venteprivee. 
com), Pierre Kosciusko -Morizet (ex-PriceMinister), Jean-Baptiste 
Descroix- Vernier (Rentabiliweb) : aucun de ces nouveaux conquerants 
de la Toile ne s’est offert de vignoble. Seul Granjon, via Venteprivee.com, 
vend du vin en ligne entre pret-a-porter, appareils menagers et billets de 
spectacle. Et cest la meme chose aux Etats-Unis. En Californie, les fon- 
dateurs de Google, Amazon, Apple ou Facebook rechignent a franchir 
les 150 km qui separent Palo Alto de Napa Valley. Seuls Arvind Sodhani 
(Intel Capital) et Steve Case (fondateur dAOL) sont devenus vignerons, 
le premier a St Helena, le second en Virginie. Cest mince. 

II reste a comprendre pourquoi. Pourquoi nos jeunes tycoons du 
numerique preferent-ils investir dans les lunettes, le velo et les sites de 
poker (Simoncini), les medias et leducation (Niel), la photo dart a prix 
accessible (PKM), lart contemporain (tous) plutot que dans Ehistoire et la 
culture contenues dans un verre de saint-estephe ou de barolo ? Sans doute 
parce que faire du vin reclame du temps lorsque chacun d’entre eux doit 
se battre pour se maintenir sur un marche ou les fortunes se font aussi vite 
qu’elles s’effondrent. Peut-etre aussi parce que ces hommes, a l’aise dans les 
mondes virtuels et globalises, ont plus vite que leurs aines rompus avec la 
province. Investir a Morey-Saint-Denis ou a Saint-Emilion est un enra- 
cinement. Peut-etre, enfin, parce que le vin est un embleme de la culture 
fran^aise, un produit terrien traditionnel aux racines chretiennes evi- 
dentes qui ne colie pas exactement avec la clientele mondialisee que visent 
les acteurs de la Net economie. Les lunettes, les rencontres, le poker, le for- 
fait telephone, Flnternet sont universels, neutres, sans odeur ni couleurs. 
A Finverse, les marketeurs jugent aujourd’hui que le vin segmente. Un lan- 
guedoc rouge peut-il etre encore une priorite pour qui entend seduire la 
jeunesse, toute la jeunesse, celle des beaux quartiers comme celle des ban- 
lieues et autres “territories”, comme on dit aujourd’hui ? 

D’autres raisons peuvent etre evoquees. Lage, en particulier. La plupart 
des fortunes de la Nouvelle economie ont a peine passe le cap des 40 ans. 
Or s’interesser serieusement au vin reclame un peu plus de bouteille, si l’on 
ose dire. II sera interessant de voir si nos tycoons numeriques finissent - ou 
pas - par craquer pour le vin. En attendant, on verifie ici que le vin nest pas 
qu’un bien marchand. Cest aussi un puissant marqueur culturel. Un pro- 
duit qui a du sens. Cest justement ce qui fait sa valeur, son pouvoir. • 
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DANY ROLLAND 

Le vin ne peut pas 

se passer de l'cenologie 

Aux cotes de son mari et associe Michel Rolland, celle qui fut I’une des premieres femmes diplomees en 
oenologie a vecu et anime la revolution du vin de Bordeaux, les annees Parker, le boom du bio. Elle raconte. 

Propos recueillis par Denis Saverot et Philippe Maurange. Photos : Francois Poincet 


La Revue du vin de France : Les vins bio sont portes 
aux nues tandis que Fcenologie est de plus en plus cri- 
tiquee. Est-ce la fin d’un systeme ? 

Dany Rolland : Lorsque nous avons repris notre labo- 
ratoire a Libourne, avec Michel, au debut des annees 70, 
nos clients viticulteurs de la Rive droite disaient : « On va 
voir les chimistes ». Dans leur bouche, cetait respectueux. 
A leurs yeux, nous representions l’autorite qui allait pro- 
teger leurs vins, et done les proteger. Aujourd’hui, il y a 
des oenologues partout. Des oenologues qui font du vin, 
des oenologues consultants, des oenologues proprietaires, 
des oenologues qui vendent du vin, des oenologues qui 
vendent des produits oenologiques. Du coup, le mot oeno- 
logue est devenu un peu passe-partout, presque pejoratif. 

La RVF : II y a 25 ans, Michel Bettane signait dans 
La RVF un editorial retentissant : « Faut-il bruler les 
oenologues ? ». L’cenologie alimente la critique, non ? 
D. R. : L’humain ne peut vivre sans controle medical, le 
vin ne peut se passer de lbenologie. Lcenologue aide le 
vigneron a ameliorer la qualite du vin, les analyses sont 
un precieux garde-fou. II ne s’agit pas de chimie, mais 
d’analyses. On ne peut pas faire du vin sans le suivre de 
pres. Moins l’homme protege son vin, plus il doit veri- 
fier qu’il riy a pas de deviations. Le vin est un produit 
vivant, si on le laisse evoluer seul, il peut mal tourner. 

La RVF : Des vignerons elaborent des vins “nature” 
de A a Z sans protection. Qu’en pensez-vous ? 

D. R. : Ils sont rudement bien dans leur tete ! Au contraire, 
je pense que plus on est bio, plus on a besoin d’analyses. 
Un chai plein, cest un capital tres important. Le vin peut 
devier par exces d’acidite volatile, sous l’effet des 


brettanomyces ou d’autres bacteries. Surveiller les cuves, 
cest le role de lbenologie. 

La RVF : N’est-on pas alle un peu trop loin dans la 
“technicisation” du vin ? 

D. R. : Nous avons vecu et travaille dans une epoque 
ou tout allait toujours plus vite : la production, les ren- 
dements, les profits aussi. Cela a ete complique. A la fin 
des annees 60, on ne parlait guere de qualite, on discutait 
surtout rendements et profits. Et simplification. Beaucoup 
de proprietaires voulaient augmenter les rendements et 
dormir tranquilles. La machine a vendanger est arrivee 
parce que les femmes ne voulaient plus nourrir et loger les 
vendangeurs. Les premieres machines ramassaient autant 
d’escargots, de limaces, de feuilles, d ail des vignes que de 
raisins. Il ny avait aucun tri derriere. Dans ces machines, le 
jus lessivait les fils de fer rouilles des palissages, on retrou- 
vait des gouts de fer dans les mouts ! Michel et moi etions 
ebahis, cest pourquoi nous avons toujours defendu le tout 
manuel. On nous associe aujourd’hui a la logique de Fin- 
dustrialisation, cest amusant. 

La RVF : Bien des connaisseurs denoncent une forme 
de standardisation du gout. Surtout a Bordeaux. 

D. R. : C est vrai, il y a eu standardisation. Mais de quoi ? 
De la qualite ! Aujourd’hui, les mauvais vins ont presque 
disparu. On a standardise par le haut. Il y a moins de 
vins piques, pas murs, moins de gouts de moisi, d’aromes 
pas nets dans les chais, moins de vins oxydes ou deviants. 
Et puis peut-etre aussi buvons-nous aujourd’hui les vins 
trop jeunes. La signature d’un terroir s’affirme avec les 
aromes secondaires et tertiaires, il faut du temps pour 
qu’un grand vin exprime son identite profonde. 


« L’CENOLOGUE 
EST LA POUR AIDER 
LE VIGNERON 
A AMELIORER 
LA QUALITE 
DE SON VIN. » 
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DANY 

ROLLAND 

Nee le 3 septembre 1 948 
a Saint-Astier, en Dordogne. 
Profession : oenologue 
et proprietaire avec son mari 
Michel Rolland. 

Ses dates : 

1 970 , diplome d’cenologie a 
Bordeaux et mariage avec Michel. 

1 973 , achat du laboratoire 
d’oenologie Chevrier a Libourne. 

1 986 , achat du chateau Fontenil 
(Fronsac). 

1 999 , premier investissement 
en Argentine. 

Leurs proprietes : a Bordeaux, 
chateau Fontenil ; en Espagne, 
Campo Elyseo et Campo Allegre 
(avec Francois Lurton) ; en 
Argentine, Mariflor (68 ha plantes), 
Val de Flores ( 1 0 ha) et Yacochuya 
(20 ha, en joint- venture). 

Signe particulier : fume 
un cigarillo Wilde Havana La Paz 
a la fin de chaque repas. 

Ses plus grands vins : 
les 1 947 de Bordeaux, dont 
Cheval Blanc et Petrus goutes plu- 
sieurs fois ; les vins de Yacochuya, 
en Argentine du nord, nes a plus 
de 2 000 metres d’altitude. 

Ses enfants : Stephanie (43 ans) 
et Marie (38 ans). 


Pour Dany Rolland, les efforts 
des cenologues doivent 
desormais se concentrer 
sur le vignoble, I’entretien 
des vignes, le choix des clones. 
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* GRAND ENTRETIEN * 


DANY ROLLAND 




La RVF : Les vins signes Rolland a Cahors, en 
Californie, a Saint-Emilion se ressemblent-ils trop ? 

D. R. : Vous savez, le gout a evolue, mais il s’agit dun 
phenomene universel. On prefere tous un raisin mur a 
un raisin vert, les oenologues les premiers. Stephane 
Derenoncourt ne ramasse pas des raisins verts, Hubert 
de Boiiard non plus. Une semaine avant, le raisin nest 
pas pret, une semaine apres, il est trop mur. Tout le 
monde cherche le bon moment. Le bon raisin, cest celui 
qui a du gout. Cela ne veut pas dire qu’il est mou, qu’il 
a beaucoup de sucre, qu’il donnera plus tard beaucoup 
dalcool. Cela veut dire qu’il a bon gout, que les tanins 
ont bon gout, que la peau, si essentielle pour les rouges, 
a bon gout, que les pepins ont bon gout, quil possede 
de l’acidite et de la fraicheur, de lequilibre. 

La RVF : On a dit que Michel Rolland et vous faisiez 
des vins pour plaire a Robert Parker. Vrai ou faux ? 


« UN BORDEAUX 
2015 A 14 DEGRES 
NATURELS 
AFFICHE UN 
MEILLEUR 
EQUILIBRE 
QUE SES AINES. » 


D. R. : Cette histoire de gout Parker est un faux pro- 
bleme. Robert Parker est capable de noter 100/100 
Harlan Estate, un vin extremement structure, un caber- 
net- sauvignon a la californienne, a mes yeux une mer- 
veille, et d’attribuer la meme note a un Haut-Brion, 
tellement different. Parker napprecie pas que les vins 
bodybuildes. Sans cela, il aurait ete bien malheureux a 
Bordeaux oil beaucoup de premiers crus classes ne sont 
pas bodybuildes. 

La RVF : Et les niveaux d’alcool ? Beaucoup d’ama- 
teurs se disent satures. 

D. R. : Aujourd’hui, les critiques anglais ne goutent plus 
un vin sans avoir au prealable demande le degre. Je leur 
dis souvent : « Mais enfin, quand vous goutez un whisky, 
vous ne regardezpas avant sil titre 38 ou 40 degres ! ». Il est 
impossible d’atteindre la maturite en baissant le niveau 
dalcool. Et comme tout le monde cherche la maturite, 
on n’a pas le choix. Mais il faut relativiser. Depuis une 
dizaine d’annees, on est autour de 14 degres a Bordeaux. 
On a done pris, en moyenne, un demi- degre sur un vin 
a 13,5 degres. Ce nest pas benin. Mais il y a dix ans, ce 
bordeaux a 13,5 degres titrait en realite 1 1,5 degres avant 
chaptalisation. Done notre bordeaux 2015 a 14 degres 
naturels affiche un bien meilleur equilibre que ses aines. 

La RVF : La desalcoolisation est-elle une solution ? 

D. R. : Techniquement, cest possible mais je suis contre. 
Le vin desalcoolise nest jamais aussi bon que le vin initial. 

La RVF : N’y a-t-il pas quelques millesimes ou Ton 
a frole la surmaturite a Bordeaux ? 

D. R. : Je ne pense pas. A Bordeaux, il y a toujours des 
nuits fraiches, la surmaturite est rare. D'ailleurs, lorsque 
nous regoutons, deux ou trois mois apres les vendanges, 
des grappillons laisses sur les fils par les vendangeurs, 
eh bien ils ne sont pas tellement surmuris ! 

La RVF : Quelles ameliorations peut-on aujourd’hui 
apporter au vin ? 

D. R. : En cave, les circuits de pompage ont ete reduits, 
le raisin arrive presque entier dans les cuves. Dans les 
chais, la maitrise des fermentations, notamment malo- 
lactique, est assuree. Bois, beton, inox, on a tout teste. Il 
y a chaque annee de nouvelles inventions pour affiner 
les tris, mais bon, on sait faire. Pour moi, les progres a 
realiser se situent done dans le vignoble, dans lentretien 
des vignes, le choix des clones. Tout le monde sait que les 
vieilles vignes donnent les meilleurs raisins. Or, a lepoque, 
elles nont pas ete selectionnees. Cest dans ce choix, dans 
la preparation des sols, le drainage qui na jamais ete prati- 
que dans les vieilles vignes que Ton va progresser. Il faudra 
aussi limiter Fusage des produits. Chez nous, a Fontenil, 
en Argentine du nord, en Espagne, on elabore des vins 
sans levures exogenes. On najoute quun peu de S0 2 . Et 
nous faisons pareil chez beaucoup de nos clients. 
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DANY ROLLAND 


La RVF : Et les femmes dans le vin ? Comment 
jugez-vous Faffirmation de leur position ? 

D. R. : Dans ma promotion, nous netions que trois 
femmes pour 40 hommes. Vingt ans plus tard, Pascal 
Ribereau-Gayon, qui dirigeait l’lnstitut doenologie, ma 
appele, affole : il avait plus de filles que de gar^ons dans sa 
promotion ! II avait peur dun desequilibre... Le vin nest 
pas un metier de femmes. Historiquement, elles se sont 
toujours occupe de la cuisine, de faire les vendanges, elles 
netaient pas dans lelaboration du vin ou a des niveaux 
plus eleves. Meme moi, au laboratoire, je sentais qu’il y 
avait plus de retenue lorsque je donnais un resultat. Pour 
nos viticulteurs, une femme restait une femme, ils avaient 
tous tendance a chercher monsieur Chevrier, monsieur 
Rolland... Mais j’expliquais bien, ils me relisaient avec faci- 
lity Le pere Chevrier et Michel avaient une ecriture de 
medecin, quasi illisible. Mon approche, sans doute plus 
maternelle, a fini par les mettre en confiance. 


« PLUS AUCUN 
CRITIQUE 
N’OCCUPERA 
LA POSITION DE 
ROBERT PARKER. » 


La RVF : Les femmes apportent-elles quelque chose 
de different dans le vin ? 

D. R. : Les femmes apportent leur sensibility Elles 
achetent du vin, qui est un produit de partage. Mais il 
est toujours delicat de parler de cela. On parle de vin de 
femme par exemple, et moi je ne vois pas pourquoi un 
vin serait pour les femmes. Cette discrimination me gene 
un peu. Je pense que la femme, comme l’homme, peut 
soccuper de vignobles, de choisir et acheter le vin. Ce 
nest pas comme ces alcools que seuls les hommes avaient 
le droit de boire. Les femmes ont leur place, mais a ega- 
lite avec l’homme. Arretons de parler de vins pour les 
femmes. D’ailleurs de plus en plus de femmes gerent des 
proprietes. Il y a eu Christine Valette a Troplong Mondot, 


Depuis le chateau 
Fontenil, 

Dany Rolland 
domine 
I’appellation 
Fronsac. 



madame Capdemourlin qui etait une femme remar- 
quable, Catherine Pere- Verge, Caroline Frey qui affiche 
une sacree niaque, Florence Cathiard... 

La RVF : Pourquoi n’avez-vous jamais pris de mis- 
sions de conseil comme Michel ? 

D. R. : Dans une petite entreprise comme la notre, qui 
cumule laboratoire, proprietes, conseil, magasins, il faut 
des gens pour gerer le quotidien. Et je ne voulais pas faire 
pared que Michel. Je ne me sens pas autant de talent, 
peut-etre par manque de pratique. La degustation est un 
sport, Michel a le talent de la degustation, de l’assemblage, 
mais j’ai trouve d’autres choses a faire dans l’entreprise. 
J aide certains clients pour leurs assemblages. J ai meme 
un consulting dont je ne parle pas. Jacques Thienpont a dit 
lui-meme que jetais son consultant au chateau Le Pin. S’il 
a une question a regler, s’il veut un conseil sur un assem- 
blage, il m’appelle. Mais Jacques a si bien reussi que je 
veille a changer le moins possible ce qui marche. Tout de 
meme, cest au Pin que nous avons invente la fermentation 
malolactique en barriques. C etait en 1983 ou 1984, nous 
manquions de place pour le vin dans le chai ! 

La RVF : Vous avez bien connu Robert Parker. Qui 
peut le remplacer ? 

D. R. : Personne n’occupera plus la position de Robert 
Parker. La critique va etre de plus en plus eclatee, issue 
de differents medias, de differents continents. Elle va evo- 
luer. Elle sera moins dans la rigueur, il s’agira davantage de 
raconter des histoires. Il y a tant de vins, detiquettes que 
les consommateurs ont un probleme quand ils entrent 
dans une vinotheque. Pour eux, l’ideal serait d avoir lu une 
histoire sur l’un de ces vins et qu’ils sen rappellent. La cri- 
tique est done indispensable, mais elle doit etre plurielle. 

La RVF : Que pensez-vous du bordeaux bashing ? 
D. R. : Cela menerve ! Ce bordeaux bashing est ne de 
l’augmentation dementielle de certains prix. On nous a 
pris pour des fous. Le vin netait plus un produit de 
consommation, il est devenu un produit speculatif. C’est 
une erreur d’etre monte aussi haut. Du coup, le public 
oublie la diversite des bordeaux qui sont en dessous des 
grands, qui ont accompagne tous les progres dans les tech- 
niques de vinification, en particulier ici, sur la Rive droite. 
J’adore les bourgognes blancs, ce sont les plus grands vins 
du monde mais on ne peut pas dire que les Bourguignons 
ont innove sur le plan technologique. Ils ont conserve 
l’image de petits proprietaries qui travaillent comme 
grand-papa, comme papa, alors qu’ils vendent leurs vins 
chers. Bordeaux, a l’inverse, qui a fait des progres a tous 
les niveaux depuis trente ans, nest guere paye en retour. 
On nous voit comme des chatelains pretentieux faisant 
des vins chers, polluants, on nous colle tous les defauts. 
Tout cela alors que Bordeaux offre certainement le meil- 
leur rapport qualite/prix au monde. C’est siderant, non ? • 


12 ■ SEPTEMBRE 2016 - LA RVF n° 604 



Vi ns de Prest ige 


La Cave du Marche 



Notre expertise en realisation de cave et conseils 
nous permet d’estimer vos vins et de vous faire 
une proposition de rachat dans des conditions ideales 




RETROUVEZ NOS CRUS D'EXCEPTION SUR 

WWW.LACAVEDUMARCHE.COM 


offerte a parltr de 300€ d'achat) 


Petrus I Mouton Rothschild I Lafite Rothschild I Haut-Brion 
Ausone I Coche Dury | Romanee Conti | Roumier | De Vogue I Rousseau 
Meo Camuzet I Rayas | Beaucastel | Usseglio | Pegau 


RACHAT DE VOTRE CAVE 


contact@lacavedumarche.com 
Tel : +33 (0) 2 37 21 43 10 - Fax : +33 (0) 2 37 36 19 74 
1 3 rue des Changes - 28 OOO Chartres - France 


L'ABUS D'AICQDL ESI DHGFREUX POUR LA SAUTE - A CDNSDMMER AVEC MODERATION 


AFP/E. Feferberg 


• ACTUALITES ■ 





La sortie de I’UE : 
un coup de Trafalgar 
pour les vins frangais ? 


Brexit : les vignerons frangais inquiets 
pour leurs ventes au Royaume-Uni 


Baisse probable de la livre sterling, perspectives de relevement des droits de douane et complications 
administratives : beaucoup de vignerons frangais s’inquietent des consequences du Brexit. 


P lus de deux mois apres le vote des 
citoyens britanniques en faveur 
d’une sortie de l’Union euro- 
peenne, les vignerons et mar- 
chands frangais s’interrogent sur 
les consequences economiques dune telle 
decision. Le Royaume-Uni est en effet ni plus 
ni moins que le deuxieme pays importateur 
de vins frangais en valeur (1,15 milliard d’eu- 
ros en 2015). 

A priori, il s’agit dun coup dur pour le 
vignoble frangais qui, selon FranceAgriMer, 
dominait le marche britannique avec 33 % de 
parts de marche en valeur en 2015 (14 % en 
volume). Des le lendemain du Brexit, l’Asso- 
ciation nationale des industries alimentaires 
annongait d’ailleurs que la sortie de l’UE 


couterait plus de 200 millions d’euros au 
vignoble frangais d’ici a 2019. 

La livre sterling poursuivra-t-elle sa baisse 
face a leuro ? « Si cest le cas, cela laisse craindre 
pour la capacite dachat de nos clients, les vins 
frangais se retrouvent, de fait, plus chers », pre- 
vient Gilles de Larouziere, le president de la 
maison champenoise Henriot. Mais outre Invo- 
lution des taux de change, le plus serieux dan- 
ger pour les crus frangais se cache derriere la 
perspective dun relevement des taxes et bar- 
rieres douanieres a lexportation, consequence 
d’une sortie du Royaume-Uni du marche com- 
mun. Ce qui rendrait nos cuvees encore plus 
cheres a acquerir pour les distributeurs anglais. 

Les grands vins, c’est-a-dire des grands crus 
et des grandes marques, seront-ils les premiers 


penalises ? Ce nest pas l’avis de Justin Gibbs et 
James Miles, un Anglais et un Australien qui 
dirigent le Liv-ex, une plate-forme mondiale 
d’achats-ventes de vin pour les professionnels 
basee a Londres, qui conservent leur fiiegme : 
« La France produit la majeurepartie des grands 
crus du monde. Les Britanniques ont achete ces 
vins depuis des siecles, ils continueront certaine- 
ment », prophetisent ces deux anciens traders. 

Les bourgognes encore plus chers 

Les producteurs des grandes maisons fran- 
gaises sont plus mesures. « Les bourgognes 
vont se negocier encore plus chers », peste 
Alberic Bichot (maison Albert Bichot), pas- 
sablement agace par la decision de nos amis 
d’outre-Manche. 
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LA RELANCE 
DU COMMONWEALTH 
N’EST PAS 

UNE BONNE NOUVELLE. 

« Le Royaume-Uni est important pour 
la reputation des grands vins frangais, les 
Britanniques font les tendances et la presse 
anglaise est influente », previent Gilles de 
Larouziere. « Les Anglais ont aussi un role 
important de redistribution de nos vins sur la 
planete, notamment en Asie, analyse Lilian 
Barton- Sartorius (chateaux Leoville Barton 
et Langlois). Si les prix d achat augmentent 
trop, continueront-ils ajouer ? » 

Competition renforcee 

La vague d’inquietude touche egalement les 
vins dentree ou de moyenne gamme. « Les 
vins a moins de 20 euros risquent de souffrir 
dun relevement des barrieres douanieres , ils 
vont du coup encore plus entrer en competi- 
tion avec les vins issus du Commonwealth 
(Australie, Nouvelle-Zelande, etc., ndlr), qui, 
eux, beneficient de conditions favorables, ren- 
cherit le Bourguignon Alberic Bichot. Nous 
nous inquietons pour nos macons-villages, nos 
chardonnays, nos chablis et nos pinots noirs. » 
L’anticipation dune nouvelle concurrence 
des vins du Nouveau Monde est partagee par 
Arnaud Bourgeois (domaine Henri Bourgeois, 
dans la Loire). 

L’autre preoccupation des vignerons ? La 
multiplication des tracasseries administra- 
tives qui accompagneront immanquablement 
tout envoi de vins vers la Grande-Bretagne. 
« Jusqua present, les expeditions etaient faci- 
lities, raconte Sandra Cizeron, responsable 
marketing au Syndicat des vignerons de la 
Champagne. Mais cela va devenir complique 
pour des vignerons qui nont ni le temps ni le 
personnel pour se pencher sur ces problemes. » 

On le voit, Taffaire est complexe et meri- 
tera d’etre suivie et analysee de pres au cours 
des prochains mois. La logique commer- 
ciale voudrait que l’Union europeenne et les 
Britanniques sentendent pour proteger les 
echanges entre les deux zones, ce qui ferait 
les affaires du vignoble frangais. Mais la poli- 
tique obeit a des regies differentes. • 

Fabien Humbert 


EN DIRECT DU VIGNOBLE 

Vins bio : le coup de frein ? 

Apres un pic atteint en 201 1 , les accidents climatiques et la chute 
des cours ont refroidi les candidats a la conversion bio en 2015. 


Les chiffres publies au printemps 
par I’Agence Bio (une emanation 
des ministeres de I’Agriculture et 
de I’Environnement) le disent : le rythme 
de conversion des vignes en agriculture 
biologique a ralenti en 20 1 5. 

La France compte 60 088 hectares 
de vignes certifiees en bio en 20 1 5, soit 
quatre fois plus qu’en 2008, sur un total 
de 800 000 ha. Mais les superficies 
en cours de “conversion” (periode 
obligatoire de trois annees sans traitement 
avant d’etre certifie bio) diminuent. 

En 2015, seulement I I 350 ha etaient 
en phase de conversion, soit a peu pres 
les chiffres de 2008 (12 527 ha), mais 
beaucoup moins que ceux enregistres 
lors du pic de 20 1 I : 32 394 hectares ! 

En Bourgogne, les surfaces viticoles en 
conversion sont passees de I 246 hectares 
en 20 1 I a 366 ha en 20 1 4. 

« En 20 1 0-20 1 1 , nous avons convert i toute 
une generation de viticulteurs 
qui etaient prets. Aujourd’hui , 
les professionnels sont plus prudents », 
analyse la bien nommee Agnes Boisson, 
de I’Agence Bio de Bourgogne. 

Traduction : avec I’avalanche de calamites 
meteo subies par la Bourgogne 
(notamment le gel et la grele), 
les contraintes techniques du bio, en 
particular la gestion douce des maladies 


de la vigne, inquietent les candidats 
a la conversion. L’Aquitaine freine aussi, 
mais pour des motifs economiques. 

« Le ma rche du vin bio etait oriente tres 
favorablement a la fin des annees 2000. 
Mais aujourd’hui, le vin bio vendu en vrac 
se negocie pratiquement au meme prix 
que le vin produit de faqon 
conventionnelle », observe Cecile Gravier, 
de I’Agence Bio Aquitaine. Resultat : le bio 
est « moins seduisant qu it ne /’a ete ». 

On suivra done avec interet 1’evolution en 
Alsace. Championne du bio avec 
ses 1 6 % de surfaces viticoles, cette region 
pilote ira-t-elle plus loin ? La conversion 
des 84 % restants dependra de 1’evolution 
des prix et « des choix des cooperatives », 
analyse Frederic Ducastel, animateur 
technique a I’Organisation professionnelle 
de I’agriculture biologique en Alsace. 
Toutefois, bien des professionnels ne 
croient pas que le bio ait touche un palier. 
Les deconversions (abandon du bio) 
restent rares. La viticulture ayant ete 
epinglee par les medias pour son usage 
excessif des pesticides, les demandes 
de renseignements pour le passage en bio 
sont en hausse. Sebastien Bonduau, de 
I’Agence Bio Pays de la Loire, note meme 
que « beaucoup d’ installations se font 
directement en bio ». Une evolution. • 
Julie Reux 



Certes les 
conversions bio 
ralentissent, mais 
les demandes de 
renseignements 
pour un passage 
en bio continuent 
d'augmenter. 


vv 
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EN DIRECT DU VIGNOBLE 


L'HISTOIRE 

Chateau le Puy : 
vire I’Amerique 

Jean- Pierre Amoreau vient 
de conclure un contrat avec 
Rosenthal Wine Merchant. 



Le proprietaire de Le Puy reve de voir 
les prochains membres du Congres 
se detendre avec sa cuvee Emilien. 


C ette fois, la conquete de FAme- 
rique par Chateau Le Puy, le plus 
inclassable des vins bordelais, est 
lancee. A partir de la rentree, il sera distri- 
bue dans 42 Etats americains par Rosenthal 
Wine Merchant, importateur situe sur la 
Cote Est, repute de longue date et specia- 
liste des vins de terroirs europeens. Par ail- 
leurs, la creation d un restaurant dedie au 
“Chateau Le Puy” est annoncee pour Fannee 
prochaine a Washington, la capitale federale. 
« Savez-vous qu’ony bolt bienplus de vin qua 
New York ? », souligne, enthousiaste, Jean- 
Pierre Amoreau, son proprietaire, qui pour- 
suit par ailleurs sans relache la realisation 
de son grand oeuvre : decrocher une AOC 
monopole pour Le Puy aupres de Flnao (le 
chateau est situe en Cotes de Francs). Un 
dossier a ete depose. Cest son fils Pascal 
qui, apres une premiere vie au Quebec et au 
Japon, vinifie desormais au domaine. Signe 
des temps : les ventes en France evoluent 
a la hausse. Faudra-t-il un jour ouvrir une 
table Le Puy a Paris ? • Benoist Simmat 


L'elile du droit viticole 
trinquera a Bordeaux en ZOI7 

Les plus eminents juristes mondiaux du droit de la vigne et du vin 
se retrouveront a la Chambre de commerce dans un an. 


P our la seconde fois, la ville 
de Bordeaux accueillera Fan 
prochain le « Davos du droit 
viticole », autrement dit la 
conference annuelle de FAs- 
sociation internationale des juristes du droit 
de la vigne et du vin (AIDV). Creee en 1985, 
cette emanation de FOrganisation internatio- 
nale de la vigne et du vin (OIV), reunit plus 
de 400 juristes et avocats specialises dans la 
filiere vin, issus des cinq continents. Actif dans 
une trentaine de pays, ce reseau pilote notam- 
ment une veille internationale sur les evolu- 
tions legislatives liees au droit du vin et des 
alcools. Un sujet qui interesse au plus haut 
point les Fran^ais ! 

Tous les pays du monde possedent en effet 
des legislations tres specifiques qui se detachent 
nettement du droit commun des autres denrees 
alimentaires. Cette association aborde tous les 
aspects du droit viti-vinicole, qu’il sagisse de la 
reglementation des plantations, des pratiques 
oenologiques et de la vinification, de la produc- 
tion, du commerce mondial, de la publicite et 
de la promotion, de la propriete intellectuelle, 
des droits nationaux, du droit europeen ou du 
droit international. Autant dire que le menu des 
travaux et debats sannonce tres releve. 


L’AIDV organise de nombreuses confe- 
rences a travers le monde, reunissant juristes 
dentreprises, avocats, magistrats, universi- 
taires, fonctionnaires, scientifiques, membres 
d’administrations et d’interprofessions ou 
encore etudiants de tous les pays producteurs 
ou importateurs de vin du monde. Parmi ces 
specialistes reputes, on trouve par exemple 
les avocats reputes Steve Stern (Australie), 
Richard Mendelson (Etats-Unis), Javier Perez 
(Espagne), Thomas Schmidt (Allemagne), 
Emmanuel Baud (France), mais egalement 
les juristes “institutionnels” Lionel Lalagiie 
(Bureau du Cognac), Charles Goemaere 
(Comite du vin de Champagne) ou encore 
Finfluent Sylvain Boivert, directeur du Conseil 
des Grands crus classes en 1855. 

D’ici la, cap sur Sienne en Italie 

Lors de chaque proces ou negociation 
importante menee dans le monde, les ope- 
rateurs viticoles font appel a un ou plusieurs 
de ces specialistes juridiques. En atten- 
dant 2017, l’AIDV que preside lavocat fran- 
$ais d’origine neerlandaise Rein-Jan Prins 
tient cette annee sa conference a Sienne, 
en Italie, du 16 au 18 septembre 2016. • 
Jean-Baptiste Thial de Bordenave 



^Wml 'Tip 




Bordeaux accueillera pour la seconde fois 
cette conference de tres haut niveau. 
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La prestigieuse Ecole 
Ferrieres mise sur le vin 

En Seine-et-Marne, cette ecole qui veut concurrencer Glion et I’ Ecole 
hoteliere de Geneve met en avant la sommellerie. Et plante de la vigne ! 


Lancee par Khalil Khater, 
I’Ecole Ferrieres est 
un projet majeur pour 


le rayonnement du 
savoir-faire francais. 



* 





oC 

Id 


C ’est un projet a 
la fois fascinant 
et strategique : 
la creation d’une 
ecole haut de 
gamme dediee a l’excellence a la 
franqaise dans le domaine de l’ho- 
tellerie, de la gastronomie et des 
vins. Apres la renovation du chateau 
qui fut propriete des Rothschild, la 
mise sur orbite de deux restaurants 
(Le Chai et Le Baron), la construc- 
tion d’un campus et d’un hotel 
5 etoiles, le chateau de Ferrieres, 
en Seine-et-Marne (on l’aper^oit 
depuis l’autoroute A4), va se lancer 
dans la production de vin. 

Deux mille pieds de chardonnay 
et de pinot noir vont etre plantes 
et un chai construit dans le pare 
du domaine. « II sagit dexpliquer 
aux clients des restaurants et aux 
eleves de l ecole ce quest le vin et 
comment il se fabrique », precise 
Khalil Khater, le brillant homme 
d’affaires d’origine libanaise qui a 
redonne vie a cette ancienne et 
spectaculaire demeure. 

Lecole produira ses propres cuvees. Chaque 
eleve parrainera un pied de vigne qu’il chou- 
choutera au cours de ses etudes et qu’il trans- 
mettra a un nouveau venu a son depart. 

Une annee a 1 8 000 euros ! 

Le vin, nouvelle star a Ferrieres ? Jean- 
Robert Pitte, universitaire et grand defenseur 
du vignoble (il est aussi chroniqueur a La RVF), 
a ete nomme a la direction de lecole. Le som- 
melier Manuel Peyrondet dispense aux eleves 
des cours sur leconomie du vin, sa place au res- 
taurant, le role du sommelier, l’analyse senso- 
rielle et la degustation a l’aveugle. Les eleves, qui 
s’acquittent de 18 000 euros de frais annuels, 
participent au service dans les deux restaurants. 


Ultime symbole : lecole a accueilli en mai 
dernier la coupe Essens-Ferrieres organisee 
par l’Ecole Normale Superieure et l’Essec, 
concours de degustation estudiantin fonde 
sur les accords mets et vins et remporte par 
Robin Lenfant (EM Lyon). 

Certains eleves, comme Anastasia Tess, 
sont deja conquis. Cette jeune femme d’ori- 
gine russe de 27 ans se destinait a devenir 
avocate d’affaires. Elle a quitte l’univers feutre 
des bureaux pour venir a Ferrieres faire de sa 
passion son metier. Son ambition ? « Devenir 
sommeliere a Tissue de ma formation et ouvrir 
ma propre affaire dans quelques annees. » 
Khalil Khater a prevu d’injecter 25 mil- 
lions d’euros dans le projet. De quoi aligner 


LES GRAPPILLES 
INDISCRETS 

Metiers d’art : Alberic Bichot 
se met en Boulle 

Le patron de la maison bourguignonne 
s’allie a la prestigieuse ecole des metiers 
d’art et de design Boulle. Deux 
promotions de la section ebenisterie ont 
conqu une console de degustation en 
marqueterie restituant les terroirs des 
grands crus chablisiens. Apres une 
presentation a I ecole, cette oeuvre sera 
installee dans le chateau Long-Depaquit, 
a Chablis, propriete de la maison Bichot. 

Le chateau de Pommard 
redevient Clos Marey-Monge 

Michael Baum, proprietaire du chateau de 
Pommard, va reprendre le nom historique 
du clos du chateau. Rebaptise Clos du 
chateau de Pommard en 1 936, il va 
redevenir le Clos Marey-Monge, que le 
docteur Jules Lavalle avait en 1 855 juge 
digne des premiers crus. Dans lafoulee, 
deux ha de vigne sont convertis en bio- 
dynamie. Premier millesime certifie : 20 1 8. 

Saumur : le Clos Cristal 
change de main 

La ville de Saumur a confie I’exploitation 
des vignes du celebre Clos Cristal, legue 
aux Hospices de Saumur par Antoine 
Cristal en 1 928, a la cave cooperative. 

Le maire espere relancer la rentabilite des 
dix hectares de cette parcelle historique 
sertie partrois kilometres de murs. 

Bordeaux : le classement 
de 1 855 attaque ? 

Voila un dossier chaud que le Conseil des 
Grands crus classes en 1 855 va suivre de 
tres pres : un proprietaire de plusieurs crus 
bourgeois veut attaquer le classement 
de 1 855 et le reglement de I’Union des 
Grands crus. Le plaignant estime que les 
crus classes qui ont double, triple, voire 
quadruple leurs superficies plantees ces 
dernieres annees ont viole I’esprit et la lettre 
du classement initial. Du coup, estime-t-il, 
le venerable classement doit s’ouvrir 
et accueillir de nouveaux postulants. 
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VIN ET PERSONNALITES 

Christophe Macra, 

un Master of Wine a La Defense 


LES GRAPPILLES 
INDISCRETS gjf) 

Beaujolais : Pizay se lance 
dans Voenotourisme 

Le chateau de Pizay, troisieme domaine 
viticole du Beaujolais, a inaugure en juillet 
son site oenotouristique : une ancienne 
orangerie, sur deux niveaux, 
ou un parcours sensoriel initie les visiteurs 
a travers huit ateliers thematiques eveillant 
tous les sens. Les joueurs de foot irlandais 
ayant reside au chateau durant I’ Euro ont 
juste eu le temps de I’inaugurer ! 

Les Gouttes de Dieu : 
la nouvelle histoire 

Apres la sortie le 29 juin 20 1 6 du 
44 e tome de la BD bachique japonaise 
Les Gouttes de Dieu, les editions Glenat 
n’allaient pas laisser s’epuiser un aussi bon 
filon : la maison lance ce 7 septembre 
la version franqaise dune nouvelle serie 
parallele des aventures de Shizuku intitulee 
Les Gouttes de Dieu-Mariage, consacree 
aux accords mets et vins. KampaT ! 

Pomerol : nouvelle boutique 
au chateau Clinet 

Ronan Laborde, proprietaire de chateau 
Clinet a Pomerol, ouvre une boutique 
dediee a ses vins au sein de sa nouvelle 
winery, inauguree en 20 1 5. Le cabinet 
bordelais Arton design a ete mis a 
contribution. Apres le lancement de leur 
bordeaux de negoce Ronan by Clinet, 
les Laborde reflechissent au relookage 
de leur second vin, Fleur de Clinet. 

Penelope file en Okanagan 

Penelope Furt, I’ex-coproprietaire des Carmes 
Haut-Brion, a cree le domaine Roche Wines 
avec son mari canadien Dylan Roche. 

Dans la region viticole d ’Okanagan, pres 
de Vancouver, le couple a plante cinq hectares 
de vignes et est en train de batir sa winery. 


I I a pense sa cave, Apoge, comme celle 
qu’il aurait aime trouver alors qu’il 
netait qu’un consultant passionne 
de vins chez KPMG. Aujourd’hui, 
Christophe Macra, Tun des quatre 
seuls Fran^ais a porter le titre de Master of 
Wine (MW), est caviste a La Defense, en 
region parisienne et propose 200 cuvees triees 
sur le volet, toutes disponibles a la degustation. 

Christophe enseigne dorenavant lui-meme 
a ceux qui se portent candidats a cette dis- 
tinction britannique tres exigeante (cours en 
niveau 3 pour l’instant, le niveau 4 suivra). 
Ce grand brun au large sourire se souvient 
des difficultes de cet examen hors norme, un 
investissement de sportif de haut niveau : « Jhi 
goute 10 000 vins , fy ai consacre six mois a 
plein temps , plus un budget de 100 000 euros 
en comptant les voyages , les livres, les bou- 
teilles, etc. ». Selon lui, le simple fait detudier 


au sein de ce programme ouvre de nombreuses 
portes, mais decrocher le diplome fait la dif- 
ference : dans son cas, il a trouve un finance- 
ment pour ouvrir son magasin. 

Loin est le temps ou le jeune financier 
demarrait dans les couloirs du Wine & Spirit 
Education Trust de Londres, sous la ferule de 
Patricia Stefanowicz, la premiere MW qu’il ait 
cotoyee. Notre caviste se souvient avec emotion 
de ses premiers emois la-bas, « une verticale 
de Petrus », mais aussi des difficultes rencon- 
trees au sein du monde des grands vins : « Jai 
ete persona non grata chez des vignerons, je 
posais des questions trop embarrassantes ! » Il 
ne regrette rien, et surtout pas son hedonisme : 
« Je pense que ma gourmandise a fait la diffe- 
rence ». Avec un taux de reussite proche des 
grandes ecoles (5 %), il faut un petit supple- 
ment dame pour devenir Master of Wine. • 
P. Vila Palleja et B. Simmat 



LE CHIFFRE DE 

Jerome Baudouin 


3 


C'est, en minutes, le temps qu’il afallu a la maison de negoce bordelaise Duclot pour 
vendre aux 75 premiers clients franqais sa caisse Duclot Collection (une bouteille de 
chacun des neuf premiers crus classes de Bordeaux, dont Cheval Blanc, Ausone et 
Petrus, en millesime 20 1 5) au prix de 5 600 euros hors taxe. Fulgurant I 
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DISPARITION 

Denis Dubourdieu, 
la science, le win el les lettres 

CEnologue elegant et cultive, professeur a I’universite, vigneron a Bordeaux, consultant de grands domaines, 
il conjugua sa vie durant rigueur scientifique, pratique viticole exigeante et un solide sens de I’humour. 


D ecede le 26 juillet des suites 
dun cancer, a lage de 67 ans, 
Denis Dubourdieu eut le pri- 
vilege de conduire avec brio 
deux vies pleines et entieres. 
Fils de la terre, il sut faire fructifier ses proprie- 
tes tout en se distinguant par des travaux scien- 
tifiques denvergure mondiale. 

Issu dune famille de vignerons de 
Gironde, il prit aux cotes de son pere 
les commandes du chateau Doisy 
Daene, le domaine familial a Barsac. 

Avec son pere encore, il racheta le 
chateau Cantegril, en Sauternais. 

Apres son mariage avec sa femme 
Florence, il re^ut et tint ferme les 
renes du chateau Reynon, cru repute 
de Cadillac. Avec Florence toujours, 
il crea un domaine dans les Graves 
qui faisait sa fierte, le Clos Floridene 
(contraction de Florence et Denis). 

Il racheta enfin le chateau Haura, 
mi-graves rouge, mi-liquoreux en 
appellation Cerons. 

Sourire malicieux 

Fin connaisseur du monde pay- 
san, Denis Dubourdieu devint 
celebre par sa carriere universitaire. 

Chercheur methodique, forme aux 
humanites, bon orateur, ouvert a 
finternational et dote de cet humour 
et de ce sourire malicieux qui lui 
conferaient un charme fou, il contribua dans la 
foulee d’Emile Peynaud et de Jean et Pascal 
Ribeyreau-Gayon au rayonnement mondial de 
lbenologie bordelaise. 

Il netait pas issu de la haute classe patricienne 
bordelaise, ses brillantes etudes lui servirent de 
passeport : ingenieur agronome, titulaire dune 
maitrise deconomie, il couronna son appren- 
tissage par un doctorat en oenologie. Professeur 
aussi drole quexigeant a la faculte doenologie 
(Bordeaux II), vice-president de flnstitut des 
sciences de la vigne et du vin qu’il contribua a 


creer dans les annees 2000, membre du comite 
national de flnao, ce chercheur fut aussi un 
enseignant aime, la clarte de sa methode ayant 
marque des generations detudiants. 

«Il etait different des autres scientifiques et 
consultants par son parcours et son esprit large. 
Il aimait meler les differentes disciplines pour 
mieux comprendre et agir defagon eclairee », 


resume son collaborates Axel Marchal, 
maitre de conferences a flnstitut des sciences 
de la vigne et du vin de Bordeaux et membre 
du comite de degustation de La RVF. 

Dubourdieu laisse derriere lui plus de 
200 textes scientifiques de reference, il est a ce 
jour cite pres de 10 000 fois dans des revues 
de recherche du monde entier. Un record ine- 
gale en France. Homme de culture, ayant tou- 
jours aux levres une citation de Moliere, 
d’Homere ou de Shakespeare pour illustrer ses 
demonstrations, il prefererait « les vins 


sensibles et poetiques aux vins dorgueil faits 
pour flatter lego ». 

Ses travaux ont notablement influence la 
vinification des vins blancs (origine et pre- 
vention des defauts d’oxydation et de reduc- 
tion, effets positifs de lelevage sur lies). Ses 
recherches sur larome de sauvignon, surtout, 
eurent une portee internationale. Du cote 
des rouges, Dubourdieu contribua 
a isoler les effets nefastes des levures 
Brettanomyces ou encore lorigine des 
notes de poivron vert dans les vins de 
cabernet. 

Voyageur curieux et iconoclaste, 
le professeur Dubourdieu donna des 
consultations dans les pays les plus 
lointains, au Japon oil il fut fun des 
premiers oenologues a s mteresser au 
cepage koshu, dans le delta du Nil en 
Egypte ou il vinifia avec un chef de 
cave musulman qui refusait de gouter 
son propre vin (!), en Georgie, ber- 
ceau mondial de la vigne. 

Epaule par ses associes Valerie 
Lavigne et Christophe Ollivier, il fut 
le conseiller de domaines majeurs tels 
Yquem, Cheval Blanc, Haut-Bailly, 
les proprietes de Philippe Casteja, 
Paul Jaboulet Aine. En Bourgogne, 
Dominique Lafon le consulta pour 
les sols. Denis nest plus, ses preceptes 
parlent encore : eviter de produire 
des raisins au gout de feuille ; sau- 
vegarder dans le vin le fruit frais, ce fruit ni 
vert ni trop mur qui, seul, evolue en bouquet 
dans le verre avec le temps. 

A son epouse Florence, a ses deux fils 
Fabrice et Jean-Jacques qui travaillaient a ses 
cotes, le premier ayant re$u son gout pour 
les lettres, le second plus investi dans le com- 
merce, La RVF adresse ses condoleances. • 
Jerome Baudouin et Denis Saverot 

Lire aussi les entretiens avec Denis Dubourdieu 
parus dans La RVF n° 578 etn° 506 
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CHATEAU PETIT-VILLAGE 



L’abus d’alcool est dangereux pour la sante. A consommer avec moderation 



• ACTUALITES • 


EN DIRECT DU VIGNOBLE 


LES GRAPPILLES 
INDISCRETS 

Apres I’Autriche, 

Riedel vise... la Hongrie 

LAutrichien Maximilian Riedel veut doter 
Riedel dun nouveau site de production 
de verres et de carafes. S’il aimerait 
racheter un acteur en Tchequie, pays 
d’origine de sa famille (la maison Riedel 
vient d’y feter ses 260 ans), il va plutot 
s’orienter vers la Hongrie voire la Baviere, 
deux Etats plus viables economiquement. 

Beaujolais : la pepiniere 
de Liger-Belair 

Celebre vigneron de Nuits-Saint-Georges 
et Moulin-a-Vent, Thibault Liger-Belair a 
acquis 5,5 hectares de Beaujolais-Villages 
et Chenas pour y installer une pepiniere 
de vignerons. Objectif ? Permettre a un 
jeune de faire ses armes pendant trois ans 
dans ce domaine conduit en biodynamie 
puis de produire son vin sous letiquette 
“Domaine des Jeunes Pouces” avant 
de voler de ses propres ailes. Le projet 
sera operationnel en 20 1 7. 

Air France : haut debit 
en Business Class 

On le savait : les voyageurs pros ou aises 
de la classe Business sont grands amateurs 
de vin. A tel point que figurer sur la carte 
business dAir France est I’assurance pour 
le vigneron de vendre 55 000 bouteilles 
tous les deux mois. Atitre de comparaison, 
etre reference sur la carte de la 
prestigieuse cabine La Premiere dAir 
France (ex-Premiere classe) ne permet de 
vendre que 3 600 bouteilles mensuelles. 

Bordeaux : Courteillac 
sous pavilion chinois 

Le ralentissement de la croissance n’y fait 
rien : les Chinois en pincent toujours pour 
Bordeaux. Limportateur Daohe Wines & 
Spirit vient de s’offrir le domaine 
de Courteillac, propriete de Dominique 
Meneret depuis 1 997. Ce dernier garde la 
direction du domaine (27 ha en Bordeaux 
superieur). Stephane Derenoncourt 
continuera a conseiller le vignoble. 




33 grands crus bourguignons 
en trois jours, quelle promesse ! 


Specialiste des visites viticoles sur mesure, Youri Lebault lance un long 
week-end pour toucher au divin. Hors de prix, mais inoubliable. 


C est comme ces photos de triplex 
exceptionnels dont le prix nest 
pas affiche en vitrine, avec juste 
cette mention : “Nous contac- 
ted Depuis quelques jours, un 
specialiste des visites privees sur mesure du 
vignoble bourguignon propose un long week- 
end reellement exceptionnel, reserve a des ini- 
ties (tres) aises, capables de semerveiller devant 
une premiere en matiere dbenotourisme de 
luxe. Le programme ? Deguster la totalite des 
33 grands crus bourguignons pendant trois 
jours, soit Richebourg, Chevalier-Montrachet, 
Grands-Echezeaux, Clos-de-Vougeot, Corton- 
Charlemagne, etc., jusqu’aux fameux La Tache 
ou La Romanee-Conti, tous apprecies « par 
petite serie », soit en cave (parfois avec le vigne- 
ron concerne), soit sur les plus fameuses tables 
de la region ( Loiseau , Le Montrachet , Le Pre 
aux Clercs , etc.). On en salive a lavance. 

Un voyage initiatique 

A lorigine de ce marathon baptise “33 Grands 
crus Wine Experience”, il y a une agence spe- 
cialist, Bourgogne Gold Tour, et surtout un 
passionne 100 % bourguignon, malgre un pre- 
nom trompeur, dont larriere-grand-pere etait 


tonnelier a Gevrey-Chambertin : Youri 
Lebault. Ce dernier possede lepais carnet 
d adresses qui a su convaincre les proprietaries 
de ces vins rares de la necessite d’organiser un 
tel week-end. « Ce nest pas seulement du 
business, explique-t-il. Dans ma demarche, ily 
a la volonte de partager la degustation et la 
connaissance de ces bouteilles uniques au 
monde. Je veux que mes clients repartent en 
ay ant compris pourquoi chaque parcelle possede 
sa propre empreinte digitale. » 

Pour leur proposer ce voyage initiatique, 
Youri Lebault met les moyens (visite en heli- 
coptere au soleil couchant, deplacements entre 
les proprietes en Mercedes Classe S...). De 
quoi justifier une addition de plusieurs 
dizaines de milliers deuros par personne. Le 
voyage naura qu une seule edition annuelle, 
pour deux a six personnes maximum. 

Et n’imaginez pas que Lagence de Youri 
Lebault ne sadresse qu’aux riches : avec ses 
associes, il emmene chaque semaine des pas- 
sionnes venus d’horizons plus modestes. Sa 
meilleure vente ? Le Gold Tour, 450 € par jour 
et par personne, pour un voyage autour de 
quinze vins, dont six grands crus. • 

B. Simmat 
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Vin disport ible en Foire aux Vins 
du 7 septembre au 4 octobre 2016 
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• ACTUALITES • 


EN DIRECT DU VIGNOBLE 


Grand jeu RVF des bouteilles cachees 

Des limiers redoutables 


Les cinq bouteilles cachees un peu partout dans le vignoble franqais ont 
ete denichees en deux jours a peine par nos lecteurs. Bravo a tous ! 


C haque annee, La RVF propose dans 
son hors-serie dete un grand jeu 
de chasse au tresor dans le 
vignoble. Un evenement tres 
attendu par les plus joueurs dentre vous. 

A peine notre numero (HS n° 30) etait-il 
sorti des presses le 10 juin que circulaient sur 
Internet les enigmes a resoudre. Quatre heures 
apres, la premiere bouteille etait deja decou- 
verte, fraichement cachee par lun des cinq 
producteurs associes au jeu. Et il ria fallu que 
deux jours pour que les cinq flacons soient 
deniches, les uns apres les autres. Un record ! 

Chaque gagnant avusa perspicacite et sa 
rapidite d’action recompensees par une caisse 
de douze bouteilles offertes par nos vignerons 
partenaires, que nous remercions pour leur 
amicale participation. 

Bravo a tous et rendez-vous Tan prochain 
avec de nouvelles bouteilles a decouvrir ! • 
Philippe de Cantenac 



Marx Bernard, de Wittenheim, gagne 
douze bouteilles de pinot blanc Croix du Sud 2014 
du domaine Francois Schmitt (Alsace). 



Tel I’aigle, I’incontournable et multirecidiviste Jean- 
Luc Chauvet, d’Aix-en-Provence, a fondu le premier 
sur le flacon cache de Gavoty. Recompense : 
une caisse panachee remise par Roselyne Gavoty. 





Vincent Longere, de Saint-Pierre-de-Bceuf, 
a deniche la bouteille de cote-rotie La Chatillonne 
de Vidal-Fleury, il en a recu une caisse des mains 
de Monika Sarton du Jonchay. 



Michel Cleret de Lignan, de Bordeaux, a trouve 
la bouteille cachee au domaine de Courteillac 
(Bordeaux superieur) cher a Dominique Meneret 
et a gagne une caisse du millesime 2012. 



Au Mas Cal Demoura, Patricia Paille, de 
Saint-Gely-du-Fesc, a remporte douze bouteilles 
de terrasses-du-larzac Les Combariolles 2014 
offertes par Vincent Goumard. 


L'AVIS DU JURISTE 

quel recours si 
la bonne affaire n’est 
plus disponible ? 

Vous avez repere un Chateau 
Pontet-Canet 20 1 2 a moins de 80 € 
sur le catalogue de la foire aux vins 
du supermarche pres de chez vous. 
Pourtant, une fois sur place, plus une 
seule bouteille du delicieux pauillac signe 
Alfred Tesseron ! Cette mesaventure, tous 
les amateurs de vin I’ont vecue. Souvent 
douloureusement. Alors, quels recours ? 
Premier point, les bouteilles mises 
en avant sur les catalogues ou depliants 
publicitaires edites a I’occasion des foires 
aux vins doivent etre disponibles pendant 
la periode de I’evenement. A moins 
que le stock soit mentionne et que 
le vendeur prouve qu’il a tout vendu 
avant votre arrivee. 

En clair, un magasin dans I’impossibilite de 
vous fournir un vin dont il fait la publicite 
parce qu’il n’a pas reapprovisionne ses 
stocks commet une faute passible de 
sanctions s’il n’en a pas informe le lecteur 
(une amende calculee au prorata 
de la publicite faite autour de ce vin). 

Une exception existe pour les vins tres 
prestigieux (Ausone, Lafleur. . .) ou les 
millesimes exceptionnels ( 1 945, 1961...), 
produits en tres petites quantites. 

Que faire concretement ? Vous pouvez 
passer commande aupres du magasin aux 
conditions tarifaires de la foire aux vins, 
et ce meme si la commande n’est livree 
qu ’apres cette periode. Autrement, 
le supermarche doit vous proposer un vin 
similaire, de meme qualite et dans 
la meme gamme de prix que le vin 
manquant. En resume, I’organisateur 
d’une foire aux vins doit assurer 
la disponibilite des vins. A defaut, 
cette obligation joue en faveur du client. 

Jean-Baptiste Thial de Bordenave 
Directeur du departement LexWine 
au cabinet Inlex IP Expertise 
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* ACTUALITES • 


EN DIRECT DU VIGNOBLE 


L'ECONOMIE DU VIN 

Les futures capitales du vin sont 
en Asie et en Amerique. Shocking ! 

New York, Shanghai, Hong Kong vont detroner Paris, Madrid ou Rome. 


D ans quelles capitales boit-on 
le plus de vin dans le monde ? 
Logiquement, les grandes 
nations historiquement pro- 
ductrices devraient voir leurs 
principales agglomerations 
dominer le classement. 

Selon les donnees de la 
derniere etude de l’lnseec 
Wine & Spirit Institute, 
qui a scrute cinquante cas 
dans le monde (en rappor- 
tant la consommation par 
tete a la population), Paris, 

Buenos Aires, Madrid, 

Milan, Rome ou Naples 
occupent effectivement six 
des dix premieres places. 

Mais attention : dans 
ces capitales ou Ton 
boit essentiellement des 
cuvees nationales, la consommation recule ! 
Ce qui nest pas le cas des autres agglomera- 
tions du top 10, comme Londres, New York, 
Los Angeles ou, plus etonnant, la conurbation 
de la Ruhr (Dortmund-Essen), ou les ventes 
progressent rapidement. Explication ? « Nous 


avons constate que les marches sont dynamiques 
dans les capitales oil la part des vins importes est 
superieure a 5 % », detaille Jean-Fran^ois Ley, 
directeur de l’institut. 

Le constat est rude : les capitales “latines” 
sont incapables de 
proposer assez de vins 
“etrangers” a leurs 
amateurs, et done les 
ventes reculent. En 
France, les trentenaires 
boivent peu de vins, a 
lexception du rose ou 
de leffervescent. De 
Londres a New York, 
au contraire, la diver- 
site de loffre dope la 
consommation, ce qui 
est egalement le cas 
dans toute LAsie. De 
nouvelles agglomera- 
tions se preparent done a bousculer le clas- 
sement, toujours selon Flnseec : « Des villes 
comme Shanghai ou Hong Kong entreront dans 
notre top 10 », prophetise Jean-Fran^ois Ley Et 
Paris ne sera plus tout a fait Paris. • 

B. Simmat 


DANS 

VOTRE AGENDA 

PAR CLAUDINE ABITBOL 

Les 3 et 4 septembre 

Vins, vignes et randos en Val de Loire 

1 4 balades au coeur des vignes inscrites 
au patrimoine mondial de I’Unesco. 

Site : www.wr-valdeloire.fr 

Les 1 1 et 1 2 septembre 
France Quintessence a Paris (V lll e ) 

75 marques et producteurs de liqueurs 
et spiritueux reunis au Pavilion Ledoyen. 
Site : www.france-quintessence.fr 

Les 1 6 et 17 septembre 

Vendanges de I’espoir a Saint- Pourcain (03) 

Elies donnent naissance a deux cuvees. 
Pour chaque bouteille achetee, un euro 
est reverse pour financer une salle 
de jeux au service pediatrique de 
I’Hopital Estaing de Clermont-Ferrand. 
Site : www.vignerons-saintpourcain.com 

Les 23 au 25 septembre 
Les vendanges etoilees de Cassis (13) 
Produits bio, degustations, ateliers 
d’oenologie, concert de jazz. . . 

E-mail : info@ot-cassis.com 

Les 24 et 25 septembre 
Whisky Live Paris 20 1 5 

Aux Docks (Xlll e ), cite de la mode 
et du design. Degustations, cocktails... 
Site : www.whiskylive.fr 



New York “cosmopolise” aussi dans les verres. 


LA BOUTEILLE SECRETE, PAR PHILIPPE DE CANTENAC, AVEC CHEF & SOMMELIER 


La nouvelle enigme : 

En passant par la Lorraine, Fltalie, FEspagne et FAlgerie, 
tu trouveras trace de mes vignerons dont la creation de la cave 
date de 1974. 2010 marque ici un tournant. Ma cuvee, issue 
de deux cepages, passe 12 mois en barriques. Au fait, tu as 
des nouvelles d ; Alice ? 

Pour gagner 12 bouteilles, decryptez lenigme et envoyez votre reponse au plus tard 
le 5 septembre 2016 (AOP, nom du chateau, cuvee et millesime) a I’adresse suivante : 
bouteillesecretervf@yahoo.fr avec vos coordonnees completes, y compris votre date de 
naissance et votre numero de telephone. 

Le reglement du concours est disponible sur simple demande par courrier a I'adresse suivante : 

Concours La RVF "La bouteille secrete", BP 126, 38504 Voiron cedex. Frais d'expedition des courriers-reponses remboursables au tarif en vigueur sur simple 
demande par courrier a I'adresse suivante : La Revue du vin de France, 10, boulevard des Freres-Voisin, 92130 Issy-les-Moulineaux 


La bouteille 

qu’il fallait decouvrir en juillet/aout 

Bandol rouge 2013 de La Bastide Blanche 

Ce domaine familial certifie bio est etabli depuis 
1972 au Castellet, dans le Var. A base de mour- 
vedre, grenache et cinsault, le bandol rouge revele 
une belle robe sombre, un nez puissant et sauvage 
aux notes de reglisse, depices et de fruits noirs. 
Sa bouche dense developpe une belle texture 
tannique. Ce vin accompagnera avantageusement 
du gibier, des viandes grillees ou du fromage. 

Le nom des gagnants du mois dernier sur : 
http://www.larvf.com/, adresse-la-rvf-juillet-2016,4508174.asp 
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Les membres du Club des Vins & Terroirs 
sillonnent la France a la recherche des meilleurs vins. 
Ils selectionnent avec soin leurs crus que 
vous retrouvez dans votre magasin. 

Retrouvez toute I’annee une selection du Club 
des Vins et Terroirs dans votre magasin 
et sur le site www.clubvinsetterroirs.com. 


MARGAUX 


U LE COMMERCE QUI PROFITE A TOUS 

magasins-u.com 






LA REVUE DU VIN DE FRANCE 

LANCE, POUR LA RENTREE 2016, 


LA REVUE DU 

vtn 

DE FRANCE 






DES RENCONTRES 
DEDIEES AUX 
PROFESSIONNELS 


Dons les salons d’un Palace d’exception : 

Le Palace Park Hyatt Paris-Vendome - ll® me 


00 ^ 


Lundi 24 Octobre 

Les vins de Champagne 

Champagnes Jacquessoa Benoit Marguet, Laurent-Perrier, Drappier ... 

Lundi 7 Novembre 

Les vins de Bourgogne 

Maisons Joseph Drouhin, Verget „ 

Lundi 21 Novembre 

Les vins de la vallee du Rhone 

Maisons Gabriel Meffre, Brotte, Domaine de Magalanne, Vignobles Mayard 

Lundi 5 D6cembre 

Les vins de Bordeaux 

Les Bordeaux conseilles par Stephane Derenoncourt 

SOMMELIERS, CAVISTES, 

RESTAURATEURS, ACHETEURS... 

Venez decouvrir, lors de nos journ6es B to B, 
les 30 producteurs selectionnes par le comite 
d’experts de la RVF. 





Professionnels du vin, retrouvez la liste complete des participants et inscrivez-vous en ligne sur 
salon.larvf.com/fr/events pour recevoir toutes les informations. 

Vignerons, exposants, si vous souhaitez vous inscrire, vous pouvez contacter notre service commercial au 01 41 46 84 61 


ti*l fetter. 


« L’abus d’alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation » 





BNF 


* ACTUALITIES * 


EN DIRECT DU VIGNOBLE 


LE CHAMPIONNAT 

DE FRANCE DE DEGUSTATION 



L'IMPROBABLE DE FABRIZIO BUCELLA 


Le jugement imperial 



C onstant, premier valet de chambre 
de Napoleon, raconte dans ses 
Memoires * : « Au surplus , chez I’Em- 
pereur ; le diner etait plutdt un honneur quun 
plaisir pour ceux qui etaient admis ; car ilfallait 
comme on dit vulgairement “avaler enposte”. Sa 
Majeste ne restant a table que quinze ou dix-huit 
minutes ». En depit de cette austerite alimentaire, 
Napoleon saccordait cependant une fantaisie : le 


GUILLAUME MULLER 

«Le nordplutotque 
le sud, finalement » 

Votre itineraire 

Fils de restaurateur, j’ai suivi un cursus 
hotellerie-restauration, avec une specialisation 
en sommellerie, puis j’ai fait mes experiences 
a La Maree , puis chez Robuchon et a EArpege , 
avant de monter mon restaurant, Garance. 

Votre philosophie 

II ny a pas que le vin, Fhumain est primor- 
dial, la philosophie du domaine aussi. Je veux 
faire travailler les gens que jaime et qui nont 
pas forcement de gros moyens. Je veux pouvoir 
offrir a mes clients des bouteilles a tous les prix. 

Vos valeurs sures 

Marquis dAngerville, Ostertag, Coursodon, 
Francis Egly, Selosse... Sinon, mes copains 
s appellent Fabrice Pouillon, Morgane Fleury, 


vin de Chambertin. « L’Empereur ne buvait que 
du chambertin , et rarement pur. II naimaitguere 
le vin, etsy connaissait mal », poursuit Constant. 

Concernant le marechal Augereau, a qui 
Napoleon avait fait gouter le chambertin et lui 
avait demande ce qu’il en pensait, le valet de 
chambre note un peu plus loin : « Le marechal 
le degusta quelque temps en faisant claquer sa 
langue contre son palais, etfinit par repondre : 
“II y en a de meilleurs ”, de ce ton qui netait pas 
des plus insinuants. EEmpereur, qui pourtant sat- 
tendait a une autre reponse, sourit, comme le 
reste des convives, de la franchise du marechal ». 

Fa belle le^on ! Fe seul jugement qui 
importe est celui de son propre gout et le res- 
pect de celui d’autrui. • 

* Memoires de Constant, premier valet 
de chambre de I’Empereur, sur la vie privee 
de Napoleon, sa famille et sa cour, 

Bruxelles , Louis Hauman et Cie, 1831. 



Lise et Bertrand Jousset, Damien Delecheneau, 
Nicolas Grosbois. . . 


Vos coups de coeur 

Jaime la Loire, lAlsace, la Champagne... 
Jaime quand la finale est dans la fraicheur, la 
mineralite, quand le terroir sexprime avec pre- 
cision. Je vais peu dans le grand Sud finale- 
ment. • Pierrickjegu 

Garance : 34, rue Saint-Dominique, 
75007 Paris. Tel. : 01 45 55 27 56. 


Breteau et Merrier : 
la cloche sonne 
a Angelus I 



L es Bordelais Francois Breteau 
et Vincent Mercier du club Tire- 
Bouchon Attitude ont rafle la mise 
lors de la grande finale du Championnat de 
France de degustation, le 25 juin au chateau 
Angelus (Saint-Emilion). Prochain ren- 
dezvous le 17 septembre a Bergerac pour la 
Coupe de France des clubs. 

Renseignements : championnat.degusta- 
tion.rvf@gmail.com. • Philippe de Cantenac 

Le classement : 

Champions de France : Francois 
Breteau et Vincent Mercier (131 points) 
2 e : Vincent Dulhoste 
et Brice Gagnage (121) 

3 e : Olivier Rotiers et Philippe Berger (120) 
4 e : Aurelien Valance 
et Jean-Luc Dantou (117) 

5 e : Christel et Stephane Pierrel (III) 

6 e : Ronny Zuffrano 
et Julien Medrinal (101) 

Les vins degustes : champagne Extra Brut Celebris 
2002 Gosset • bandol 20 1 5 Domaine de Suffrene 
• vouvray Les Pentes de la Folie 2014 Domaine 
Sebastien Brunet • beaujolais-villages Quintessence 
du gamay 2009 Domaine des Nugues • alsace 
pinot noir F 20 1 1 Domaine Paul Blanck • crozes- 
hermitage Oratorio 20 1 0 Ogier • chateauneuf-du- 
pape 20 1 2 Domaine Charvin • sauternes 2009 Clos 
Haut Peyraguey • pessac-leognan 20 1 2 Domaine de 
Chevalier* beaune I er cru Greves Vigne de I’enfant 
Jesus 20 1 3 Bouchard Pere & fils • saint-chinian 
Roquebrun Midi rouge 2012 Borie La Vitarele • 
vouvray Le Mont moelleux 2003 Domaine Huet. 


LE PALAIS DU SOMMELIER, A PARIS 
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* ACTUALITES * 


LES DESSOUS DE LA CARTE 


LEPICURIEN, au Port-Marly 

1 500 vins au fil de la Seine 



S urprise. Qui soup^onnerait cette vaste 
enfilade de salles ponctuee par une 
grande terrasse, derriere une devan- 
ture en apparence assez modeste ? Qui soup- 
(^onnerait la presence dune superbe carte des 
vins de pres de 1 500 references (25 000 bou- 
teilles) dans un etablissement qui pourrait netre 
qu un sympathique restaurant de banlieue ? 

Jugez-en : 23 millesimes de Chateau Gilette 
Creme de Tete (du mythique 1937 a 1 608 € au 
1996, plus abordable a 279 €), 20 de Chateau 
Les Justices (de 71 a 198 €) - on sent ladmira- 
tion pour la famille Medeville ou Gonnet - ou 
de Chateau d’Yquem (7 millesimes aux environs 
de 500 a 600 €). Les sauternes sont a Fhonneur ! 

Ne ratez pas non plus les precieuses bou- 
teilles de Bourgogne en rouge comme en blanc 
(avec une forte representation de la maison 


Chanson et du vigneron de Chassagne Thomas 
Morey) . . . Mais aussi des pepites de la vallee 
du Rhone (Mouline, Turque et Landonne 
de Guigal) ou les rarissimes cuvees d’Henri 
Bonneau (cuvee Marie Beurrier 2003 a 310 € 
- sensationnelle ! - ou la Reserve des Celestins 
2001 a 550 €). Large choix de bordeaux, notam- 
ment en magnums (72 references !). 

Tout cela, on le doit a un homme compe- 
tent et passionne, Christophe Faivre, le pro- 
prietaire gerant qui, apres des experiences 
variees dans le monde de la restauration, a 
ouvert L’Epicurien en 2015. 

Avis aux amateurs : lors de notre passage, 
il cherchait desesperement un sommelier ! • 

Raoul Salama 

27, rue de Paris, 78560 Le Port-Marly. 

Tel: 01 30 61 42 12 


L'adresse 

underground 

de Pierricl^gu 

LA CAVE SE REBIFFE, 

a Dijon (Cote-d’Or) 

La cave se rebiffe et elle a quelques 
arguments a faire valoir, a commencer 
par sa bonne bouille de bar a vins tout en 
longueur, ses poutres, sa table d’hotes et 
son comptoir sur lequel trone une Berkel 
rutilante. La machine nest pas posee 
la que pour faire joli, puisque le patron 
I’utilise pour couper des merveilles de 
charcuterie. Le bonhomme a decrement 
les papilles aiguisees, un bel appetit 
pour un remarquable serrano de 24 mois 
ou une delicieuse coppa, des fromages 
de premiere qualite ou une ventreche 
de thon et huile d’olive a tomber. 

A manger. . . et a boire aussi, avec 
les domaines inscrits au tableau noir. 

Mas Jullien, Francis Boulard, Ruppert- 
Leroy, domaine de la Tournelle, Joblot, 
Clos Naudin, Ballorin, chateau Yvonne, 
Bouvier, Cazottes... Sans compter les 
vins plus rares ou prestigieux couches 
sur le papier du livre de cave. Attention, 
ouverture seulement le soir les jeudis, 
vend red is et samedis. 

57, rue Vannerie, 21000 Dijon. 

Tel. : 09 52 73 46 28. 

TLsortiment 3 salaisons : 15 €. 


UN LIVRE, PAR MICHEL DOVAZ 


De Bordeaux a la Crete, voyage au pays du vin 


MARCHE 
A PIED... 
DEVIGNE 

Jean-Pierre 
Xiradakis 
15x24 
176 pages 
17,50 € 
Editions Feret 



Ceux qui commenceront ce livre ne le quitteront 
pas avant la fin. Le recit de voyage a ete un genre 
tres couru. Au XIX e siecle, par exemple, Gustave 
Flaubert et Theophile Gautier font pratique. Plus 
recemment, Nicolas Bouvier y a gagne sa notoriete. 

Jean-Pierre Xiradakis, chef et proprietaire du 
restaurant La Tupina a Bordeaux, a publie divers 
volumes consacres aux vins et aux mets dont nous 
avions rendu compte dans La Revue du vin de 
France. Son periple pedestre va de Bordeaux a 


la Crete (le berceau de la famille) via Cahors, les 
Corbieres, la Provence et la Toscane. Lorsqu’il ny 
a ni vignes, ni sentiers balises, les transports meca- 
nises sont mis a contribution. 

Un livre qui charme par son ton naturel et 
decontracte, par le choix des vins, des vignobles 
et des vignerons selectionnes detape en etape, 
tous authentiques et de caractere. Un livre rare 
car exempt du snobisme oenophilique qui ronge 
le neophyte ignare. . . 
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ART ET ENCHERES 



Ces droles de 
bouchons s'echangent 
a prix modiques 


Personnages publics et heros de bande dessinee figurent 


parmi les sculptures humoristiques qui coiffent ces bouchons. 


Par Corinne Lefort 

A pres les helixophiles, 
qui collectionnent 
les tire-bouchons, et 
les tappabotuphiles, 
collectionneurs de 
simples bouchons de bouteilles, une 
nouvelle categorie de chineurs est appa- 
rue sur les reseaux sociaux pour echanger, esti- 
mer et partager de drolatiques decouvertes. Ce 
sont les cortexophiles, des passionnes dan- 
ciens bouchons fantaisie. 

Parmi ces objets souvent humoristiques, 
on trouve des bouchons artisanaux pour fla- 
cons deaux-de-vie, des bouchons publici- 
taires, des bouchons surmontes de heros de 
bande dessinee ou de 
personnalites politiques, 
ou bien encore des bou- 
chons-cadeaux offerts, 
dans les annees 1950-60, 
par les producteurs de 
vins aux aubergistes et a 
leurs meilleurs clients. Laspect vintage de ces 
accessoires attire les collectionneurs dobjets 
du quotidien en lien avec le vin et les alcools. 

Leur valeur varie dune piece a l’autre, en 
fonction de la rarete et des materiaux utilises 
(bois, terre cuite, faience, porcelaine, caout- 
chouc, plastique, bakelite, resine de syn- 
these), mais aussi de letat de conservation 
des couleurs et surtout du fonctionnement 
du systeme mecanique lorsque bras, tete ou 
machoire de la figurine ont ete fa^onnes pour 
etre mobiles. Ainsi, un bouchon en porcelaine 
de Saxe du debut XX e siecle comportant une 
scene comique atteindra facilement 100 €, tan- 
dis qu’un Croquignol, personnage des Pieds 
Nickeles, a ete recemment adjuge 76 € aux 


49 € LE BOUCHON 
SURMONTE D’UN 
FRED ASTAIRE TAQUIN 


encheres par letude Tessier Sarrou & Associes. 

Dans lensemble, ces pieces restent tres abor- 
dables. Comptez 49 € pour un bouchon en 
liege surmonte dun goguenard Fred Astaire 
et seulement 29,90 € sur eBay pour un ancien 
bouchon humoristique decore dune tete 
en plastique du general de Gaulle, laspect 
comique du grand homme nayant pas obli- 
gatoirement trouve son public. 

Les bouchons drolatiques les plus repandus 
sont ceux en bois fabriques par les artisans ins- 
talls dans des regions forestieres et en mon- 
tagne, la ou perdurent a la fois une tradition 
de bucheronnage ou de menuiserie, mais aussi 
la production de liqueurs et deaux-de-vie (le 
genepi dans les Alpes ou 
lalcool de framboise en 
Alsace, par exemple). 

Ces bouchons sur- 
montes de petites sculp- 
tures caricaturales 
peintes, parfois acces- 
soirisees dun chapeau ou d une coiffe, par- 
ticipant a la vente de produits touristiques 
identitaires. Aujourd’hui, la mode est passee. 
Mais les amateurs de creations regionalistes 
peuvent sen procurer dans les vide-greniers 
qui jalonnent la France. Un bouchon en caout- 
chouc comportant des tetes dAlsaciennes sou- 
riant a la ronde leur coutera moins de 15 €. 

Enfin, une categorie enchantera tout par- 
ticulierement les collectionneurs dobjets 
publicitaires seventies : les bouchons a tetes 
dAsterix ou d’Obelix, qui, eux, ne buvaient que 
de la cervoise. Moyennant quelques sesterces, 
ils pourront acquerir ces pieces humoristiques, 
vendues, en leur temps, exclusivement en 
Gaule dans les magasins de farces et attrapes ! • 


Ancien bouchon de bouteille en liege 
avec tete de personnage en faience. 

Hauteur : 11 cm 
Prix : 29 € 

Propose par : Art Antiquite Brocante, 
a Chauve (44) 

Contact : yannick.leyas@orange.fr 
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ARTCURIAL 


9 bouteilles caisse Duclot 
collection millesime 1998 
Vendu 5 704 €, en juin 2016 



REVELEZ LA VALEUR 
DE VOTRE CAVE 


Artcurial, maison 
internationale basee a Paris 
vous propose une estimation 
gracieuse et conf identielle 
de votre cave. 

Parmi les leaders sur le 
marche des Vins fins et 
Spiritueux, Artcurial offre 
plus de 120 ventes par an 
dans 25 specialites a Paris, 
Monaco et Hong Kong. 


Ventes aux encheres 
15 et 16 septembre 2016 
27 et 28 octobre 2016 
15 et 16 decembre 2016 

Cloture des catalogues 
8 juillet 2016 
21 septembre 2016 
4 novembre 2016 


Contact : 

Laurie Matheson 
Luc Dabadie 

+33 (0)1 42 99 16 33 / 34 
vins@artcurial . com 

7 Rond-Point 
des Champs-Elysees 
75008 Paris 


Agrement CVV Du 25/10/2001 - Commissaire priseur : Stephane Aubert 
L'abus d'alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation 



CHATEAU 

LA DOMINIQUE 



GRAND CRU CLASSE DE S A I N T - E M I L I O N 


WWW.CHATEAU-LADOMINIQUE.COM 

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POOR LA SANTE. A CONSOMMER AVE C MODERATION 


• ACTUALITIES * 


COURRIER DES LECTEURS 

encheres medailles chiroubles 

achats box CaVISte cachetage 


Concours : et pourquoi pas la Roumanie ? 

Merci pour votre article sur les concours et les 
medailles decernees aux vins (lire La RVF 
n° 600, avril 2016). Oui, il y a des choses a chan- 
ger dans la philosophic et Eeconomie de cer- 
tains concours. Par exemple, notre International 
Wine Contest Bucharest (IWCB), concours 
roumain estampille par LOrganisation inter- 
nationale de la vigne et du vin (OIV), est gra- 
tuit. Prenez le temps de regarder notre site 
internet, vous serez surpris. Et les vignerons 
fran^ais decouvriront qu’IWCB peut etre un 
interessant outil de promotion pour leurs vins. 

Catalin Paduraru 



CONCOURS W W 

Peut-on faire confiance 
aux medailles du vin ? 


Les medailles decrochees dans les concours sont synonymes de meilleures ventes 
pour les vignerons. Mais tous les concours fran^ais et etrangers sont ils 6gaux ? 

Et surtout, le consommateur peut il avoir confiance ? Pai Fabien Humbert 


Notre enquete sur les concours (en lecture gratuite sur larvf.com) a suscite de nombreux commentaires. 


ceo@iwcb.ro. Site : www.iwcb.ro 

La RVF : Cher M. Paduraru, merci pour 
votre proposition. Le concours IWCB a de 
I* ambition, bravo, mais les 900 echantillons 
qu’il a regus et juges en 2015 le rangent 
dans la categorie des concours de taille 
modeste. Pour le moment ! Rappelons que 
les plus gros concours viticoles peuvent recevoir et juger jusqu’a 
16 000 echantillons. Le fait que I’lWCB respecte les regies de 
I'OIV est un gage de serieux. D’un autre cote, si le concours est 


gratuit pour les vignerons, cela signifie que I’evenement vit grace 
a la publicite et aux partenariats. Est-ce la un gage d’indepen- 
dance ? Merci pour vos temoignages. • Fabien Humbert 


Box de vin : les performances 
de My Little Vino 

Votre article sur les box a attire notre atten- 
tion mais pourquoi My Little Vino n est-elle 
pas citee ? Notre petite societe bourgui- 
gnonne, creee en 2008, compte une centaine 
d’abonnes, et tres peu de turnover. Deux rai- 
sons a cela : nous sommes a Lecoute de chaque 
client et nous selectionnons des vins de qua- 
lite en Bourgogne. Avec un livret de degusta- 
tion simple et des bonnes bouteilles, nos 
clients sont contents et en redemandent. 
Virginie Pillon 
vinobourgogne@gmail.com 


La RVF : Chere madame, nous avons choisi 
de presenter une selection resserree des 
box en lice sur ce marche tres jeune et 
agite. Nous gardons un ceil sur My Little 
Vino et I’evoquerons lors de notre pro- 
chain dossier. • Fabrizio Bucella 

Le,chiroubles 
d’Emile Cheysson 

Dans votre rubrique “Leur derniere emplette”, 
Denis Saverot rend hommage au chiroubles 
de Damien Coquelet (La RVF n° 600, avril 
2016). A propos de chiroubles Vieilles vignes, 
goutez done lexcellente cuvee La Precieuse 


du domaine Emile Cheysson (10 € env.). A 
quand une rubrique de grands vins a moins 
de 10 € ? Et de champagnes superbes a 15 € ? 

Michel Winthrop 

Expert en vins et alcools, winthrop.michel@orange.fr 

La RVF : Cher M. Winthrop, merci de 
votre fidelite. Nous faisons des efforts 
pour distinguer de belles cuvees acces- 
sibles. Notre numero d'ete (n° 603) pro- 
posait 94 grands vins du Beaujolais a partir 
de 5 € et une jolie selection de rouges du 
Jura a partir de 7 €. Mais le message est 
transmis a I'equipe ! • Denis Saverot 
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COURRIER DES LECTEURS 


Cachetage a la cire : utile ou pour faire joli ? 


J ai des interrogations a propos dune pra- 
tique frequente autrefois que Ion retrouve 
aujourd’hui sur certaines cuvees presti- 
gieuses ou destinees a un long vieillissement. 
II s’agit de Lantique cachetage des bouteilles 
a la cire. Est-il exact que le cachetage a la cire 
permet d’allonger de fa^on consequente la 
duree de vie des bouchons ? Bien que ralen- 
tissant les echanges air/vin, le cachetage a la 
cire permet-il reellement une meilleure 
conservation des flacons ? Qu’en est-il de la 
vitesse devolution du vin ? 

Autre question, me conseilleriez-vous de 
cacheter mes bouteilles ? En void une liste 
non exhaustive : bandols rouges 2007 et 2010 
du chateau Pradeaux, blancs de Loire sec et 
moelleux 2010 du chateau Pierre Bise, ras- 
teau 2011 du domaine des Escaravailles qui, 
je pense, s’y preterait puisque souvent en sur- 
maturite avec des degres alcooliques impor- 
tants, maury de Mas Amiel. . . Si tel est le cas, 
la cire synthetique, plus simple d utilisation, 
donne-t-elle daussi bons resultats que la cire 
“naturelle” colophane, qui, elle, accentue le 
risque d’eclatement du goulot a la chaleur ? 
Enfin, ce cachetage permet-il de s’affranchir 
d une cave trop humide ou trop seche ? Merci 


d’avance pour vos reponses a ces nom- 
breuses questions. 

Fabien Lejarre 

fabien84lejarre@msn.com 

La RVF : Cher lecteur, le capsulage a la 
cire traditionnelle a I’avantage de prote- 
ger la surface superieure du bouchon de 
I'humidite (risques de moisissures) ou des 
insectes. En revanche, la cire ne freine pas 
les passages gazeux, elle n’est pas totale- 
ment etanche, surtout si des bulles sont 
restees lors de sa preparation . A cet egard, 
la cire synthetique peut offrir certains 
avantages. L’effet de la cire sur le vieillis- 
sement des vins me semble done limite. 
Son principal inconvenient reside dans le 
debouchage qui, surtout avec la cire tra- 
ditionnelle, envoie des eclats partout et 
necessite de bien nettoyer le goulot du 
moindre residu cire.Je vous conseille done 
de ne pratiquer ce bouchage que sur des 
bouteilles dont vous voulez flatter l y aspect 
visuel ou personnaliser Videntite en impri- 
mant votre sceau sur la cire. Vous passe- 
rez ainsi de bouteilles bouchees a bouteilles 
cachetees, la classe ! • Pierre Casamayor 


La cire flatte I’aspect 
visuel des bouteilles. 



La bonne adresse aux Sables : 
La Cave se Rebiffe 

Comment avez-vous pu oublier dans votre 
Guide des cavistes 2016 La Cave se Rebiffe 
aux Sables-d’Olonne ? Installe depuis peu, 
Laurent, le caviste, effectue un travail remar- 
quable, avec une bonne humeur qui demolit 
les grincheux. Pas de vins “standardises” sur 
ses etageres et des prix tres raisonnables. En 
plus, son bar a vins fait face a la mer ! 
Frederic Bodin 
frederic@acropora.ch 

La RVF : Cher M. Bodin, I’ami Pierrick 
Jegu, notre specialiste des cavistes, etait 
certainement sous I’empire des superbes 
chenins du domaine Saint Nicolas lorsqu’il 
s’est mis a explorer les rues des Sables- 
d’Olonne. Cette adresse lui a echappe. 


void une injustice reparee. Merci pour 
votre confiance. • La redaction 

Les ventes aux encheres 
de vin a Cannes 

Les ventes de maitre Besch a Cannes sont 
regulierement citees dans vos colonnes. Elies 
sont certes prestigieuses, en premier lieu pour 
les lieux de vente choisis, mais elles ne sont 
pas les seules. . . A titre d’ information, maitres 
Aymard et Debussy (Cannes Encheres) orga- 
nised trois a quatre tres belles ventes par an, 
annoncees largement a lavance sur le site 
interencheres-live.com. 

Christian Merel 
chrismexpert@gmail.com 

La RVF : Cher monsieur, compte tenu des 
delais de fabrication de La RVF, les dates de 


certaines ventes ne sont pas encore fixees 
au moment du bouclage. Interencheres fait 
partie de nos sources et de nombreuses 
societes de ventes aux encheres alimentent 
notre agenda. N'hesitez pas a nous adresser 
votre calendrier le plus en amont possible, 
nous en rendrons compte . • 

Angelique de Lencquesaing 

Un ban pour 
Maxime Varcelice ! 

Chere RVF, un mot rapide pour vous signaler 
que le site de vente de vins www.comptoirdes- 
millesimes.com est digne de confiance. Apres 
plusieurs cobs perdus entre la France et la 
Suisse, Maxime Varcelice, le gerant, men a 
envoye un troisieme a ses frais. Chapeau bas ! 
Eric Grandeau 
eric.grandeau@grandeau.com 
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MERCREDI 31 AOUT 


Lamar lierJ 


BRUT 

GRANDE RtSERVE 


Cotes du Rhone Villages Cairanne Memo ire du Terroir 2015 AOP 3,99 C 
Cotes du Roussillon Bastide Miraflors Syrah & VieiLles Vignes de Grenache Lafage 2014 AOP 7,99 C 
Champagne Brut Grande Reserve Philippe Lamarliere AOC 14,99 C 

Toutes les bouteilles de cette page sont de contenance 75 cl • Retrouvez toutes nos offres en magasin et sur lidl.fr 
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NUMERIQUE 

Les 18 start-up qui vont 

dynamiser le vin 


Une nouvelle generation d'entrepreneurs, fourmillant d’idees, revolutionnent le vin en 

\ 

France. A la tete de start-up, ils imaginent des applications et de nouveaux outils destines 
aux amateurs, afin de mieux apprecier les vins, comme aux professionnels. 

Une enquete de Benoist Simmat 


De g. a d. : Arthur Tutin 
(TrocWine), Alfred 
Laurent et Erwann de 
Barry (Twil), Philippe 
Pujau (Caveasy), Fanny 
Garret (Vinoga), Edouard 
Mercier (Vinexplore), Loic 
Tanguy (Les Grappes), 
Vincent Chevrier 
(Vinexplore), Benjamin 
Albarede (Wine Republik) 
et Chloe Sauvalle (On 
s’occupe du Vin)... 

Ces jeunes entrepreneurs 
ont le vin pour passion 
commune. 


L e monde du vin, avec son image patrimo- 
niale, evolue-t-il a lombre des nouvelles 
technologies, sans se soucier des clusters 
(grappe dentreprises) et autres start-up 
qui poussent dans le paysage hexagonal ? 
Au contraire, vin et nouvelles techno- 
logies nont jamais ete aussi bien en menage. Mais la 
grande particularity est que les nouveautes ne viennent 
pas du vignoble, mais a 99 % de jeunes passionnes 
de vin. Ils sont diplomes decoles d’ingenieurs ou de 
commerce et ont la fibre entrepreneu- 
riale. Ils fourmillent d’idees et n hesitent 
plus a lancer leur start-up, avec le vin en 
point de mire. 

A l’image de la French Tech, cette ini- 
tiative du gouvernement destinee a sou- 
tenir la croissance des start-up franchises 
dans le monde, void la WineTech, une 
initiative privee lancee avant lete pour 
promouvoir des start-up exclusivement 
dans le domaine du vin. Le reseau WineTech a d’ail- 
leurs ete pense par un jeune enarque en disponibilite, 
Vincent Chevrier, createur dune entreprise recompen- 
see par le Prix de l’innovation decerne par La RVF en 
debut d annee : Vinexplore, une application de localisa- 
tion devenements du vin. Fou de grands vins, Vincent 
Chevrier sest entoure de la fine fleur des jeunes pousses 
actuelles (Vinoga, Les Grappes, Caveasy, Winerep, 
TrocWine...), soit plus dune vingtaine de societes 


exploitant des concepts novateurs et divertissants des- 
tines aux amateurs de jolis flacons. Des start-up essen- 
tiellement parisiennes, dont les dirigeants ont le vin pour 
passion commune. 

Au coeur du vignoble bordelais, Gilles Brian<;eau, 
dirige quant a lui Inno’Vin, un cluster qui rassemble 
115 societes evoluant dans les nouvelles technologies 
en Gironde et proposant des solutions destinees au 
monde viticole. 

Deux exemples a la dynamique incroyable, malheu- 
reusement freines par la difficulty a atti- 
rer des fonds financiers. « Cest leprobleme 
numero un », admet Vincent Chevrier, et il 
est tres fran^ais : les start-up de notre pays 
(toutes categories confondues) ont draine 
Fan passe environ 1 milliard deuros, alors 
que celles du Royaume-Uni ont leve 7 mil- 
liards deuros. Mais le potentiel est la. 

Les dizaines de start-up imaginant des 
solutions destinees aux viticulteurs, nego- 
ciants et autres distributeurs de vin avancent plus pru- 
demment et se revelent plus solides que les dizaines 
“d’applis” pour particuliers dont bien peu resteront 
viables a terme. Robotisation, biotechnologies appli- 
quees a la vigne, solutions d’automatisation au chai, col- 
lectes de donnees... Nous avons retenu ici les societes 
dont nous n’avons pas encore parle dans les colonnes 
de La RVF, d’ou l’absence de certaines entreprises. Dans 
tous les cas, ces start-up vous feront apprecier le vin ! 


LE COLLECTIF 
INNO' VIN 
RASSEMBLE 
1 15 START-UP 
EVOLUANT DANS 
LES NOUVELLES 
TECHNOLOGIES 
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* LES DOSSIERS DE LA RVF • 


NUMERIQUE 


Le boom des applications mobiles 


Destines aux smartphones, ces outils sont certes enthousiasmants mais leurs donnees sont souvent inverifiables. 
Certaines tentent de detroner I’incontournable Vivino, qui permet d'identifier n’importe quel vin. 



Grace a un partenariat 
avec des cavistes des 
grandes villes fran^aises, 
Goot vous livre votre vin 
en une heure. 


Goot vous livre une 
bouteille dans Pheure ! >■*' 

Ce caviste instantane est lune des applica- 
tions mobiles qui a anime le printemps 2016. 
Son concept est simple : une envie subite de 
vider une bouteille d’Alphonse Mellot ? Goot 
degotte immediatement le caviste capable de 
vous la livrer en une heure a Paris (trois heures 
dans quelques villes de province : Bordeaux, 
Lyon, Montpellier, Toulouse). Partant du 
principe que « 80 % des bouteilles sont ache- 
tees pour etre consommees dans les 24 heures, 
tout particular ement en zone urbaine », note 


VINOTEAM. la nouvelle cagnotte 
digitale entre amateurs de vin 

D erniere invention de Vincent Chevrier (Vinexplore) : VinoTeam, un outil web permettant 
de faciliter les remboursements entre gagas de vins. Le principe : I’ami connaisseur en vin 
et a I’affut de bons plans, charge d’acheter en grande quantite des vins pour ses copains, 
pourra se faire rembourser (plus) facilement en ligne par ses amis par I’intermediaire de VinoTeam, 
qui fonctionne un peu comme les cagnottes d’anniversaire (Lepotcommun.fr ou Leetchi.com par 
exemple). Vinoteam.fr devrait entrer en action au moment des foires aux vins 20 1 6. B. S. 


son fondateur Olivier Thibert. La start-up 
a le vent en poupe : 500 000 euros ont ete 
leves en avril aupres de distributeurs de vins 
et spiritueux. Elle revendique 160 cavistes 
(15 000 references) sur lesquels la societe 
preleve une commission. Objectif : parve- 
nir a un millier de cavistes associes d’ici a la 
fin de lannee et partir a l’assaut de letranger. 

WineAdvisor, I’appli 
“tout-en-un” du vin 

Dans la lignee des “tout-en-un”, dont 
La RVF sest longuement fait lecho dans ses 
pages (n° 550), lequipe de WineAdvisor, origi- 
naire de Montpellier, a developpe une applica- 
tion permettant de scanner une etiquette, de la 
reconnaitre, de la classer dans ses archives, de 
partager sa reference et evidemment dache- 
ter le vin, en un seul die si possible ! Selon 
Alexandre Theriot, son fondateur, cette appli 
serait la premiere telechargee en matiere de 
vin et serait capable ^identifier 2,8 millions de 
vins, une information difficile a verifier. Une 
certitude : WineAdvisor a leve 500 000 euros 
en 2015 et fait le buzz. 

Geovina fait le bonheur 
des touristes du Sud 

Ce modeste outil 100 % Languedoc- 
Roussillon fait, depuis 2014, le bonheur des 
touristes et amateurs de vins en visite dans 
cette belle region. II indexe en effet toute loffre 
oenotouristique locale : domaines, cavistes, 
restaurants, hebergements, balades et, bien 
sur, degustations et evenements autour du 
vin. Selon Marie Daigneaux, sa fondatrice 
et dirigeante, lappli recense des milliers de 
references et a vocation a setendre aux autres 
regions viticoles. On a hate ! 

Et aussi : Vinexplore (reperage de bons 
plans degustations, La RVF n° 598), Twil 
(scan et achat direct), dont La RVF a parle 
en avril 2015 (La RVF n° 590), Wine-Searcher 
(cotation mondiale chez les cavistes). 



\ 
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Des sites internet pour 
echanger, acheter... 

Sur Internet aussi, de veritables concepts lies au vin s’installent en surfant 
sur les besoins des amateurs qui souhaitent s’informer, echanger, acheter 
et meme vivre le grand amour I 


Vinoga : appprendre 
le vin en s’amusant 


En 2012, Oswald Bernard et Fanny Garret 
sont tous deux etudiants a Telecom Ecole de 
Management, en region parisienne, quand ils 
tombent sur la serie de mangas Les Gouttes 
de Dieu et le jeu en ligne Farmville. « Pour un 
exercice decole, nous avons eu Yidee defondre 
le concept de la bande dessinee avec celui dujeu 
interactif: Vinoga etait ne », se souvient Fanny 
Garret. L’idee : expliquer le vin en samusant 
et progresser avec suspense dans la connais- 
sance du vin. Quatre ans plus tard, Texercice” 
est devenue une star-up ayant decuple sa com- 
munaute de joueurs, puisqu’ils etaient pres de 
70 000 avant lete 2016. Sur Vinoga, dont lacces 
est gratuit (metidia.com/vinoga), les 35-55 ans 
(la cible visee) peuvent creer leur propre vin 
virtuel avant de passer commande, via le site, 
dun veritable vin aux caracteristiques proches 
(le site a passe des accords avec des dizaines 


de domaines). Vinoga a recrute des joueurs 
dans une centaine de pays et jusquaux Etats- 
Unis ou, via sa version anglophone, il propo- 
sera bientot un nouveau jeu consacre au. . . 
rose, en association avec quatre vignerons de 
Provence. Vinoga vient de boucler une levee 
de fonds de 430 000 euros. 

* 

TrocWine, la bourse 
d’echanges de vins 

Cette bourse digitale dechanges est nee 
cette annee parce que son jeune fondateur, 
Arthur Tutin, un fou de vin, etait frustre de 
voir les prix de certains grands crus devenir 
inacessibles. Propulse par lobtention du Prix 
public decerne par laccelerateur de start-up 
33Entrepreneurs, Trocwine.com offre un 
cadre logistique aux amateurs pour echanger 
leurs tresors (et bientot se les vendre). Avec 
plusieurs centaines d abonnes pour demarrer, 
il veut deja s’installer aux Etats-Unis. 


Pres de 70 000 joueurs ont 
deja adopte Vinoga, cree 
par Fanny Garret et Oswald 
Bernard (au centre). 


Vinealove, site de 
rencontre pour passionnes 

Le moins que Ion puisse dire, cest que 
Fran^oise Pauly (associee avec sa fille Roxane) 
a eu une sacree bonne idee : « Il nexistait aucun 
reseau de rencontre specialise entre amoureux 




du vin, un comble alors que cest leproduit convi- 
vial par excellence ! », dit cette specialiste du 
recrutement (Vineajobs.com). Sur Vinealove. 
com, actif depuis deux ans, un amateur de 
Chablis peut tenter Turnon contre-nature avec 
une dingue de Sauternes. 6 000 membres actifs 
peuvent actuellement se frequenter a locca- 
sion des Wine Love Nights organisees dans des 
bars a vins. Ce site bilingue (anglais-fran^ais) 
a recrute un petit reseau “dambassadeurs” et 
prepare son appli mobile. 

Les Grappes, plateforme 
d’achats groupes 

Grignoter la marge des grandes sur- 
faces (qui represented 75 % des vins ven- 
dus en France), beaucoup en ont reve. Loic 
Tanguy la fait, a sa mesure, des 2014 avec 
cette plateforme communautaire de com- 
mandes groupees de bouteilles issues direc- 
tement des proprietes. Forte de maintenant 
presque 300 vignerons (et mille references), 
Lesgrappes.com permet de se faire livrer gra- 
tuitement a partir de six bouteilles. 

Et aussi : Wine Republik (communaute 
d achats directs aux vignerons), Wine Tour 
Booking (lire notre hors-serie oenotourisme 
n° 28, juin 2015). 
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Des solutions pour se 
faire livrer et deguster 

Elies vous proposent de deguster des grands crus a la temperature ideale, 
de vous abonner a une box de vins, de vous livrer des flacons le soir-meme 
et d’aider les restaurateurs a gerer leur stock. Des solutions prometteuses. 


1 0-Vine sert des 
grands crus au verre 

Devenir le “Nespresso du vin”. Telle est 
Fambition de cette start-up nantaise. Toute 
la vinosphere en parle depuis que la societe 
a ete sacree meilleure start-up au Consumer 
Electronics Show de Las Vegas, plus grand 
evenement mondial consacre a Finnovation 
technologique, en janvier 2016. 100 % made 
in France, 10- Vine est un distributeur per- 
sonnel de vin au verre, aere et a bonne tem- 
perature. II suffit d’inserer des cartouches 
dans la machine, comme on le ferait avec 
des capsules de cafe. Cela va dun entre-deux 
mers a 2 € les 10 cl a un Chateau Beychevelle 
2012 a 16 €, a conserver trois ans. Les infor- 
mations sur les domaines sont disponibles 
sur smartphone grace a une appli dediee. Si 


cette machine unique au monde peut sem- 
bler chere (499 €), 10-Vine a cependant reussi 
une belle augmentation de capital, livre ses 
premiers distributeurs depuis le printemps 
et emploie deja une vingtaine de personnes. 

Le Petit Ballon, 
leader des box du vin 

Le vin nayant pas echappe au phenomene 
des box, plusieurs start-up se livrent concur- 
rence pour abonner des passionnes qui 
re^oivent chaque mois des bouteilles chez 
eux (lire notre enquete dans La RVF n° 600, 
avril 2016). Lance des 201 1, Le Petit Ballon fait 
figure de leader par sa capacite a mobiliser des 
financements (1 million deuros investis Fan 
passe par le geant Wonderbox !) et a generer 



10-Vine a ete sacree 
meilleure start-up en janvier 
a Las Vegas, en presence 
du ministre de I’Economie 
et des Finances, 

Emmanuel Macron. 


une reelle activite (40 000 abonnes, 10 millions 
deuros de chiffre d’affaires prevu en 2016). 
Martin Ohannessian, Fun des trois fonda- 
teurs, vient de lancer la start-up en Belgique 
et en Angleterre. La Republique Tcheque et 
FEspagne sont les prochains sur la liste. 


Caveasy vous aide 
a trouver votre vin 



Laureat du concours 
33Entrepreneurs 2015 
pour sa cave connec- 
tee, Caveasy propose 
une solution digitale 
pour gerer sa cave 
(infos, stocks, accords 
mets-vins. . .), avec des 
racks intelligents relies. 
Imaginez ce restaura- 
teur cherchant deses- 
perement le muscadet 
de Jo Landron com- 
mande par un client 
presse : Caveasy fait 
clignoter lemplacement 
ou se trouve la precieuse 
bouteille. Pratique ! 



Oenojet vous fait 
livrer des vins Oenojet 

Sebastien Tamano, le dirigeant de cette 
jeune societe proven^ale, applique le concept 
Interflora. Vous achetez une belle bouteille a 
lelue de votre coeur chez un caviste (ou par 
Internet) et reglez en plus les frais de trans- 
port (12 €). Le caviste transmet Finforma- 
tion a Fun des correspondants du reseau 
Oenojet (un millier dans toute la France 
prevu fin 2016) qui livre la bouteille le soir- 
meme (pour toute commande passee avant 
15 h) avec un emballage cadeau. 

Et aUSSi : Wine Funding (financement 
participatif dedie au vin), Phileas Wine Club 
(achats groupes de vins etrangers). 
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Une pluie (innovations 
pour faciliter la tache 
des professionnels du vin 


Ces jeunes pousses proposent une 
grande variete de services innovants 
et pratiques qui s'adressent 
directement aux professionnels. 

Et ces derniers en redemandent ! 

Coravin, pour deguster ^y 
sans ouvrir la bouteille c o st a v In 

Coravin est une sorte de pistolet design 
dont faiguille creuse se glisse a travers le 
bouchon pour prelever un verre de precieux 
nectar sans ouvrir la bouteille, prolongeant 
ainsi sa vie en cave. Son inventeur, l’ame- 
ricain Greg Lambrecht, a eu l’idee d’injec- 
ter dans la bouteille un gaz inerte (argon) a 


la place de lespace laisse par le vin preleve. 
Ingenieux ! En deux ans, 100 000 profession- 
nels dans le monde, essentiellement des som- 
meliers ou des restaurateurs, font acquis. La 
filiale franqaise, particulierement offensive, 
vient de presenter la deuxieme generation 
de pistolets (Two Elite, 20 % plus rapide), 
afin de seduire une clientele de grands ama- 
teurs. Coravin France estime a 500 le nombre 
de points de vente ou ses engins seront dis- 
ponibles, dans fHexagone, a la fin de cette 
annee. Le nouveau Pdg de lentreprise, basee 
dans le Massachusetts, est d’ailleurs franqais : 
Frederic Levy, un ancien de la filiale ameri- 
caine de Nespresso, a pour objectif de faire 
rentrer Coravin dans nos cuisines. Si le prix 
reste eleve (299 €), un bel effort a ete fait sur le 
design de fobjet, dorenavant decline en trois 
couleurs : rouge, chrome ou dore. 


VINEMARK, le Linkedln du vin 

D eux ans apres sa creation, I’unique reseau social professionnel dedie au monde du vin 
est toujours actif : « Sur les 2 000 membres inscrits, on compte un quart de vignerons, 
ma is surtout des vinificateurs, des oenologues, maftres de chai, chercheurs , etc. », 
explique Jules Lamon, Tun des responsables de Vinemark. Le site profite du soutien discret de 
grands groupes viticoles (Oenofrance, IOC. . .). B. S. 


Winetailors, le reseau 
d’agents CHR 



Cette societe de Bergerac a bati son suc- 
ces sur une profession de lombre : les agents 
specialises dans la revente de vins au reseau 
CHR (cafes, hotels, restaurants). Alexandre 
Chevrollier, ancien de France Boissons, a 
eu fidee de lancer un groupement de ces 
agents independants reunis autour dun logi- 
ciel specifique capable, en fonction du type 
de clients (cavistes, restaurants. . .), daffiner 
au maximum leur proposition commer- 
ciale. « Nousfaisons aussi lews factures, lew 
comptabilite et nous assurons la logistique », 
precise lentrepreneur, qui sest lance avec 
seulement 20 000 euros d apport personnel. 
Deja 55 vignerons partenaires alimentent 
la base de ce e-groupement independant. 


Wine Services epaule 
les grands crus 

Cette start-up bordelaise offre un service 
unique a destination des grands crus : la 
revente de donnees strategiques de marches 
(prix pratiques par les cavistes ou les restau- 
rants, tarifs de revente aux encheres, visibi- 
lite face aux concurrents directs...). Wine 
Services compte deja cinq ans d existence et 
70 clients, « de moins en moins a Bordeaux, 
de plus en plus a letranger, notamment en 
Italie », souligne Guillaume Forcade, fun des 
deux dirigeants de la societe. 



Et aussi : Vinovae (mise en echan- 
tillons de cuvees), Label Skin (film pro- 
tecteur d etiquettes), Qual’ID (solutions 
anti-contrefaqon). 
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Le robot Vitirover est 
capable de tondre la pelouse 
et de pieger les insectes jour 
et nuit. Pratique ! 



La technologie au 
secours des vignerons 


Les nouvelles technologies penetrent egalement le monde de I’oenologie 
et de la viticulture. Des start-up qui fourmillent d'idees pour les vignerons. 


Inozy, un capteur qui permet 
d’affiner le boise inQzr 

Olivier Zebic, est un “serial- entrepreneur” 
specialise dans le domaine ultra-pointu de 
lelevage des vins : « Jen suis a ma dixieme 
start-up ! ». Sa societe Inozy propose ainsi la 
solution Smart Oak : ce capteur place dans 
la cuve analyse en direct le boisage dun vin 
afin de le doser le plus precisement pos- 
sible. « Noubliez pas que seuls 0,5 % des vins 
dans le monde sont boises en barrique. Avec 
ce systeme, on pilote un boisage tres precis et 
on va beaucoup plus vite », senthousiasme 
Olivier Zebic. Prix de l’outil : entre 20 000 et 
30 000 euros. La jeune societe est autofinan- 
cee et emploie deja vingt salaries. Son crea- 
teur est deja passe a la suivante : Kelzyd, « le 
pressoir de demain », dont il vient de deposer 
le brevet. Serial- entrepreneur, on vous dit ! 


Immunrise, la solution 
de biocontrole 

Deja bien connu pour ses flacons WIT 
(des grands crus en eprouvettes !), Laurent 
de Crasto, 40 ans, a cree une des societes de 
biocontrole les plus prometteuses du moment 
avec un ami geneticien a Normale Sup, Lionel 
Navarro. Immunrise developpe l’utilisation 
de micro-organismes vivants a la place des 
produits de synthese pour proteger la vigne. 
Exemple : des bacteries capables de stimu- 
ler ou de proteger les plants de vignes. Une 
maniere depouser le plan gouvernemental 
deradication des pesticides a long terme. 

Vitirover, le “mouton 
electrique” vitihoveh 

mr "13 anmr.ni.i ■ . - > r n , t 

Apres des annees defforts, les premiers 


“moutons electriques” du marche ont ete 
livres ce printemps par Vitirover, qui prevoit 
un million de chiffre d’affaires cette annee. 
Inventes par Xavier David Beaulieu (cha- 
teau Coutet, Saint-Emilion), ces engins sont 
capables de tondre la pelouse ou de pieger 
des insectes nuit et jour. 

Fruition Sciences, tWVSVL 
les capteurs intelligents 

Cette start-up vend d’utiles capteurs de defi- 
cit hydrique places dans les rangs de vignes de 
Htalie a la Californie, region ou la secheresse 
progresse. Ils se doublent d’un systeme digi- 
tal de centralisation de toutes les infos utiles 
a la conduite du vignoble (choix de la date de 
vendange, gestion parcellaire...). Laureat du 
Concours mondial d’innovation 2014. 

Et aUSSi : Exametrics (cartographie 
aerienne de vignes), Vinifair (compensateur 
gonflable de cuves). • 

Jeunes pousses 

devenues grandes 

iDealwine : codirige par la redoutable 
Angelique de Lencquesaing, cet index et 
acteur digital des encheres electroniques 
est ne au tournant des annees de 
la premiere bulle internet et prospere 
depuis. Site : idealwine.com 
Wine by One : diriges dune main 
de Sioux par le prudent Stephane Girard, 
les deux premiers bars a distributeur 
de vins au verre sont bien installes dans 
le paysage parisien. Site : winebyone.com 
Wine and co : apparu, comme tous ses 
concurrents, avec la generalisation du web 
en France, cet e-caviste, regulierement 
salue par La RVF; est I’un des plus prosperes 
du marche avec Vente a la propriete. 

Site : wineandco.com 


46 ■ SEPTEMBRE 2016 - LA RVF n° 604 



Ilya tant 
a decouvrir 


Chaaue iour, chacun de nos 6800 vianerons oeuvre 


VINS DE 




Philippe Labbe (a gauche) 
a pris les renes des cuisines 
au printemps, tandis que 
David Ridgway veille sur la cave 
de I’institution depuis 1981. i 
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GRAND ACCORD 


LA TOUR DARGENT, A PARIS (75) 

Quenelle de brochet 

et saint-joseph 


II n'y a pas que du canard a La Tour d’Argentl Le nouveau chef Philippe Labbe a dome un coup de frais a la 
carte du legendaire etablissement des quais de Seine, tout en conservant ses classiques. A I’image des delicates 
quenelles de brochet, qui s’accommoderont a merveille du saint-joseph blanc Le Berceau de Bernard Gripa. 

Par Olivier Poels, photos de Fabrice Leseigneur 


U n vent nouveau souffle sur La Tour 
d’Argent. Cette venerable institution 
parisienne, symbole de la grande 
gastronomie franchise, vit une petite 
revolution. Ne la cherchez pas du 
cote de la salle, au cachet unique, 
patinee par le temps et les illustres convives qui y ont 
defile, ni du cote du service, rode a la perfection avec un 
personnel arborant toujours fierement le smoking, enfin 
pas davantage du cote de l’imprenable et immuable vue 
sur la Seine et Notre-Dame. Non, cest bien dans lassiette 
que letablissement, fonde en 1582, sest offert un serieux 
lifting. Une perestroika culinaire que Ion doit a Andre 
Terrail, lactuel proprietaire, qui a eu la judicieuse idee 
de confier, en avril dernier, les cuisines de la “Tour” a 
un chef ultra doue, Philippe Labbe. 

Carte blanche a ainsi ete donnee a celui qui setait 
deja distingue a La Chevre d’Or ou au Shangri-La. 
Habilement, Philippe Labbe a retravaille de fond en 
comble une carte qui n’avait connu que peu de chan- 
gements ces dernieres annees et dont le cote un peu 
suranne avait fini par faire seteindre les etoiles du lieu. 
« II netait pas question de tout jeter, mais de faire evo- 
luer les choses », explique le chef, qui a tenu a conser- 
ver quelques incontournables, tout en leur donnant un 
sacre coup de jeune. Le fameux canard, dont pres dun 
million trois cent mille exemplaires ont ete servis, figure 
toujours a la carte, tout comme les celebres quenelles, 
mais dans une version totalement modernisee. A cote 


PRES DE 350000 
BOUTEILLES 
COMPOSENT 
LA CAVE LA PLUS 
PRESTIGIEUSE 
DE PARIS. 


de ces grands classiques, une serie de nouveaux plats 
signes Philippe Labbe ont fait leur apparition, telles ces 
superbes langoustines servies en tartare avec des fram- 
boises et cuisses de grenouilles qui s associent a des cou- 
teaux de mer. 

Le restaurant peut, bien sur, toujours compter sur la 
plus belle cave du monde pour attirer les amateurs. David 
Ridgway, le gardien des lieux depuis 1981, veille sur un 
formidable tresor de pres de 350000 bouteilles, presque 
exclusivement fran^aises. Un nouveau depart enthou- 
siasmant pour une vieille dame qui ne sest jamais aussi 
bien portee et qui devrait prochainement rallumer ses 
etoiles dans le del de Paris. 
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LE PLAT 

QUENELLE DE BROCHET DU XXI E SIECLE 

S’attaquer a un plat aussi mythique que les quenelles Andre Terrail etait une mission 
a haut risque. Le pari est gagne, les quenelles "hommage a Andre Terrail” conservent 
leur gourmandise, mais s’allegent. La bisque d ecrevisses avec ses notes de safran 
et de vanille, les petits pois et les girdles apportent une grande complexite et une 
symphonie d’aromes en bouche. Aerien et fidele a I’esprit du plat. 

LEVIN 

SAINT-JOSEPH BLANC LE BERCEAU 1999 DU DO MAINE BERNARD GRIPA 

Un vin arrive a son apogee. II se presente dans un esprit evolutif, mais sans oxydation. 

La bouche est vive, fraiche et habillee par des notes de vanille et de beurre. La finale, portee 
par ses aromes de citron confit, demeure eclatante et nette. 

LE CHEF 

PHILIPPE LABBE 

A la tete des cuisines de La Tour dArgent depuis le mois d’avril 20 1 6, Philippe Labbe releve 
le plus grand defi de sa brillante carriere. Chef doublement etoile a La Chevre d’Or (Eze), 
au Shangri-La (Paris) puis a L’Arnsbourg (Baerenthal), il reinvente les grands classiques 
de la maison et apporte sa touche personnels. Cuisinier precis et habile marieur de saveurs, 
il depoussiere avec talent ce lieu charge d’histoire. 




LA CLEF DE L’ACCORD 

La quenelle, sa texture fl ne et son delicat gout de brochet, le veloute d ecrevisses tout 
en elegance et les petites girdles s’allient parfaitement a ce vin fondu, evolue, mais encore 
vaillant. Laccord prend neanmoins une autre dimension grace a la discrete touche de 
vanille presente dans le veloute. C’est elle qui exhale les saveurs et apporte une complexite 
supplemental. Elle relie le vin et le plat pour les marier totalement. 



SI VOUS N’AVEZ PAS CE VIN 

Les notes vanillees qu’il libere sont interessantes pour cet accord. Un equilibre similaire 
qu’on trouvera dans des chardonnays de Bourgogne legerement gras et evolues. 

On pourra se tourner vers un meursault ou un cru du Maconnais dune dizaine d’annees. 


► http://www.larvf.com/, toutes-les-coordonnees-des-domaines-cites-dans-la-rvf-de-septembre-2016,4507942.asp 
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LA RECETTE 

QUENELLE 
DE BROCHET 
DU XXL SIECLE 



LES INGREDIENTS 

POUR 4 PERSONNES 

QUENELLES: 

• 1 00 GDE BROCHET 

• I CEUF 

• 2,5 JAUNES D’CEUFS 

• 1 25 GDE CREME 

• I25GDELAIT 

• 40 G DE FUMET DE POISSON 

VELOUTE: 

• I L DE FUMET D’ECREVISSES 

• 1 5 CL DE CREME LIQUIDE 

• /i FENOUIL 

• IOGDEGINGEMBRE 

• I GOUSSE D’AIL 

• I PINCEEDESAFRAN 

• I GOUSSE DEVANILLEEGRAINEE 

• 10 CL DE COGNAC 

• 1 5 CL DE JUS DE TOMATE 

• 3 FRUITS D’ANIS ETOILE 

GARNITURE: 

• QUELQUES PETITES GIROLLES 

• 1 6 QUEUES D’ECREVISSES 

• QUELQUES CROUTONS 


DEROULEMENT 

Mixer tous les ingredients 2 minutes, passer 
au tamis fin et placer l’appareil dans un 
emporte-piece. Cuire ala vapeur 10 minutes. 
Laisser refroidir et couper les quenelles. 
Reduire le fumet d’ecrevisses de moitie, faire 
revenir au beure le fenouil, le gingembre, fail, 
le safran, les graines de vanille. Deglacer au 


cognac, aj outer le jus de tomate et le fumet 
d’ecrevisses. Porter a ebullition et laisser 
infuser 1’anis etoile 15 min. Ajouter la creme 
et emulsionner. Rectifier. 

Faire revenir les queues d’ecrevisses et les 
girolles au beurre. 


DRESSAGE 

Verser le veloute dans une assiette creuse, 
disposer deux quenelles au milieu de 
l’assiette, puis ajouter les queues d’ecrevisses 
et les girolles, que Ton posera delicatement 
par-dessus. 
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Instant 
de verite... 





...la garantie 
Diam ! 

Diam est le seul bouchon en liege 
qui offre a la fois une parfaite 
homogeneite d'une bouteille a I'autre, 
la maTtrise de differents niveaux 
de permeabilite et qui assure, 
grace au procede DIAMANT®, 
une neutrality sensorielle*. 

En preservant les aromes du vin 
tout au long de sa garde, Diam 
est le garant d'une degustation 
a chaque fois reussie I 


DIAM 


Le gardien des aromes 


)Photo : Richard Sprang. * Niveau de TCA relargable < a la limite de quantification 0,3ng/l 


♦ ART DE VIVRE • 


HORS CONTEXTE 



CAROLINE ROSTANG 

Fille du chef etoile Michel Rostang, cette adepte du pilates gere les restaurants familiaux avec 
ses parents et sa sceur. A l'aperitif, elle debouche une cuvee signee Thierry Germain : L'lnsolite. 

Propos recueillis par Baptiste Charbonnel 


La Revue du vin de France : Avec quelle celebrite aimeriez-vous 
partager un verre ? 

Caroline Rostang : Je m’interesse a la politique americaine, done je pas- 
serais bien un moment avec Barack, un sacre bonhomme. 

La RVF : Vous est-il arrive de souffler un nom de vin a votre chef 
sommelier pour qu’il Pintegre a la carte ? 

C. R. : Un ete, j’ai decouvert le riesling cuvee Albert de la maison Albert 
Mann. Je l’ai trouve dingue. Cest un vin tres fruite qui ria pas du tout le 
cote petroleux du riesling. On en a achete 1 300 bouteilles. 

La RVF : Grenoble, ou vous etes nee, ou Dubai, ou vous avez 
tenu une brasserie ? 

C. R. : Qa depend avec qui je pars. Peu importe le flacon, pourvu quon 
ait l’ivresse. 

La RVF : Si nos lecteurs veulent reproduire votre sandwich 
tiede a la truffe fraiche, avec quel vin peuvent-ils le marier ? 

C. R. : Le Clos des Mouches blanc de Joseph Drouhin. Cest Veronique 
Drouhin qui a eu l’idee de cet accord lors dun diner autour de la truffe 
que j ai organise avec le club Lady Wine. Le resultat est parfait. 

La RVF : Caroline du Nord ou Caroline du Sud ? 

Les deux, mais j’aime bien le soleil. 

La RVF : Le restaurant Maison Rostang est orne de plusieurs 
oeuvres d’art, notamment des sculptures d’Arman... 

C. R. : Cest ne d une histoire d’amitie entre lui et mon pere. II lui a offert 


une compression de violons qu’il avait realisee pour pour l’entree du 
restaurant. Un autre jour, il nous a dessine la carte des vins, comme 9 a, 
sur un coin de table. 

La RVF : Ces violons symbolisent-ils des points communs entre 
la musique et la grande cuisine ? 

C. R. : Le chef est un chef d’orchestre : tout doit etre regie, les plats 
comme les sons doivent sortir sur le bon ton au bon moment. Le client 
aussi doit etre en mode ecoute pour profiter de l’experience. Qa me rap- 
pelle le chef Jacques Maximim. A Nice, sa cuisine etait sur une estrade, 
separee de la salle par un rideau et a la fin du service, le rideau tombait. 
Un grand spectacle ! 

La RVF : Vous travaillez en famille. En cas de disaccord, vous 
arrive-t-il, a la maniere du Premier ministre, d’utiliser le 49-3 ? 

C. R. : Non, car il y a beaucoup de dialogue entre nous. C est une chance 
d’etre ensemble, j’aime le cote tribu. 

La RVF : Vous vous occupez egalement du Bistrot d’a cote 
Flaubert. La litterature fait-elle partie de vos loisirs ? 

C. R. : J’aime bien lire. Le dernier livre qui m’a plu, Vous naurezpas ma 
haine , a ete ecrit par Antoine Leiris, qui a perdu sa femme au Bataclan. 
Je pleurais en le lisant, 9 a m’a beaucoup touchee. 

La RVF : Etes-vous prise dans le tourbillon du jeu pour smart- 
phone Pokemon Go ? 

C. R. : Pokemon quoi ? Je ne connais pas, mais j’ai arrete de jouer a 
Candy Crush, cest hyper addictif. • 
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Quatre sites majeurs 
de l'ile de Madere 



• ART DE VIVRE • 


CENOTOURISME 


L’EDEN PORTUGAIS 

Embarquez pour Madere, 

Tile aux vins eternels 

\ 

A 600 km des cotes africaines, en plein ocean Atlantique, ce rocher volcanique dune beaute sans fard 
donne naissance depuis six siecles a des vins au style unique et presque immortels. Inscrit au patrimoine 
mondial de I'Unesco, il revele une histoire humaine passionnante. Texteet photos ihomasBravo-Maza 

e en 1806. Francois Audouze, 
eminent specialiste de vins anciens, 
raconte lemotion dun millesime 
1806, deguste 208 ans plus tard : 

« Le nez de ce vin est tellement mira- 
culeux que je menferme dans ma 
bulle, oubliant le monde exterieur, pour me repaitre de 
ce parfum (...) Nommez nimporte quel fruit et vous lau- 
rez immanquablement dans ce vin. Je jouis de cet instant 
unique ou il mest donne de sentir un vin au parfum infini. 

Il est sec , vibrant , lalcool est discret (...) Je suis presque 
tente de ne pas le boire tant le parfum est envoutant ». 

Les maderes fascinent car ils gardent une jeunesse 
incroyable meme au-dela de 150 ans. Cest sur Hie qu’une 
telle experience sensorielle peut etre faite. ^exportation 
en France, reservee surtout aux vins jeunes, ne concerne 
bien evidemment pas ces flacons dexception. Ils se 
cachent dans les caves de quelques maisons de negoce 
telles Henriques & Henriques, Pereira de Oliveira ou 
Barbeito ou j ai pu, a mon tour, acceder au nirvana du 
vin, remontant le temps jusquen 1850 et meme 1815. 

Thomas Jefferson raffolait des maderes anciens 

Le troisieme president des Etats-Unis, Thomas 
Jefferson, etait, lui aussi, un grand fan de maderes anciens 
car Thistoire du vignoble remonte bien plus tot encore. 

Aux annees 1450, selon les recherches historiques les 
plus precises, lorsque les colons portugais introduisirent 
des plants de malvoisie venus de Crete. Au fil des siecles, 
dautres cepages furent developpes tels le sercial, le bual 
(boal), le bastardo (trousseau), le verdelho, le terrantez et 
le tinta negra mole (croisement du grenache et du pinot 
noir ; le plus utilise aujourd’hui) pour donner naissance 



A la Casa Vehla 
do Palheiro, 
vous savourerez 
les grands 
classiques 
de la cuisine 
maderienne. 


Au domaine 
Pereira de Oliveira, 
vous degusterez 
de fascinants 
vins mutes 
a Page canonique. 
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La generosite et la richesse des terroirs d'Alsace conferent aux cepages une complexity aromatique exceptionnelle. Boutique en ligne su wolfberger.com 







* ART DE VIVRE * 


CENOTOURISME 


a ces vins mutes, declines du plus sec au doux, en passant 
par le demi-sec et le demi-doux. Les maderes courants, 
issus le plus souvent de tinta negra, sont elabores par 
chaufFage force (entre 45° C et 50° C) en cuves de ciment 
emaille selon la methode de Yestufagem durant plusieurs 
mois. Ceux destines a des gardes de plus de cinq ans 
passent, eux, au grenier, par la methode du canteiro , pour 
y etre reduits naturellement sous la chaleur du toit, pen- 
dant parfois de longues decennies. Les chais de Blandy s, 
chez Madeira Wine Company, a Funchal en sont l’illus- 
tration la plus flagrante. Leur visite, tres didactique, est 
done fortement recommandee. 


Strelitzias, anthuriums, brugmansias... 

La decouverte du vin de Madere ne se limite pas a ses 
chais. La vigne, conduite par un systeme assez etonnant 
de pergolas, occupe environ 500 hectares repartis en 
d’innombrables parcelles minuscules qui s’accrochent a 
des pentes souvent vertigineuses. C est la qu’il faut admi- 
rer un vaste reseau de canalisations (de 2 000 km env.) 
tellement elabore qu’il a ete classe en 1999 au Patrimoine 
mondial de l’Unesco. Appeles levadas , ces canaux sil- 
lonnent la foret en suivant les contours du paysage, s’ac- 
crochant aux falaises et aux 
pentes abruptes des vallees. 

Construits en pierre ou desor- 
mais en beton, larges de 80 a 
150 cm, ils transportent leau 
de la foret vers les villes du 
sud pour les alimenter en eau 
potable et irriguer les cultures. 

Le long de ces levadas sont 
amenages des sentiers d’un a 
deux metres de large qui per- 
mettent faeces a une foret 
qui, autrement, serait quasi 
impenetrable. 

Classee, cette foret laurifere tres ancienne est plantee 
d’arbres quasi millenaries. Une extraordinaire biodiver- 
site s’y niche car le climat est doux toute l’annee. Oiseaux 
tropicaux et vegetaux (strelitzias, anthuriums, brugman- 
sias, orchidees, violettes de Madere. . .) sont legion. Nous 
vous recommandons la visite de plusieurs jardins bota- 
niques remarquables, tels le Jardim Botanico, le Jardim 
da Quinta da Boa Vista ou fattachant Jardim Orquidea 
(Jardin des orchidees) a Funchal, la capitale de file. 

Les amoureux de golf ne seront pas en reste puisque 
deux parcours ont ete amenages dans des espaces natu- 
rels exceptionnels a Funchal (golf de Palheiro) et a Santo 
da Serra, a proximite de Machico. Dans un ecrin naturel 
plus sauvage encore, randonnez sur les pentes du Pico 
Ruivo, le sommet de file culminant a 1 862 m, dans le 
Capo Girao ou jusqu’a la pointe de Sao Louren^o (a lest 
de file) est un must accessible au plus grand nombre. 


ICI, LA VIGNE 
ESTIRRIGUEEPAR 
UN INGENIEUX 
RESEAU DE 
CANAUX APPELES 
LEVADAS. 


Au nord-est 
de 1’ile, dans 
le secteur 
de Santana, 
des parcelles 
de vignes 
surplombent 
I ’ocean. 



Situee au sud-ouest 
de Madere, la ville 
de Ponta do Sol est le site 
le plus ensoleille de Pile. 
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AVANT DE PARTI R 

visitmadeira.pt 

madeira-live.com 

ivbam.gov-madeira.pt 

vinhomadeira.pt 

A LIRE 

GEOGUIDE Madere, Gallimard, 2016, 240 p. 
Excellent petit guide recent, bien illustre et 
fourmillant d’informations pratiques et precises. 

NUITS DOUILLETTES 

Casa Velha do Palheiro 

Relais & Chateaux situe sur le parcours de golf 
dominant la mer, dans un site unique. Spa et pare 
exceptionnels. De 171 a804€. 

Rua de Estalagem 23, quartier Sao-Gongalo, Funchal. 
Tel.: +351 291 790 350. 

Quinta Jardins do Lago 

Sublimes jardins botaniques sur 2,5 ha. De 96 a 34 1 €. 
Rua Dr Joao-Lemos-Gomes, Funchal. 

Tel.: +351 291 750 100. 

Estalagem Da Ponta do Sol 

Hotel au design spectaculaire dominant la mer. De 86 a 

147 €. Ponta do Sol. Tel. : +35 1 29 1 970 200. 

Quinta do Furao 

Vue sur les vignes depuis les chambres (de 1 08 a 
1 95 €). Estrada Quinta do Furao n° 6, Santana. 

Tel.: +351 291 570 100. 

LES BONNES TABLES 

II Gallo D’Oro 

Le restaurant de reference a Madere ; excellente carte 
des vins. Carte 90 € env. Estrada Monumental 147, 
Funchal, Tel.: +351 291 707 700. 

Beef & Wines 

Esprit contemporain autour des vins. Carte 50 € env. 
Av. Infante 60A, Funchal. Tel. : +35 1 963 04 1 993. 


Villa Cipriani 

Endroit de reve, precision de la cuisine et du service, 
une bonne adresse. Carte 70 € env. Reid’s Hotel, Estra- 
da Monumental 139, Funchal. Tel.: +351 291 717 171. 
Casa Velha do Palheiro 
Maitrise culinaire autour de classiques maderiens 
revisites. Bonne selection de vins qui gagnerait a etre 
encore etoffee. 70 € env. Rua de Estalagem 23, quartier 
Sao Gon^alo, Funchal. Tel. : +35 1 29 1 790 350. 

Chalet Vicente 

Simplicity autour des grands classiques de la cuisine 
familiale locale. Carte 35 € env. Estrada Monumental 
238, Funchal. Tel.: +351 291 765 818. 

LESVIGNERONS 

Barbeito 

Le domaine de reference. Vins jeunes ou cuvees 
anciennes et rares de grand caractere. Estrada de 
Ribeira Garcia, parque empresarial de Lobos, lote 8, 
Camara de Lobos. Tel. : +351 291 761 829. 

Pereira de Oliveira 

Une collection de millesimes anciens uniques 
(jusqu’en 1875). Ruados Ferreiros 107, Funchal. 

Tel.: +351 291 220 784. 

Henriques & Henriques 

Vaste gamme des vins les plus simples aux plus 

precieux. Av. de Autonomia 1 0, Camara de Lobos. 

Tel.: +351 291 941 551. 

Madeira Wine Company - Blandy’s 

Av. Arriagada 28, Funchal. Tel. : +351 291 740 100. 

H. M. Borges 

Excellents sercials et buals anciens. Rua 3 1 de Janeiro, 
Funchal. Tel.: +351 291 223 247. 

Justino’s 

Parque industrial da Cancela, quartier Caniqo, Funchal. 
Tel.: +351 291 934 257. 






A la boutique 
du domaine 
Barbeito, 
e’est Leandro 
Gouvela qui 
vous conseillera 
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En Languedoc, 
on ne nait pas 
Grand Yin. 


On le devient 


Le nouveau monde 
des Grands Vins 


Apres 30 ans defforts, de passion et d 'innovation, 
les vignerons sont fiers de vous presenter 
leurs AOC Languedoc, Grands Vins et Crus. 

La consecration, enfin ! 

wwwianguedoc- wines xom 


I OCCITAN IE 


GRANDS VINS DU 

LANGUEDOC 


L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A C0NS0MMER AVEC MODERATION 




LA COMPAGNIE 

RHODANIENNE 

— depuis 1963 


a/jec ded afe 5$a/?J. 


VENEZ DECOUVRIR NOS CUVEES EN FOIRE AUX VINS AUTOMNE 2016 \ 





Aurelie MEFFRE 


Frangoise REY 


Sfephane MEiSSONNIER 


Jean- Francois FAYEL 


CLOS DU 
BOSS DE MENGE 

Glgandas 


DOMAINE 
SAINT ROCH 

Vocqueyras 


DOMAINE 
DAME GUIlHiRME 

Pten de Dieu 
C6tes du Rhone Villages 


CHATEAU 
DIS SOURCES 

Cos fibres de Mimes 


www.compagniertTiodanienne.com 


L ’ ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMWER AVEC MODERATION, 



* ART DE VIVRE * 


LIBRE PAROLE 


Par Jean-Robert Pitte 

Professeur de geographie a la Sorbonne, membre de l'lnstitut 
et preside l'Academie du Yin de France. 


Vins de gibier 


L e retour de la saison du gibier, 
des champignons et des truffes 
reveille chez tout gourmet de 
voluptueuses pulsions venues 
des premiers matins du monde. Allons 
de la plume vers le poil, du plus aerien 
vers le plus terrien et musque. La per- 
drix ou le faisan, qu’il faut laisser ras- 
sir deux ou trois jours, se cuisent en 
cocotte a lembeurree de chou et aux 
racines. Pour leur tenir compagnie, 
optons pour un poulsard du Jura, un 
chinon ou un mercurey, meme jeunes. 
Bien entendu, tous les devots de Brillat- 
Savarin revent de deguster un jour le 
faisan accommode a sa fa^on, morti- 
fie dans ses plumes pendant quelques 
jours, car autrement « il nest ni si delicat 
quune poularde, ni si par fume quune 
caille », farci dun fin hachis melant la 
chair de deux becasses, de la moelle de 
boeuf cuite a la vapeur, du lard hache fin 
et des truffes a volonte. On le pose alors 
sur une belle tranche de pain de cam- 
pagne au prealable tartinee d une pate 
faite des foies et des entrailles des deux 
becasses, meles de truffes, anchois et 
beurre. Puis on le cuit au four. Le jus qui 
sen ecoule nourrit la sublime rotie de 
pain. « Ce mets de haute saveur, ajoute- 
t-il, doit etre arrose par preference de vin 
du cru de la Haute-Bourgogne. » 

Le salmis (abreviation de salmigon- 
dis) de palombes ou de colverts doit 
etre cuisine avec un vin rouge corse 
supportant une bonne dose de poivre. 
On labandonne au coin du feu jusqua 
ce que les chairs se detachent des os qui 
ont alors delivre tous leurs sues. Le sal- 
mis devient une compote que Ion peut 
servir avec une grande gougere dans 
la pate de laquelle on aura remplace le 


comte par un ossau-iraty ou un vieux 
cantal. En accompagnement, on optera 
pour un madiran ou un languedoc de 
belle naissance. 

Les noisettes de biche servies rosees 
avec une sauce grand-veneur appellent 
le mouillement dun medoc, dun 
beaune, voire dun palette du chateau 
Simone, dautant que ce vin sensuel 
provient de vignes cernees de forets 
giboyeuses. Un civet de sanglier mijote 
au corbieres ou au collioure, couronne 
dune rapee de chocolat noir amer, se 
marie damour avec les vins qui ont 
servi a la marinade et a la sauce, mais 
aussi, choix plus audacieux, avec un 
vieux banyuls, par exemple une cuvee 
A1 Tragou du domaine Vial-Magneres 
d’Olivier Saperas. Pour le lievre a la 
royale, un grand vin rouge du Medoc, 
du Rhone sud ou de la Cote-d’Or s’im- 
pose. Et dans un millesime opulent, 
s’il vous plait ! A tout seigneur, tout 
honneur ! 

Enfin, a lempyree de la cuisine 
giboyeuse, trone loreiller de la belle 
Aurore, ainsi baptise par Lucien 
Tendret en hommage a madame Brillat- 
Savarin mere, nee Recamier. Ce monu- 
mental pate est fourre daiguillettes 
marinees de perdreau rouge, canard, 
blanc de volaille, rable de lievre, filet 
et ris de veau, lies de deux farces alter- 
nees, lune de veau et de pore, lautre de 
foies blonds de volaille et de perdreau 
avec des champignons et des truffes a 
volonte. Pour lescorter, on convoquera 
un condrieu, un savennieres, un beau 
pinot gris, voire un sauternes. Et si sa 
confection vous effraie, il ne vous reste 
qua le commander pour Noel chez 
Reynon, rue des Archers a Lyon. 



« Les noisettes de 
biche sauce grand- 
veneur appellent 
le mouillement d'un 
medoc, d'un beaune 
ou d'un palette. » 
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UNE APPELLATION DEUX STYLES 


CHATEAUX SAINTE ANNE ET PRADEAUX 


A Bandol, la corpulence et la puissance 
du littoral face a la fraicheur de l'altitude 


Texte et photos de Roberto Petronio 

Du fait de leurs terroirs bien distincts, ces deux domaines expriment, a partir du meme cepage 
sudiste a fort caractere, le mourvedre, deux profils diametralement opposes de bandols rouges. 


L e vin de Bandol a construit sa 
notoriete par la qualite de ses 
rouges puissants, determines 
par un cepage a fort carac- 
tere, le mourvedre. Outre sa 
puissance, ce cepage apporte 
longevity et elegance aux vins. Comme len- 
semble des vignobles de Provence, Bandol a 
cede a la mode du rose. Si bien que les rouges 
represented aujourd’hui 22 % de lappellation, 
contre 74 % de roses et 4 % de blancs. 

Des terroirs contrastes 

Le vignoble de Bandol est directement 
influence par la proximite de la Mediterranee. 
Elle joue un role determinant dans lepanouis- 
sement du mourvedre qui, dit-on, doit avoir “la 
tete au soleil, les pieds dans leau et les yeux tour- 
nes vers la mer”. Comme le souligne Etienne 
Portalis, du chateau Pradeaux, « Vunite de lap- 
pellation estfaitepar le mourvedre plus que par 
nos terroirs , qui sont eux vraiment contrastes ». 
Preuve en est : les terroirs du chateau Sainte 
Anne et du chateau Pradeaux, les deux prota- 
gonistes de ce face-a-face, donnent naissance a 
des bandols au profil diametralement oppose, 
meme si le style des deux producteurs est ega- 
lement determinant dans lequilibre des vins. 


Situe a Saint- Cyr, a moins dun kilometre de 
la mer, le chateau Pradeaux est en quelque sorte 
lame intemporelle de lappellation Bandol. II 
faut traverser cette petite ville balneaire pour 
decouvrir, au detour d un chemin, cette pro- 
priety qui, par son charme, respire Fhistoire du 
Bandol. Son vignoble a proximite de la mer est 
implante sur un complexe argilo-calcaire ou 
Fon trouve des alluvions, des sables rouges et 
ces bancs calcaires specifiques appeles Lecques. 
Un substratum qui donne force et complexity 
aux vins du domaine. 

Legerement eloigne de la mer, le chateau 
Sainte Anne se trouve a Evenos, un petit vil- 
lage perche sur les hauteurs de lappellation 
Bandol. Le domaine est lui aussi implante 
sur un complexe argilo-calcaire, mais ici, le 
sous-sol est parcouru de veines de sable aere. 
A Evenos, Fair est plus frais, la vendange sen 
trouve decalee de quinze jours par rapport au 
reste de lappellation. Ici, le mourvedre nexcede 
pas les 14 degres. Cette influence pedoclima- 
tique dicte lequilibre et signe Foriginalite des 
vins du chateau Sainte Anne. 

Vingt ans de garde 

Les bandols du chateau Pradeaux sont pro- 
duits a partir de raisins non erafles et avec le 


pourcentage maximum de mourvedre autorise, 
soit 95 %. Les elevages classiques en foudres 
durent en general environ quatre ans (le cahier 
des charges de lappellation impose un mini- 
mum de 18 mois) pour patiner la puissance du 
mourvedre. Les vins sont profonds, corpulents 
et muscles, et surtout sans fard. Us reclament de 
la patience pour sentrouvrir et sepanouir. On 
peut commencer a les boire au bout de dix ans 
au minimum, mais cest a vingt ans et plus que 
ces rouges liberent avec distinction lelegance 
et les nuances de ce beau terroir. 

Le chateau Sainte Anne fait quant a lui partie 
des domaines pionniers qui ont untie la pro- 
duction de vins avec peu ou pas de soufre en 
France. Le terroir d’Evenos donne naissance a 
des bandols qui, outre leur grande fraicheur de 
par un plus faible degre de maturity, revelent 
souvent une grande finesse de texture. Bien 
entendu, ils gardent cet aplomb quapporte le 
mourvedre, mais celui-ci nexcede pas 60 % 
dans lassemblage. Resultat : les vins de Sainte 
Anne ne sont jamais demonstrates, mais au 
contraire fins. Ils se livrent un peu plus aise- 
ment dans leur jeunesse que ceux du chateau 
Pradeaux. Et tout comme ces derniers, ils 
offrent leur plus belle complexity apres vingt 
ans de garde et plus. 


62 ■ SEPTEMBRE 2016 - LA RVF n° 604 



ETIENNE 


JEAN -BAPTISTE 
DUTHEIL DE 
LAROCHERE 


Ce jeune vigneron 
(32 ans) debute a 
Sainte Anne en 2001 . 

II est forme et toujours 
epaule par sa mere 
au style maison : des 
vins sans intrants ni 
soufre a la mise en 
bouteille. Passionne, 

11 taille a lui seul les 

1 2 hectares de vignes 
du domaine. Une 
prise en main qui lui 
donne un ressenti 
sans pareil de ses 
vignes. Jean-Baptiste 
reve d’une chose : 
que cesse la mode 
du vin rose. Pour lui, 
Evenos est un grand 
terroir a bandols 
rouges et peut-etre 
encore plus a blancs. 
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■ii PORJALIS 


Apres une formation 
d’ingenieur, Etienne 
Portalis, 30 ans, a 
rejoint en 201 0 son 
pere Cyrille, toujours 
en activite au chateau 
Pradeaux. Depuis son 
arrivee, les vins sont 
moins tanniques et 
presentent un meilleur 
equilibre en terme 
d’acidite. Dans ce 
domaine, qui a toujours 
oeuvre en agriculture 
biologique, Cyrille a 
renouvele un vignoble 
vieillissant. En cave, 
Etienne etudie les 
assemblages par 
cepage des la 
vendange. Les vins y 
ont gagne en finesse. 
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* ART DE VIVRE • 


UNE APPELLATION DEUX STYLES 

Les bandols rouges de Pradeaux 
et Sainte Anne a travers le temps 


CHATEAU SAINTE ANNE 201 I 

A louverture, il prend une note de cuir, de 
terre, voire de menthol. Il evolue sur la poire 
Williams. Derriere une attaque ferme, sa 
matiere se montre serree, mais avec un grain fin. 
Ce millesime de structure commence a sentrou- 
vrir, tout en affichant son potentiel de garde. Il 
revele un magnifique delie dans cette bouche 
qui parait fraiche et portee par des tanins pati- 
nes et souples. Il y a une franche opposition de 
style et de terroir entre les deux vins. 

CHATEAU PRADEAUX 20 1 I 

Ici, la magie de la vendange entiere apporte ce 
nez complexe qui sexprime par cette belle note 
dorange sanguine. Il parait tres frais dans les 
parfums. Cela sent la framboise, le fruit est tres 
present en bouche. A lair, il prend des notes de 
terre. La bouche juteuse est dense et ramassee. 
Un bandol profond corpulent, presque massif, 
qui aura besoin de temps pour assagir sa puis- 
sance. En finale, il offre une sensation chaleu- 
reuse. La difference de climatologie entre ces 
deux terroirs sexprime. 

CHATEAU SAINTE ANNE 2007 

On a l’impression de passer au milieu des bois, 
cela respire la bonne terre, le fruit arrive par 
la suite, legerement confit. Il garde invariable- 
ment sa forme elancee des vins du secteur de 
Sainte-Anne-d’Evenos, avec cette bouche a la 
fois dense mais gracieuse qui s’impose par sa 
finesse de texture et son caractere digeste. Ce 
millesime chaud fait partie des annees seches ; 
la vendange fut malgre tout abondante. 

CHATEAU PRADEAUX 2007 

La maturite du millesime sexprime a tra- 
vers cette note de figue et un fort ressenti de 
maturite. Tres Pradeaux dans sa forme, avec 
une magnifique concentration, ici, les 95 % 
de mourvedre lui donnent cette force et cette 
assise en bouche. Il parait aussi, encore une fois, 
legerement plus chaud que le bandol du cha- 
teau Sainte Anne, dou ce gras et cette richesse 


du fruit. Sur ce millesime solaire, ce bandol a 
garde cette bouche large avec ses tanins murs. 
Derriere cette masse tannique, il a beaucoup 
de jus en bouche. 

CHATEAU SAINTE ANNE 200 1 

Joli nez complexe qui va de la fraicheur de la 
poire a leucalyptus, suivi dune note de poivre 
gris. Cela reste invariablement fin. La bouche 
laisse ressortir une touche de venaison, voire 
de viande fraiche. Le vin garde cette forme 
de delicatesse avec un grain dune grande 
finesse, meme si, en finale, la structure reste 
bien presente. « Cest un millesime qui procure 
toujours duplaisir », souligne Jean-Baptiste. Le 
nez reste frais, meme s’il a pris de lepaisseur 
avec ce millesime. Paradoxalement, les tanins 
paraissent plus serres. Le vin revele une aci- 
dite plus perceptible, dou ce ressenti de tanins 
plus pointus. 


CHATEAU PRADEAUX 200 1 

La robe demeure noire, comme si le temps 
navait pas penetre ce vin. Il prend une note 
dencre. Au nez, il a bascule vers le tertiaire. La 
bouche, bien dense, commence a s’assagir, tout 
en grandissant en terme de complexity. Cest un 
millesime atypique car il y a eu de fortes cha- 
leurs, dou ce gras en bouche. « Ce millesime sest 
toujours bien deguste et il ne sest jamais ferme », 
confirme Etienne Portalis. 

CHATEAU SAINTE ANNE 1999 

Ce millesime est considere comme “petit”. Le 
vin a besoin d’air pour sexprimer. Il prend une 
note de sang et de viande fraiche. La bouche est 
delicate avec des tanins tres fins. Ce “petit” mil- 
lesime est une pure merveille ! Le vin se montre 
tres digeste et dote dun bel equilibre. Si son 
volume nest pas imposant, ce bandol a point 
procure enormement de plaisir aujourd’hui. Il 


L’UN FRAIS, LE SECOND CHALEUREUX : SUR 
2011, ILYA UNE FRANCHE OPPOSITION DE 
STYLE ET DE TERROIR ENTRE LES DEUX VINS. 


’m 
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* ART DE VIVRE * 


BANDOLS ROUGES 


prend a lair des notes de thym et de romarin. 
Cest un vin en demi- chair. 

CHATEAU PRADEAUX 1 999 

On a bascule dans le tertiaire avec des notes 
de fruit legerement confit type orange, puis il 
evolue vers le sous-bois legerement humide et 
les sues de viande. Il offre une belle complexity 
dans ces parfums tres ouverts. On flirte avec le 
cep et la truffe. Il garde toujours cette epaisseur 
du terroir de Pradeaux, mais avec lequilibre bas 
d un millesime pret a boire. 

CHATEAU SAINTE ANNE 1989 

Ses parfums donnent Fimpression de se prome- 
ner sous une pinede. Cela sent la resine, le pin 
et leucalyptus. Il evolue vers le tabac brun et le 
cigare type Lusitania. La vivacite qu’il conserve 
nous surprend, la sensation d une belle acidite 
reste percutante, donnant a ce vin une belle 
allonge de bouche malgre la maturite du mil- 
lesime. Il ny a pas de sensation de largeur, mais 
plus une forme longiligne et tres tendue, le ter- 
roir park a travers ce microclimat qui donne 
des vins frais. A lair, il prend des notes de the. 

CHATEAU PRADEAUX 1 989 

Le nez a bascule dans la torrefaction, le moka, 
le cacao, il est tres intense. A fair, il evolue vers 
la truffe, cest doux et complexe. La bouche est 
large et profonde, le mourvedre commence 
a sassagir. Il a du poids, de la chair et une 
structure toujours presente malgre lenrobage 
du fruit. Les deux vins sont sur leur plateau 


de maturite. C est a cet age, avec un tres beau 
millesime, que Pradeaux livre le meilleur de 
lui-meme. 

CHATEAU SAINTE ANNE 1985 

Avec Sainte Anne, il y a toujours une sensation 
de fraicheur et cette touche de poivre. Il evolue 
vers Finfusion de the type Oolong, avec un rien 
de tabac brun. Le vin est a point, tres delicat, 
tout en allonge, avec cette mineralite fine qui 
signe son lieu de naissance. Il se montre un 
ton en dessous du 1989, mais il a ete servi en 
magnum et meritait une aeration plus longue 
pour sepanouir pleinement. 

CHATEAU PRADEAUX 1985 

Cela sent le sous-bois, la terre humide et la 
truffe. Il evolue vers des notes decorce et de 
reglisse, cela parait moins juteux que le 1989 car 
son volume de bouche est moindre. Il parait un 
peu plus sur le declin car un peu plus decharne. 
A sa decharge, ce vin a lui aussi ete servi en 
magnum et il aurait probablement fallu laerer 
plus longtemps pour cerner les vrais contours 
de sa personnalite. 

LES CONDITIONS 
DE LA DEGUSTATION 

Les vins ont ete degustes au chateau Sainte 
Anne par Roberto Petronio pour La Revue 
du vin de France, Etienne Portalis pour le 
chateau Pradeaux et Jean-Baptiste Dutheil 
de la Rochere pour le chateau Sainte Anne. 




CHATEAU PRADEAUX 


Appellation : Bandol 
Superficie : 1 8 hectares 
Encepagement : 80 % mourvedre, 

1 5 % cinsault, 3 % grenache, 2 % 
divers rouges 

Production : 40 000 bouteilles 
Type d’agriculture : biologique 
Adresse : 676, chemin des Pradeaux, 
83270 Saint-Cyr-sur-Mer 
Tel. : 04 94 32 10 21 



CHATEAU SAINTE ANNE 


Appellation : Bandol 
Superficie : 1 1 hectares 
Encepagement : 60 % mourvedre, 
20 % cinsault, 20 % grenache 
Production : 40 000 bouteilles 
Type d’agriculture : biologique 
Adresse : route nationale 8, 

83330 Sainte-Anne-d’Evenos. 

Tel. : 04 94 90 35 40 
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DECOUVREZ LA SENSATION 


DES BULLES 

30% PLUS FINES 


c- ■ - - 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION 


* ART DE VIVRE • 


ACCORD MINUTE 



LE HOMARD 

Cuisine par des tenors, il appelle un vin rouge 


C ontrairement aux idees revues, lasso- 
ciation vin rouge et homard est pos- 
sible. Elle depend du type de cuisson, 
de la sauce et de la garniture. Les vins 
les plus adaptes sont des rouges jeunes au fruite 
primaire, pas trop marques par le bois ou lele- 
vage. II faut privilegier les vins juteux, peu extraits 
et sapides. La fraicheur de fruit et la trame infu- 
see sont les deux choses les plus importantes dans 
le choix du vin afin de ne pas dominer la chair 
du homard. De grands chefs fran^ais preparent le 
homard avec des ingredients qui permettent d’aller 
plus facilement vers un vin rouge que vers un blanc. 

Barbot, Piege et Anton 

Pascal Barbot, chef de LAstrance a Paris, cuisine 
le homard a la fraise et aux oignons nouveaux. La 
fraise fait un excellent liant avec le vin rouge et 
la chair iodee du homard accepte bien un vin 
appetant, sans exces dalcool, regorgeant de fruit. 
Je pense au joli regnie 2014 du domaine Julien 
Sunier, a Avenas, un beau gamay scintillant, au 
fruit pulpeux, a la bouche veloutee, sur la parcelle 
En Oeillat, a la limite de Morgon. 

La belle acidite des 2014 en Beaujolais sied 
bien au cote iode du crustace. II en est ainsi du 
beaujolais-villages Les Vignes de Jeannot 2014 
de Nicolas Chemarin, une cuvee vieilles vignes 
au fruit avenant tirant sur le cote bourguignon, 
griotte, pivoine. Sa texture de bouche agreable et 
sapide donne une association tout en delicatesse. 


Jean-Fran$ois Piege (Le Grand Restaurant , a 
Paris) concocte quant a lui un homard au cassis 
et au poivre de Pondichery. Ici, un vin bourgui- 
gnon se revele une excellente option. Il faut privi- 
legier un vin jeune au fruit exacerbe, ou le pinot 
noir oscille entre le cassis et la griotte. Jopte pour 
un simple bourgogne rouge : la Cuvee de Noble 
Souche 2013 du domaine Denis Mortet. Issue de 
pinot noir plante a 400 metres, elle conserve un 
fruit bien frais et une mache desalterante. 

Sur cette preparation, vous pouvez aussi choisir 
un coteau-champenois rouge. A Courmas, pres 
d’Ecueil, Yann Alexandre produit le delicieux 
Terre de Clos 2014, un pinot noir tres gourmand, 
a lelevage fondu et subtil, a la trame souple et har- 
monieuse, qui seduit par sa fraicheur. Servez ces 
deux vins a 1 5 - 1 6 degres afin de faire j aillir le fruit. 

Au Pre Catelan , a Paris, Frederic Anton rea- 
lise un grand classique : le homard a lamericaine. 
Cette sauce relevee par le piment de cayenne et 
lestragon est gouteuse, sans exces depices. Pour 
laccompagner, essayez le delicieux bourgogne 
rouge 2013 du domaine Robert Groffier. Une 
aussi jolie matiere dans une appellation generique 
fait plaisir ! Vous pouvez aussi partir sur le sau- 
mur-champigny Clos de la Bienboire 2015 du 
chateau de Villeneuve. Issu dun clos de 1,5 hec- 
tare, cest un vin bien mur, ou le cote graphite du 
cabernet franc ramene de la fraicheur sur la matu- 
rity de la vendange. Fruite et digeste, il est parfait 
pour ce plat. Passons a table ! • 


Par Olivier Poussier 
Meilleur sommelier du monde 


LA BELLE ACIDITE 
DES BEAUJOLAIS 
2014 SIED BIEN 
AU COTE IODE 
DU CRUSTACE. 
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Les Bourgeois 
possedent des vignes 
sur la fameuse 
Cote des Monts 
Damnes, sur les 
hauteurs de Chavignol. 


HENRI BOURGEOIS 

Les collectionneurs de terroirs 



De g. a d., Jean-Marie, 
Lionel, Arnaud, 
Jean-Christophe et 
Raymond se partagent 
aujourd’hui les roles 
au domaine. 




Photos : D. R. 


• ART DE VIVRE • 


VIE DE CHATEAU 



Dans la continuite du grand-pere Henri, lafamille Bourgeois 
elabore toute une gamme de sancerres et pouillys qui font la 
celebrite de Chavignol, petite bourgade de la vallee de la Loire. 


Reportage et degustation de Pierre Casamayor 


T out commence dans la “cave a pepe” ! Voila 
dix generations que la famille Bourgeois 
arpente l’unique rue de Chavignol, vivant 
d’une polyculture vivriere habituelle a 
lepoque. C’est Henri qui va se consacrer exclusivement 
a la vigne, a partir des quelques hectares qu’il possedait 
sur les coteaux, avec par chance des vignes sur les Monts 
Damnes, un des rares terroirs de 1 appellation sur marnes 
kimmeridgiennes ; cela singularise ses vins et leur donne 
tres vite une notoriete. Visionnaire, Henri tient a sepa- 
rer les origines et les identites des vins, et sera lun des 
premiers a elever et vinifier des cuvees sous bois. Les 
debuts sont difficiles, mais la capitale nest pas tres loin 
et la vente au porte-a-porte dans les bistrots et restau- 
rants parisiens porte ses fruits : le nom Bourgeois devient 
une reference. Lexport suit, aujourd’hui dans 70 pays. 

Une continuite familiale exemplaire 

On visite encore aujourd’hui la maison et la cave exi- 
gue ou Henri elaborait ses vins. Ses fils Remi (aujourd’hui 
decede) et Jean-Marie developpent le vignoble en ache- 
tant des parcelles, en selectionnant les meilleurs terroirs. 
La generation suivante reprend le temoin, dans une conti- 
nuite familiale exemplaire, gage d’une reussite qui se tra- 
duit par une omnipresence dans le village : une cave 
moderne au sommet de la bourgade, un caveau d’accueil 
dans l’ancien chai, des chais a barriques, un hotel-restau- 
rant et. . . la Cave a Pepe. La boucle est bouclee ! 

Les roles sont bien repartis, Arnaud est aux com- 
mandes generates, Lionel s’occupe du vignoble, Jean- 
Christophe des vinifications, Raymond (le troisieme fils 


d’Henri) de l’accueil au caveau, Jean-Marc met en valeur 
les produits familiaux dans son restaurant et Jean-Marie 
participe toujours aux degustations. 

En 2000, une nouvelle aventure tente ces artisans du 
sauvignon et du pinot noir : creer un domaine dans l’he- 
misphere sud (histoire de faire deux recoltes par an !). 
Ils choisissent le secteur de Marlborough, en Nouvelle- 
Zelande, sur des terres de galets pour le sauvignon et 
d’argiles pour le pinot noir qui n’avaient vu que des mou- 
tons. 42 hectares ont ete plantes et conduits “a la san- 
cerroise”. Ces pionniers font figure la-bas de petits 
producteurs, mais les atouts sont bien la : un climat aux 
nuits froides et aux journees douces, une pluviometrie 
comparable a celle du berceau berrichon, une certifica- 
tion bio, des moutons pour tondre l’herbe, sans compter 
le savoir-faire maison. Les vins developpent une belle 
personnalite, meme si, au fil du temps, des similitudes 
avec les vins de France apparaissent de plus en plus. 

Une large palette de sols 

Revenons a Chavignol. Le domaine setend sur 72 hec- 
tares, en appellations Sancerre et Pouilly-Fume. Les sols 
varies represented toute la gamme sancerroise. Sur une 
roche mere calcaire, on trouve des silex, des argiles a 
silex, des marnes kimmeridgiennes, des “caillotes” (cal- 
caires sur argiles brunes). Des tranchees creusees dans 
les vignes ont permis de caracteriser ces sols avec pre- 
cision ainsi que les profondeurs d’enracinement, ces 
divers horizons sont presentes au caveau de degustation, 
une pedagogie qui explique la demarche maison : faire 
des vins qui refletent la personnalite de chaque terroir. 
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• ART DE VIVRE • 


VIE DE CHATEAU 


TRES SENSIBLE AU SOL, 

LE SAUVIGNON DEVOILE 
DES PERSON NALITES 
FORT DIFFERENTES. 


Le domaine comprend 130 parcelles et si Ion ne peut 
evidemment pas mettre en bouteille 130 cuvees, les 
Bourgeois ont entrepris de regrouper ces ilots par type 
de sol, pour des vins tres demonstrates. Car le sauvi- 
gnon, tres sensible aux sols, peut devoiler des person- 
nalites fort differentes, tant dans ses aromes, sa structure 
ou son aptitude a la garde. D autant que le modele et les 
expositions de ces parcelles sont egalement variables, 
avec des influences micro climatiques evidentes. Les 
pentes peuvent etre tres accentuees, jusqua 45 % aux 
Monts Damnes, les hauts caillouteux ressuient bien les 
eaux pluviales, les bas plus argileux restent plus humides, 
les maturites du raisin sont influencees par tous ces fac- 
teurs. Encore faut-il, pour bien exprimer ces differences, 
que la viticulture soit au service de ces expressions et 
que la vigne puisse se nourrir de la verite des terroirs. 

Une viticulture proche du bio 

Pour cela, les sols sont travailles sous le rang, avec des 
enherbements variables entre les rangs, en fonction de 
la vigueur des pieds. On utilise soit des enjambeurs, soit 
des chenillards en pente forte. Les vignes, plantees entre 
7 et 8 000 pieds par hectare, sont taillees en guyot simple, 
avec huit a dix bourgeons par pied, les contre-bourgeons 
sont elimines, un effeuillage aere la vegetation. Les pieds 
manquants sont complantes ; si une parcelle entiere doit 
etre renouvelee, elle sera issue dune selection massale. 

Les amendements sont adaptes a la vigueur des vignes, 
dune absence totale a du compost frais, en passant par 
des apports organiques, jamais d’apport chimique. Les 
traitements sont limites au cuivre, soufre et produits bio, 
mais on ne s’interdit pas une intervention plus musclee 
si les dangers se precisent. Nous sommes proches dune 
viticulture bio, d’ailleurs 30 hectares du domaine sont 
deja dans cette demarche et les 20 hectares du domaine 
Laporte, travailles par les Bourgeois, sont deja certifies. 
Lionel Bourgeois est lartisan de cette viticulture au petit 
point. « Mes parcelles sont mes patients , je prefere faire 
dupreventifque du curatif, explique-t-il. Nous avons regu 
ces vignes des generations precedentes, nous voulons que 
nos descendants en heritent dans un parfait etat. » 

Une petite partie est recoltee a la machine, transpor- 
ts sous glace carbonique pour eviter toute oxydation. 
La recolte manuelle est acheminee en caissettes de 12 kg, 
apres tri a la vigne. Cest alors que Lionel passe la main 
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SON VIGNOBLE 


Sancerre et Pouilly-Fume 
Surface : 

72 hectares repartis 
en 1 30 parcelles 

Sols : 

silex, argiles a silex, 
marnes kimmeridgiennes, 
argilo-calcaires 
Cepages : 
pinot noir, sauvignon 
Viticulture : 
travail des sols, tres 
proche des criteres bio. 
Clos Henri 
en Nouvelle-Zelande 
Surface : 

42 hectares 
Sols : 

Galets et argiles 
Cepages : 

Pinot noir, sauvignon 
Viticulture : 
bio et biodynamie 



ARNAUD BOURGEOIS 

Si Arnaud, I’un des fils de Jean-Marie, est directeur general du domaine, 
les Bourgeois sont multiples ! Lionel est en charge de la vigne, 
Jean-Christophe du chai, Raymond de I’accueil, Jean-Marc est 
aux fourneaux et Jean-Marie participe toujours aux degustations. 

Une veritable tribu berrichonne entierement devouee aux vins. 
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VIE DE CHATEAU 


a Jean-Christophe, charge du chai. La cave construite en 
1999 est entierement gravitaire, avec 20 metres de deni- 
vele, equipee de deux conquets et six pressoirs pneuma- 
tiques. Ses dimensions permettent un traitement 
immediat de la vendange, le raisin nattend pas. 

Un sancerre de silex en barriques neuves 

Les pinots noirs sont retries sur une table vibrante, 
par six a huit personnes, ils sont erafles a 100 % (sur 
certains millesimes, on peut laisser quelque 10 % de 
grappes entieres). Apres une maceration a froid pendant 
huit a dix jours, puis une fermentation en cuves tron- 
coniques de chene apres levurage, des remontages biquo- 
tidiens, des pigeages a la main, le vin est laisse une 
semaine sous marc. Ecoulage, puis elevage en cuves bois 
ou en barrique selon les cuvees. Une cave re^oit les bar- 
riques de rouges, une autre est destinee aux blancs. 

Les sauvignons subissent un pressurage direct en rai- 
sins entiers, pendant 3 heures, avec separation des jus. 
Si, au debut, les jus presentent un pH de 3,15 environ, 
cela peut monter a 3,5 en fin de cycle, le terroir sera moins 
mis en evidence. Le debourbage est adapte a chaque qua- 
lite de jus, ils subissent une stabulation a froid (5 a 8°) 

LA CUVEE ETIENNE HENRI 
EST UN HOMMAGE 
AL’ESPRITDE PIONNIER 
D’HENRI BOURGEOIS. 


sur lies fines pendant dix jours, puis partent pour des 
fermentations a 16° C, puis 19° C pendant vingt jours en 
cuves trapues thermoregulees. On laisse ensuite les vins 
sur leurs lies, en parcelles separees, la cuverie a ete pen- 
see dans cet objectif, les capacites sont tres diversifies. 
Les assemblages sont effectues en septembre, les vins sont 
colles a la bentonite, passes au froid pour precipiter le 
tartre, legerement fibres avant mise en bouteille. 

Certaines cuvees de blanc sont vinifiees et elevees en 
barriques, avec des proportions de bois neuf et des durees 
delevage variables ; ils ne sont ni colles, ni fibres. Henri 
Bourgeois est le premier en 1984 a vinifier un sancerre 
issu de silex en barriques neuves ; il mourra helas avant 
davoir pu deguster sa creation. La cuvee Etienne Henri 
est un hommage a son esprit de pionnier. 

Le style des vins 

Parmi les sancerres rouges, si Les Bonnes Bouches 
2012 presente des touches florales, de petits fruits rouges, 
depices, avec une bouche bien structuree, du fruit, un 



vin gourmand complexe par une presence epicee, cest La 
Bourgeoise 2012 qui parle avec panache, avec un nez ouvert 
sur la cerise noire, des notes grillees, un corps plus riche, 
des tanins bien lisses, une finale tonique et aromatique. 

Du cote des blancs, les sols argilo-calcaires induisent des 
vins aromatiques, vifs et fruites. Le pouilly-fume En 
Travertin 2015 sexprime avec des notes de fleurs blanches, 
fumees, tres fruitees, sur la peche blanche, avec une bouche 
expressive et gourmande, bien equilibree, un vin charmeur, 
sur son fruite immediat. Le sancerre Grande Reserve 
2015 est encore un peu strict, avec une bouche bien struc- 
ture, de la mineralite, une matiere avec plus de dimension 
mais aujourd’hui sur sa reserve. 

Les marnes kimmeridgiennes apportent rondeur et pro- 
fondeur : le sancerre Jadis 2013 (vinifie en barriques a 50 %, 
non colie, non fibre) a un nez citronne, des fruits exotiques, 
d’agrumes, ne bouche vive, avec du tonus, de la concentra- 
tion. Devolution lente, il finit encore jeune. 

Les silex developpent une bebe mineralite : La Bourgeoise 
2013 (1/3 en barriques, dont 1/3 de neuves) est caracterisee 
par un nez strict, mineral, avec des agrumes, des epices 
poivrees, une bouche bien batie, architecturee, une belle 
finale allongee. La cuvee Etienne Henri 2013 (1/3 de bar- 
riques neuves et six mois de cuve) devoile un job fruite epice 
et un nez grille, une bouche dense, profonde, ouverte, un 
tonus mineral tres equilibre, soutenu par une architecture 
definie, une finale bien allongee, un vin de longue garde. Le 
Sancerre dAntan 2014 (les plus vieilles parcelles, barriques 
plus agees) revele un nez riche, avec un fruite mur, de la 
mineralite. Tres dense en bouche, au fruite pur, a la belle 
tension minerale, a la finale epicee, il sera de bebe garde. 


Les dimensions et les 
capacites de la cave, 
construite en 1999, 
permettent un 
traitement immediat 
de la vendange. 


72 ■ SEPTEMBRE 2016 - LA RVF n° 604 




DEVENEZ 

PAYS 

D’OCOLOGUE 



Avec 56 cepages, des vins rouges, blancs 
et roses aussi riches que varies, c’est 
si simple de trouver l’accord parfait. 

chardonnay pinot noir cabernet sauvignon syrah grenache cabernet franc merlot 
carmenere gamay mondeuse carignan chenanson cinsaut cot portan mourvedre petit 
verdot pinot gris marselan grenache gris sauvignon viognier grenache blanc muscat 
a petits grains carignan blanc chasan morrastel chenin clairette colombard macabeu 
marsanne mauzac muscat d’alexandrie piquepoul blanc negrette roussanne semilion 
terret blanc ugni blanc vermentino nielluccio tempranillo grenache gris gewurztra- 
miner muscat de hambourg sauvignon gris gros manseng bourboulenc altesse petit 
manseng sylvaner pinot blanc riesling sauvignon gris carignan blanc 


tu.x 



?! !! 


L'ABUS D'ALCDOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION 


- Photo : Lionel Moulet - © Getty Images. 


• ART DE VIVRE • 


VIE DE CHATEAU 

SANCERRE BLANC, LAVERTICALE DU DOMAINE HENRI BOURGEOIS 

La force de la Cote des Monts Damnes 



Les grandes bouteilles 


2009 


17/20 


Un nez complexe, avec du fruit roti, des epices, de la cire. Une bouche ronde, 
mais avec du nerf, une finale complexe, sur la mineralite, le cepage est oublie. 


2005 


17/20 


Un tres beau nez epice, fin, avec du fruit roti, une belle mineralite mariee 
aux fruits. La bouche presente une matiere lissee, tout est fondu entre acidite 
et matiere. En pleine complexity 


1996 


17/20 


La robe a dore. Un nez cire et grille, une bouche profonde, avec de la densite, 
une belle personnalite aromatique tout en harmonie, le nez est plus evolue que 
la bouche. 


1995 


1 7 , 5/20 1 


Nez sur notes de fruits secs, grilles, avec une bouche ample, riche, soutenue 
par une acidite cristalline, la finale est tres allongee, un beau vin complexe et 
tres expressif. 


1990 


17/20 | 


Un nez plus fume, de rose fanee, de truffe. La bouche est ample, avec du fond, 
une belle matiere mure mais tenue par une belle acidite, le vin finit sur une 
belle longueur epicee et grillee. Un beau vin de gastronomie. 


Les millesimes a garder 


2014 


16/20 


Un nez droit, un peu reserve, sur le fruit blanc, de la mineralite avec une 
bouche pleine, sur un fruite mur, un belle mineralite retenue, de la complexity 
Beau tonus pour un vin en devenir. 


2013 


15 , 5/20 


Un joli fruit frais, avec du pamplemousse, de petites epices, une bouche droite, 
avec du fond, une finale bien tendue. 


Les millesimes que l ; on peut ouvrir 


2012 


16/20 


Un nez sur les fruits blancs matures, des epices. Une belle allonge, la bouche 
est sur le fruit avec une longueur bien equilibree, une finale complexe. 


2010 


16/20 


Des fleurs sechees, des fruits blancs confits, cire et mineralite, acacia, le nez a 
pris son allure de croisiere. Bouche ample, avec du gras, une belle expression 
aromatique. Un vin tres ouvert, long et frais. 


2008 


15 , 5/20 


Un nez truffe, de fleurs sechees, de miel. La bouche est plus legere, mais avec de 
la complexity aromatique, une belle allonge. 


La seduction de l ; age 


2006 


17/20 


1993 


l _ 7/20 1 


Un nez plus evolue, sur des notes de thuya, de cire, de fruits secs. Une belle 
bouche avec du fond, une grande expression aromatique, bien tenue par du 
tonus. Un vin evolue, mais plein de seduction. 


Un nez de fleurs sechees, de fruits secs, depices. Une bouche vive, bien tenue 
par le tonus, ce vin a garde une fraicheur de jeunesse. 
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• ART DE VIVRE * 


EXPERTISE DU TERROIR 



BOURGOGNE 

Ladoix se decline 

d'une cote a l'autre 


\ 

A la frontiere entre Cote 
de Nuits et Cote de Beaune, 
les climats de Ladoix 
permettent, via le pinot noir 
et le chardonnay, de reveler 
une large palette de 
personnalites. 

Par Sophie de Salettes 


L adoix est longtemps reste 
dans lombre de Corton, 
au sein des vignobles 
de la region de Beaune. 
Pourtant, en 1860, le 
classement effectue par 
le Comite de viticulture de l’arrondisse- 
ment de Beaune distingue 26 hectares de 
vignes produisant des vins fins a Ladoix. 
Mais jusqua l’avenement des AOC, les 
vins de Ladoix se vendent sous les noms 
plus reputes dAloxe-Corton ou Corton. 
Or, a partir de 1919, ces noms sont reser- 
ves a des territoires plus restreints. En 
1937, Ladoix obtient sa propre AOC et 


en 1943, les climats distingues en 1860 
sont classes en premiers crus. « Pour 
autant, jusque dans les annees 1970, si 
Aloxe- Corton fait figure de banlieue chic 
de Beaune, domine par les grandes mai- 
sons, Ladoix reste plus modeste », raconte 
Eric Vincent, ingenieur terroir et delimi- 
tation a l’lnao de Dijon. Cest par la suite 
que les vignerons de Ladoix commencent 
vraiment a valoriser leurs climats. 

Cest a Ladoix-Serrigny que la Cote de 
Nuits laisse sa place a la Cote de Beaune 
qui setire vers le sud-ouest. « La Butte 
de Corton correspond a une charniere 
entre les deux cotes, explique Emmanuel 
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TOUT SUR ^APPELLATION LADOIX 


La commune de Ladoix produit avec 
Aloxe-Corton et Pernand-Vergelesses 
les grands crus du coteau de Corton 
(Corton et Corton-Charlemagne), 
ainsi que les vins de I’AOP Ladoix 
dont 1 1 premiers crus. 

LES PROFILS 

Surface en production en 201 1 : 

74.84 ha en rouge ( 1 6, 1 4 en premier cru), 

24.84 ha en blanc (7,96 en premier cru). 
Rendement maximum autorise : 

57 a 64 hl/ha pour les vins blancs (55 a 
62 hl/ha pour les premiers crus), 50 a 

58 hl/ha pour les vins rouges (48 a 56 hl/ha 
pour les premiers crus). 

Densite de plantation minimum : 

9 000 pieds/ha. 


LES SOLS 

Dans la partie de I’appellation situee cote 
Cote de Nuits, le relief, expose au sud, 
est peu accentue et constitue par 
des calcaires du Jurassique moyen. 

Un calcaire exploite dans plusieurs 
carrieres de la region. Dans la partie 
Colline de Corton, le relief plus important 
(380 m) est constitue des memes 
calcaires du Jurassique moyen a sa base 
et d’une importante couche de marnes 
couronnee par un banc de calcaire dur 
(Jurassique superieur). Ce secteur est 
expose a Test. Le substrat marno-calcaire 
est souvent masque par des eboulis, 
des argiles et des limons issus de 
Alteration du sous-sol et des reliefs 
sus-jacents. 


Chevigny, pedologue (societe Adama 
Expertise des terroirs viticoles). Elle 
marque en effet lapparition des forma- 
tions marneuses de VOxfordien qui ne 
sont pas cultivees en vignes en Cdte de 
Nuits puisquelles surplombent la Cdte en 
position de plateau au niveau des Hautes 
Cotes de Nuits. Les formations marneuses 
des hauts de versant donnent des sols 
epais, avec une bonne reserve hydrique 
(Butte de Corton ), alors que les sols sur 
calcaires de hauts de versants sont plus 
minces avec une reserve hydrique plus 
faible (coteau nord de VAOC Ladoix, 
Cdte de Nuits). » Pour autant, la pre- 
sence de marnes sur les hauts de la butte 
de Corton ne signifie pas que toutes les 
parcelles en aval ont des sols plus epais. 
En contrebas, les sols sont plus minces, 
argileux, avec une pierrosite plus forte, 
formes sur les calcaires de Ladoix, de 
Dijon- Corton et de Comblanchien. Et 
plus on descend sur le versant, plus les 
sols sont pauvres en calcaire. 

Ainsi, les sols varient selon la geologie 
et la topographie. « On trouvera done plus 
de difference entre un climat de Corton 
du haut du coteau et un autre du bas du 
coteau quentre un Corton de la commune 
d’Aloxe-Corton et un autre de la commune 
de Ladoix-Serrigny », illustre Fran^oise 
Vannier- Petit, geologue (Adama). 

Les premiers crus 

Cest en milieu de coteau que se 
trouvent la plupart des climats classes 
en premiers crus. Leur pente est mode- 
ree, leur sol equilibre et filtrant, particu- 
lierement propice a lelab oration de vins 
rouges. Cest le cas des premiers crus 
dedies au pinot noir (250 a 270 metres) 
qui, s’ils sont plantes en chardonnay, 
donnent des villages : Le Bois Roussot et 
Les Joyeuses (coteau de Corton) donnent 
des vins elegants aux notes florales, Les 
Buis (coteau nord) des vins plus denses 
aux notes de fruits noirs. 

Plus haut sur le coteau de Corton, sur 
des sols plus marneux, se trouvent les 
premiers crus essentiellement destines a 
la production de vins blancs. Cest le cas 
du climat Les Grechons, en haut de pente 
(300 a 340 metres), dont le chardonnay 
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• ART DE VIVRE • 


EXPERTISE DU TERROIR 


LES DEUX CEPAGES DE LAPPELLATION 



Le climat oceanique frais *, la topographie de 
la “Cote” et les sols marneux et argilo-calcaires 
permettent I’epanouissement du pinot noir 
comme du chardonnay. Le pinot noir domine 
sur les terres de I’appellation Ladoix (75 % 
des surfaces plantees) mais le chardonnay, tres 
demande, gagne un peu de terrain, en particular 
dans les zones presentant des sols marneux, 
ainsi que dans les bas de parcel le aux sols trop 
profonds pour le pinot noir. 


CHARDONNAY OU 
PINOT? LA PLUPART 
DES CLIMATS SONT 
POLYVALENTS. 


donnera un premier cru tres race et le 
pinot noir un village. 

De meme, En Naget, un monopole 
de 2,8 hectares (domaine Maratray- 
Dubreuil), est classe premier cru en char- 
donnay et village en pinot noir. « Notre 
chardonnay est plante en haut de pente 
sur des sols de marnes blanches dans les- 
quels il ne manque jamais deau. II donne 
un vin charnu mais austere dans sa jeu- 
nesse. En bas, sur les terres plus brunes, 
nous avons choisi de planter du pinot 
noir qui donne un vin rond, fin etfruite », 
detaille Fran^ois-Xavier Maratray. 

Le cru En Naget est expose plus au 
sud que Les Grechons, qui regarde le 
sud-est. Par ailleurs, Les Grechons, qui 
monte 20 metres plus haut en altitude, 
est davantage expose au vent du nord 
qu En Naget, qui forme une sorte de 
clos naturel, dou son caractere precoce. 
« Compte tenu de cette precocite, nous 
avons demande a Vlnao un classement en 


premier cru pour les vins rouges », sou- 
ligne Francois -Xavier Maratray. 

Pinot noir ou chardonnay ? 

Ainsi, la plupart des climats sont 
“polyvalents”. Comme le premier cru Les 
Basses Mourottes dont le sol brun est peu 
epais et proche de la dalle calcaire. « Le 
pinot y donne dexcellents resultats. Mais 
le chardonnay y revelerait aussi de beaux 
vins », affirme Carel Voorhuis, directeur 
technique du domaine dArdhuy. 

Ou encore Le Clos Royer, aux portes 
du village. « Nous avons arrache une 
vieille vigne de pinot noir sur une partie 


de la parcelle qui presentait une terre 
plus calcaire et friable. Le chardonnay 
qui a pris sa place donne un vin puis- 
sant. Sur Vautre partie aux sols plus 
bruns, notre pinot donne aussi un beau 
vin, puissant, avec une belle structure », 
indique Patrick Mallard (domaine 
Michel Mallard et Fils). 

Le Clos des Chagnots (monopole du 
domaine dArdhuy) se trouve dans la 
meme zone de lappellation. « Dans cette 
parcelle aux sols caillouteux, nos vieilles 
vignes donnent un rendement equili- 
bre et des vins denses », indique Carel 
Voorhuis. « Les sols brun rouge, riches en 
oxydes de fer, conviennent bien au pinot 
noir quand les terres les plus profondes et 
calcaires conviennent bien au chardon- 
nay », resume-t-il. 

La regulation hydrique des sols joue un 
role tres important dans le potentiel qua- 
litatif des parcelles. « La parcelle la plus 
haute de La Corvee, classee en premier cru 
et particular ement appreciee pour ses vins 
rouges, se ressuie tres vite apres la pluie, 
tandis que la partie basse, classee vil- 
lage, a du mal a evacuer les exces deau », 
precise par exemple Chloe Chevalier 
(domaine Chevalier). « Par ailleurs, job- 
serve que les raisins des premiers crus sont 
ceux qui ont le moins besoin d'etre tries a 
la vendange. . . », souligne la vigneronne. 

La nature et la structure des sols sont 
determinants dans le caractere des 
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Le calcaire que Ton trouve 
dans les sols de I’appellation 
Ladoix date du Jurassique 
moyen et est exploite dans 
plusieurs carrieres. 


LE CLIMAT LES BUIS POURRAIT REJOINDRE 
LA LISTE DES PREMIERS CRUS DE LADOIX. 



A DEGUSTER 
EN PRIORITE 

Ladoix blancs : 

Domaine d’Ardhuy, premier cru 
Le Rognet 20 1 4 

Domaine Michel Mallard et Fils, 

premier cru Les Grechons 20 1 4 

Domaine Maratray-Dubreuil, 

premier cru En Naget 20 1 4 

Ladoix rouges : 

Domaine d’Ardhuy, premier cru 
Les Basses Mourottes 20 1 4 

Domaine Edmond Cornu et Fils, 

premier cru Le Bois Roussot 2014 

Domaine Michel Mallard et Fils, 

premier cru Les Joyeuses 20 1 3 
Domaine Chevalier, premier cru 
Les Corvees 20 1 3 

Domaine Maratray-Dubreuil, 

En Naget 20 1 4 


climats, mais la pente, l’altitude, Impo- 
sition et le positionnement par rapport 
aux combes et aux bois jouent egale- 
ment un role important. « Par exemple , 
Les Vris correspond a un terroir plus 
froid que La Blancharde, car le climat 
regoit Vairfrais qui arrive de la Combe de 
Magny », releve Pierre Cornu (domaine 
Edmond Cornu et Fils). 

Les Buis a la loupe 

Le potentiel viticole des parcelles a ete 
etudie de pres avant que la zone haute 
du climat Les Buis nait ete defrichee et 
plantee en 2014. « Nous avons eu de tres 
belles surprises lorsque nous avons etu- 
die la qualite de ces terres », revele Eric 
Vincent, ingenieur a l’lnao de Dijon. 
Lexpert souhaitait aussi verifier quelles 
navaient pas ete denaturees par lexploi- 
tation des carrieres. 

« Dans le secteur des Buis, de La Corvee 
et de La Micaude, les sols sont peu epais 
car le substrat geologique (calcaire de 
Comblanchien) est difficilement alte- 
rable », signale Emmanuel Chevigny, 


lexpert d’Adama. Ainsi, quand Pierre 
Mallard a plante une parcelle des Buis 
nouvellement defrichee en 2014, il a logi- 
quement choisi le pinot noir. « Cette zone 
presente une tres belle terre a rouge, cest 
un endroit tresprecoce », precise-t-il. 

Le potentiel qualitatif des Buis ne fait 
pas de doute et les vignerons imaginent 
que le climat pourrait peut-etre un jour 
rejoindre la liste des premiers crus de 
l’appellation. « Les vignerons vont valori- 
ser ce secteur au travers de leur travail et 
de leurs vins dans les annees qui viennent, 
et ils decideront par la suite sil est justi- 
fie de demander un classement en premier 
cru », annonce Eric Vincent. Des annees 
qui permettent aux vignes de reellement 
s’installer dans le sol, aux vignerons de 
realiser plusieurs vins illustrant plu- 
sieurs millesimes et aux vins de montrer 
la fa^on dont ils evoluent dans le temps. 

* Climat oceanique frais, influences conti- 
nentales ou meridionales, pluies moderees et 
regulieres (750 mm/ an), temperatures assez 
fraiches (10,5° C de moyenne annuelle). 
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• ART DE VIVRE * 


C’EST COMME £A ET PAS AUTREMENT 


Par Sebastien Lapaque 

Ecrivain, chroniqueur litteraire et solide buveur. 


Au fond du Lot 

pour trouver du nouveau 


D es quon a mis 
la main sur une 
ferme fortifiee 
entouree de dix 
hectares de vigne, 
on recommence 
une dynastie capetienne », jurait lecrivain, 
agitateur et aventurier fran^ais Dominique 
de Roux dans Immediatement , son fameux 
recueil d’aphorismes. Dans le Lot, Louis et 
Charlotte Perot ont commence plus simple- 
ment, avec deux hectares de malbec, de mer- 
lot et de gamay et une petite maison, Postal 
en occitan. Mais ils ont bien l’intention de 
fonder une dynastie sur la colline d’Alary, 
non loin de l’antique cite de Puy-L’Eveque, 
ou ils sont installes depuis 2015. Entoures 
de leurs trois enfants, ils defrichent, net- 
toient, plantent, soignent leurs vignes, vini- 
fient leurs raisins et elevent leurs vins, libres 
et heureux sous le regard de Dieu, avec un 
soin monacal dont on a plus idee depuis la 
fin du Moyen Age. 

L’aventure a commence avec une barrique 
en 2012. Elle s’est prolongee l’annee suivante 
avec du raisin issu de terroirs aux caracte- 
ristiques contrastees. En 2014, le domaine 
L’Ostal proposait sept cuvees difierentes, des 
rouges et un rose. Mais Louis Perot a bien 
l’intention de planter des cepages blancs. 
« Du chenin, du mauzac et du loin-de-Yoeil », 
explique cet admirateur de Roger Dion, eru- 
dit geographe, auteur de Histoire de la vigne et 
du vin en France : des origines au XIX e siecle 
(CNRS Editions, 2010). Dans un numero 
des Annales de Geographie publie en 1952, 
le vigneron ne se lasse pas de la lecture de 




« Quand l'homme 
s'y met avec passion, 
l'excellent peut 
surgir de regions 
inattendues. » 


“Querelle des anciens et des modernes sur 
les facteurs de la qualite du vin” : « II est hors 
de doute que , dans le choix de ses emplace- 
ments de predilection, la viticulture de qua- 
lite a, autant que le permettait le climat, fait 
prevaloir les exigences du commerce du vin 
sur celles de la culture de la vigne ». Le vin 
nest pas tant une cosa mentale qu une chose 
sociale. Quand l’homme s’y met avec passion, 
l’excellent peut surgir de regions inattendues. 

Sur une jolie colline argileuse du Lot, 
dans une region de production qui pour- 
rait etre celle d’un cahors, Louis et Charlotte 
Perot ont trouve la morale et la justifica- 
tion de leur geste dans la conclusion de 
Roger Dion : « Le spectacle de la creation 
dun vignoble de qualite en terrain neuf est 
devenu chez nous, depuis longtemps deja, 
chose si rare, que nos contemporains ne se 
represented plus ce quilfaut de labeur et 
d’ingeniosite, en pareille entreprise, pour 
contraindre la nature a donner ce que jamais, 
delle-meme, elle neut offert a Yhomme ». 

Lesprit du domaine qu’ils ont fonde est 
effrontement nature. De beaux raisins soi- 
gnes sans produits de synthese et toujours 
ramasses a maturite. Pas de filtration, pas 
de collage, pas de soufre. Ni AOC ni AOP 
ni IGP ni aucun acronyme vulgaire. Ancien 
libraire parisien, amoureux des livres et des 
mots, lecteur de Valery Larbaud, le poete 
des paquebots et des wagons-lits auquel il 
a dedie la cuvee Zamble, Louis Perot sen 
passe tres bien. Autant que ses vignes, ses 
arbres, ses cuves et sa cave, sa bibliotheque 
me plait. C’est comme 9 a et pas autrement 
qu’il est mon ami. 
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* ART DE VIVRE • 


LES SPIRITUEUX 


LE WHISKY SE MET A TABLE : 
LA PREUVE EN 6 ACCORDS 

Deguster un whisky lors d’un repas ? Si cette idee vous semble saugrenue, 
essayez done sans tarder I’un des six accords que nous vous proposons ici ! 



par Cyrille Maid et Alexandre Vingtier p— 

V 





W hiskies tourbes et fruits de mer, bourbon et grillades, whiskies vieillis en futs de vins fran- 
gais et chocolat amer... Si vous n'avez pas Fhabitude de servir de beaux whiskies pour 
accompagner un diner ou si le geste vous semble ose, voici quelques exemples d'accords 
precis qui devraient vous charmer. Et si vous etes tente de faire des experiences chez vous, 
veillez a ce que le mets confere au whisky le relief dont il a besoin. En termes de gout mais aussi de tex- 
ture. Pour cela, privilegiez des plats a la chair et a la mache affirmees. La temperature du whisky est aussi 
un element crucial de Faccord, il doit etre servi idealement a 16 °. 


l 

CAOL ILA 
CASK STRENGTH 
61,3%, single malt, Islay - Ecosse 
95 € 

Le mariage avec fhuitre est parfait. 

Son attaque sur la tourbe et le 
bacon fume capte le tranchant 
salin du coquillage. Son leger 
fruite (pomme), son fume marin 
exquis sur lalgue et sa touche 
de muscade en finale revelent 
la delicatesse du coquillage. Les 
huitres affinees en claires des 
bassins argileux de Marennes 
Oleron appellent un whisky 
fume dont les nuances mari- 
times et minerales s’opposent 
au gras de leur chair et 
captent leur intensite saline 
et legerement sucree. 

A deguster avec Fhuitre 
speciale de claire IGP 
Marennes Oleron 


-C: 


GLANN ARMOR 
TAOL ESA 

46 %, single malt, Bretagne 
- France, 73 € 

Ce whisky fran^ais, issu de methodes 
traditionnelles - fermenteurs en bois, 
distillation lente en petits alambics, 
chauffe directe a flamme nue et 
condenseurs a serpentin - sublime 
le foie gras et en revele la persistance 

fine. Ses notes de cereales toastees (orge grillee) et d’ananas se 
fondent dans la texture du foie gras mi-cuit, simplement sale et 
poivre. Dense mais frais, le Glann Ar Mor offre une fraicheur 
minerale (sel) en finale qui valorise ce mets delicat. 

A deguster avec un foie gras entier mi-cuit 
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LES WHISKIES 


ABERLOUR ABUNADH 
60,9 %, single malt, Speyside - Ecosse 
68 € 

LAberlour a Bunadh developpe des notes de 
cassis et de pivoine rehaussees par une touche de cerise 
noire et une patine oil pointent des aromes chocolates. Le tout offre 
un volume et une longueur suffisants pour repondre a la chair saignante 
du magret. La belle intensite depice fraiche qui eclot en finale (tamarin) saligne 
sur lossature fruitee et la mache de cette chair tendre. Vineux mais frais, puissant mais harmonieux, 

Fa Bunadh est une reponse parfaite au charnu du magret. Son vieillissement en fut de sherry Oloroso sou- 
ligne idealement les saveurs du magret saisi et uniformement rose. 

A deguster avec un magret de canard grille 


BOURBON MICHTER’S 10 YO 
47,2 %, straight bourbon, Kentucky 
- Etats-Unis, 180 € 

Tout en energie, ce bourbon gagne de la 
vivacite sur ses notes de chocolat amer qui 
se marient au saignant juteux de la viande. 

II se caracterise aussi par sa tres grande 
persistance, ses notes de sirop derable et 
ses epices delicates (macis) qui fusionnent 
avec la chair tendre pour donner encore 
plus de volume a sa mache. Sa note finale 
sur les quatre-epices valorise la croute 
de la viande grillee au barbecue. 
Quelques gouttes de bourbon peuvent 
aussi etre directement deposees sur 
la chair afin doffrir un tranchant au gras. 

A deguster avec une 
cote de boeuf au barbecue 


TALISKER STORM 
45,8 %, single malt, 

Highlands - Ecosse, 46 € 

II convient ici de canaliser 
Fintensite aromatique de la 
pate persillee et de rechercher 
lequilibre en coupant le gras et 
lumami de ce fromage elabore a partir de 
lait cru de brebis (acide et riche en proteines) par la trame 
fumee dun whisky, tel le Talisker Storm, qui offre de 
superbes notes de mousse tourbiere. La puissance du 
roquefort ainsi que sa legere amertume finale sont 
egalement contrebalancees par la salinite (embruns marins) 
du Talisker, propre a donner du relief a ce type d’accord. 
Les notes de poivron vert et de poivre blanc en finale 
conferent au roquefort une purete qui respecte 
en profondeur son caractere marque. 
A deguster avec un roquefort de brebis lacaune 


GLENMORANGIE COMPANTA PRIVATE EDITION 
46 %, single malt, Highlands - Ecosse, 1 60 € 

Le Glenmorangie Companta, en finition futs de Bourgogne du Clos 
de Tart et futs de vin doux naturel Rasteau, offre une belle allonge sur 
le fruit charnu et dense (cranberry), une trame ferme sur la melasse, le 
chocolat noir et la reglisse fourree. II combine les amers sans masquer 
lempreinte fruitee. Malgre la correspondance des aromes, en bouche, 
le contraste est saisissant. Le cacao contient des tanins condenses qui 
apportent puissance et astringence au chocolat noir. Pour respecter 
sa finesse et sa complexity le whisky doit exprimer le cacao dans tous 
ses etats, mais posseder aussi un fruite delicat pour s’opposer a son 
amertume. En fonction des futs utilises pour leur maturation (porto, 
vin rouge fran^ais, cognac, virgin oak americain), certains whiskies 
presentent des notes torrefiees de cacao, chocolat noir ou cafe avec 
le chocolat en attaque et le fruit rouge en fin de bouche. 

A deguster avec une tarte au chocolat noir 


Les whiskies cites ici sont disponibles sur les sites internet whisky.fr, thewhiskyexchange.com, masterofmalt.com ou dans les boutiques Julhes, Lavinia, La Maison du whisky a Paris, Whisky Lodge 
a Lyon et les Caves Damiani a Marseille. Retrouvez davantage daccords mets-whisky dans le livre Iconic Whisky, de Cyrille Maid et Alexandre Vingtier, aux Editions de La Martiniere. 
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• DOSSIER SPECIAL • 


LES FOIRES AUX VINS 


Une journee inaugurale 
a ne pas manquer : celle 
du E.Leclerc de Levallois- 
Perret (92). 200 domaines 
et 3 000 invites sont 
attendus. L’an dernier, 
Corinne Point-Delon 
(chateaux Leoville 
Las Cases, Nenin, 
Potensac, a g.) et 
Bernard Magrez (a d.) 
etaient de la partie. 



FOIRES AUX VINS 



La chasse aux bonnes 
affaires est ouverte 


Concurrence exacerbee oblige, les enseignes de la grande distribution et les cavistes en ligne 
redoublent d'imagination pour attirer les amateurs. Offres decalees, thematiques originales, 
mise en avant de vins issus d’appellations meconnues, montee en puissance du bio sont 
au rendez-vous, sans oublier les belles etiquettes de Bordeaux et de Bourgogne, vitrines de 
cet evenement. La RVF a decortique toutes les offres pour selectionner les meilleures pepites 
au meilleur prix : voici tous nos conseils pour acheter au plus juste en cette rentree. 

Par Jerome Baudouin, Hakim Bendaoud et Pierrick Jegu 
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D epuis huit mois, en coulisses, le monde 
de la grande distribution s’affaire, 
pousse ses pions, achete et gonfle ses 
stocks, tente dans le meme temps de 
connaitre les vins de la concurrence 
et saute sur les cuvees qui feront bril- 
ler les yeux des amateurs. Meme combat 
du cote des reseaux de cavistes et des ven- 
deurs en ligne. Cest une course de longue 
haleine, entamee en tout debut d’annee, 
pour tenter de proposer “la” foire aux vins 
qui fera la difference et grossira le chiffre 
d’affaires du magasin. 

Et les concurrents sont de plus en plus 
nombreux a s’interesser a levenement de 
la rentree : cavistes, sites internet, hypers, 
supers, magasins bio, jusqu’aux hard et 
soft-discounters (Leader Price, Netto, Franprix et sur- 
tout Lidl. . Une bataille commerciale impitoyable qui 
se traduit par un choix plus large qu’il y a cinq ou dix ans 
et par des prix qui, finalement, restent mesures. Certes, 
on decouvre toujours tel premier cru classe de Bordeaux 


vendu plusieurs centaines deuros. Mais ces offres haut de 
gamme deviennent presque anecdotiques, sauf chez les 
cavistes et vendeurs en ligne haut de gamme (iDealwine, 
Millesimes, Chateaunet, Lavinia ou Wineandco). 

Car face aux nouveaux venus, les enseignes histo- 
riques de la grande distribution ont change leur fusil 
depaule pour mieux coller aux attentes 
du public et orientent leur offre vers des 
vins aux prix plus accessibles. Ainsi, dans 
la selection nationale de Carrefour, le vin 
le plus cher est un Chateau de Beaucastel 

2010 (Chateauneuf-du-Pape) a 55 €. Chez 
E.Leclerc, cest un magnum de Prieure- 
Lichine 2014 (Margaux), qui s’affiche 
a 56,90 €. Seul Auchan, qui monte en 
gamme, affiche un Mouton Rothschild 

2011 (Pauillac) a 435 €, la Grande Cuvee de 
Krug (Champagne) a 165 € ou encore un criots-batard- 
montrachet du domaine Roger Belland (Bourgogne) a 
155 €. Mais devant Favalanche de references, difficile de 
faire son choix. Voici done quelques cles pour mieux 
apprehender les foires aux vins. 


LA GUERRE 
DES PRIX FAIT 
RAGE ENTRE 
LES DIFFERENTES 
ENSEIGNES : 

LE GAG N ANT, 
CEST LE CLIENT ! 
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Nos dix meilleurs blancs a moins de 1 5 euros 


5,50 € 

Corbieres 

Paysan Cave de Castelmaure 2015 

★★★★ (Cdiscount) 

12 € 

Cotes du Jura 

Savagnin L’Hopital Domaine Buronfosse 2011 

★★★★★ (iDealwine) 

9,35 € 

Saint-Veran 

Croix de Montceau 

Vignerons des Terres Secretes 2014 

★★★★ (La Vignery) 

14,50 € 

Chablis 

Champreaux William Fevre 2014 

★★★★ (Nicolas) 

6,80 € 

Macon 

Domaine Romanin 2015 

★★★★ (Wineandco) 

7,90 € 

Alsace Riesling Grand cru 

Florimont Baron de Schiele 2015 

★★★★ (Auchan) 

8,90 € 

Loire Menetou-Salon 

L’Envolee Laurence Clement 2015 

★★★★ (Auchan) 

13,45 € 

Cour-Cheverny 

Terra Laura Domaine Eugene Semaria 2015 

★★★★ (Biocoop) 

10,90 € 

Chablis 

Pierre de Prehy Domaine Brocard 2015 

★★★★ (Carrefour Contact) 

10 € 

Riesling 

Muschelkalck Domaine Loew 2014 

★★★★ (Chateaunet) 



Dix vins blancs exceptionnels 


40 € 

Chablis Grand cru 

Vaudesir Louis Michel & fils 2012 

★★★★ (iDealwine) 

27,50 € 

Sancerre 

Satellite Domaine Alphonse Mellot 2012 

★★★★ (Wineandco) 

23,90 € 

Saint-Romain 

La Combe Bazin Domaine Billard 2015 

★★★★ (Intercaves) 

27,50 € 

Condrieu 

La Viennoise Les Farnauds 2015 

★★★★ (Intermarche) 

39 € 

Riesling Grand cru 

Muenchberg Domaine Ostertag 2014 

★★★★ (Lavinia) 

19 € 

Graves 

Clos Floridene 2014 

★★★★ (Lavinia) 

36,50 € 

Chablis 1 er cru 

Forest Domaine Moreau-Naudet 2013 

★★★★ (Lavinia) 

28 € 

Jasnieres 

Clos des Truffieres Dorn, de Belliviere 2014 

★★★★ (Lavinia) 

19,90 € 

Rully 1 er cru 

La Fosse Domaine Belleville 2012 

★★★★ (Repaire de Bacchus) 

37,80 € 

Sancerre 

Generation XIX Dorn. Alphonse Mellot 2013 

★★★★ (Repaire de Bacchus) 



Nos dix meilleurs rouges a moins de 1 5 euros 


9,99 € 

Saint-Emilion Grand cru 

La Fleur Marie 2012 

★★★★ (Cdiscount) 

6,99 € 

Cotes du Roussillon 

Les Vignes de Bila-Haut M. Chapoutier 2014 

★★★★ (Cdiscount) 

7 € 

Cotes du Rhone Villages 

Laudun Les Dolia Cave 
de Laudun Chusclan 2014 

★★★★★ (La Vignery) 

9,98 € 

Moulis 

Chateau Duplessis 2012 

★★★★★ (La Vignery) 

6,70 € 

Saumur 

Demoiselle Bleue Cave de Vouvray 2015 

★★★★★ (Nicolas) 

10,60 € 

Crozes-Hermitage 

Terroir des Chassis Gilles Robin 2014 

★★★★★ (Wineandco) 

7,99 € 

Bourgogne Pinot noir 

Le Parc du Chateau Vignobles Dampt 2015 

★★★★★ (Auchan) 

6,50 € 

Bordeaux Blaye 
Cotes de Bordeaux 

Chateau Perenne rouge 2014 

★★★★★ (Auchan) 

13,50 € 

Bordeaux Margaux 

Chateau d’Arsac 2014 

★★★★★ (Auchan) 

9,95 € 

Cotes du Roussillon 

PurSchiste Mas Amiel 2015 

★★★★★ (E.Leclerc) 



Arrivee massive de 20 1 5 et de 20 1 4 

Bonne surprise cette annee, les rayons sont remplis de 
2014 et de 2015, deux millesimes recents particuliere- 
ment qualitatifs qui represented plus de la moitie des eti- 
quettes, toutes enseignes confondues. Toutefois, si toutes 
les regions sont presentes, avec un large choix de vins, la 
Bourgogne fait pale figure. Les accidents climatiques de 
ces dernieres annees ont rarefie la production de grands 
crus, qui connaissent un succes 
grandissant en Asie. La region 
est done representee cette annee 
par des vins abordables et 
issus de petites appellations. A 
quelques rares exceptions pres, 
les grands noms de la Cote de 
Nuits ou de la Cote de Beaune 
desertent levenement. 

Dans le meme temps, on voit 
revenir Bordeaux sur le devant 
de la scene avec une offre massive de crus classes des 
millesimes recents, dans toutes les enseignes et a des 
prix parfois moins eleves que lors de leurs sorties en 
primeur. Pontet-Canet 2012, fun des plus grands vins 
de Bordeaux dans ce millesime, est vendu 74,90 € chez 
Millesimes.com, alors qu’il etait sorti en primeur autour 
de 82 €. Mais il riy en aura pas pour tout le monde, car 
les volumes sont limites. Vous pourrez vous consoler en 
lacquerant chez Auchan qui le propose a un prix lege- 
rement plus eleve : 85 €. 


DES CRUS 
CLASSES 
DE BORDEAUX 
MOINS CHERS 
QUA LEUR 
SORTIE 
EN PRIMEUR. 
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Le magasin E.Leclerc 
de Levallois-Perret 
mobilise quinze 
sommeliers sur toute 
la duree de I’evenement. 




Deux affaires en or : sancerre Generation XIX 20 1 3 du 
domaine Alphonse Mellot a 37,80 € au Repaire de Bacchus 
et saint-julien Chateau Talbot 201 2 a 34 € chez Carrefour. 



Dix vins rouges exceptionnels 


43,20 € 

Gevrey-Chambertin 

Claude Dugat 2013 

★★★★ (Millesimes) 

74,90 € 

Pauillac 

Chateau Pontet-Canet 2012 

★★★★★ (Millesimes) 

15,40 € 

Cotes Catalanes 

Cuvee Lai's Domaine Olivier Pithon 2014 

★★★★ (Wineandco) 

36 € 

Margaux 

Chateau Marquis de Terme 2012 

★★★★ (Wineandco) 

55,50 € 

Coteaux du Languedoc 

Syrah Leone Domaine Peyre Rose 2006 

★★★★ (Wineandco) 

34 € 

Saint-Julien 

Chateau Talbot 2012 

★★★★★ (Carrefour) 

26,95 € 

Pauillac 

Chateau Batailley 2014 

★★★★★ (Carrefour market) 

35,83 € 

Vosne-Romanee 

Domaine David Duband 2011 

★★★★★ (Chateaunet) 

22 € 

Nuits-Saint-Georges 

Domaine Nicolas Potel 2013 

★★★★★ (Franprix) 

34,90 € 

Bourgogne Beaune 1 er cru 

Les Bressandes Louis Jadot 2013 

★★★★★ (Monoprix) 



Nos dix meilleurs champagnes pour les fetes 


18,95 € 

Champagne 

Cuvee speciale Nicolas Feuillatte 2008 

blanc 

★★★★★ (Systeme U) 

29,90 € 

Champagne 

Brut Nature Ayala 

blanc 

★★★★ (Systeme U) 

35,50 € 

Champagne 

N°739 Jacquesson 

blanc 

★★★★ (Repaire de Bacchus) 

28,80 € 

Champagne 

Brut Nature Janisson 

blanc 

★★★★ (Repaire de Bacchus) 

29,70 € 

Champagne 

R012 Lallier 

blanc 

★★★★★ (Repaire de Bacchus) 

26,90 € 

Champagne 

Leclerc-Briant 

blanc 

★★★ (Monoprix) 

32,00 € 

Champagne 

Extra-brut Blanc de blancs Haut Revers du 
Chutat Grande Cote Jacques Lassaigne 

blanc 

★★★★★ (Lavinia) 

29,95 € 

Champagne 

Extra-brut Blanc de blancs Latitude 
Larmandier-Bernier 

blanc 

★★★★★ (Millesimes) 

46,50 € 

Champagne 

Brut Blanc de noirs Philipponnat 2008 

blanc 

★★★★ (Intercaves) 

21 ,50 € 

Champagne 

Champagne Fleury brut NM 

blanc 

★★★★★ (Carrefour) 



Huit liquoreux qui ne vous decevront pas 


59 € 

Sauternes 

Chateau Suduiraut 1989 

★★★★ (iDealwine) 

240 € 

Sauternes 

Chateau d’Yquem 1996 

★★★ (Wieandco) 

36,95 € 

Sauternes 

Chateau Doisy Daene 2014 

★★★★★ (E.Leclerc) 

24,90 € 

Gewurztraminer 

Vendanges tardives Clos Saint Landelin 
Domaine Mure 2008 

★★★★★ (Carrefour 
Contact) 

16,95 € 

Gewurztraminer 

Vendanges tardives Arthur Metz 2014 

★★★★ (Carrefour Market) 

16,90 € 

Gewurztraminer 
Grand cru Zinnkoepfle 

Vendanges tardives Domaine Riefle 2012 

★★★★★ (Casino) 

9,50 € 

Pacherenc du Vic-Bilh 

Selection du Vieux Pays 2015 

★★★★ (Leader Price) 

9,75 € 

Sainte-Croix-du-Mont 

Chateau La Rame 2013 

★★★★ (Auchan) 
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Quinze spiritueux a decouvrir en priorite 


WHISKIES 

49,30 € 

Ecosse 

The Arran Amarone Cask Finish 12 ans (70 cl) 

★★★★ www.xo-vin.fr 

44,10 € 

France 

Elsass Gold Whisky (70 cl) 

★★★★★ www.xo-vin.fr 

56,70 € 

Japon 

Hibiki Japanese Harmony Whisky (70 cl) 

★★★★★ www.xo-vin.fr 

44,87 € 

Etats-Unis 

Bourbon 41 ,20%VOL JEFFERSON’S 41 

★★★(La Vignery) 

37,80 € 

Etats-Unis 

Bourbon 50 %Vol. Knob Creek 9 Ans 

★★★★★(La Vignery) 

47,20 € 

Etats-Unis 

Whiskey Hudson Manhattan Rye 
New York State Off 46° 

★★★★★( Lavinia) 

56,70 € 

Ecosse 

E-Highland Single Malt 48% Dalmore 2006 

★★★ (La Vignery) 

RHUMS 

43,90 € 

France 

Rhum Petite Marie - Distillerie de Paris (50 cl) 

★★★★ www.xo-vin.fr 

31 ,20 € 

Nicaragua 

Florde Cana 12 ans Ron (70 cl) 

★★★★★ www.xo-vin.fr 

GINS 

40,50 € 

Blind Tiger 
Gin 

PierCubeba 47° (50 cl) 

★★★★ www.xo-vin.fr 

27,20 € 

Gin 

40% Vol. Beefeater 24 

★★★★ (La Vignery) 

COGNAC 

49 € 

Remy Martin 

1738 Accord royal 

★★★★ (La Cave 
des Galeries Lafayette) 

ARMAGNAC 

41,60 € Bas-Armagnac 

Chateau Laballe Rich 12 ans 44,2° 

★★★★ (Lavinia) 

LIQUEUR 

26,80 € 

Manguin 

Citrons de Bergamote 40° 

★★★★★ (Lavinia) 

54,40 € 

Mexique 

Mezcal Pescador de Suenos Aprendiz 38° 

★★★★ (Lavinia) 


Des stocks limites 

Si les quantites de bouteilles disponibles sont faibles, 
cest la faute aux millesimes 201 1, 2012 et 2013. Malgre 
leurs prix eleves de sortie en primeur, les distributeurs 
en avaient achetes beaucoup. Mais ils ne les ont pas tous 
ecoules et sont restes avec des stocks importants sur les 
bras. Comme il netait pas question de reiterer cette mau- 
vaise experience, les maga- 
sins ont commande moins 
de 2014 (en attendant le mil- 
lesime 2015, particulierement 
reussi dans le Bordelais, peut- 
etre. . On trouvera ainsi 12, 

24, 48, voire 60 bouteilles 
de grands crus par magasin, 
mais rarement plus. II faut 
done faire vite. C est pourquoi 
nous conseillons vivement a 
nos lecteurs d assister aux soirees inaugurales des diffe- 
rents supermarches. Cest generalement a cette occasion 
qu’ils auront le maximum de chance de repartir avec les 
bouteilles les plus interessantes. 

Des louverture officielle de la foire aux vins, la pru- 
dence s’impose. Mieux vaut telephoner au magasin 
pour savoir si telle ou telle bouteille est toujours dispo- 
nible. Lorsquun magasin ne possede que 12 bouteilles 
de Chateau Cantemerle 2012 (21,35 €), comment etre 
assure den recuperer une ? Voila aussi pourquoi, et de 
maniere generale, cest dans les 3 ou 4 premiers jours de 
la foire aux vins que Ion realise les meilleures affaires. . . 


POUROBTENIR 
LES BOUTEILLES 
LES PLUS 
INTERESSANTES, 
NE MANQUEZ 
PAS LES SOIREES 
INAUGURALES. 



Dix vins etrangers pour voyager chez soi ! 


26 € 

Italie Passito di Pantelleria 

Carole Bouquet, Sangue d’Oro blanc 2014 

★★★★★ (Carrefour) 

18,99 € 

Italie Barolo 

Coste di Ponente, Gomba rouge 2012 

★★★★★ (Auchan) 

8,95 € 

Portugal Douro 

Quinta Fronteira, rouge 2013 

★★ (Casino) 

9,30 € 

Espagne Rioja 

Finca de los Arandinos, Malacapa rouge 2014 

★★★★ (Lavinia) 

10,20 € 

Autriche 

Beck, Beck in Red rouge 2012 

★★ (Monoprix) 

9,90 € 

Australie 

Penfold, Koonunga Hill Shiraz rouge 2014 

★★★★ (Monoprix) 

11,50 € 

Allemagne 

Markus Molitor, Moselle Riesling Haus 
Klosterberg blanc 2014 

★★ (Monoprix) 

8,30 € 

Chili Valle Central 

Baron Philippe de Rothschild, Anderra rouge 

★★★ (Nicolas) 

24,95 € 

Portugal Porto 

Quinta Da Romaneira, rouge 2004 

★★★★★ (Systeme U) 

7,20 € 

Espagne Rioja 

Vivanco, Crianza rouge 2010 

★★★★ (Wineandco) 




Frederic Botte 
pilote les achats 
pour Auchan dans 
cinq regions : 
Alsace, Jura, 
Savoie, Bourgogne 
et Beaujolais. 
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A PARTIR DU 27 SEPTEMBRE 


PUBLI COMMUNIQUE 

www.foireaintvlns.lflctflfc 


oire 


aux 

Vins® 


E.Leclerc® 

la ou TOUS LES TERROIRS 
se RETRO UVENT 


NOS REGIONS 
A L'HONNEUR. 



LES INCROYABLES: 

35 VINS REMARQUABLES ET REMARQUES, 


Afin de valoriser la diversity des vins 
frangars, E.Leclerc a cree la toute premiere 
Foire aux Vins en 1973. 40 ans plus tard. 
cette volonte est tDujours au cceur de cet 
evenement incontoumable. 

Ainsi, nos directeurs de magasin 
s'appliquent chaque annee a faire la part 
belle aux crus de leurs regions parmi plus 
de 400 references proposees dans chaque 
magasin'* 1 , line fagon de soutenir les vignerons 
locaux et de vous faire decouvrir ce que votre 
terroir a de meilleur a vous offrrr. La Foire 
aux Vins E.Leclerc compte cette annee plus 
de 3200 references a travers la France. 
Autant de belles decouvertes qui vous 
attendent, que vous soyez expert ou amateur. 

#FAVLeclerc 




Sur www.macave.leclerc, 


Reunis a I’occasion d’une degustation a laveugle faite dans les regies 
de I'art, un jury d’experts accompagne dAndreas Larsson (meilleur sommeiier 
du monde 2D07) a etabli la selection des Incroyables. Cette selection designs 
Ees vins qui ont I'etotfe des plus grands au meilleur prix, toutes appellations 
confondues. 

Cette selection de 35 vins vous fera decouvrir I 'ensemble des regions 
de France, des coteaux ancestraux du Bordelais jusqu’aux ce pages ensoleilles 
du Languedoc en passant par les bords de Loire. Fermez les yeux et decouvrez 
toutes les richesses de la France. 



decouvrez une selection de plus 
de 200 references, 

Commandez-les en ligne et choisissez 


de les recevoir a domicile ou de les retirer 
gratuitement dans le magasin le plus 
procbe de chez vous. 




UABUS D'ALCQOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION 


* SPECIAL FOIRES AUX VINS * 





Habitue des foires 
aux vins, 
Fabrice Matysiak, 
responsable 
des bordeaux 
chez Auchan, 
a mise sur Chateau 
Batailley 20 1 4 
(Pauillac). 
Carrefour Market 
aussi ! 


Des thematiques originales 

Pour se demarquer, les enseignes de la grande distri- 
bution, comme certains vendeurs en ligne, n hesitent 
pas a axer leur foire autour de thematiques originales. 
C est le cas par exemple de Monoprix avec ses “couleurs 
decalees” : lenseigne propose des vins qui ne sont pas 
necessairement reconnus dans cette couleur, comme 
un nuits-saint-georges blanc de chez Albert Bichot, 
un beaujolais blanc ou un 
cotes-de-bourg blanc. Ces 
cuvees accessibles, issues de 
belles appellations, vous sur- 
prendront. Du cote de chez 
E.Leclerc, les magnums sont 
mis a l’honneur cette annee. 
Un contenant ideal pour les 
grandes fetes de famille, dans 
lequel les vins vieillissent 
mieux quen bouteille. Du 
cote des cavistes et des vendeurs en ligne, 1’imagination 
est aussi au rendez-vous. Ainsi, le site XO-Vin propose 
cette annee des centaines de references de spiritueux 
(whiskies, rhums, et gins). 

Internet et cavistes mobilises 

Si les sites internet nechappent pas a la recherche de 
noms prestigieux, on observe tout de meme que les 
selections de grands bordeaux ou de grands bourgognes 
sont beaucoup plus fines quen grande distribution, 


COULEURS 
DECALEES A PRIX 
ACCESSIBLES 
CHEZ 

MONOPRIX, 
MAGNUMS 
POUR E.LECLERC. 


Quinze magasins qui sortent du lot 


MAGASINS 

LEURS POINTS FORTS 

La Grande Epicerie (75) 

Un incontournable : de nombreux millesimes prets a boire dans les plus belles annees. 

Lavinia (75) 

Les vins bio et nature represented pres de 60 % de I’offre ! Les vins etrangers y 
figured aussi en bonne place. 

La Cave des 
Galeries Lafayette (75) 

Plus de 1 200 bordeaux vous y attended. Et les stocks sont bien remplis. 

Monoprix Dragon (75) 

Olivier Andrieux a une formation de sommelier. Et ga se voit. Sa passion se retrouve 
dans une selection pointue mais neanmoins accessible. 

Intermarche Maulette (78) 

Motives ? Bertrand Pagat, directeur du magasin, et Patrick Gemard, sommelier, le sont 
encore plus depuis qu’ils ont ete elus meilleur hyper de I’annee 201 6 par La RVF. . . 

E.Leclerc 

Levallois-Perret (92) 

Cette cave prouve qu’il n’y a pas besoin d’etre situe dans une region de production 
pour bien travailler ! 

Carrefour Montreuil (93) 

450 bouteilles de Pontet-Canet 2011 (80 €), de nombreux Lafon Rochet 2009 
(45 €) : le responsable de la cave a decide de faire le menage de printemps en sep- 
tembre... Un destockage synonyme de bonnes affaires. 

E.Leclerc Quimper (29) 

Cette cave est independante de I’hypermarche auquel elle est rattachee. 
Et cela lui reussit plutot bien. 

Auchan Roncq (59) 

Xavier Leclerc, le caviste, connait la partie. Pour preuve, il a ete nomme responsable 
des achats de vins de I’enseigne. Cela pourrait d’ailleurs etre sa derniere foire aux 
vins dans ce magasin... 

Cuvelier & Fauvarque 
Lambersat (59) 

Nouvel entrant dans notre selection, ce reseau compte six points de vente. 
L’offre y est selective et le conseil avise. 

Auchan Amiens Sud (80) 

La superbe selection de ce magasin esttres orientee sur les bordeaux, notamment 
dans les millesimes 2014, 2013 et 2011. 

Intermarche 
Lillebonne (76) 

Attention, il y aura des affaires a realiser cette annee. Le magasin libere de la place en 
destockant de nombreuses grandes etiquettes, avec des prix tres attracts. 

Super U 
Le Russey (25) 

Cela fait plus de trente ans que le pere de cette entreprise familiale soigne son 
assortiment. Si son fils et sa fille en ont pris les commandes, cela n’a rien change 
a la qualite de I’offre. 

Carrefour Market 
Bordeaux Cauderan (33) 

Cette annee, le magasin met a I’honneur les plus belles etiquettes du Bordelais et sort 
des millesimes decales (2006, 2008, 2009, 201 0. . .), et surtout. . . prets a boire ! 

Super U Biguglia (20) 

C’est la premiere foire aux vins du magasin, et nous aimerions qu’elle soit reussie : 
au regard de la selection proposee et des prix affiches, ce devrait etre le cas. 



Bertrand Pagat, 
responsable des vins 
a rintermarche 


de Maulette (78), 
sacre Hypermarche 
de I’annee 20 1 6_ _ 
par La RVF. 
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• SPECIAL FOIRES AUX VINS * 



Nos dix bonnes affaires sur Internet 


5,50 € 

Corbieres 

Cave de Castelmaure, Blanc Paysan blanc 2015 

★★★★ Cdiscount 

6,70 € 

Saumur 

Demoiselle Bleue rouge 2015 

★★★★★ Nicolas 

10,60 € 

Crozes-Hermitage 

Gilles Robin, Terroir des Chassis rouge 2014 

★★★★★ Wineandco 

12 € 

Cotes du Jura 

Domaine Buronfosse, Savagnin L’Hopital blanc 2011 

★★★★★ iDealwine 

27 € 

Champagne 

De Sousa, Grand cru Blanc de blancs Reserve 

★★★★★ iDealwine 

29,95 € 

Champagne 

Larmandier-Bernier, Extra Brut Latitude 

★★★★★ (Millesimes) 

74,90 € 

Pauillac 

Chateau Pontet-Canet 2012 

★★★★★ (Monoprix) 

16,96 € 

Macon-Uchizy 

Heritiers Comtes Lafon, Les Maranches blanc 2013 

★★★★★ (Millesimes) 

11,67 € 

Morgon 

Domaine Jean Foillard, rouge 2014 

★★★★★ (Chateau net) 

35,83 € 

Vosne-Romanee 

Domaine David Duband, rouge 2011 

★★★★★ (Chateaunet) 


Les dix soirees inaugurates a ne pas manquer 


MAGASINS 

DATES, PROGRAMMES ET DEGUSTATIONS 

E.Leclerc 

Levallois-Perret (92) 

Journee inaugurale le 25/09, de 14 h a 18 h sur invitation. Presence de plus de 
200 domaines, 3 000 invites attendus... Le nec plus ultra ! 

Intermarche 

Issy-Les-Moulineaux (92) 

La soiree du 5/09 se tient en deux temps. De 21 h a 22 h 30, la soiree est reservee aux 
achats. A partir de 22 h 30 se tient une degustation. Les plus volontaires pourront alors 
se dehancher en ecoutant un DJ. Fermeture des portes a 1 h 30. 

Auchan Roncq (59) 

Journee degustation le 22/09 de 14 h a 20 h 30 (30 vins proposes). Une soiree, le 30/09, 
a partir de 19 h, est reservee aux femmes, sur le theme de I’elegance et de la fraicheur 
(8 vins a decouvrir). Et pour celles et ceux qui ne pourraient assister ni a I’une, ni a I’autre, 
I’equipe d’Auchan Roncq (9 cavistes et 12 conseillers vins) invite a deguster une quarantaine 
de vins durant toute la duree de I’evenement. 

E.Leclerc Vannes (56) 

Pas une, mais deux soirees, sur invitation, les 23 et 26/09. Et ce ne sera pas trap, 
car 30 % des vins sont proposes a la degustation sous un chapiteau dedie. 

Intermarche Billere (64) 

Soiree le lundi 5/09, de 20 h a 23 h, sur invitation. Sont presents plusieurs maisons vinicoles, 
ainsi que des producteurs locaux qui joueront sur les associations mets-vins (foies gras 
Biraben, foies et cepes a la plancha de chez Laguilhon, salaisons Dupuy, etc.). 

E.Leclerc 

Perpignan Nord (66) 

La soiree du mardi 20/09, a 20 h 30, est reservee aux 800 meilleurs clients vins de 
I’enseigne. Degustation d’une trentaine de references du catalogue. Des bouteilles de vins 
ainsi qu’une cave a conservation sont mis en jeu. 

Carrefour Market 
Bordeaux Cauderan (33) 

Matinale le 13/09 a partir de 7 h 30 (sic !) sous un chapiteau de 400 m 2 . Une equipe 
de quatre cavistes particulierement matinaux devoilera les 1 000 etiquettes referencees. 

Auchan Beziers (34) 

Soiree le 23/09 a partir de 19 h. On y degustera des vins que les equipes promettent 
« surprenants », en majorite du Languedoc et du Roussillon. Uniquement sur invitation. 

Intermarche Menton (06) 

Soiree le 5/09 de 20 h a 23 h, sur invitation et sous le signe des economies : 20 % de 
reduction sont offerts aux 350 clients invites. Presence de dix stands, dont neuf regions 
frangaises et une italienne. 

Monoprix 

Marseille Prado (13) 

Les amateurs de vins et. . . de foot devraient apprecier cette soiree qui a lieu le 6/09 et 
demarre a 19 h : ils auront en effet I’occasion d’echanger avec un ancien champion d’Europe 
de football, Jean Tigana. Et deguster par la meme occasion les vins de Cassis, blancs et 
roses, qu’il produit dans la region. Pourront-ils aussi jouer au ballon ? 


notamment chez Wineandco, iDealwine ou Millesimes. 
Au-dela des millesimes recents, qui forment le gros du 
contingent, les sites cherchent aussi a proposer quelques 
millesimes anciens ou prets a boire (pas mal de bordeaux 
2010 par exemple chez Millesimes). Comme ils nont pas 
besoin de disposer de gros volumes et qu’ils beneficient 
dune image meilleure que celle des hypermarches, les 
sites internet ont acces a des domaines et des vignerons 
tres pointus, comme le domaine Buronfosse (Jura) chez 
iDealwine ou le domaine Peyre Rose (Languedoc) pour 
Wineandco. 

Loffre est done tres large, et pas forcement tournee 
vers les bouteilles les plus cheres. Lannee 2016 pour- 
rait bien etre un grand cru pour les amateurs partis a la 
chasse aux bonnes affaires, ou qui profiteront de lap- 
proche des fetes de fin d’annee pour reapprovisionner 
leur cave en (beaux) champagnes. Pour vous aider, nous 
avons constitue plusieurs palmares des meilleurs vins 
(rouges, blancs, liquoreux, champagnes, vins etrangers) 
et spiritueux. II ne nous reste done plus qua vous sou- 
haiter une excellente foire aux vins. 

Jerome Baudouin, 
avec Hakim Bendaoud et Pierrick Jegu 


Notre methode 

1 500 vins degustes 
et notes entre mai et juillet 

La RVF met en place un dispositif exceptionnel 
pour preparer ce numero special consacre aux 
foires aux vins, tant pour le magazine que sur 
notre site, larvf.com. Notre but : vous permettre 
de trouver les meilleures affaires des le premier 
jour de la foire. lous les vins notes (avec des 
etoiles) ont ete goutes a divers moments durant 
le printemps, au cours de presentations dediees 
a la presse ou de degustations speciales. 
Contrairement a d’autres, nous ne travaillons pas 
“sur catalogue”. Ainsi, Jerome Baudouin, Alexis 
Goujard et Pierrick Jegu ont deguste plus de 
1 500 echantillons entre la fin mai et la mi-juillet. 
Dans le meme temps, Hakim Bendaoud et son 
reseau de 1 5 correspondants en regions sont alles 
inspecter des centaines d’ hypermarches et de 
supermarches en France pour decouvrir les meil- 
leurs points de vente, region par region, ville par 
ville, et analyser chaque offre dans chaque magasin. 
Enfin, toute I’equipe du magazine (secretaires de 
redaction, graphistes, photographes. . .) est mobili- 
see jusqu’au bouclage final. Pas de vacances en 
juillet pour I’equipe, I’imprimeur travaille en aout ! 
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* FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


Auchan 


Auchan met 


laccent 


sur les vins du monde et les grands crus 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★★ 

L’enseigne propose I’une des plus belles 
selections de la grande distribution. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★★ 
Auchan met I’accent sur des valeurs sures, 
complete par un large choix de vins etrangers. 
PRIX : ★★★★★ 

I Is demeurent raisonnables. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


E st-ce du a larrivee, au sein de 
lequipe dacheteurs de vins du 
groupe Auchan, de Xavier Leclerc, 
lancien caviste du Auchan de 
Roncq (59), reconnu Hyper de lannee 2012 
par La RVF ? En tout cas, il souffle un vent 
nouveau chez Auchan, qui a selectionne 
1 200 vins dans toutes les regions de France 
et de nombreux vins du monde de haute 
volee, parmi lesquels de nombreuses 
pepites a decouvrir. On sent que l’acheteur 
vin tient a faire partager sa passion aux 
amateurs et vise la premiere place des foires 


aux vins 2016. Pour se distinguer de la 
concurrence, Auchan propose un sublime 
barolo italien Coste di Ponente Gomba 
2012 a 18,99 €. Vin delicat et complexe, on 
pourra le mettre en cave deux ou trois ans. 
Parmi les grands classiques, lamateur se 
rejouira avec Chateau Batailley 2014 a 
28,90 €. Ce troisieme cru classe, qu’il faut 
attendre quatre a cinq ans, offre une tres 
belle expression de Pauillac a un prix equi- 
table. Plus abordable, le riesling Grand cru 
Baron de Schiele est une magnifique sur- 
prise a 7,90 euros. 


yvaleursOre 


▼ ACHAT MAUN 


AUCHAN Une belle selection de 20 1 5 


Chateau 

Pontet-Canet 

2012 

Pauillac 



« Expressif et tres fin, 
c’est sans doute le plus 
grand vin de Bordeaux 
en 2011 s 

85 € 


1 8,99 € 

(< Grande surprise avec 
ce barolo subtil et deli- 
cat, aux notes epicees. 
Aouvrirdans3anr 



Gomba, 

Coste di Ponente 
2012 

Barolo (Italie) 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

ALSACE 

7,90 € 

Riesling Grand cru 

Florimont Baron de Schiele 

blanc 

2015 

★★★★★ 

8,95 € 

Gewurztraminer 

Domaine Simonis 

blanc 

2015 

★★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

4,50 € 

Coteaux Bourguignons 

Domaine Mandrillon 

rouge 

2015 

★★★ 

5,75 € 

Brouilly 

Domaine des Coteaux de Font Cure 

rouge 

2015 

★★★ 

6,95 € 

Macon 

La Roche Vineuse Domaine Chene 

blanc 

2015 

★★★★★ 

7,99 € 

Bourgogne Pinot noir 

Le Parc du Chateau Vignobles Dampt 

rouge 

2015 

★★★★★ 

11,50 € 

Rully 

En Varot Vieilles vignes 
Domaine du Four Bassot 

rouge 

2015 

★★★★ 

17,50 € 

Maranges 1 er cru 

La Fussiere Domaine Bertrand Bachelet 

rouge 

2014 

★★★★★ 

19,99 € 

Nuits-Saint-Georges 

Domaine Chopin Gauthier 

rouge 

2014 

★★★★ 

23,95 € 

Gevrey-Chambertin 

Vieilles vignes Domaine Gerard Seguin 

rouge 

2014 

★★★ 

BORDEAUX 

6,50 € 

Blaye Cotes de Bordeaux 

Chateau Perenne 

rouge 

2014 

★★★★★ 

12,90 € 

Franc Cotes de Bordeaux 

Chateau Marsau 

rouge 

2012 

★★★★★ 

13,50 € 

Margaux 

Chateau d’Arsac 

rouge 

2014 

★★★★★ 

14,90 € 

Medoc 

Chateau Rollan de By 

rouge 

2010 

★★★ 

16,95 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau Cote de Baleau 

rouge 

2014 

★★★★ 

19,95 € 

Lalande-de-Pomerol 

La Fleur de Boiiard 

rouge 

2014 

★★★★ 

21,95 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau de Pressac 

rouge 

2014 

★★★ 

25,95 € 

Pessac-Leognan 

Chateau de Fieuzal 

rouge 

2014 

★★★★ 

28,90 € 

Pauillac 

Chateau Batailley 

rouge 

2014 

★★★★★ 

29,35 € 

Margaux 

Chateau Marquis d’Alesme 

rouge 

2014 

★★★★ 

85 € 

Pauillac 

Chateau Pontet-Canet 

rouge 

2012 

★★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

2,75 € 

Muscadet 

Sevre-et-Maine sur Lie 

Domaine de I’Allouette 

blanc 

2015 

★★★★ 

4,99 € 

Fiefs Vendeens 

Domaine des Granges 

blanc 

2015 

★★★★ 

8,90 € 

Menetou-Salon 

L’Envolee Laurence Clement 

blanc 

2015 

★★★★ 

VIN ETRANGER 

1 18,99 € Italie Barolo 

Coste di Ponente Gomba 

rouge 

2012 

★★★★★ | 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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DU 16 SEPTEMBRE AU 2 OCTOBRE 2016 





DU 28 SEPTEMBRE AU 10 OCTOBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


carrefour < ■> Carrefbur s’offre les conseils 
du Meilleur sommelier du monde 2013 


L'flVIS DE LA RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★★ 

Avec pres de I 000 references, Carrefour 
a mis la barre tres haut ! 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★ 

L’enseigne propose de nombreux vins bio, 
mais egalement des valeurs sures. 

PRIX : ★★★★ (★) 

L’offre oscille entre 2,40 et 55 € : il y en 
a done pour toutes les bourses. 


A vec une selection de pres de mille 
references, dont 60 % de nouvelles 
etiquettes, Carrefour mise gros 
pour cette edition 2016 des foires 
aux vins. L’enseigne sest meme attache les 
services du Meilleur sommelier du monde 
2013, Paolo Basso, qui a delivre une ving- 
taine de coups de coeur. Le numero un euro- 
peen de la grande distribution propose 
egalement de reserver ses vins a l’avance sur 
son site www.jereservemafoireauxvins.fr du 


12 au 25 septembre. La selection, qui met 
fortement en avant le millesime 2015, lequel 
represente la moitie de son offre, comprend 
de nombreux vins du Beaujolais et de la val- 
lee du Rhone. Parmi les bonnes affaires cette 
annee, citons le Chateau de Haute-Serre 
2014 a Cahors (14,90 €). Du cote des valeurs 
sures, retrouvez notamment un pouilly- 
fuisse 2015 de Verget (17,90 €), lexcellent 
saint-julien Chateau Talbot 2012 (34 €) ou 
le champagne Fleury (21,50 €). 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 


▼ ACHAT MALIN 


Fleury, Brut 

Champagne 


14,90 € 



« Long, tendu et dote 
dune certaine vinosite. 
Un champagne bio a 
decouvrir. w 

21 ,50 € 


(< Un jus savoureux, du 
fruit et de la souplesse. 
Ce vin raoderne est 
seduisant et equilibre. * 



Chateau 
de Haute-Serre 
2014 

Cahors 


CARREFOUR Pre-reservez vos vins favoris 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

ALSACE 

5,20 € 

Riesling 

Cave de Ribeauville 

blanc 

2015 

★★★ 

BORDEAUX 

4,95 € 

Blaye Cotes de Bordeaux 

Grande Reserve Chateau Le Grand Moulin 

rouge 

2014 

★★ 

7,80 € 

Cotes de Bourg 

Altus Chateau Montfollet 

rouge 

2015 

★★★★ 

11,90 € 

Haut-Medoc 

Chateau Caronne Sainte-Gemme 

rouge 

2014 

★★★★ 

13,95 € 

Haut-Medoc 

Chateau Larose Perganson 

rouge 

2010 

★★★ 

22,95 € 

Sauternes 

Chateau Rabaud-Promis 

blanc 

2013 

★★★★ 

34 € 

Saint-Julien 

Chateau Talbot 

rouge 

2012 

★★★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS 

6,90 € 

Morgon 

Domaine des Schystes 

rouge 

2015 

★★ 

13,90 € 

Vire-Clisse 

Haute Cuvee Rijckaert F. Rouve 

blanc 

2014 

★★ 

16,99 € 

Fixin 

Coeur de Violette Frederic Magnien 

rouge 

2014 

★★ 

17,90 € 

Pouilly-Fuisse 

Terres de Pierres Verget 

blanc 

2015 

★★★★★ 

CHAMPAGNE 

21,50 € 

Champagne 

Brut Fleury 

blanc 

- 

★★★★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

9,95 € 

Cotes du Roussillon Villages 

Promesse Rouge Mas Amiel 

rouge 

2013 

★★★★ 

13,90 € 

Maury 

Vintage Mas Amiel 

rouge 

2013 

★★★★★ 

19,50 € 

Corbieres Boutenac 

Romain Pauc 

Chateau La Voulte-Gasparets 

rouge 

2013 

★★★ 

29,90 € 

Rivesaltes 

Ambre Marc Parce 

rouge 

1968 

★★★ 

PROVENCE 

10,95 € 

Palette 

Les Terrasses d’Aurelia 
Chateau Henri Bonnaud 

rouge 

2013 

★★★★ 

SUD-0UEST 

10 € 

Mad i ran 

Chateau de Crouseilles 

rouge 

2012 

★★★★ 

14,90 € 

Cahors 

Chateau de Haute-Serre 

rouge 

2014 

★★★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

5,05 € 

Muscadet Sevre 
et Maine sur Lie 

Parcelle Le Quart Clos Les Montys 

blanc 

2015 

★★★ 

5,95 € 

Touraine 

Terroir des Silices Gamay 
Domaine de la Charmoise 

rouge 

2015 

★★★★ 

10,90 € 

Sancerre 

La Pierre Blanche Domaine Fouassier 

blanc 

2015 

★★ 

VALLEE DU RHONE 

9,95 € 

Crozes- FI ermitage 

Les Grandes Bastides Tardieu-Laurent 

rouge 

2015 

★★★ 

10,90 € 

Crozes- FI ermitage 

Les Galets Blonds Laurent Combier 

rouge 

2015 

★★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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DU 16 SEPTEMBRE AU 2 OCTOBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


fit Carrefour Market 

matkjt 

met en avant les vins nature 


L'fllflS DE LA RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Elle est moins large que dans les hypers 
Carrefour, mais reste pertinente. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★(★) 

L’enseigne ose les vins nature (bio 
et sans soufre). Un choix audacieux. 

PRIX : ★★★★(★) 

Un peu plus moderes que dans les hypers 
Carrefour, ils varient de 2,25 € a 40 €. 


L a deuxieme enseigne du groupe 
Carrefour, qui reunit un millier de 
supermarches en France, propose 
une offre consequente, quoique 
moins exhaustive que celle des hypermar- 
ches, avec 450 references. Les 2015 repre- 
sented 40 % des etiquettes. La grande 
nouveaute de lannee, cest l’arrivee dans les 
rayons de huit vins nature (elabores dans 
les regies de lagriculture biologique, et sans 
soufre). Le pari peut sembler audacieux 


lorsque Ion connait la fragilite de ces vins, 
sensibles au stockage et a la chaleur. Les 
quantites de vins nature sont limitees 
(jusqua 15 000 bouteilles par reference) ; ils 
sont issus du Beaujolais, de la vallee du 
Rhone, du Languedoc, du Sud-Ouest et de 
Bordeaux. Pour la troisieme annee conse- 
cutive, lenseigne met en avant la production 
des Vignerons independants, qui represente 
a elle-seule 20 % de lensemble de loffre 
Carrefour Market cette annee. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 


▼ ACHAT MALIN 


Roederer, 
Brut Premier 

Champagne 



* Ce champagne 
cremeux aux notes 
legerement citronnees 
est une reference.* 

34,95 € 


26 € 

« Exceptionnellement 
long en bouche, cette 
merveille aux aromes de 
quinquina et d’abricot 
sec reste tresdigeste.* 



m 

Carole Bouquet, 
Sangue d'Oro20l4 

Rassito di Rantelleria 
(Italie) 


CARREFOUR MARKET Des bordeaux a prix doux 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

ALSACE 

5,20 € 

Riesling 

Martin Zahn Cave de Ribeauville 

blanc 

2015 

★★★ 

16,95 € 

Gewurztraminer 

Vendanges tardives Arthur Metz 

blanc 

2014 

★★★★ 

BORDEAUX 

4,95 € 

Blaye Cotes de Bordeaux 

Grande Reserve Chateau Le Grand Moulin 

rouge 

2014 

★★ 

13,50 € 

Medoc 

Chateau Rollan de By 

rouge 

2013 

★★★★★ 

17,95 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau Fombrauge 

rouge 

2014 

★★★★ 

18,95 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau Yon-Figeac 

rouge 

2012 

★★★★ 

20,95 € 

Haut-Medoc 

Chateau La Tour Carnet 

rouge 

2012 

★★★★ 

26,95 € 

Haut-Medoc 

Chateau Batailley 

rouge 

2014 

★★★★★ 

BOURGOGNE 

8,90 € 

Chablis 

Pierre de Prehy Domaines Brocard 

blanc 

2015 

★★★ 

CHAMPAGNE 

21,50 € 

Champagne 

Brut Fleury 

blanc 

- 

★★★★★ 

34,95 € 

Champagne 

Brut Premier Roederer 

blanc 

- 

★★★★ 

JURA 

17,95 € 

Cotes du Jura Vin de Paille 

La Fruitiere vinicole de Voiteur 

blanc 

2012 

★★★ 

LANGUEDOC 

18,90 € 

Corbieres Boutenac 

Romain Pauc 

Chateau La Voulte Gasparets 

rouge 

2014 

★★★ 

PROVENCE ET CORSE 

10,95 € 

Palette 

Les Terrasses d’Aurelia 
Chateau Henri Bonnaud 

rouge 

2013 

★★★★ 

12,95 € 

Ajaccio 

Domaine Comte Peraldi 

rouge 

2013 

★★★ 

SUD-OUEST 

7,90 € 

Jurangon 

Chateau Jolys 

blanc 

2014 

★★★★ 

9,99 € 

Mad i ran 

Chateau de Crouseilles 

rouge 

2012 

★★★★ 

16,90 € 

Cahors 

Chateau Lagrezette 

rouge 

2010 

★★★★ 

19,90 € 

Mad i ran 

Chateau Montus 

rouge 

2011 

★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

5,95 € 

Touraine 

Terroir des Silices Gamay 
Domaine de la Charmoise 

rouge 

2015 

★★★★ 

6,50 € 

Saumur-Champigny 

Domaine de la Perruche 

rouge 

2015 

★★★ 

VALLEE DU RHONE 

10,99 € 

Saint-Joseph 

M. Chapoutier 

rouge 

2014 

★★★ 

VINS ETRANGERS 

26 € 

Italie Passito di Pantelleria 

Sangue d’Oro Carole Bouquet 

blanc 

2014 

★★★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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CHATEAU 

TROTTE VIEILLE 


PREMIER GRAND CRU CLASSfi 
SAINT-EMILION 

HERITIRRS CASTRJA 
www. trofte i ieille. com 


L’abus d’alcool est dangereux pour la sante. A consommer avec moderation. 




L’ABSOLU 


S^IjJT Mcs^r 


NISTOftIQLJg 


Retrouvez les Grands Vins de SAINT MONT en Foires aux Vins 


L'ABUS D ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTt. A COMSOMMER AVEC MODERATION 


NOS VIGNOBLES 
ONT LEURS 
SOMMETS 


_ fjlif 

PLAIMONT 

l i imoiiLs & Cm vtk vi \ 


B 2400 SAINT-MONT 


- FRANCE 


L’AOC SAINT MONT a le privilege 
de posseder la seule parcelle de 
vignes prephylloxeriques inscrite aux 
Monuments Historiques. 


Grands Vins, 

Terroirs d’Exception. 

www.plaimont.com 


LABSOLU 


SmnH MosfT 






• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


Casfrto Casino : millesimes anciens 
en magasin et grands crus sur commande 


L'AVIS DE LA RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Nous saluons avec enthousiasme le grand 
nombre de millesimes proposes. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

Le faible nombre de vins bio est regrettable. 

PRIX :★★★★★ 

Accessibles, les premiers vins sont vendus 
a moins de 2 €. Un prix hors-concours. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 


▼ ACHAT MALIN 


Bouchard 
Pere&fils 2013 

Beaune I er cru 



"Gourmand 
el sur le fruit, ce 
beaune est une bonne 
entree enmatierr 


19,90 € 


16,90 € 

<( Dne bouche ample 
et epicee dans ce vin 
gourmand et digeste. ^ 



Domaine Riefle, 
Zinnkoepfle 
Vendanges 
tardives20l2 

Gewurztraminer 
Grand cru 


S i le groupe Casino est tier de presen- 
ter dans ses rayons un Chateau 
Mouton Rothschild 2011 a 499 €, 
plus d un tiers de la selection de vins 
est en realite vendu a moins de 5 €. Par ail- 
leurs, le prix moyen (grands crus compris) 
des bouteilles proposees est de 12,12 €. Au 
total, loffre de Casino se compose de 
963 vins, dont 31 champagnes. Lensemble 
est decline au sein d un catalogue national 
et de huit catalogues regionaux. La variete 
des millesimes proposes, qui vont de 2004 
a 2015, est tout a fait admirable. On peut 


toutefois regretter qu’il riy ait que 19 refe- 
rences de vins biologiques : cest un peu 
mince par rapport a la concurrence. Cette 
annee, Casino met aussi en avant une quin- 
zaine de vins portugais et propose 68 grands 
crus a la vente, sur commande uniquement. 
Comme les annees precedentes, les “Grandes 
Reserves du Club des Sommeliers”, fruit de 
lassociation entre des domaines reconnus 
et le groupe Casino, sont mises a l’honneur. 
Les vins sont elabores par des tenors des 
appellations, comme le sancerre, qui porte 
la signature d Alphonse Mellot (14,95 €). 


CASINO De bonnes affaires en Club des Sommeliers 



★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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DU 2 AU 17 SEPTEMBRE 2016 





DU6AU 18 SEPTEMBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


intPRmaRchp Intermarche tente de 
fideliser sa clientele avec les valeurs sures 


L'AVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Avec 836 references, Intermarche tient 
ses promesses. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★(★) 

La qualite est au rendez-vous sur certaines 
regions. 

PRIX : ★★★★ 

Les vins sont abordables. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 

Chateau Haut- 
Batailley 2012 

Pauillac 



"Un beau pauillac 
classique de belle 
classe et qui reste 
abordablr 

25,90 € 


▼ ACHAT MALIN 

8,50 € 

« Plein et precis, belle 
tension enfinaleiboire 
dans deux ans. w 



Mas Amiel 
Autres Terres 
2014 

Cotes du Roussillon 
Villages 


P as de star de la sommellerie ou de 
la gastronomie pour choisir les 
meilleurs vins ici, mais trois ceno- 
logues salaries des Mousquetaires 
qui ont sillonne les differents vignobles de 
l’Hexagone. Sur les 3 500 crus degustes pen- 
dant trois mois, les trois comperes en ont 
retenu 836 cette annee pour les foires aux 
vins d’Intermarche et ses 1 700 points de 
vente. Lambition de lenseigne cette annee 
est de monter en gamme et fideliser une 
clientele d amateurs eclaires face a la concur- 
rence feroce exercee par les tenors des foires 
aux vins que sont E.Leclerc, Carrefour et 


Auchan. Pour cela, loffre s’appuie surtout 
sur de belles etiquettes bordelaises. Des crus 
classes abordables, comme les Chateaux 
Cantemerle (21,35 € le 2012) et Haut- 
Batailley (25,90 € le 2012), et des crus bour- 
geois abordables. Dans les autres vignobles, 
on trouvera peu de valeur sures comme a 
Bordeaux, mais de jolies decouvertes dans 
les cuvees de vignerons. Exit par exemple 
les grands bourgognes produits par les 
negociants reputes, des bouteilles souvent 
cheres. La priorite est mise ici sur des vins 
a prix abordables. Attention, les dates sont 
courtes : du 6 au 18 septembre seulement. 


INTERMARCHE Tres belles etiquettes bordelaises 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

6,50 € 

Castillon Cotes de Bordeaux 

Heritage de la Couspaude 

rouge 

2014 

★★★ 

9,50 € 

Francs Cotes de Bordeaux 

Chateau de Francs Les Cerisiers 

rouge 

2012 

★★★ 

10,75 € 

Haut-Medoc 

Chateau du Taillan 

rouge 

2012 

★★★★ 

12,50 € 

Fronsac 

Chateau La Riviere 

rouge 

2014 

★★★ 

17,50 € 

Moulis 

Chateau Branas Grand-Poujeaux 

rouge 

2014 

★★★★ 

18,95 € 

Margaux 

Chateau Deyrem Valentin 

rouge 

2014 

★★★ 

19,50 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau Grand Pontet 

rouge 

2014 

★★★★ 

21,35 € 

Haut-Medoc 

Chateau Cantemerle 

rouge 

2012 

★★★★★ 

23,95 € 

Pessac-Leognan 

Chateau Larrivet Haut-Brion 

rouge 

2014 

★★★★ 

24,90 € 

Medoc 

Goulee by Cos d’Estournel 

rouge 

2014 

★★★ 

25 € 

Sauternes 

Chateau Nairac 

blanc 

2010 

★★★ 

25,90 € 

Pauillac 

Chateau Haut-Batailley 

rouge 

2012 

★★★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

5,95 € 

Morgon 

Domaine des Souchons 

rouge 

2015 

★★★★ 

6,29 € 

Moulin-a-Vent 

Domaine des Fontaines 

rouge 

2015 

★★★ 

14,95 € 

Cotes de Nuits Villages 

Remi Seguin 

rouge 

2015 

★★★ 

14,95 € 

Santenay 

Vieilles vignes Les Freres Muzard 

rouge 

2015 

★★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

7,80 € 

Languedoc- 
Gres de Montpellier 

Mas de Lunes 

rouge 

2013 

★★★ 

8,50 € 

Cotes du Roussillon 
Villages 

Autres Terres Mas Amiel 

rouge 

2014 

★★★★★ 

SUD-0UEST 

4,95 € 

Cahors 

Clos des Batuts 

rouge 

2014 

★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

7,49 € 

Saint-Nicolas de Bourgueil 

Domaine Jamet 

rouge 

2015 

★★ 

7,95 € 

Saumur-Champigny 

Clos de la Folie Chateau de Parnay 

rouge 

2015 

★★★ 

12,50 € 

Pouilly-Fume 

Pierre a Fusil Domaine Bouchie Chatellier 

blanc 

2015 

★★★ 

VALLEE DU RHONE 

6,75 € 

Beaumes-de-Venise 

Domaine de la Cheneraie 

rouge 

2015 

★★★★ 

8,35 € 

Vacqueyras 

Domaine de la Pertiane 

rouge 

2015 

★★★ 

27,50 € 

Condrieu 

La Viennoise Les Farnauds 

blanc 

2015 

★★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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f 1 Cotes du Rhone 

DES VINS HAUTS EN COULEUR 


L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION 



DU 28 SEPTEMBRE AU 8 OCTOBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


E.LECLERC© E.Leclerc, une selection 
nationale et des pepites en regions 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★★ 

L’offre la plus large de la grande distribution. 
QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★ 

Une selection de bon niveau. Dommage, 
neanmoins, qu’il n’y ait que 35 “Incroyables”. 

PRIX :★★★★★ 

Compte tenu du nombre de vins (pres 
de 3 200), les prix sont tres varies. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


tvaleursOre 

Chateau 
Doisy Daene 
2014 

Sauternes 


1 

li 





*Le terroirde Barsac 
offre des notes subtiles 
de fruits blancs. Ce vin 
defierale temps.” 

36,95 € 


▼ ACHAT MALIN 

1 3,50 € 

(< Ce cru bourgeois 
enpleine renaissance 
est admirable en 2014. 
Fruite, epice, gourmand, 
ilestsoupleenbouchr 



Chateau 

de Malleret20l4 

Haut-Medoc 


P our sa 43 e edition, l’inventeur des 
foires aux vins (en 1973) a mis les 
petits plats dans les grands. Sa 
selection nationale compte 
191 vins, que Ion retrouvera dans tous les 
magasins de France. S’y ajoutent les refe- 
rences choisies regionalement par les diffe- 
rentes centrales dachats, ce qui represente 
un total astronomique de 3 200 vins, selon 
lenseigne. Ces olfres regionales sont tou- 
jours tres riches, particulierement dans la 
region bordelaise et dans le Languedoc. La 


foire aux vins est parrainee une nouvelle fois 
par le Meilleur sommelier du monde 2007, 
le Suedois Andreas Larsson, qui a choisi, 
avec les acheteurs habituels de lenseigne, 
35 coups de coeur, baptises “Les Incroyables”. 
Ces tres belles cuvees sont proposees a des 
prix abordables. Enfin, comme lan dernier, 
il sera possible de commander son vin sur 
Ma Cave, le site de lenseigne (www.vin.e- 
leclerc.com/vente-vin). Vous pourrez recu- 
perer ensuite les bouteilles dans le magasin 
le plus proche de chez vous. 


E.LECLERC L’une des plus belles selections 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 


BORDEAUX 





6,95 € 

Blaye Cotes de Bordeaux 

Prestige Chateau Petit Boyer 

rouge 

2015 

★★★★ 

13,50 € 

Haut-Medoc 

Chateau de Malleret 

rouge 

2014 

★★★★★ 

14,90 € 

Graves 

Cuvee Caroline Chateau de Chantegrive 

blanc 

2015 

★★★★ 

15,95 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau Boutisse 

rouge 

2014 

★★★★ 

18,25 € 

Saint-Estephe 

Chateau Petit-Bocq 

rouge 

2014 

★★★★ 

21,90 € 

Pessac-Leognan 

Chateau Seguin 

rouge 

2014 

★★ 

36,95 € 

Sauternes 

Chateau Doisy Daene 

blanc 

2014 

★★★★★ 







DUUriUUUIMC Cl DCAUJULAIO 

6,95 € 

Morgon 

Cote de Py Vieilles vignes Arnaud Aucceur 

rouge 

2015 

★★★ 

7,65 € 

Moulin-a-Vent 

Vieilles vignes Domaine des Laures 

rouge 

2015 

★★★ 

13,80 € 

Pouilly-Fuisse 

Les Vignes du Chateau 
Domaine Dutron & Fils 

blanc 

2015 

★★ 

19,50 € 

Santenay 1 er cru 

Les Cabottes Les Freres Muzard 

rouge 

2014 

★★★ 


LANGUEDOC ET ROUSSILLON 




5,50 € 

Fitou 

Champ des Sceurs Domaine de I’Ardoisiere 

rouge 

2015 

★★★ 

5,95 € 

Faugeres 

Les Vignes Courbes Domaine de Fenouillet 

rouge 

2014 

★★★★ 

9,95 € 

Cotes du Roussillon 

Pur Schiste Mas Amiel 

rouge 

2015 

★★★★★ 

PROVENCE 

5,95 € 

Cotes de Provence 

Cuvee Mathilde Chateau Mentonne 

rose 

2015 

★★★★ 

SUD-0UEST 

4,75 € 

Cahors 

Clos des Batuts 

rouge 

2015 

★★★ 

7,50 € 

Mad i ran 

Chateau Laroche Bergan 

rouge 

2014 

★★ 

13,30 € 

Monbazillac 

Domaine de I’Ancienne Cure 

blanc 

2013 

★★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

7,60 € 

Saumur-Champigny 

Le Chaumont Domaine de la Perruche 

rouge 

2015 

★★★ 

7,90 € 

Chinon 

Domaine de la Morandiere 

rouge 

2015 

★★ 

7,95 € 

Menetou-Salon 

Les Petites Plantes 

blanc 

2015 

★★ 

VALLEE DU RHONE 

8,45 € 

Crozes-Hermitage 

Esprit de Granit Cave de Tain 

rouge 

2015 

★★ 

18,50 € 

Cornas 

Terroirs du Vent Jean-Luc Colombo 

rouge 

2014 

★★ 

29,50 € 

Cote-Rotie 

Les Sans Marche 

rouge 

2014 

★★★ 

VINS ETRANGERS 

12,95 € 

Argentine 

Valle de Uco Mendoza 

Clos de Los Siete 

rouge 

2013 

★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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DOURTHE 

BORDEAUX 



REINVENTER LA REFERENCE 


www.dourthe.com 


L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION 



DU7AU 25 SEPTEMBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


monoprix Monoprix fait voyager 
ses clients avec ses couleurs decalees 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★(★) 

La selection est pointue, tres internationale 
et presente une belle offre de vins bio. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★★ 

Une selection de qualite, orientee vers les 
bouteilles etrangeres et le bio/biodynamique. 

PRIX : ★★★ 

Ce ne sont pas ceux des hard-discounteurs, 
mais la selection est adaptee aux amateurs. 


F idele a son image denseigne urbaine 
et haut de gamme, Monoprix pro- 
pose cette annee 280 vins durant sa 
foire d’automne. benseigne veut sur- 
prendre sa clientele tout en conservant son 
esprit caviste. Ainsi, dans les rayons, les 
amateurs pourront decouvrir des cuvees 
espagnoles, italiennes, australiennes, alle- 
mandes ou autrichiennes, comme une mul- 
titude d ’invitations au voyage gustatif. Son 
offre inclut egalement des vins aux couleurs 


decalees dans certaines appellations comme 
ce cotes-de-nuits blanc de chez Albert 
Bichot. benseigne multiplie aussi les cuvees 
en bio et en biodynamie, puisque 25 % des 
vins sont certifies. Parmi les belles surprises, 
le muscadet Clos du Milieu 2014 du 
domaine Pierre Luneau- Papin a 7,90 € ou, 
plus exotique, le Penfolds Koonungahill 
Shiraz 2014 d’Australie a 9,90 €. Citons 
encore l’un des rares champagnes bio de 
qualite, le Leclerc-Briant brut a 26,90 euros. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 


▼ ACHAT MALIN 


Louis Jadot, 
Bressandes 
2013 

Beaune l er cru 



«I1 demande 2-3ans 
de cave pour s’epanouir, 
mais c’estdeja one tres 
joliebouteiiir 


34,90 € 


9,35 € 

« Seduisant, plein, mur 
et long en bouche, il est 
porte par de belles 
notes de fruits murs. w 



Chateau Thivin, 
Reverdon 2015 

Brouilly 


MONOPRIX La Vallee de la Loire se distingue 


PRIX _ 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

ALSACE 

8,60 € 

Riesling 

Cave de Ribeauville 

blanc 

2014 

★★★★ 

BORDEAUX 

9,90 € 

Cotes de Bourg 

Dauvergne et Ranvier 

rouge 

2015 

★★★ 

14,90 € 

Saint-Estephe 

Dauvergne et Ranvier 

rouge 

2014 

★★ 

24,50 € 

Castillon 

Cotes de Bordeaux 

Clos du Puy Arnaud 

rouge 

2012 

★★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

8,20 € 

Beaujolais 

Domaine Cheysson 

rouge 

2015 

★★ 

9,35 € 

Brouilly 

Reverdon Chateau Thivin 

rouge 

2015 

★★★ 

10,50 € 

Morgon 

Cote de Py Domaine Piron 

rouge 

2015 

★★★ 

16,90 € 

Mercurey 1 er cru 

En Sazenay Chateau de Mercey 

rouge 

2014 

★★ 

34,90 € 

Beaune 1 er cru 

Bressandes Louis Jadot 

rouge 

2013 

★★★★★ 

35 € 

Nuits-Saint-Georges 

Chateau Gris Les Terrasses Albert Bichot 

blanc 

2013 

★★★★ 

CHAMPAGNE 

26,90 € 

Champagne 

Leclerc-Briant 

blanc 

- 

★★★ 

JURA 

13,25 € 

Arbois 

La Cave de la Reine Jeanne 

blanc 

2013 

★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

15,90 € 

Cotes du Roussillon 
Villages 

Cine Panettone Clot de I’Oum 

rouge 

2014 

★★★ 

PROVENCE 

8,50 € 

Cotes de Provence 

L’Argentiere Chateau des Bormettes 

rose 

2015 

★★★ 

SUD-0UEST 

7,95 € 

Cahors 

La Tour Chateau de Chambert 

rouge 

2014 

★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

7,90 € 

Chinon 

Domaine Fabrice Gasnier 

rose 

2015 

★★★ 

7,90 € 

Muscadet 

Clos du Milieu 

Domaine Pierre Luneau-Papin 

blanc 

2014 

★★★★ 

8,90 € 

Menetou-Salon 

L’Envolee Laurence Clement 

blanc 

2015 

★★★★ 

10,90 € 

Coteaux du Giennois 

Domaine Florian Roblin 

rouge 

2015 

★★★★★ 

VALLEE DU RHONE 

5,20 € 

Ventoux 

Serail In Fine Caravinserail 

rouge 

2014 

★★ 

VINS ETRANGERS 

9,90 € 

Australie South Australia 

Koonunga Flill Shiraz Penfold 

rouge 

2014 

★★★★ 

10,20 € 

Autriche 

Beck in Red Beck 

rouge 

2012 

★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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DANS MES 4 CHATEAUX 


VISITES - ATELIERS C ENOLOGIQUES 
EVENEMENTIEL - DINERS - SEJOURS 


CHATEAU 

PAPE CLEMENT 


CHATEAU 

LA TOUR CARN ET 


C1I ATE A V 

'OMBBAUGE 


C]los 

H aut-Peyr aguey 


GRAND CRU CLASSE 


GRAND CRU CLASSE EN 1855 


GRAND CRU CLASSE 


PREMIER GRAND CRU CLASSE EN 1855 


PESSAC-LEOGNAN HAUT-MEDOC SAINT EMILION GRAND CRU SAUTERNES 


www.luxurywineexperience.com 

05 57 26 43 06 / contact@pape-clement.com 


L’abus d’alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation . 


DU 20 SEPTEMBRE AU 1 ER OCTOBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


u) 


Systeme U valorise 
les vignerons de Bordeaux et de la Loire 




L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

La large selection de I’enseigne 
est axee sur les vins abordables. 
QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★ 
Nous saluons particulierement le choix 
de mettre en avant des vins de vignerons. 
PRIX : ★★★★(★) 

I Is restent accessibles. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 


▼ ACHAT MALIN 


Decelle-Villa 

2014 

Savigny- 

les-Beaune 



« Desalterant, il eveille 
lespapillesgraceases 
aromes defruitsrouges 
etsestanins souples.^ 

1 6,50 € 


24,95 € 

« Puissant et epice, avec 
une belle concentration 
de fruit, ceporloviril 
sera de'licieux accompa 
gned’uncigare.» 



Quinta Da 
Romaneira 2004 

Porto (Portugal) 


P our cette edition 2016, Systeme U 
a elabore une large selection de plus 
de 900 vins, mais seuls 30 % dentre 
eux seront presents dans tous les 
magasins de lenseigne. Le reste des refe- 
rences sera reparti au gre des regions dans 
les 860 magasins fran^ais. Systeme U profite 
du tres beau millesime 2015 pour proposer 
cette annee un large choix de vins bordelais 
a prix abordables, loin des grands chateaux 
et des crus classes proposes par la concur- 
rence. On retrouve cette volonte de mettre 


en avant les vignerons dans les selections de 
vins des vallees de la Loire et du Rhone. 
Comme lors des editions precedentes, 
Systeme U renouvelle ses partenariats avec 
les producteurs au sein de sa gamme Club 
des Vins et Terroirs, qui met laccent sur des 
cuvees piochees parmi des domaines de 
qualite. Enfin, des le mois de septembre, 
Systeme U propose une serie de sept vins 
en Bag in Box (trois litres) des principales 
regions de France, dont le prix est compris 
entre 13 et 20 €. 


__ \ 

SYSTEME U Foncez sur les vins du Languedoc 


PRIX j 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

8,70 € 

Medoc 

Chateau Lestruelle 

rouge 

2014 

★★★★★ 

9,50 € 

Cotes de Bordeaux 

Chateau Reynon 

rouge 

2011 

★★★★★ 

12,75 € 

Pessac-Leognan 

Baron de Rouillac 

rouge 

2013 

★★★ 

13,20 € 

Haut-Medoc 

Chateau Cambon La Pelouse 

rouge 

2014 

★★★★ 

14,95 € 

Margaux 

Chateau Paveil de Luze 

rouge 

2014 

★★★★★ 

19,95 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau Yon-Figeac 

rouge 

2014 

★★★★ 

29,90 € 

Fronsac 

Chateau La Riviere (magnum) 

rouge 

2012 

★★★ 

29,90 € 

Moulis 

Chateau Maucaillou (magnum) 

rouge 

2014 

★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

7,50 € 

Macon Villages 

Bastion de I’Oratoire 
Maison Chanson Pere et fils 

blanc 

2014 

★★★★★ 

7,90 € 

Morgon 

La Chanaise Dominique Piron 

rouge 

2015 

★★★★ 

16,50 € 

Savigny-les-Beaune 

Decelle-Villa 

rouge 

2014 

★★★★★ 

CHAMPAGNE 

18,95 € 

Champagne 

Cuvee Speciale Nicolas Feuillatte 

blanc 

2008 

★★★★★ 

29,90 € 

Champagne 

Brut Nature Ayala 

blanc 

- 

★★★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

6,45 € 

Pic Saint-Loup 

Domaine de Villeneuve 

rouge 

2015 

★★★ 

6,95 € 

Terrasses du Larzac 

Les Oliviers 

Chateau La Sauvageonne 

rouge 

2013 

★★★★ 

9,95 € 

Collioure 

Notre Dame des Anges 

rouge 

2014 

★★★★ 

10,70 € 

Coteaux du Languedoc 

Devois des Agneaux (magnum) 

rouge 

2014 

★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

5,50 € 

Touraine 

L’Enclos des Charmes 

rouge 

2015 

★★★★ 

8,50 € 

Anjou 

La Vie est Belle Nicolas Reau 

rouge 

2015 

★★★★ 

8,50 € 

Menetou-Salon 

Premiere Lune Laurence Clement 

blanc 

2015 

★★★★ 

VALLEE DU RHONE 

3,85 € 

Luberon 

Vin Gourmand Dauvergne et Ranvier 

blanc 

2015 

★★★ 

5,45 € 

Cotes du Rhone 

Reserve Famille Perrin 

blanc 

2015 

★★★ 

17,95 € 

Chateauneuf-du-Pape 

Tardieu-Laurent 

rouge 

2014 

★★★ 

19,95 € 

Chateauneuf-du-Pape 

Domaine de Cristia 

rouge 

2013 

★★★★ 

VINS ETRANGERS 

| 24,95 € 

Portugal Porto 

Quinta Da Romaneira 

rouge 

2004 

★★★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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VUIMMJt* 


DOMAINE 

MARCEL DEISS 


OFFRE EN PRIMEUR 

DES GRANDS CRUS 
VINS DE TERROIRS 


Millesime 2015 



Commandez sur notre site internet 

www.marceldeiss.fr 


1 5 route des vins -68750 Bergheim 
Tel. : 03 89 73 63 37 - Fax : 03 89 73 32 67 
E-mail : marceldeiss@marceldeiss.fr 


L’abus d’alcool est dangereux pour la sante. 
A consommer avec moderation 


VINS DU 

-IrVAl L LOIRE 




£ 

jt 

A 


DECOUVREZ NOS 50 APPELLATIONS 

sur www.vinsvaldeloire.fr 


L' ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, 
A CONSOMMER AVEC MODERATION. 





DU 16 AU 25 SEPTEMBRE 2016 DU 8 AU 14 OCTOBRE 201 6 


• FOIRES AUX VINS • 


LES GRANDES ENSEIGNES 


ifttoom] Biocoop : tout en bio 
et des prix tres moderes 


L e premier reseau depiceries de pro- 
duits issus de lagriculture biologique 
ne manque pas le rendez-vous des 
foires aux vins. Biocoop presente une offre 
entierement dediee aux vins bio, avec aussi 


quelques vins nature (elabores sans soufre). 
47 cuvees ont ete selectionnees par les res- 
ponsables de lenseigne. Cette annee, plus 
de 80 % des magasins Biocoop participent 
a la foire aux vins. 


BIOCOOP Un pouilly-fuisse qui vaut le detour 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 



1 19,95 € 

Gewurztraminer Grand cru 

Steingrubler Domaine Andre Stentz 

blanc 

2013 

★★★ 







7,99 € 

Bordeaux 

Chateau Laubarit 

rouge 

2015 

★★ 

10,85 € 

Montagne-Saint-Emilion 

Les Piliers de Maison Blanche 
Vignobles Despagne-Rapin 

rouge 

2013 

★★★★ 

10,99 € 

Cotes de Bourg 

Les Demoiselles de Falfas Chateau Falfas 

rouge 

2015 

★★★ 


16,50 € 

Pouilly-Fuisse 

Maison du Villard Chateau de Lavernette 

blanc 

2014 

★★★★ 

19,50 € 

Santenay 

Clos des Cornieres Domaine Chapelle 

rouge 

2013 

★★★ 


7,50 € 

Madiran 

Domaine Labranche Laffont 

rouge 

2013 

★★★ 


1 13,45 € Cour-Cheverny 


Cuvee Terra Laura Domaine Eugene Semeria blanc 


2015 


★★★★ 


LE COUP DE CCEUR 


* 

I 


A 

* 




DEIARVF 

1 0,85 € 

« Souple, sur des notes 
de fruits noirs et de reglisse, 
a boire dans les deux ans. * 

Vignobles Despagne-Rapin 
Les Piliers de Maison 
Blanche 2013 , 

Montagne-Saint-Emilion 


LflVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★ 

47 vins sont proposes, et tous les magasins 
de Lenseigne ne participent pas a la foire. 

QUALITE / ORIGINAUTE : ★★★★ 

Naturellement, la gamme est uniquement 
composee de vins bio. 

PRIX : ★★★★(★) 

Ms sont compris entre 4,80 € et 28 €. 



LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 

24,90 € 

(< Ce liquoreux 
amaturite affiche 
des notes d’agruines 
et de fruits confits.* 

Domaine Mure, Clos 
Saint Landelin 2008 

GewurztraminerVT 

I'flVIS DE m RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★(★) 

Satisfaisante pour une enseigne de proximite. 

QUALITE / ORIGINAUTE : ★★★ 

Nous saluons la mise en avant des vins bio. 

PRIX : ★★★★(★) 

On trouve peu de references bon marche, 
et la selection s’etend jusqu’a 30 €. 



Carrefour Contact, 
2014 et 2015 valent le coup 


L a marque de proximite du groupe 
Carrefour profite a plein des synergies 
entre les enseignes du groupe, et pro- 
pose de nombreuses etiquettes en commun. 


Lenseigne presente aussi sa propre selection : 
130 references majoritairement issues des 
millesimes 2014 et 2015 de 3,20 a 30 €, dont 
une vingtaine de cuvees bio. 


CARREFOUR CONTACT Un chablis chatoyant 
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* FOIRES AUX VINS • 


LES DISCOUNTERS 


AM» Netto met laccent 
sur les accords mets-vins 


N etto sest ofFert pour cette edi- 
tion 2016 les conseils de Julia 
Sedefjian, chef des Fables de la 
Fontaine (Paris VIP). Plus 
jeune etoilee de France (elle a 21 ans !), elle 


a concocte des recettes inedites adaptees aux 
vins proposes durant la foire ; elles seront 
disponibles gratuitement dans les magasins. 
Au total, lenseigne Netto propose 130 refe- 
rences, dont 25 coups de coeur. 


Chateau Joliet 2014 

. P Fronton 

L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

Netto a reduit son offre cette annee. 

QUALITE / ORIGIN ALITE : ★★★★ 

Quelques belles surprises ; les recettes 
inedites adaptees aux vins sont un bon point. 

PRIX : ★★★★ 

La majorite des vins est a moins de 5 €, 
et les vins haut de gamme sont rares. 


NETTO Des rouges de bonne qualite 


PRIX 

REGION/AOC 

CUVEE/PRODUCTEUR 

COULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 



3,79 € 

Riesling 

A. Rebstein 

blanc 

2015 

★★★ 


BORDEAUX 





3,99 € 

Lussac-Saint-Emilion 

L’Enclos Chateau La Perriere 

rouge 

2014 

★★ 

4,89 € ‘ 

Blaye Cotes de Bordeaux 

Chateau La Roche Bazin 

rouge 

2014 

★★★ 

12,50 € 

Saint-Estephe 

Chateau Tour de Pez 

rouge 

2007 

★★★★ 



5,99 € 

Petit Chablis 

Union des Viticulteurs de Chablis 

blanc 

2014 

★★★ 


LANGUEDOC 





2,15 € 

Corbieres 

Chateau de Moux 

rouge 

2015 

★★ 


4,50 € 

Fronton 

Chateau Joliet 

rouge 

2014 

★★★★ 


VALLEE DE LA LOIRE 





| 2,99 € Coteaux d’Ancenis 

Domaine du Haut Fresne 

rouge 

2015 

★★★ 




LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 

4,50 € 

(< Dn vin pulpeux 
et souple aux splendides 
notes epicees. 

Ideal sur des viandes.* 



Specialiste du 

Transport 

et le la 

Logistique du vin 

depuis 1930. 

wine_spirits_fr@zieglergroup.com 

www.zieglergroup.com 




Votre vin, notre speciality 


DU 7 AU 1 8 SEPTEMBRE 2016 






DU 8 AU 1 8 SEPTEMBRE 2016 DU 7 AU 1 8 SEPTEMBRE 20 1 6 


• FOIRES AUX VINS • 


LES DISCOUNTERS 


• Franprix : des vins 

fr*wprjm 

selectionnes par ses clients 


D epuis quelques annees maintenant, 
Franprix organise une degustation 
de ses vins par un panel de clients 
recrutes sur son site communautaire. Ainsi, 
en avril dernier, vingt-quatre cuvees ont ete 


selectionnees par trente clients du magasin 
et six sommeliers experimentes. Fenseigne 
aux petits prix met en avant 143 vins cette 
annee, dont un bon nombre provenant de 
vignerons independants. 


FRANPRIX De beaux bourgognes a croquer 


PRIX REGION/AOC 

ALSACE 


6 € | Gewurztraminer 

9,99 € Haut-Medoc 


CUVEE/PRODUCTEUR 


Vignerons Saint- Hippolyte 
Chateau Bibian 


COULEUR ANNEE NOTRE AVIS 



20 € Pomerol 
6,20 € Macon-Aze 


BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS 


Chateau Thaillas 
Baronne de Saint-Jean 


22 € Nuits-Saint-Georges 

6 € Faugeres 

MfzSaoEini 

5,50 € Touraine Gamay 


LANGUEDOC ET ROUSSILLON 


VALLEE DU RHONE 


Domaine Nicolas Potel 
Domaine Ollier 
Domaines Marionnet et Fils 
M. Chapoutier Les Micas 


LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 

22 € 

« Le pinot s’exprime 
avec sincerite dans 
ce beau rouge.* 

Domaine Nicolas Potel 
2013 

Nuits-Saint-Georges 

LflVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

La selection est restreinte mais elle compte 
de nombreux vins bio. Une belle initiative. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★ 

Tres bonne demarche : les coups 
de coeur attribues par les clients. 

PRIX : ★★★★ 

Des cuvees abordables des 2,49 €. 



<$> Leader Price affiche 
une offre tres ramassee 


LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 

5,30 € 

« Le grand 
millesime de 
Bordeaux 
a ne pas ratal* 

Chateau Vrai caillou 
2015 

Bordeaux Superieur 

L'flVII DE Lll RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★ 

Peu de vins par rapport a la concurrence. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

La selection comprend uniquement des vins 
frangais, et met en avant de petits vignerons. 

PRIX : ★★★★ 

Ms s’echelonnent de 2,50 € a 1 7,85 €. 


S euls 65 vins sont proposes au niveau 
national. Cette selection limitee est 
toutefois augmentee de declinaisons 
regionales (35 etiquettes reparties dans 


differentes regions). Famateur pourra aussi 
se fier aux onze coups de coeur du regrette 
Jean- Pierre Coffe, choisis en fevrier dernier 
par le pourfendeur de la malbouffe. 


LEADER PRICE Le Sud-Ouest se distingue 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

COULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

5,30 € 

Bordeaux Superieur 

Chateau Vrai Caillou 

rouge 

2015 

★★★★ 

5,70 € 

Haut-Medoc 

Chateau Haut-Plantey 

rouge 

2014 

★★★ 

ROUSSILLON 

6,95 € IGP Cotes catalanes 

La Chapelle de Vespeille 

rouge 

2014 

★★★ 

SUD-OUEST 

5,95 € 

Madiran 

La Sauvagere 

rouge 

2011 

★★★ 

9,50 € 

Pacherenc du Vic-Bilh 

Selection du Vieux Pays 

blanc 

2015 

★★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

5,95 € 

Muscadet Sevre 
et Maine sur Lie 

Chateau de la Thebaudiere 

blanc 

2015 

★★ 

28 € 

Saumur-Champigny 

Puy Notre Dame Chateau d’Eternes 
(les 6 bouteilles) 

rouge 

2012 

★★★ 

VALLEE DU RHONE 

| 4,95 € Cotes du Rhone Villages 

Laudun Le Sauvage 

blanc 

2015 

★★★ 
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* FOIRES AUX VINS « 


LES DISCOUNTERS 



Lidl seloigne de 
son image de hard-discount 


E n quelques annees, Lidl est devenu 
lun des principaux acheteurs de vins 
en Europe, afin de fournir ses maga- 
sins dans 26 pays. Ce volume considerable 


ne lempeche pas de mettre en avant une 
offre davantage tournee vers le haut de 
gamme, qui casse Image de hard-discoun- 
ter de lenseigne. A decouvrir. 


LIDL Une belle montee en gamme 


PRIX 

REGION/AOC 

CUVEE/PRODUCTEUR 

COULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

ALSACE 


| 6,49 € 

Klevener de Heiligenstein 

Selection Lidl 

blanc 

2015 

★★★ 


7,49 € 

Graves 

Chateau de Carolle 

rouge 

2013 

★★★ 

15,99 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau Darius 

rouge 

2014 

★★ 

16,49 € 

| Lalande-de-Pomerol 

Chateau Jean de Gue 

rouge 

2014 

★★★★★ 

18,99 € 

Sauternes 

Chateau d’Arche 

blanc 

2011 

★★★★ 

7,99 € 

Macon Burgy 

Domaine Fichet Les 3 Terroirs 

blanc 

2015 

★★★★ 

9,99 € 

Rully 

La Combe Selection Lidl 

blanc 

2015 

★★★ 


SUD-OUEST 





5,99 € Cahors 

Chateau La Reyne 

rouge 

2015 

★★★ 


4,49 € 

Cotes du Rhone 
Villages Valreas 

Domaine Grande Bellane 

rouge 

2015 

★★★ 


LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 



7,99 € 

“Dnnezdelicatetune 
bouche fraiche, soulignee 
par des notes d agrumes 
en finale.* 



Domaine Fichet, 
Les3Terroirs20l5 

Macon Burgy 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

Elle propose des types de vins tres differents. 
QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

La gamme monte clairement en qualite. 

PRIX : ★★★★(★) 

Moins eleves en magasin, ils peuvent 
atteindre 200 € sur le site internet (lidl.fr). 





VINICASE 


LA REFERENCE 


material no 




qraride modu‘ 


J*UU 


tablettes reqlatH 


montage facile 


VEM-S-Us Herbues-F 21320 CHEVAMNc 


A PARTI R DU 31 AOOT2016 




DU9AU 24 SEPTEMBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES DISCOUNTERS 


□Qaaa Match fait un gros 
plan sur les vins de France 

C ette enseigne de supermarches tres organisees des foires aux vins, propose 
bien implantee dans le nord et lest pres de 360 references dans ses 112 maga- 
de la France, ainsi quen Belgique sins hexagonaux. Accessible, la selection est 
et au Luxembourg, ou sont egalement principalement axee sur les vins frangais. 


MATCH Achetez les 20 1 3 en priorite 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 


ALSACE 





6,80 € 

Alsace Cremant d’Alsace 

Wolfberger brut 

blanc 

- 

★★★★★ 







5,49 € 

Blaye Cote de Bordeaux 

Chateau Terre Blanque 

rouge 

2014 

★★★★ 

10,90 € 

Haut-Medoc 

Chateau Larose Trintaudon 

rouge 

2014 

★★★★ 

13,49 € 

Haut-Medoc 

Chateau d’Agassac 

rouge 

2013 

★★★★★ 


19,99 € 

Aloxe-Corton 

Les Brunettes et Planchots 
Chateau de Santenay 

rouge 

2013 

★★★★★ 


4,95 € 

Cotes de Provence 

Chateau Roche Soleil 

rose 

2015 

★★★ 


VALLEE DE LA LOIRE 





6,75 € Coteaux du Layon 

F de Fesles Chateau de Fesles 

blanc 

2015 

★★★ 


VALLEE DU RHONE 





| 4,49 € Cotes du Rhone Villages 

Seguret La Porte des Vents 

rouge 

2015 

★★ 


LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 

6,80 € 

“Un cremanl vineux 
et vivant en bouche, 
aux notes de fruits 
blancs. Tres abordaMe.* 

Wolfberger, Brut 

Cremant d’Alsace 

L'flVII DE Lfl RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Elle est centree sur les vins frangais. 
QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

Match propose de belles valeurs sures 
dans les derniers millesimes. 

PRIX : ★★★★(★) 

Cette offre globalement accessible 
est dominee par les vins a moins de 1 0 € 



LEO)UP DE CCEUR 

DE LA RVF 

9,99 € 

« On vin classique, 
epice et tres fronsadais 
dans lame. » 

Chateau Toumalin 
2012 

Canon-Fronsac 

L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

Assez large, elle est principalement 
composee de vins abordables. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★ 

Le soutien aux “Vins Solidaires”, elabores par 
des personnes handicapees, est a saluer. 

PRIX : ★★★★(★) 

Interessants, car peu de grandes etiquettes. 



SMESy Simply Market 
joue la carte de la solidarity 


L e magasin de proximite presente cette 
annee 420 etiquettes, reparties entre 
une offre nationale (270 references) et 
cinq offres regionales (150 vins). Elle met en 


avant dix cuvees provenant d’Etablissements 
et services daide par le travail, elabores par 
des personnes handicapees, reconnaissables 
a leur logo “Les Vins Solidaires”. 


SIMPLY MARKET Des bordeaux prets a boire 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

8,99 € 

Cotes de Bourg 

Chateau Brulesecaille 

rouge 

2014 

★★★★ 

9,99 € 

Canon-Fronsac 

Chateau Toumalin 

rouge 

2012 

★★★★★ 

15,50 € 

Haut-Medoc 

Chateau Coufran 

rouge 

2010 

★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

6,39 € 

Macon 

Mancey Domaine Chapuis 

rouge 

2015 

★★ 

9,99 € 

Hautes-Cotes de Beaune 

Cuvee Sainte-Catherine Domaine Labry 

rouge 

2014 

★★★ 

LANGUEDOC 

4,99 € Languedoc 

Domaine Georges Bertrand 

rouge 

2014 

★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

4,95 € 

Muscadet Sevre 
et Maine sur Lie 

Chateau des Gautronnieres 

blanc 

2015 

★★★ 

10,99 € 

Pouilly-Fume 

Domaine Hubert Brochard 

blanc 

2014 

★★★★ 
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Qa bouge a CVF 


Decouvrez les jolies 
surprises de la rentree. . . 



. . . et notre 
hors-serie 
special vins 


Cuisine et Vins 


DE FRANCE 


Septembre - Octobre N°17l 


WWW I ■ -J| 7. v| 1 1 i:n r.-Tiw.cv:- com 


FOIRES AUX VINS 

Pepites des supermarches 
Les 42 coups de cceur 
de la redaction 


Les champignons 

Du panier a I'assiette, nos 
delicteuses recettes 


Cuisine e 


w'V li 




meilleures 
5cettes 
* saison 


Nos 


R /mi. 




Septembre - Octobre 2016 

; £ 


de 


sur Internet et dans 
les grandes enseignes 

12 PAGES DE TROUVAILLES 




Portraits des talents 
de nos regions 






En kiosque le 24 aout 


coups de coeur de la redaction 


En kiosque le 31 aout 


ou a telecharger sur votre ordinateur, smartphone ou tablette 

I-I-; I- H..I-I |!j 0 -.f ■ -Jh I l|j u. »«■ .■ ■ . F ",,i V :■ 

1 • LApp Store I ^ t ioojJn i A magazines.fr 









DU 30 AGO! AU 29 SEPTEMBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES CAVISTES 


JHSL- Le Repaire de Bacchus : 
de FAfrique au Chili, Finvitation au voyage 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Moins etoffee qu’en grande distribution, 
mais de belle qualite. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★★ 

Un bon point pour Fouverture sur les vins 
du monde et les nouvelles decouvertes. 

PRIX : ★★★★ 

Des offres interessantes dans Fensemble. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 


▼ ACHAT MALIN 


Clos 

du Marquis 
2011 

Saint-Julien 



« Un saint julien 
d une grande finesse 
tannique. Magnifique. 




Expressif.ee fin est 
un regal axecses notes 
de fruits fraisz 



Domaine des 
Pothiers, N°6 
2015 

Cote Roannaise 


L e caviste parisien, egalement pre- 
sent sur Internet, est un acteur 
majeur et dynamique des foires aux 
vins. Si bien qu’il nest pas etonnant 
de voir lenseigne sortir des sentiers bat- 
tus pour offrir une gamme de vins diffe- 
rente. Ainsi, sur les 180 cuvees proposees 
du 30 aout au 29 septembre, une trentaine 
sont des vins etrangers : Afrique du Sud, 
Argentine, Australie, Californie, Espagne, 
Chili sont au rendez-vous. Plus etonnant, 
des vins de Bulgarie, du Bresil et du Maroc 
repondent egalement presents pour cette 


edition 2016. Parmi les domaines fran^ais 
selectionnes par Le Repaire de Bacchus, 
on retrouve des tetes connues, comme les 
cotes-du-marmandais d’Elian Da Ros (a 
16,30 €), le cote -roannaise rouge N° 6 du 
domaine des Pothiers (a 9,60 € au lieu de 
12 €), le champagne Lallier (cuvee R012, 
29,70 € au lieu de 33 €). Les vins sont pro- 
poses dans les quarante caves de la region 
parisienne, mais aussi sur le site internet 
de lenseigne (www.lerepairedebacchus. 
com). Un plus pour ceux qui habitent loin 
de l’lle-de-France. 


LE REPAIRE DE BACCHUS Une belle offre 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

13,60 € 

Haut-Medoc 

Chateau Reynats 

rouge 

2010 

★★★★ 

17,20 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Chateau de Monturon 

rouge 

2012 

★★★ 

19,95 € 

Pessac-Leognan 

Chateau Rouillac 

rouge 

2010 

★★★★★ 

56 € 

Saint-Julien 

Clos du Marquis 

rouge 

2011 

★★★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

9,90 € 

Bourgogne 

Domaine Romy 

blanc 

2014 

★★★★★ 

16,60 € 

Bouzeron 

Maison Louis Jadot 

blanc 

2014 

★★★★ 

19,90 € 

Rully 1 er cru 

La Fosse Domaine Belleville 

blanc 

2012 

★★★★ 

20 € 

Moulin-a-Vent 

Chateau Moulin-a-Vent 

rouge 

2009 

★★★ 

CHAMPAGNE 

28,80 € 

Champagne 

Brut Nature Janisson 

blanc 

- 

★★★★ 

29,70 € 

Champagne 

R01 2 Lallier 

blanc 

- 

★★★★★ 

35,50 € 

Champagne 

N°739 Jacquesson 

blanc 

- 

★★★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

14,60 € 

La Clape 

Les Ammonites Mas du Soleilla 

rouge 

2014 

★★★★ 

19,90 € 

Collioure 

Oriental Domaine de la Rectorie 

rouge 

2014 

★★★★ 

PROVENCE ET CORSE 

9,90 € 

Corse 

Alliance N°1 Clos d’Orlea 

blanc 

2015 

★★★ 

66 € 

VDP Bouches-du-Rhone 

Domaine de Trevallon 

rouge 

2005 

★★★★ 

SUD-0UEST 

16,30 € 

Cotes du Marmandais 

Elian Da Ros 

rouge 

2013 

★★★★★ 1 

VALLEE DE LA LOIRE 

8,90 € 

Saumur 

Domaine de La Fuye 

rouge 

2015 

★★★★★ 

9,60 € 

Cote Roannaise 

N°6 Domaine des Pothiers 

rouge 

2015 

★★★★★ 

11 € 

Savennieres 

Les Fougeraies Domaine Dhomme 

blanc 

2014 

★★★★ 

33 € 

Pouilly-Fume 

Barre a Mine Domaine Redde 

blanc 

2014 

★★★★ 

37,80 € 

Sancerre 

Generation XIX Domaine Alphonse Mellot 

blanc 

2013 

★★★★★ 

VALLEE DU RHONE 

17,90 € 

Saint-Peray 

Domaine Gaillard 

blanc 

2014 

★★★★ 

19,50 € 

Cotes du Rhone 

Stephane Ogier La Rosine 

rouge 

2014 

★★★★★ 

35,90 € 

Condrieu 

Domaine Christophe Pichon 

blanc 

2014 

★★★ 

60 € 

Chateauneuf-du-Pape 

Chateau de Beaucastel 

rouge 

2009 

★★★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exception nelle 
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• FOIRES AUX VINS • 


LES CAVISTES 



Intercaves mele le vin 
aux bieres et spiritueux 

C e reseau de cent cavistes, qui appar- proposant cette annee, durant sa foire aux 
tient depuis 2011 a la maison vins, des bieres et spiritueux artisanaux 
Richard, cherche a changer son fran^ais et americains. Du cote des vins, on 
image. Intercaves part ainsi a la conquete trouvera quelques belles surprises parmi les 
de nouveaux territoires gustatifs en references proposees. 

INTERCAVES Offrez-vous un champagne ! 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

11 € 

Cotes de Bourg 

Piment d’Escalette 

rouge 

2014 

★★★ 

59 € 

Saint-Julien 

Chateau Saint-Pierre 

rouge 

2006 

★★★ 


BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 




12 € 

Brouilly 

Chateau des Tours 

rouge 

2014 

★★★ 

23,90 € j 

Saint-Romain 

La Combe Bazin Domaine Billard 

blanc 

2015 

★★★★ 

CHAMPAGNE 


46,50 € Champagne 

7.90 € I Cabardes 

19.90 € Sancerre 


Brut Blanc de noirs Philipponnat 
Reserve Domaine Maurel 
Domaine Nozay 


1 1 ,95 € . Cotes du Rhone Villages Les Cassagnes de la Nerthe 


LANGUEDOC ET ROUSSILLON 


VALLEE DE LA LOIRE 



blanc 

rouge 

blanc 

rouge 



LE COUP DE CGEUR 

DE LA RVF 



23,90 € 

(< Ce vin expressif affiche 
beaucoup de rondeur 
grace a un elevage 
soigne.” 

Domaine Billard, 

La Combe Bazin 2015 

Saint-Romain 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

Eclectique, elle est centree sur les vins de 
France mais limitee dans son ampleur. 

QUALITE / ORIGINAL!!! : ★★★ 

On se regalera avec les bieres artisanales. 

PRIX : ★★★ 

Dans I’ensemble, des prix assez eleves. 


LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 


8,30 € 

« Un rouge tres mur, 
epice et boise, encore 
ferine mais accessible. 
Pour decouvrirle Chili.” 

Baron Philippe 
de Rothschild, Anderra 

Valle Central (Chili) 



L'flVIS DE LA RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

Avec seulement 85 vins, le leader 
des cavistes pourrait mieux faire. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★ 

Quelques belles bouteilles a ne pas manquer. 

PRIX : ★★★★ 

L’attention portee aux petits prix 
est une excellente initiative. 


fflUblKH Nicolas convainc 


avec ses tarifs 

L a premiere chaine de cavistes en 
France (propriete du groupe Castel) a 
oriente sa selection vers les petits prix 
pour cette edition. La moitie des 85 vins 


aimables 

proposes sont a moins de 10 €. Certaines 
grandes bouteilles, comme le vosne-roma- 
nee Aux Croix de Bouchard Pere & fils 
(39,70 €), seront prisees des amateurs. 


NICOLAS Une quarantine de vins a moins de 1 0 € 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

12,90 € 

Moulin-a-Vent 

Domaine de Rochegres Albert Bichot 

rouge 

2014 

★★★ 

14,50 € 

Chablis 

Champreaux William Fevre 

blanc 

2014 

★★★ 

16,20 € 

Cotes de Beaune Villages 

Roches Noires Domaine Roux Pere et Fils 

rouge 

2014 

★★★ 

31,50 € 

Beaune 1 er cru 

Domaine Chanson 

rouge 

2013 

★★★ 

39,70 € 

Vosne-Romanee 

Aux Croix Bouchard Pere & fils 

rouge 

2014 

★★★★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

9 € 

La Clape 

Art de Vivre Chateau L’Hospitalet 

rouge 

2014 

★★★★ 

9,95 € 

Limoux 

Le Petit Toque Sieur d’Arques 

blanc 

2013 

★★★ 

VALLEE DU RHONE 

19,50 € Saint-Joseph 

Domaine Courbis 

rouge 

2013 

★★★★ 

VIN ETRANGER 

| 8,30 € Chili Valle Central 

Anderra Baron Philippe de Rothschild 

rouge 

- 

★★★ 
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DU7AU 18 SEPTEMBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES CAVISTES 


Q Avec La Vignery, de 
belles affaires dans le Rhone 


E n octobre 2016, La Vignery ouvrira 
son quinzieme magasin en region 
parisienne, a Plaisirs, dans les Yvelines. 
La selection fait la part belle aux bordeaux, 


dont des millesimes prets a boire (2007 et 
2008). Dexcellentes affaires sont a decouvrir 
notamment en vallee du Rhone (Saint- 
Peray, Saint- Joseph, Cotes du Rhone). 


LA VIGNERY Des bordeaux prets a boire 


PRIX 

REGION/AOC 

CUVEE/PRODUCTEUR 

COULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

| 9,98 € Moulis 

Chateau Duplessis 

rouge 

2012 

★★★★★ 

13,45 € 

Castillon cotes de bordeaux 

Chateau Ampelia 

rouge 

2012 

★★★★ 

14,45 € 

Listrac 

Chateau Fourcas-Dupre 

rouge 

2008 

★★★ 

39,96 € 

Medoc 

Chateau Haut-Condissas 

rouge 

2009 

★★★ 


9,35 € 

Saint-Veran 

Croix de Montceau 
Vignerons des Terres Secretes 

blanc 

2014 

★★★★ 

13,39 € 

Santenay 

Le Foulot Domaine Prieur-Brunet 

rouge 

2014 

★ 


10,72 € 

Minervois La Liviniere 

Cantilene Chateau Sainte Eulalie 

rouge 

2013 

★★ 


12,51 € Madiran 

Argile Rouge Alain Brumont 

rouge 

2007 

★★ 


VALLEE DU RHONE 





| 7 € Cotes du Rhone Villages 

Laudun Les Dolia Cave de Laudun Chusclan 

rouge 

2014 

★★★★★ 


LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 



1 3,45 € 

« Dn delicieux castillon sans 
esbroufe debois.au fruit qui 
a finement evolue vers des 
saveurs juteuses et [ranches.* 

Chateau Ampelia 20 1 2 

Castillon 

Cotes de Bordeaux 


LflVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

400 references de France et de I’etranger. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

Bordeaux domine la selection, avec 
notamment des 2014 a prix abordables. 

PRIX : ★★★★ 

Avec plus de 80 references a moins de 1 5 €, 
d’excellentes affaires sont a realiser. 


POUR CERTAINS, 

CE N’EST DEJA PLUS UN SECRET 



m 


PHILIPPONNAT 

CHAV vtjNE 


PHILIPPONNAT BLANC DE NOIRS MILLESIME 

Assemblage ambitieux construct autour des meilleurs terroirs de Pinot Noir de la Montagne de 
Reims, la cuvee Blanc de Noirs Millesime est le fruit d’une selection minutieuse des meilleurs 
vins de I’annee. Un champagne vineux, intense et frais. www.philipponnat.com 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. 






* FOIRES AUX VINS « 


LES CAVISTES 


l a v i n Lavinia, le bio 
a l’honneur et le service en plus 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Sans doute la plus large parmi les cavistes. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★★ 

Les vins bio et I’ouverture sur les etiquettes 
du monde sont un atout non negligeable. 

PRIX : ★★★ 

Ms sont un peu plus eleves que la concur- 
rence mais le service est haut de gamme. 


L e plus grand caviste de Paris affirme 
haut et fort sa volonte de promou- 
voir les vins bio. Sur 330 vins pro- 
poses, 60 % sont certifies en 
agriculture biologique, soit pres de 200 vins, 
dont de tres belles etiquettes. De surcroit, 
Lavinia met en place cette annee son “per- 
sonnal wine shopper” : un sommelier vous 
aide a faire votre choix en cave, et vous avez 
la possibility de deguster les vins avant de 


les acheter. Une attention interessante, et 
rarement proposee. Enfin, si vous possedez 
la carte Club Lavinia, vous beneficiez, sur 
certains vins, de 5 % de remise supplemen- 
tal, en plus du prix “foire aux vins”. Une 
ristourne bienvenue, car Lavinia nest pas 
repute pour ses prix au rabais. Beau geste : 
sur chaque bouteille de chablis achete, deux 
euros sont reverses aux vignerons victimes 
des intemperies du printemps. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


▼ VALEUR SORE 


V ACHAT MAUN 


Chateau 

Kirwan20l0 

Margaux 



« Dn grand margaux 
race dans ce millesime 
^exception. II faut 
le decouvrir. 

68 € 



« Une bouche 
gourmande aux notes 
de fruits noirs. Un vin de 
demkorps agitable.* 



Finca 

de los Arandinos, 
Malapaca20l4 

Rioja (Espagne) 


LAVINIA Faites un geste, achetez un chablis ! 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

ALSACE 

| 39 € 

| Riesling Grand cru 

Muenchberg Domaine Ostertag 

blanc 

2014 

★★★★ 

BORDEAUX 

14,50 € 

Castillon 

Les Ormeaux de Puy Arnaud 

rouge 

2013 

★★★★ 


Cotes-de-Bordeaux 

Clos Puy Arnaud 




19 € 

Graves 

Clos Floridene 

blanc 

2014 

★★★★ 

21,50 € 

Francs Cotes-de-Bordeaux 

Le Semilion Les Charmes Godard 

blanc 

2014 

★★★ 

22,90 € 

Canon-Fronsac 

Le Cerisier Paul Barre 

rouge 

2012 

★★★★ 

34,80 € 

Saint-Emilion 

Les Chenes de Pavie-Macquin 

rouge 

2012 

★★★ 

60 € 

Pomerol 

Chateau Nenin 

rouge 

2006 

★★★ 

68 € 

Margaux 

Chateau Kirwan 

rouge 

2010 

★★★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

16,50 € 

Brouilly 

Vieilles vignes 

Domaine Georges Descombes 

rouge 

2013 

★★★★★ 

21,80 € 

Chablis 

Les Caillottes Domaine Oudin 

blanc 

2015 

★★★★ 

36,50 € 

Chablis 1 er cru 

Forets Domaine Moreau-Naudet 

blanc 

2013 

★★★★ 

58,50 € 

Chambolle-Musigny 

Philippe Pacalet 

rouge 

2014 

★★★ 

CHAMPAGNE 

32 € 

Champagne 

Extra Brut Blanc de blancs 
Haut Revers du Chutat 
Grande Cote Jacques Lassaigne 

blanc 


★★★★ 

35 € 

Champagne 

Empreinte Nature Fleury 

blanc 

- 

★★★ 

ROUSSILLON 

15 € 

| Collioure 

Cote Mer Domaine de la Rectorie 

rouge 

2014 

★★★★ 

SUD-0UEST 

12,50 € 

| Cahors 

Caballe Mas del Perie 

rouge 

2015 

★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

11,50 € 

Bourgueil 

Epaule Jete Catherine et Pierre Breton 

rouge 

2014 

★★★ 

13,20 € 

Anjou 

Le Petit Clos Nicolas Reau 

rouge 

2013 

★★★★ 

13,50 € 

Cote Roannaise 

La Chapelle du Puy Domaine des Pothiers 

rouge 

2013 

★★★★ 

17,50 € 

Montlouis-sur-Loire 

Taille de Nouy Domaine Jousset 

blanc 

2014 

★★★ 

28 € 

Jasnieres 

Clos des Truffieres Domaine de Belliviere 

blanc 

2014 

★★★★ 

VALLEE DU RHONE 

13,90 € 

Cotes du Rhone 

Les Hauts de Gramenon 
Domaine Gramenon 

rouge 

2015 

★★★ 

VINS ETRANGERS 

| 9,30 € 

Espagne Rioja 

Malacapa Finca de los Arandinos 

rouge 

2014 

★★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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DU 5 SEPTEMBRE AU 3 OCTOBRE 2016 




DU 25 AOUT AU 4 OCTOBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES SITES INTERNET 


wine indco Wineandco, millesimes 
anciens et decouvertes a prix doux 


L'AVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★(★) 

Plus de 300 references sont proposees. 
QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★(★) 

Tres convaincante, la selection comprend 
des valeurs tres sures et des decouvertes. 
PRIX : ★★★★ 

Une tres large gamme de prix, 
et des reductions jusqu’a 60 %. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


yvaleursOre 

Domaine 
Olivier Python, 
cuvee Lais 2014 

Cotes catalanes 



« Equilibre parfait 
enlre finesse et 
temperament sudistr 


15,40 € 


▼ ACHAT MALIN 

1 0,60 € 

« Du soyeux, de l’elegance, 
du fruit et des epices. 
Ilfaut le carafer 
avant degustation." 



Gilles Robin, 
Terroirdes Chassis 
2014 

Crozes-Hermitage 


L e site Wineandco ne faiblit pas ! En 
2016, comme lors des precedentes 
editions de la foire aux vins, son 
offre devrait satisfaire tous les ama- 
teurs : les fans de grands crus et de cha- 
teaux prestigieux, avec une selection de 
bons millesimes, les connaisseurs appre- 
ciant le travail dexcellents vignerons 
implantes dans des regions en mouvement 
- le Languedoc et le Roussillon, par 
exemple - et les curieux en quete de belles 
decouvertes a petits prix. Diversite est done 


lun des mots-cles de cette foire aux vins. 
La moitie de la selection est proposee a un 
prix compris entre 6 et 20 euros. Et si 50 % 
des etiquettes sont girondines, les autres 
regions viticoles ne font pas pour autant 
figure de faire-valoir : on trouvera ainsi de 
nombreuses references de qualite, notam- 
ment en vins de Bourgogne et de la vallee 
du Rhone. Levenement debute des les der- 
niers jours du mois daout sur le site www. 
wineandco.com et se prolonge jusqu’au 
debut du mois doctobre. 


WINEANDCO Misez sur les millesimes anciens 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

4,90 € 

Bordeaux 

Chateau Roc de Segur 

rouge 

2014 

★★★★ 

12 € 

Canon-Fronsac 

Chateau Canon-Pecresse 

rouge 

2012 

★★★★ 

12,10 € 

Haut-Medoc 

Chateau Belle-Vue 

rouge 

2012 

★★★★ 

15,90 € 

Medoc 

Chateau Fourcas Hosten 

rouge 

2009 

★★★★ 

19,50 € 

Pomerol 

Chateau Taillefer 

rouge 

2012 

★★★★ 

36 € 

Margaux 

Chateau Marquis de Terme 

rouge 

2012 

★★★★ 

39 € 

Saint-Julien 

Sarget de Gruaud Larose 

rouge 

2000 

★★★★ 

39,50 € 

Saint-Julien 

Chateau Lagrange 

rouge 

2011 

★★★★ 

240 € 

Sauternes 

Chateau d’Yquem 

blanc 

1996 

★★★ 

BOURGOGNE ET BEAUJ0LAIS 

6,80 € 

Macon 

Domaine Romanin 

blanc 

2015 

★★★★ 

25,20 € 

Mercurey 1 er cru 

Champs Martin Domaine Bruno Lorenzon 

rouge 

2012 

★★★ 

48,80 € 

Gevrey-Chambertin 

Domaine Perrot-Minot 

rouge 

2013 

★★★★ 

91,50 € 

Pommard 1 er cru 

Grand Clos des Epenots 
Domaine de Courcel 

rouge 

2012 

★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

15,40 € 

Cotes catalanes 

Cuvee Lais Domaine Olivier Pithon 

rouge 

2014 

★★★★ 

16,30 € 

Terrasses du Larzac 

Les Vignes Oubliees 

rouge 

2014 

★★★★ 

55,50 € 

Coteaux du Languedoc 

Syrah Leone Domaine Peyre Rose 

rouge 

2006 

★★★★ 

PROVENCE ET CORSE 

20,30 € 

Corse Figari 

Clos Canarelli 

rouge 

2014 

★★★ 

52,50 € 

VDP des Bouches-du-Rhone 

Domaine de Trevallon 

rouge 

2005 

★★★★ 

SUD-0UEST 

17,80 € | 

Madiran 

Chateau Montus 

rouge 

2010 

★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

27,50 € | 

Sancerre 

Satellite Domaine Alphonse Mellot 

blanc 

2012 

★★★★ 

VALLEE DU RHONE 

5,10 € 

Cotes-du-Rhone 

Reserve Famille Perrin 

rouge 

2013 

★★★★ 

8,10 € 

Costieres-de-NTmes 

Chateau de Nages 

rouge 

2012 

★★★★ 

10,60 € 

Crozes-Hermitage 

Terroir des Chassis Gilles Robin 

rouge 

2014 

★★★★★ 

20,90 € 

Cornas 

Johann Michel 

rouge 

2014 

★★★★ 

VINS ETRANGERS 

1 7,20 € 

Espagne Rioja 

Vivanco Crianza 

rouge 

2010 

★★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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UOURlVIIN.com 

Ventes privees de vins au meilleur prix 



RETROUVEZ UN GRAND CHOIX 

DEVINS ET 

CHAMPAGNES 

RECOMMANDES PAR 

SCANNEZ AVEC 
VOTtE MOBILE 


LA REVUE DU 


DE FRANCE 


WWW.UOURlVIN.COM 


L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION 


Probleme de stockage ? 
Ouvrez une cave en Ligne ! 


Cavissima.com est un concept 
unique pour acheter, estimer. 
faire vieillir, revendre ou disposer 
de ses vins en Ligne. 


20€ offerts 


pour toute premiere 
ouverture de cave avec Le code : 


RVF20 


'St crtt wvol/ GA-we. 
sar £/A^v/\SS\VU«UGOWi 


wits v/viA-s 

Afl_/WS \a_/ V) 0 ‘xcjae tK- \\<^Wt 


3. "Ae- (fotrt w you oou'Jt erV AcwitGwAt 
\«_/ \wroo\soiA. At wits Vjou^YtiUts 


LYON - BORDEAUX - GENEVE 

Tel. 04 8l 07 60 35 
contact@cavissima.com 



STOCKAGE ASSURANCE DE 

PROFESSIONNEL VOS BOUTEILLES 

Cccu-r \st 



LIVRAISON 
EN FRANCE 

^rfl^YaVYe. 


L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION. 


* FOIRES AUX VINS « 


LES SITES INTERNET 


© iDealwine 

IdBLlWtai'-tD'm 


iDealwine 

sur lexpertise de ses 


s appuie 
degustateurs 


L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Plus de 200 etiquettes sont disponibles. 
QUALITE / ORIGINALITE : ★★★★(★) 

Grandes signatures, millesimes prets a boire, 
pepites remarquables : le niveau est eleve. 

PRIX : ★★★★ 

De 1 0 a 50 % de rabais par rapport 
aux prix du marche. 


LES COUPS DE CCEUR 

DE LA RVF 


▼valeursOre 


V ACHAT MALIN 


De Sousa, Brut 
Blanc de blancs 
Reserve 

Champagne 
Grand cru 



« Un champagne 
intense et dune 
grande finesse. » 


12 € 

« Lumineux, un savagnin 
nourrissant, au sens 
le plus noble du terme. » 



Domaine 
Buronfosse, 
Savagnin L’Hopital 
2011 

Cotes du jura 


L e site de vente en ligne iDealwine 
presente cette annee encore une 
foire aux vins remarquable. On 
trouvera ici les vins de grands cha- 
teaux, dans de beaux millesimes, comme 
des etiquettes moins connues ; et certaines 
de ces trouvailles sont absolument divines ! 
Davantage qu’un catalogue detiquettes, 
idealwine.com propose une selection etof- 
fee, intelligente, precise, qui demontre la 
reelle passion et la grande culture de ses 
experts-degustateurs. Le Bordelais, la 
Bourgogne et la vallee du Rhone sont les 


regions les plus representees, mais les tres 
belles bouteilles d’autres vignobles, comme 
le Languedoc, ne manquent pas. Specialiste 
de la vente de vins aux encheres - iDealwine 
est le premier site dencheres en ligne en 
Europe et le deuxieme dans le monde -, 
iDealwine pratique, a loccasion de sa foire 
aux vins, des ventes en achat direct. Comme 
les volumes sont assez limites sur certaines 
cuvees, ne perdez pas de temps : devenez 
membre du site (^inscription est gratuite) et 
soyez prets a faire de bonnes affaires des le 
7 septembre all heures ! 


IDEALWINE Des pepites dans tous les vignobles 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

COULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 


BORDEAUX 





12 € 

Haut-Medoc 

Chateau du Taillan 

rouge 

2012 

★★★★ 

19 € 

Fronsac 

Haut-Carles Chateau de Carles 

rouge 

2012 

★★★★ 

23 € 

Haut-Medoc 

Chateau Belle-Vue (magnum) 

rouge 

2012 

★★★★★ 

46 € 

Margaux 

Chateau Prieure-Lichine 

rouge 

2010 

★★★★ 

59 € 

Sauternes 

Chateau Suduiraut 

blanc 

1989 

★★★★ 

BOURGOGNE 

40 € 

Chablis Grand cru 

Vaudesir Louis Michel & Fils 

blanc 

2012 

★★★★ 

40 € 

o 

ir 

a 

o 

> 

Cuvee General Muteau 
Hospices de Beaune Louis Latour 

rouge 

2012 

★★★ 

42 € 

Corton Grand cru 

Louis Latour 

rouge 

2006 

★★★★ 

48 € 

Chambolle-Musigny 

Les Veroilles Bruno Clair 

rouge 

2012 

★★★★ 


CHAMPAGNE 

27 € 

Champagne Grand cru 

Brut Blanc de blancs Reserve 
De Sousa 

blanc 

- 

★★★★★ 

JURA 

12 € 

Cotes du Jura 

Savagnin L’Hopital 
Domaine Buronfosse 

blanc 

2011 

★★★★★ 

LANGUEDOC ET ROUSSILLON 

59 € 

Coteaux du Languedoc 

Syrah Leone 
Domaine Peyre Rose 

rouge 

2003 

★★★★ 

59 € 

Rivesaltes 

Riveyrac 

rouge 

1966 

★★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

16 € 

Saumur-Champigny 

Terres Chaudes 
Domaine des Roches neuves 

rouge 

2012 

★★★ 

VALLEE DU RHONE 

22 € 

Cornas 

La Combe de Chaillot 
Domaine Guillaume Gilles 

rouge 

2011 

★★★★ 

27 € 

Chateauneuf-du-Pape 

Domaine La Barroche 

rouge 

2011 

★★★ 

115 € 

Cote-Rotie 

La Landonne Delas Freres 

rouge 

2012 

★★ 

VINS ETRANGERS 

35 € 

Allemagne Bernkastel 

Riesling Auslese 
Dr Thanisch Bernkasteler 

blanc 

2011 

★★★ 

96 € 

Etats-Unis 

Santa Cruz Mountains 

Monte Bello Ridge Vineyards 

rouge 

2010 

★★★ 


★ Assez bonne affaire ★ ★ Bonne affaire ★ ★ ★ Tres bonne affaire ★ ★ ★ ★ Excellente affaire ★ ★ ★ ★ ★ Affaire exceptionnelle 
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DU 7 AU 26 SEPTEMBRE 2016 









DU 9 SEPTEMBRE AU 3 OCTOBRE 2016 DU 8 SEPTEMBRE AU 2 OCTOBRE 2016 


* FOIRES AUX VINS * 


LES SITES INTERNET 


CHATEAUNET 


Sur Chateaunet, 
faites le plein de bordeaux ! 


L e negociant bordelais Duclot, via son 
site internet Chateaunet.com, propose 
plus de 160 references pointues, dont 
une grosse moitie consacree a Bordeaux. Les 


autres vignobles ne sont pas oublies pour 
autant, avec des domaines comme Jo 
Landron ou David Duband. Remises inte- 
ressantes par rapport au prix habituel. 


CHATEAUNET Des prix tres attractifs 


PRIX 

REGION/AOC 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

ALSACE 

1 10 € 

. Riesling 

Muschekalck Domaine Loew 

blanc 

2014 

★★★★★ | 

^ 

15,83 € 

Saint-Estephe 

Chateau Capbern Gasqueton 

rouge 

2008 

★★★★ 

17,50 € 

Graves 

Clos Floridene 

blanc 

2013 

★★★★ 

18,75 € 

Medoc 

Chateau de Potensac 

rouge 

2011 

★★★★ 

31,67 € 

Saint-Emilion Grand cru 

Petit Figeac 

rouge 

2012 

★★★★ 


9,92 € 

Chablis 

Le Finage La Chablisienne 

blanc 

2011 

★★★★★ 

11,67 € 

Morgon 

Domaine Jean Foillard 

rouge 

2014 

★★★★★ 

15 € 

Bourgogne 

Chardonnay Domaine Frangois Carillon 

blanc 

2014 

★★★★ 

35,83 € 

Vosne-Romanee 

Domaine David Duband 

rouge 

2011 

★★★★★ 


VALLEE DE LA LOIRE 





7,50 € 

Cote Roannaise 

Les Originelles Domaine Robert Serol 

rouge 

2014 

★★ 

10,75 € 

Muscadet Sevre et Maine 

Amphibolite Nature Domaine Jo Landron 

blanc 

2015 

★★★★ 


LE COUP DE C CEUR 

DE LA RVF 

10 € 

« Tres type riesling, 
mais sans lourdeur et 
avec une belle tension. 

Un bel alsace a avoir en cave. w 

Domaine Loew 
Muschekalck 2014 

Riesling 

L'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★ 

Eclectique, rassurant par ses references, le site 
propose un peu moins de vins que Tan dernier. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

Surtout des bordeaux, mais les choix 
dans les autres regions sont judicieux. 

PRIX : ★★★★(★) 

De 5,42 € a 220,83 €, avec de belles remises. 



LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 

5,50 € 

« Dn blanc expressif 
et equilibre, signe par 
t une des meilleures 
cooperatives de France. » 

Cave de Castelmaure 
Blanc Paysan 2015 

Corbieres 

L'flVIS DE Lfl RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★★(★) 

Entre 400 et 500 references. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

Une offre correcte mais peu singuliere. 

PRIX : ★★★ 

De bonnes affaires a saisir a petits prix. 



ediscount Cdiscount pioche 
dans toutes les regions 

L eader frangais du e- commerce, que dans quelques vignobles etrangers. Le 
Cdiscount organise sa douzieme foire principal interet de cette offre ? De bons 
aux vins cette annee. La selection pro- rapports qualite/prix sur les vins les plus 
posee pioche dans toutes les grandes regions abordables, a moins de 1 0 euros, a denicher 
viticoles de France, Bordelais en tete, ainsi sur le site www.cdiscount.com. 


CDISCOUNT Des bons vins a tout petits prix 


PRIX 

REGI0N/A0C 

CUVEE/PRODUCTEUR 

C0ULEUR 

ANNEE 

NOTRE AVIS 

BORDEAUX 

4,99 € 

Bordeaux 

La Fleur Marie 

blanc 

2014 

★★★ 

5,99 € 

Bordeaux superieur 

Chateau Fleur Haut-Gaussens 

rouge 

2011 

★★★ 

8,99 € 

Pessac-Leognan 

Chateau de Cruzeau 

rouge 

2007 

★★★ 

9,99 € 

Saint-Emilion Grand cru 

La Fleur Marie 

rouge 

2012 

★★★★ 


LANGUEDOC ET ROUSSILLON 




5,50 € 

Corbieres 

Blanc Paysan Cave de Castelmaure 

blanc 

2015 

★★★★ 

6,99 € 

Cotes-du-Roussillon 

Bila-Haut Chapoutier 

rouge 

2014 

★★★★ 

7,99 € 

Saint-Chinian 

Taurou Lorgeril Moulin de Ciffre 

rouge 

2012 

★★★★ 

8,99 € 

Corbieres 

La Pompadour Cave de Castelmaure 

rouge 

2014 

★★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 

6,49 € 

Saint-Nicolas- 

de-Bourgueil 

Lorieux-Amirault 

rouge 

2014 

★★★ 
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100 %DESVINSEN STOCK PANACHEZ VOS COMMANDES LIVRAISON SOIGNEE EN 24H 


Decouvrez notre offre exclusive sur millesimes.com r 

Plus de 30 ans d’experience, des relations privilegiees avec des domaines prestigieux, 
des experts a votre ecoute, 3 500 references disponibles dans nos caves... 

Millesimes, c’est I’assurance d’acheter en confiance 
les plus grands vins au meilleur prix. 


(jL A votre disposition +33 (0) 4 90 54 49 45 

Verger d’Entreprises La Capelette - 13520 Maussane-les-Alpilles - contact@millesimes.conn 


L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION 


★ equinoxecreation.com - © Photo : DR 



DU 8 AU 28 SEPTEMBRE 2016 


• FOIRES AUX VINS • 


LES SITES INTERNET 


'"- Le5i “ * Millesimes affiche 
des etiquettes de standing 


S ur les 228 references proposees, on 
compte 20 grands bordeaux 2010 
(Leoville-Barton, Pichon Longueville 
Baron, Lynch-Bages). Le site de vente en 


ligne Millesimes.com mise egalement sur 
de grands noms comme Jamet, Trevallon, 
Jean-Louis Chave ou Meo-Camuzet. Plus 
de 50 vins sont proposes a moins de 20 €. 


MILLESIMES De belles affaires du cote des blancs 



LE COUP DE CGUR 

DE LA RVF 







23 € 

«Unm franc, 
de grand plaisir, 
pouretrebu 
d id cinq ans. w 



Chateau Chasse-Spleen 
2013 

Moulis 


I'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

Large, elle est concentree sur les grands vins. 

QUALITE / ORIGIN ALITE : ★★★★ 

Belle offensive sur les bordeaux 20 1 0. 

PRIX : ★★★★ 

Eleves pour les vins renommes. Millesimes 
propose aussi des cuvees a moins de 20 €. 



« Le futur se construit quand il franchit le temps » 


►lllOtAiTt St! 


tiCULTAJfT 


, l\ r a ifaiie (X 2 i 


VlGNOBLES 

Pierre jean Larraque 


\ussmann 
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• FOIRES AUX VINS • 


LES SITES INTERNET 


vente-privee * Vente-Privee, une 

premiere foire prometteuse 


C ’est le plus important vendeur de vins 
en France sur Internet, mais il navait 
encore jamais organise de foire aux 
vins. Vente-Privee.com propose 


80 references, dont 60 etiquettes de vigne- 
rons. Chaque jour, le site mettra en avant un 
duo de vins : celui dun vigneron et celui dun 
partenaire historique de Vente-Privee. 


F 

VENTE PRIVEE Des references rares a saisir 


PRIX 

REGION/AOC 

CUVEE/PRODUCTEUR 

COULEUR ANNEE 

NOTRE AVIS 


ALSACE 





20 € 

Riesling Grand cru 

Kanzlerberg Domaine Sylvie Spielmann 

blanc 

2011 

★★★★★ 


BORDEAUX 





6 € 

Graves 

Chateau de Cerons 

rouge 

2013 

★★★ 

6,50 € 

Cotes de Bourg 

Chateau de I’Hospital 

rouge 

2010 

★★★★ 


BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS 




5,50 € 

Vin de France 

Domaine Doudet-Naudin 

blanc 

2015 

★★★ 

6 € 

Morgon 

Domaine Olivier Depardon 

rouge 

2015 

★★★ 

CORSE 



15 € 

Patrimonio 

Domaine Leccia 

blanc 

2011 

★★★ 

VALLEE DE LA LOIRE 


10 € 

Sancerre 

Domaine Thierry Merlin Cherrier 

blanc 

2015 

★★★ 

13 € 

Savennieres 

Domaine FL 

blanc 

2010 

★★★ 

VALLEE DU RHONE 

6 € 

Ventoux 

Domaine Usseglio 

rouge 

2015 

★★ 


LE COUP DE CCEUR 

DE LA RVF 



20 € 

« Dn beau riesling, 
long et energique, 
qui reste frais 
en finale.* 

Domaine Sylvie Spielmann, 
Kanzlerberg 201 1 

Riesling Grand cru 


I'flVIS DE III RVF 

ETENDUE DE LA SELECTION : ★★★ 

80 references, c’est une offre honnete 
pour une premiere foire aux vins. 

QUALITE / ORIGINALITE : ★★★ 

Nous saluons la mise en avant des vignerons. 

PRIX : ★★★★ 

Abordables, ils s’etendent de 3,75 € a 25 €. 


Les autres sites de ventes 
font aussi le plein detiquettes 


AVENUE DES VINS 


tb . 

tmiBIHl. YUt" 


Du 28 aout au 28 septembre 

Le concept d’Avenue des vins ? Vous ache- 
tez en direct a la propriete ! Un position- 
nement original pour les foires aux vins 
avec une trentaine de references de 5 a 15 €. 
Jolie selection et pas mal de pepites a la cle. 
www.avenuedesvins.fr 


0 

CAVISSIMA T. 

Du 2 au 30 septembre 

Une centaine de references, une majorite de 
bordeaux, une soixantaine de grands crus, 
des rabais jusqu a 20 % sur des grands mille- 
simes. Voila loffre de Cavissima. Certains vins 
sont vendus a l’unite, d autres a la caisse, avec 
quelques raretes dans la selection. 
www.cavissima.com 


LE PETIT BALLON 



Apartirdu I er septembre 

La selection annonce 53 cuvees degustees et 
choisies par le sommelier Jean-Michel Deluc. 
Loffre est eclectique, avec des vins fran^ais, 
mais aussi espagnols, portugais, italiens, sud- 
africains, et quelques bieres. 
www. lepetitbal Ion .com 

MONDOVINO 


Du 6 septembre au 1 8 octobre 

La foire aux vins sera plutot haut de gamme 
avec 60 references, dont une majorite de bor- 
deaux, en 2010, 201 1, 2012 et 2013, quelques 
bourgognes et champagnes. On trouvera 
egalement de belles pepites, tel ce Chateau 
Figeac 1990. 
www.mondovino.com 


VINATIS vinQti5 

Du I er septembre au 4 octobre 

La selection compte environ 200 references, 
vins celebres et decouvertes. La Bourgogne, 
le Rhone, le Bordelais et le Languedoc sont 
bien representes. On compte environ 25 vins 
etrangers, major itairement espagnols. 
www.vinatis.com 

VINOTHEQUE DE BORDEAUX 
Du 25 aout au 29 septembre 

Le caviste emblematique de Bordeaux pro- 
pose 350 vins en promotion dont 210 bor- 
deaux de 1 989 a 20 1 5 et plus de 90 appellations. 
Au final, une offre “chic” et remarquable. 

www.vinotheque-bordeaux.com 

* 

XO-VIN 

Du 9 septembre au 1 6 octobre 

“Selection au chateau” pour le Bordelais, 
“Grands villages” pour la Bourgogne, “Les 
appellations montantes” pour le Languedoc 
et le Sud, voici certaines des thematiques. 
Riche selection de whiskies, rhums et gins. 
www.xo-vin.fr 


LA RVF n° 604 - SEPTEMBRE 2016 ■ 1 27 


DU 28 AO0t AU 1 1 SEPTEMBRE 2016 




Photos : D. R, 


• DOSSIER SPECIAL • 


LES FOIRES AUX VINS 



En haut : Xavier Leclerc (Auchan Roncq, Nord - Pas-de-Calais) a comme d’habitude selectionne lui-meme de nombreuses bouteilles. 
De gauche a droite : Martial Bauchart, Joel Belay et Thibaut Bretaudeau (E. Leclerc Vannes), Etienne Lemaitre (Super U Brunstatt) 

et Christopher Bouchet (E. Leclerc Niort) attendent les lecteurs de La RVF dans leurs rayons. 


REGION PAR REGION 



128 hypermarches a privilegier 
pour reussir votre foire 



Nous avons ici choisi les meilleurs magasins, 
recense des centaines de soirees inaugurales, 
attribue plus d’un millier de coups de coeur. 

Voici les meilleures offres, hyper par hyper, 
partout en France : a vous de jouer ! 

Dossier supervise par Hakim Bendaoud, avec la collaboration de : 

Olivier Bitoun, Emmanuel Brugvin, Jean-Michel Cornu, Guillaume Fedele, Joseph 
Franchi, Florence Jaroniak, Solene Penhoat, Myriem Fahidely, Frangois Fecocq, Michele 
Fe Goff, Diana Made, Corinne Paquet, Audrey Rheinardt, Sophie Senty, Patrick Touchais. 
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U n rituel : chaque annee, en automne, 
la grande distribution organise sa 
foire aux vins. Et chaque annee, dans 
son numero de septembre, La Revue 
du vin de France vous devoile loffre 
de plus dune centaine d’hypermar- 
ches et de supermarches dans toute la France. Notre 
objectif : etre le plus exhaustif possible. Tandis que les 
membres du comite de degustation de La RVF selection- 
naient les meilleures pepites, nos seize correspondants 
regionaux recueillaient les informations indispensables 
pour mettre la main sur les bouteilles tant convoitees : 
dates douverture et de cloture des evenements, contacts, 
adresses, prix de vente indicatifs, sans oublier la liste des 
centaines de soirees inaugurales. 

Cet evenement jouit dune grande popularity, et les 
amateurs sont souvent plus nombreux que les quantites 
disponibles : nous vous conseillons done, avant de vous 
deplacer, de telephoner aux responsables pour connaitre 
letat de leurs stocks. Pensez aussi a comparer les selections 
des enseignes : cest pour vous permettre de faire les meil- 
leures affaires que nous avons con^u cet outil. II ne vous 
reste plus qua analyser attentivement foffre presentee dans 
les pages qui suivent. II riy a que lembarras du choix ! 


Cinq astuces pour reussir 
sa foire aux vins : 

Q Ne manquez pas les soirees inaugurales : elles per- 
mettent de mettre la main sur les vins et les millesimes 
les plus recherches. Une option qui rien est pas une pour 
les vrais amateurs. . . 

0 Comparez les offres, y compris au sein d’une meme 
enseigne, car la guerre des prix fait rage sur les crus 
classes. Et les magasins n hesitent pas a saligner si loffre 
dun concurrent est plus basse ! 

0 Allez faire votre selection le matin, a Louverture 
du magasin : cest le moment de la journee oil les allees 
sont les plus calmes. 

0 Renseignez-vous tres tot par telephone sur Fetat 
des stocks : certains domaines ne sont commandes quen 
petites quantites. 

0 Profitez de cet evenement pour decouvrir des 
appellations rares : vous ne les retrouverez pas dans 
les rayons le reste de l’annee. Bordeaux reste toutefois 
la star incontestee. 
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• FOIRES AUX VINS • 


PARIS 


Crus rares, offres pointues : 
Paris devoile ses caves dexception 

La capitale ne manque pas de magasins reputes, proposant tous les vins a tous les prix. 



CARREFOUR AUTEUIL 


Dates »QM||l^l||n[tlResponsables . 

Tel. : 01 47 43 61 79. Soiree : le 25/09, de 14 h a 20 h. 


L es tres grands crus (Yquem, Mouton Rothschild, Petrus, etc.) figurent en bonne place ici avec 
de nombreux millesimes prets a boire (2005, 2009, 2010 notamment). La gamme des vins 
etrangers setoffe elle aussi, notamment cote italien. II y en aura pour tous les budgets. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau La Vieille Cure 2012 (Fronsac), 16,90 €, 72 bouteilles ■ Chateau de Malleret 2010 (Haut-Medoc), 13,50 €, 
480 bouteilles ■ Chateau Talbot 2010 (Saint-Julien), 49,90 €, 480 bouteilles ■ Domaine Confuron, Les Feusselottes 
2012 (Chambolle-Musigny), 24,90 €, 36 bouteilles ■ Domaine Philippe Bouzereau, Vieilles vignes 2015 (Meursault 
blanc), 23,95 €, 90 bouteilles ■ Domaine Rijckaert, Chantemerle Chardonnay 2010 (Arbois), 9,95 €, 120 bouteilles 
■ Alphonse Mellot, Domaine de la Moussiere 2015 (Sancerre blanc), 21,95 €,120 bouteilles ■ Chateau de Pibarnon 
2012 (Bandol rouge), 26,90 €, 48 bouteilles ■ Chateau Montus 2011 (Madiran), 19,90 €, 60 bouteilles. 


Des valeurs sures pretes a boire 


LA GRANDE EPICERIE LZS 

Une cave prestigieuse 
et pointue de 400 m 2 

Dates :du 5/10 au 15/11. 

Responsable : Hugues Forget. 

Adresse : 38, rue de Sevres, 75007 Paris. 

Tel: 01 44 39 81 00. 

Soiree : le 4/10. Sur invitation. 



F idele a son habitude, La Grande Epicerie 
de Paris propose de nombreux mille- 
simes prets a boire, dont beaucoup de 2010. 
Evidemment, cela a un prix ! L’offre y est 
pointue et se distingue largement de celles 
des enseignes de grande distribution. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau d’Aiguilhe 201 0 (Castillon Cotes-de-Bordeaux 
rouge), 27,20 € ■ Domaine de I’A 2010 (Castillon Cotes- 
de-Bordeaux rouge), 33 € ■ Clos Floridene 2010 (Graves 
rouge), 16,50 € ■ Chateau Gressier Grand Poujeaux 2010 
(Moulis), 19,50 € ■ Chateau Brown 2010 (Pessac-Leognan 
rouge), 24,90 € ■ Chateau Croix Figeac 2010 (Saint- 
Emilion), 19,90 € ■ La Reserve de Leoville Barton 2010 
(Saint-Julien), 32 € ■ Domaine Taupenot-Merme 2014 
(Bourgogne Aligote), 9,90 € ■ Domaine Vincent Dauvissat, 
La Forest 2011 (Chablis), 32,30 € ■ Domaine Ghislaine 
Barthod 2009 (Chambolle-Musigny), 41,90 € ■ Domaine 
Bruno Colin 2010 (Chassag ne- Montrachet rouge), 19,90 € 

■ Maison Decelle-Villa 2010 (Pommard), 29,90 € 

■ Domaine Henry Pelle, Morogues 2014 (Menetou-Salon 
blanc), 12 € ■ Les Vignes Oubliees 2013 (Terrasses-du- 
Larzac), 16,90 €. 


LA CAVE DES GALERIES 
LAFAYETTE [75] 

Une galerie de bordeaux 

Dates :du 7/09 au i er /io. 

Responsable : Patrice Remaud. 

Adresse : 35 , boulevard 
Haussman, 75009 Paris. 

Tel: 01 40 23 9175 - 
Pas de soiree 

D ans ce grand magasin parisien, pas 
moins de 1 200 bordeaux et 2800 refe- 
rences dautres regions, des prix attractifs et 
des conseils sur mesure. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


■ La Chablisienne, Le Finage 2011 (Chablis), 10,90 € 

■ Domaine Chantal Lescure, Vieilles vignes 201 1 (Volnay), 
33 € ■ Domaine des Roches Neuves (Saumur- 
Champigny), 12,90 € ■ Domaine de I’Oratoire Saint- 
Martin, Reserve des Seigneurs 2014 (Cairanne rouge), 
12,50 € ■ Domaine Yves Cuilleron, Lyseras 2013 (Saint- 
Joseph Blanc), 18,90 €. 
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• FOIRES AUX VINS • 


PARIS 


LAVINIA MADELEINE IZ5] 

Le vin dans tous ses etats 


Dates :du 5/09 au 3/10. 

Responsable : Virginie Morvan. 

Adresse : 3 - 5 , avenue de la Madeleine, 75001 Paris. 

Tel: 01 42 97 20 20 . 

I Is represented 60 % de la selection chez 
Lavinia. Ils ? Ce sont les vins bio ! Des 
vignerons en devenir aux grands domaines, 
des vins fran^ais ou d’ailleurs, Virginie 
Morvan, en charge des selections, ne s’in- 
terdit aucune etiquette du moment que le 
vin est bon. II en ressort une offre parti- 
culierement originale, large, tant en termes 
de terroirs que de prix, et ouverte, avec 
notamment la mise en avant des coups de 
coeur des sommeliers maison (chateau de 
Bern, Franck Pascal, Stephanie Olmeta, 
domaine Eddie Feraud & Fils, etc.). Une 
adresse incontournable a Paris. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF I 


Domaine Ostertag, Muenchberg 2014 (Riesling Grand 
era), 39 € ■ Domaine Joanin Becot 2010 (Castillon 
Cotes-de-Bordeaux), 23,50 € ■ Clos Floridene 2014 
(Graves blanc), 19 € ■ Chateau Sociando-Mallet 2012 
(Haut-Medoc), 34 € ■ Chateau de Pez 2010 (Saint- 
Estephe), 36,50 € ■ Chateau Rieussec 2008 
(Sauternes), 53,50 € ■ Domaine Alain Burguet, 

Mes Favorites Vieilles vignes 2013 (Gevrey- 
Chambertin), 49 € ■ Domaine Christophe Pacalet 2014 
(Moulin-a-Vent), 16,50 € ■ Franck Pascal, Reliance 
(Champagne), 38 € ■ Domaine Nicolas Reau, Le Petit 
Clos 2013 (Anjou rouge), 13,20 € ■ Domaine de 
Belliviere, Clos des Tuffieres 2014 (Jasnieres), 28 € 

■ Domaine Vacheron, Les Roches 2014 (Sancerre 
blanc), 19,90 € ■ Chateau de Beaucastel 2013 
(Chateauneuf-du-Pape rouge), 59 €. 



GEANT-CASINO 
MASSENA a 


Dates Responsable Adresse: 

13, place de Venetie, 75012 Paris. Tel. : 01 42 16 64 00. Pas de soiree 


mmmm 

Grands crus en fete 

I ci, on trouve des grands crus (Chateaux du 
Tertre et Smith Haut Lafitte 2012, Pichon 
Longueville Comtesse de Lalande 2011...), 
mais aussi des bouteilles plus abordables. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Domaine Riefle, Zinnkoepfle, 2012 (Gewurztraminer), 16,90 €, 
90 bouteilles ■ Moulins de Citran 2006 (Haut-Medoc), 

9,95 £, 180 bouteilles ■ Chateau du Tertre 201 2 (Margaux), 
26,90 €, 120 bouteilles ■ Chateau Smith Haut Lafitte 2012 
(Pessac-Leognan rouge), 56,90 €, 120 bouteilles ■ Chateau 
Cadet-Piola 2006 (Saint-Emilion), 18,90 €, 120 bouteilles 
■ Famille Amirault Grosbois, Les Graipins Bio 2014 (Saint- 
Nicolas-de-Bourgueil), 8,95 €, 90 bouteilles. 



MONOPRIX DRAGON [75] 

Cdtes-de-bourg et 
chassagne-montrachet 

Dates : du 7 au 25/09. 

Responsable : Olivier Andrieux. 

Adresse : 50-52, rue de Rennes, 75006 Paris. 

Tel: 01 45 48 1808. 

Soiree : le 6/09 de 18 h a 21 h. Sur invitation. 

C ela fait dix ans qu’Olivier Andrieux 
officie dans le magasin Monoprix 
Dragon, dans le quartier de Saint- Germain - 
des-Pres (une copie de la sculpture de dra- 
gon qui a donne son nom a la rue voisine 
trone d’ailleurs toujours au-dessus du 50, 
rue de Rennes). Et sa passion pour le vin 
ne faiblit pas. Les amateurs de vin du 
VI e arrondissement viennent le voir comme 
s’ils allaient chez un caviste de quartier. 
Parmi ses coups de coeur, il y a ce qu’il 
appelle les “Couleurs decalees”. Sur la 
dizaine de vins proposes par lenseigne, 
Olivier Andrieux senthousiasme notam- 
ment pour le chassagne-montrachet rouge 
de chez Bouard-Bonnefoy 2015 a 21,50 €, 
ou encore cet etonnant cotes-de-bourg 
blanc Reserve Lion Noir 2015 du chateau 
Grand Launay a 7,90 €. A essayer ! 


I LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Gruaud Larose 2012 (Saint-Julien), 59,90 € 
■ Chateau Haut-Marbuzet 2012 (Saint-Estephe), 

39 € ■ Clos Puy Arnaud 201 2 (Castillon Cotes 
de Bordeaux), 24,50 € ■ Clos de la Roilette 2015 
(Fleurie), 11,50 € ■ A.R. Lenoble, Brat Nature 
(Champagne), 24,95 € ■ Philipponnat, Royale 
Reserve non dose (Champagne), 27,90 €. 



sur larvf com 


LES CATALOGUES 
DES GRANDES ENSEIGNES 
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VRAIE FOIRE 


auxVINS 


DU 5 SEPTEMBRE 
AU 3 OCTOBRE 2016 


Une offre caviste sur plus 

de 300 vins et spiritueux de qualite 

au meilleur prix* ! 


LAVINIA Madeleine 

3 Boulevard de la Madeleine 
75001 Paris • 01 42 97 20 20 

LAVINIA Cnit La Defense 

2 Place de la Defense 
92500 Puteaux • 01 40 90 43 21 


lavinia.fr 


f * m 

@LAVINIA_France 


L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. 

\ \ 


Voir modalites sur lavinia.fr 





• FOIRES AUX VINS • 


REGION ILE-DE-FRANCE 


Bonnes affaires et grandes signatures 
vous attendent en region parisienne 

A 

Grands bordeaux ou vins abordables: il y en aura pourtous les gouts en Ile-de-France. 



SUPER U LE PORT-MARLY 


Dates 


Responsables : rue du Val Andre, 

avenue Saint-Germain, lieu-dit Le Golf, 78560 Le Port-Marly. Tel. : 01 39 16 00 78. Soiree: le 20/09 a 20 h 30, sur invitation. 


Cap sur les coteaux du Rhone 


C ette annee, Daniel Dinal et ses equipes ont choisi de braquer leurs projecteurs 
sur les crus de la vallee du Rhone avec, notamment, de nombreux cote-rotie, 
saint-joseph ou crozes-hermitage. Un focus particulier sera egalement fait sur lap- 
pellation Morgon (Beaujolais), sous la houlette dune trilogie de vignerons talen- 
tueux composee de Marcel Lapierre, Jean Foillard et Jean-Marc Burgaud. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Lacoste Borie 2008 (Pauillac), 15 €, 240 bouteilles ■ Domaine Vincent Girardin 2011 (Chassagne- 
Montrachet rouge), 29 €, 60 bouteilles ■ Domaine Vincent Girardin 2011 (Puligny-Montrachet), 48 €, 60 bouteilles 
■ Chateau de Beaucastel 2005 (Chateauneuf-du-Pape rouge), 55 C, 24 bouteilles ■ Chateau La Nerthe 2010 
(Chateauneuf-du-Pape rouge), 25 €, 60 bouteilles ■ Domaine Alain Graillot 2014 (Crozes-Hermitage rouge), 16 €, 
180 bouteilles ■ Domaine Combier, Clos des Grives 2013 (Crozes-Hermitage rouge), 25 €, 60 bouteilles. 


HYPER U BRIE-COMTE-ROBERT LZZl 

Des vins rares en 
grande distribution 

Date : du 20/09 au i er /io. 

Responsables : David Matiere 
(a g.) et Francis Soubielle. 

Adresse : Zl Haie Passart, 
rue Gustave-Eiffel, 

77170 Brie-Comte-Robert 
Tel.: 01 64 05 23 01 . 

Soiree : le 19/09 a 20 h 30. 

D avid Matiere et Francis Soubielle ont 
deniche de nombreuses etiquettes bor- 
delaises et crus rares en hypermarches. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Belgrave 2014 (Haut-Medoc), 22,95 € 

■ Chateau Fourcas Dupre 2010 (Listrac), 14,90 € 

■ Chateau Paveil de Luze 2014 (Margaux), 14,95 € 

■ Chateau de Potensac 2010 (Medoc), 26,90 € 

■ Chateau Clos des Jacobins 2014 (Saint-Emilion), 20,95 € 

■ Chateau Meyney 2014 (Saint-Estephe), 22,50 C 

■ Vignoble Dampt, Lisa Blanche 2013 (Chablis), 13,99 €. 


E.LECLERC DAMMARIE-LES-LYS H H 

De tres grands crus 
sortent de leurs caves 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsables : Olivier Gestin 
et Julien Meheut (photo). 

Adresse : 544 , avenue 
Andre-Ampere, 

77190 Dammarie-les-Lys. 

Tel.: 01 6479 3434 - 
Soiree : le 26/09. Sur invitation. 

C e E.Leclerc deniche des crus rares dans 
la grande distribution et rachete a des 
particuliers des vins dexception pour sa foire. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Leoville Las Cases, Le Petit Lion 2014 (Saint- 
Julien), 25 € ■ Domaine Joel Remy, Les 100 Vignes 
2014 (Beaune 1 er cru), 20,90 € ■ Vignoble Dampt, 
Vieilles vignes 2013 (Chablis), 25,90 € (magnum) 

■ Domaine Colinot, Vieilles vignes 2014 (Irancy rouge), 
11,50 € ■ Domaine du Vieux Telegraphe 2014 
(Chateauneuf-du-Pape blanc), 43 €. 


AUCHAN PLAISIR HH 

Seconds vins, 
premiere dasse 

Dates :du 20/09 au 8 / 10 . 

Responsable : Serge Mallet. 

Adresse : centre commercial 
Grand Plaisir, 78370 Plaisir. 

Tel.: 01 3081 76 00. 

Soiree le 23/09 a 19 h. 

Sur invitation. 


L es amateurs de bonnes affaires devraient 
etre combles, avec des seconds vins soi- 
gneusement selectionnes par Serge Mallet. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Sainte-Barbe 2012 (Bordeaux Superieur), 

9,90 € ■ Chateau Marsau 2012 (Francs Cotes-de- 
Bordeaux), 12,90 € ■ Chateau Segur de Cabanac 2008 
(Saint-Estephe), 19,95 € ■ Domaine Jean Foillard, 
Classique 2013 (Morgon), 11,95 € ■ Cave de Castelmaure, 
La Pompadour 2014 (Corbieres), 9,95 € ■ Domaine 
Bernard Gripa 2014 (Saint-Joseph rouge), 24,90 €. 
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* FOIRES AUX VINS • 


REGION ILE-DE-FRANCE 


AUCHAN VEUZY 2 M 

Bordeaux, champagnes 
et vins etrangers 

Dates :du 21 au 30/09. 

Responsables : David Ubilla, Felix Dasilva et Patrick 
Sagnelonge (de g. a d.). 

Adresse : centre commercial Velizy 2, 2, avenue de I'Europe, 
78140 Velizy-Vi llacou blay. 

Tel: 01 34 584000. 

Soiree : le 22/09. Sur invitation. 



A u menu, Bordeaux, bien sur, ou de nom- 
breux vins a moins de 10 € cotoient des 
grand crus 2010. Et aussi des vins du Rhone, 
de champagnes, et quelques vins etrangers. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Prieure-Lichine 2012 (Margaux), 29,90 € 

■ Chateau Giscours 2009 (Margaux), 62,90 C ■ Chateau 
Branas Grand Poujeaux 2010 (Moulis), 28,90 C ■ Chateau 
La Dominique 2010 (Saint-Emilion), 46,90 € ■ Chateau 
Villemaurine 2012 (Saint-Emilion), 32,50 C ■ Domaine 
Olivier Guyot, Clos de la Roche Grand cru 2013 (Morey- 
Sairrt-Denis), 125 € ■ Domaine Jean Foillard 2013 (Morgon), 

12.95 € ■ Egly-Ouriet, Tradition Grand cru (Champagne), 

43.95 € ■ Dorn. Auguste Clape 201 1 (Cornas), 72,50 € 

■ Delas, Domaine desTourettes 2012 (Hermitage), 39,90 €. 


INTERMARCHE MAULETTE [78] 

Une superbe cave 
aux grands noms 

Date : du 6 au 18/09. 

Responsables : Bertrand Pagat 
et Patrick Gemard. 

Adresse : route de Gambais, 

78550 Maulette. 

Tel.: 01 30 59 78 90. 

Pas de soiree. 

F igurant parmi les meilleurs de France 
(Grand Prix RVF 2016), cet espace cave 
connait un rayonnement regional. Bertrand 
Pagat et Patrick Gemard ont deniche d’il- 
lustres chateaux bordelais sur des millesimes 
decales, comme les Chateaux d’Yquem (1996, 
2005, 2006, 2007), Cheval Blanc (2006), 
Margaux (2006), Mouton Rothschild (2008, 
2010, 2011)... Et aussi de prestigieuses eti- 
quettes bourguignonnes. Bref, que du grand ! 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau d'Aiguilhe 2014 (Castillon Cotes-de-Bordeaux), 
14,90 C ■ Clos Floridene 2014 (Graves blanc), 15,95 € 

■ Vieux Chateau Gaubert 2005 (Graves rouge), 29,90 € 
(magnum) ■ Chateau Camensac 2010 (Haut-Medoc), 
22,50 C ■ Chateau Giscours 2012 (Margaux), 32,90 € 

■ Chateau Haut-Marbuzet 2012 (Saint-Estephe), 

25,95 € ■ Chateau Gloria 2012 (Saint-Julien), 25,20 C 

■ Dominique Laurent, Vieilles vignes 2013 (Marsannay 
rouge), 15,95 € ■ Domaine de Monteillet, Fortis 2014 
(Cote-Rotie), 47,60 €. 


LA VIGNERY RAMBOUILLET [78] 

Des crus d’exception 

Dates : du l er au 24/09. 

Responsable : Aurelien Pichot. 

Adresse : ZA du Bel Air, 

18, rue Pierre-Metairie, 78120 Rambouillet. 

Tel.: 01 34 853020. 

Soiree : le 31/08. Sur invitation. 



L e premier magasin La Vignery s agrandit. 

Loffre s y developpe, notamment du cote 
des “vins dexception” : gevrey-chambertin 
l er cru Le Poissenot 2014 de Geantet-Pansiot, 
cote-rotie 2014 de Pierre Gaillard. . . 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Weinbach, Altenbourg 2013 (Pinot gris), 38,60 € 

■ Chateau Latour a Pomerol 201 3 (Pomerol), 68,60 C 

■ Chateau Moulin de la Rose 2014 (Saint-Julien), 

26,90 € ■ Chateau des Rontets, Clos Varambon 2014 
(Pouilly-Fuisse), 25 € ■ Olivier Leflaive, Sous le Chateau 
2013 (Saint-Romain blanc), 29 € ■ Domaine Yves Leccia 
2015 (Patrimonio blanc), 22,40 € ■ Domaine Andre et 
Mireille Tissot, Chardonnay Sursis 2015 (Cotes-du-Jura 
blanc), 26,75 € ■ Marcel Richaud, L’Ebrescade 2013 
(Cotes-du-Rhone-villages), 25 C. 




CARREFOUR MONTESSON 


Dates ^ es P onsa ^ es 

Gabriel-Peri, 78360 Montesson. Tel. : 01 61 04 67 79. Soiree : le 27/09, 


Des 2012 en demi bouteilles 


M athieu Ricou, Ludovic Gautier et Stephane Dubose proposent des vins bio «pour etre dans 
la tendance », des magnums «pour etre festifs» et des grands crus de bordeaux en demi- 
bouteilles «pour repondre a un besoin». Ils ont deniche 12 references, notamment sur 2012, dont 
les margaux Chateaux du Tertre et La Tour de Mons, le pomerol Chateau Beauregard. . . 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Domaine Engel, Vendanges tardives 2014 (Pinot gris), 15,95 €, 300 bouteilles ■ Chateau de Fieuzal 2012 (Pessac-Leognan 
rouge), 26,90 C, 90 bouteilles ■ Chateau Lafon-Rochet 2014 (Saint-Estephe), 30 C, 180 bouteilles ■ Chateau Meyney 2007 
(Saint-Estephe), 19,95 €, 132 bouteilles ■ Chateau Talbot 2010 (Saint-Julien), 49,90 €, 60 bouteilles ■ Domaine Machard de 
Gramont 201 4 (Puligny-Montrachet), 29,90 €, 72 bouteilles ■ Hecht & Bannier 201 5 (Languedoc rouge), 5,95 €, 450 bouteilles 

■ Marc Parce, 1968 (Rivesaltes ambre), 29,90 €, 144 bouteilles ■ Clos Teddi 2015 (Patrimonio rose), 8,90 €, 450 bouteilles 

■ Chateau Henri Bonnaud, Les Terrasses d’Aurelia 2013 (Palette rouge), 10,95 €, 300 bouteilles. 
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SUR LES GOLFS BLUE GREEN 


Decouvrir le golf * 


2 sept, au 2 oct. 2016 


^ CRf ^ 

pres 

50 * 

\ goi f s / 

°0 T EN ^ 


JOUER AU GOLF 
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Initiations gratuites -20% 


En solo, entre amis... dans I’un des 
50 golfs Blue Green en France 


sur les nouveaux abonnements 

Abonnement 1 an sur un ou plusieurs golfs, 
ainsl quo d'autres formulas disponibles 
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Blue Green, des golfs qui font aimer le golf. 
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ZIjUs des vignobles, des portraits 
^^gnerons incontournables. 
^^mvez plus de 1300 domaines 
H^^ateaux, 7500 vins notes, et 

la premiere fois : tous les 
prix|des vins renseignes. 


pges 


■ valeur 25 € 


Pourvous, de reduction** 
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OFFERTS 


BULLETIN D’ABONNEMENT 


A retourner sous enveloppe non affranchie a la Revue du Vin de France, Service Abonnement - Libre Reponse 92467 - 93509 Pantin Cedex 



*Prix de vente au numero. Le 
guide vous sera envoye dans les 3 
semaines suivant I’enregistrement 
de votre reglement. Offre valable 
3 mois dans la limite des stocks 
disponibles. Le cas echeant, un 
produit d’une valeur egale ou 
superieure vous sera envoye. Vous 
pouvez acheter separement chaque 
numero de la revue au prix de 6,50€ 
pour les normaux, 7,90€ pour les 
speciaux et les hors-series, 8,50€ 
pour le hors-serie luxe, + 2,50€ 
de frais de port. Conformement a 
la Loi Informatique et Libertes du 
6 janvier 1978, vous beneficiez d’un 
droit d’acces et de rectification des 
donnees vous concernant. 


Ou telephoner au : 01 84 888 222 ( prix d’un appel local) 


OUI y je profite de l’offre d’abonnement 
a la Revue du Vin de France et je choisis : 


~5 □ 1 an d’abonnement (12 n os ) 

S 67€ au lieu de 

o 

C\ Europe : 82€ □ Hors Europe : 97€ 


OUI, en plus de cet abonnement 

je commande : 

cm □ Le Guide des meilleurs vins de 
> France 2017 

§ 20 € au lieu de^5€* 


Total de ma commande € 

a Pour un suivi optimal de nos relations abonnes, 
merci d’indiquer votre email : 

□ J’accepte de recevoir par e-mails les propositions 
commerciales de la RVF et de ses partenaires 


Mes coordonnees 

□ Mme □ M. Prenom, nom : 
Societe : 


Adresse : _ 

Code Postal : MINI Ville : 

Pays : Tel. : 

le lis La RVF a titre : □ professionnel □ personnel 

□ le suis deja abonne et je profite de cette offre pour prolonger mon abonnement 

Je regie par : □ Cheque a l’ordre de La Revue du vin de France 

□ Carte bancaire Visa/Mastercard □ Je demande une facture 

n° I I I I I I I I I ! I I I I I I I I I l 


Expire fin : 1 1 I L 


Cle :L 


3 derniers chiflres au dos de votre carte 


Date et signature obligatoires : 


Je m'abonne sur 


www.magazines.fr/larvf 


avec le code 604GV 











• FOIRES AUX VINS • 


REGION ILE-DE-FRANCE 


LA VIGNERY 

BRETIGNY-SUR-ORGE HE 

Des chablis et bordeaux 
prets a boire 

Dates : du l er au 24/09. 

Responsable : Marie Marfaing. 

Adresse : rue du Poitou, 91220 Bretigny-sur-Orge. 

Tel: 01 60 84 96 17. 

Soiree : le 31/08. Sur invitation. 

P armi les vins proposes lors de la soiree 
inaugurate, plusieurs chablis, dont des 
bouteilles issues de vignifications parcel- 
laires. A noter egalement, du cote des 
grands crus, la presence de nombreux bor- 
deaux prets a boire. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Pascal Bouchard, Mont de Milieu 2013 
(Chablis), 17,10 € ■ Domaine William Fevre, Montmains 
2014 (Chablis), 22,10 € ■ Maison Louis Max 2014 
(Hautes-Cotes-de-Nuits), 8,50 € ■ Chateau Foucas- 
Dupre 2008 (Listrac) 14,45 € ■ Chateau Brane- 
Cantenac 201 3 (Margaux), 39 € ■ Chateau Giscours 

2013 (Margaux), 32,45 € ■ Chateau Rieussec 1998 
(Sauternes), 48,30 € ■ Chateau Fourcas Hosten 2005 
(Listrac), 18 C ■ Domaine Madeloc, Cuvee Magenca 

2014 (Collioure rouge), 18 € ■ Domaine 
Pierre Gaillard 2015 (Condrieu), 31 €. 



sur larvf com 


D’AUTRES COUPS DE CCEUR DES 
FOIRES AUX VINS 


INTERMARCHE 

ISSY-LES-MOUUNEAUX 


mrn'Mrn 

2012 en ligne de mire 

C yril Gox propose de nombreux bordeaux, 
notamment sur le millesime 2012, dont les 
Chateaux Pontet-Canet, Haut-Batailley, La 
Gaffeliere, Gloria, Sociando-Mallet. . . Les ama- 
teurs de bourgogne ne sont pas oublies pour 
autant, avec un beau choix de chablis, pouilly- 
fuisse ou cotes-de-nuit. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

L’Heritage de Chasse-Spleen 2012 (Moulis), 12 €, 30 bouteilles 
■ Chateau Haut-Batailley 2012 (Pauillac), 25,90 €, 18 bouteilles 
■ Chateau Larrivet Haut-Brion 2014 (Pessac-Leognan rouge), 
23,95 C, 18 bouteilles ■ Chateau Beau-Site 2009 (Saint- 
Estephe), 15,50 C, 90 bouteilles ■ Chateau Talbot 2010 
(Saint-Julien), 49,60 €, 90 bouteilles. 


Dates : 

Adresse : 100, boulevard Gallieni, 92130 Issy-les- 
Moulineaux. Tel. : 01 41 33 0/ 80. Soiree : le 5/09. 



CYRIL GOX propose 194 vins, soit 67 
de plus que lors de la foire precedente. 


AUCHAN LA DEFENSE HU 

Climats de Bourgogne 
contre blancs d’Alsace 

Dates :du 21/09 au 10/10. 

Responsable : Victor Nunes. 

Adresse : centre commercial Les 4 Temps, 

Parvis de la Defense, 92800 Puteaux. 

Tel. 1014102 31 43 . 

A fin de satisfaire les envies de belles 
bouteilles de leurs clients, Victor 
Nunes et le sommelier Marc Gerard ont 
concocte un assortment eclectique. Parmi 
la selection, on trouve des vins de Gironde, 
dont 48 grands crus comme les Chateaux 
Les Carmes Haut-Brion et Beychevelle sur 
le millesime 2013, Calon-Segur et Haut- 
Marbuzet sur 2014. .. et des seconds vins 
dont le Petit Mouton 2013, les Forts de la 
Latour 2011, Baron de Milon 2014. Mais 
aussi de prestigieux climats de Bourgogne 
comme le vosne-romanee l er cru Les 
Suchots 1999 et le clos-vougeot 2004 de 
Paul Reitz, le chambolle-musigny l er cru 
Les Feusselottes 2010 de chez Confuron, 
le charmes-chambertin Grand cru 2010 
de Camus Pere et Fils... Ou encore dix 


etiquettes de blancs d’Alsace en grande 
quantite (150 bouteilles en moyenne) 
dont un pinot gris bio Selection de grains 
nobles 2013 vinifie par Engel. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Simonis 2015 (Gewurztraminer), 8,95 € 

■ Chateau Citran 2014 (Haut-Medoc), 9,90 C 

■ Chateau Les Carmes Haut-Brion 2013 (Pessac- 
Leognan rouge), 40 € ■ Chateau Calon Segur 2014 
(Saint-Estephe), 55 C ■ Sarget de Gruaud Larose 2014 
(Saint-Julien), 17 € ■ Domaine Confuron 1 er cru 

Les Feusselottes 2010 (Chambolle-Musigny), 26 €. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION ILE-DE-FRANCE 


SUPER U VAUCRESSON m 


Dates : Responsable Adresse : 18, boulevard de la Republique, 92420 Vaucresson. 

Tel. : 01 47 41 55 12. E-mail : superu.vaucresson@systeme-u.fr Soiree : le 19/09 a 20 h 30. Sur invitation. 


Une reference dans tous les vignobles 

C est une reference de louest parisien. Et cest amplement justifie. Bien pourvu 
en vins de Bordeaux dont la cave thermoguleee regorge, le magasin possede 
egalement de nombreuses bouteilles d’autres vignobles : vallees du Rhone et de la 
Loire, Bourgogne, Languedoc. . . Avec de belles pepites telles la cuvee Silex 2012 
(Pouilly-Lume) signee par le domaine Dagueneau a 70,95 € ou la cuvee Grand 
Veneur 2009 (Chateauneuf-du-Pape) d’Alain Jaume a 60 €. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Angelus 201 2 (Saint-Emilion), 279 C, 60 bouteilles ■ Chateau Figeac 2007 (Saint-Emilion), 63,95 C, 

60 bouteilles ■ Domaine Bruno Clair 2013 (Marsannay blanc), 15,95 C, 42 bouteilles ■ Domaine Didier 
Dagueneau, Silex 2012 (Pouilly-Fume), 70,95 C, 24 bouteilles ■ Domaine La Remejeanne 2012 (Cotes-du-Rhone 
rouge), 18,90 €, 60 bouteilles ■ Domaine Pierre Gaillard 2013 (Crozes-Hermitage), 12,75 C, 60 bouteilles. 



La cave de NICOLAS GINER regorge de vins 


du Languedoc et de Bourgogne. 


E.LECLERC LEVALLOIS-PERRET [92] 

Les bordeaux primeurs 
2015 vous attendent 

Dates : du 26/09 au 8/10. 

Responsable : Christophe Cocoynacq. 

Adresse : 38, rue d'Alsace, 92300 Levallois-Perret. 

Tel.: 01 41 279160. 

Journee inaugurate: le 25/09, de 14 h a 18 h. 



Christophe Cocoynacq 
(au centre) et son equipe. 


C est sans doute la plus belle cave 
d’hypermarche de Prance ! Et elle 
continue d’innover. Outre la foire aux 
vins, qui sera le temps fort du magasin, 
Christophe Cocoynacq et son equipe ont 
prevu quatre jours d’animation au sein 


meme du centre commercial So Ouest de 
Levallois. La premiere operation aura lieu 
les 28 et 29 septembre avec la vente de vins 
rares. Le deuxieme temps fort se tiendra les 
30 septembre et l er octobre avec la vente de 
grands crus primeurs 2015, parmi lesquels 
tout le “gratin’ du Bordelais (Montrose, 
Angelus, Calon Segur, Haut-Brion, Haut- 
Bailly...) dont plusieurs seront proposes 
a la degustation ! Christophe Cocoynacq, 
expert en crus nobles, promet que les quan- 
tites seront la, meme si evidemment, il vaut 
mieux faire vite... Pas moins de quinze 
sommeliers sont presents durant levene- 
ment. Quant a la journee inaugurale, elle 
promet d’etre memorable, avec la presence 
de plus de 200 domaines et proprietes et 
3 000 invites attendus. . . 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Marcel Deiss, 1 er cru Burg 2010 (Alsace), 
23,99 € ■ Domaine Marcel Deiss 2013 
(Gewurztraminer), 13,90 € ■ Domaine des Ouches, La 
Romana 2014 (Bourgueil), 23,90 € ■ Domaine Bruno 
Clair, En la Rue de Vergy 2014 (Morey-Saint-Denis 
blanc), 39,90 € ■ Chateau Flotis, Si Noire 201 1 
(Fronton), 7,90 € ■ Vins de Vienne, Heluicum Syrah 
2014 (IGP Collines rhodaniennes), 13,90 €. 


sur larvf com 


LES CATALOGUES 
DES GRANDES ENSEIGNES 


CARREFOUR 
AULNAY-SOUS-BOIS [ 93 ] 

De belles signatures 

Dates : du 28/09 au 10/10. 

Responsable : Jose Leal. 

Adresse : centre commercial 
O'Parinor, Le Haut de Galy, 

93600 Aulnay-sous-Bois. 

Tel: 01 459139 10. 


J ose Leal a choisi de promouvoir les 
meilleures selections de l’enseigne. 
Citons, en Bourgogne, les vins de Rijckaert 
ou d’Albert Bichot. Pour autant, les grands 
crus ne sont pas delaisses. Les aficionados 
des appellations bordelaises pourront 
ainsi casser leur tirelire. . . 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Caronne Sainte Gemme 2014 (Haut-Medoc), 
11,90 € ■ Maison Verget, Terres de Pierres 2015 
(Pouilly-Fuisse), 17,90 € ■ Domaine Rijckaert, 

Haute Cuvee 2014 (Vire-Clesse), 13,90 € ■ Chateau 
LaVoulte-Gasparets, Romain Pauc 2014 (Corbieres), 
19,95 € ■ Marc Parce, 1968 (Rivesaltes), 29,90 € 

■ Domaine Rouge Garance, Terre de Garance 2015 
(Cotes-du-Rhone rouge), 5,95 € ■ Domaine Laurent 
Combier, Les Galets Blonds 2015 (Crozes-Hermitage 
rouge), 10,90 € ■ Tardieu-Laurent, Grandes Bastides 
2015 (Saint-Joseph rouge), 12,95 C. 
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2016 



A PARTIR DU 28 SEPT. 

A RETROUVER DE MANIERE 
EXCLUSIVE CHEZ: 

Candour 








NOTE RVF : 14.5/20 


5 EUROS 


Concours de Bordeaux-Vins 
d 'Aquitaine 2016 



A PARTIR DU 28 SEPT. 

A RETROUVER DE MANIERE 
EXCLUSIVE CHEZ: 

Gam four 


NOTE RVF : 15.5/20 


4,95 EUROS 



Concours de Bordeaux-Vins 
d 'Aquitaine 2016 

& 

Concours International 
de Lyon 2016 



DU 16SEPT.AU 2 OCT. 

A RETROUVER DE MANIERE 
EXCLUSIVE CHEZ : 


< t* market Champion 


4,95 EUROS 


Concours de Bordeaux-Vins 
d'Aquitaine 2015 

& 

Concours des Grands Vins de 
France de Macon 2015 


NOTE RVF : 16/20 


CHATEAU HAUT S0CI0ND0 2015 

Blaye Cotes de Bordeaux 


CHATEAU LE GRAND MOULIN 

COLLECTION GRANDE RESERVE 2015 

Blaye Cotes de Bordeaux 


CHATEAU LE GRAND MOULIN 

COLLECTION GRANDE RESERVE 2014 

Blaye Cotes de Bordeaux 


La robe est profonde, presque noire. Le nez discret 
mais plaisant de fruits rouges perce sous un doux 
boise vanille et cacaote encore tres present. Le 
bois marque aussi I'attaque avec subtilite, laissant 
rapidement la place a une belle matiere ample, 
assise sur une trame tannique de grande qualite. 
Un vin a grand potentiel. 


La robe est profonde, violacee suivie d'agreables 
aromes de fruits noirs confits, assortis de touches 
caramelisees et epicees. La bouche est elegante, 
d'une grande finesse, etayee par des tanins bien 
presents mais denues d'agressivite qui soulignent 
la finale longue et complexe. L'ensemble est riche, 
puissant et parfaitement harmonieux. 


La belle robe soutenue dessine des reflets viola- 
ces. Le nez est mur, sur un fruit dense souligne de 
tonalites epicees et boisees. En bouche, I'attaque 
tranche vient s'adoucir sur des tanins fondus. Le 
fruit mur s'exprime dans un ecrin de fraicheur 
conservee. Un style veloute, plaisant, tout en 
gourmandise. 


pcoup 4t 

Carrefour J tf k 
market ^ Wr 


Gironde, I'homme n'a de cesse de valoriserces terroirs, 
anime par une passion authentique. Le Chateau Haut 
Sociondo repute pour son terroir d'exception a ainsi 
rejoint le giron de I'entreprise familiale en 2015 et be- 
neficie de toute I 1 attention et du soin que le vigneron 
reserve a ses vignobles, des travaux a la vigne, jusque 
dans ses chais de vinification. 



m djb j[anu££e 


Chateau Le Grand Moulin est une propriety familiale 
qui se transmet de generation en generation. En 
appellation Blaye Cotes de Bordeaux, les vignes qui 
entourent le domaine n'ont plus de secret pour Jean- 
Frangois Reaud, depositaire d'un savoir qui puise ses 
racines dans la figure de son aieul Gabriel Bruneteau. 
Amoureux de ses terres situees sur la rive droite de la 


L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. 








• FOIRES AUX VINS • 


REGION ILE-DE-FRANCE 


CARREFOUR MONTREUIL M 

Id, on destocke 
des grands crus 

Dates :du 28/09 au 10/10. 

Responsable : Dimitri Zekri. 

Adresse : 280, rue de Paris, 

93556 Montreuil. 

Tel. :014993 53 79 - 
Soiree : le 28/09. 

Sur invitation. 

D imitri Zekri a decide de faire le menage 
dans ses reserves. Au programme: 
Pontet-Canet 2011 (80 €), Lafon-Rochet 2009 
(45 €), Mouton Rothschild 2009 (450 €). . . 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Mouton Rothschild 2009 (Pauillac), 450 € 

■ Chateau Pontet-Canet 201 1 (Pauillac), 80 € 

■ Chateau Meyney 201 1 (Saint-Estephe), 25 € 

■ Chateau des Ravatys, Les Grives de Brouilly 201 5 
(Brouilly), 7,95 € ■ Chateau La Voulte-Gasparets, Romain 
Pauc 2014 (Corbi eres- Boutenac), 19,95 € ■ Mas Amiel, 
Promesse 201 3 (Cotes-du-Roussillon Villages), 9,95 C 

■ Tardieu-Laurent, Grandes Bastides 2015 (Saint-Joseph 
rouge), 12,95 C. 


AUCHAN OKABE M 

La foire avant I’heure 

Dates : du 14/09 au 04/10. 

Responsables : Christophe 
Klomp (a g.) et Jerome Rophe 

Adresse : 15, rue Edmond- 
Michelet, 94277 
Le Kremlin-Bicetre. 

Tel.: 01 77 7440 15. 

Soiree : le 21/09, sur invitation 

D u 14 au 20 septembre, ne manquez pas 
loperation “3 achetes = 3 offerts” Sur les 
350 references, une cinquantaine ont ete selec- 
tionnees en direct, des vins interessants, sur 
des millesimes decales et abordables. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Labegorce 2014 (Margaux), 19,95 € 

■ Le Petit Mouton 2013 (Pauillac), 100 € ■ Chateau 
Larrivet Haut-Brion 2012 (Pessac-Leognan rouge), 
22,95 € ■ Chateau Plaisance, Alix 2008 (Premieres- 
Cotes-de-Bordeaux rouge), 8,50 € ■ Chateau Meyney 
2014 (Saint-Estephe), 21,50 € ■ Si mon Pere Savait... 
2010 (Cotes-du-Roussillon rouge), 9,90 €. 


Les soirees inaugu rales 


PARIS (75) 

■ MONOPRIX PARIS OPERA 

Le 6 septembre a 1 8 h, sur invitation. 

Degustations. 

21 , avenue de I’Opera, 75001 Paris. 

Tel : 01 42 61 78 08 

■ CASINO PARIS SAINT-DIDIER 

La premiere semaine de septembre, sur invitation. 
Degustations. 

16, rue des Belles-Feuilles, 75016 Paris. 

Tel. : 01 56 26 17 00 

■ MONOPRIX ROQUETTE 

Le 6 septembre a 1 8 h, sur invitation. 

Degustations. 

166, avenue Ledru-Rollin, 75011 Paris. 

Tel.: 01 43 79 66 96 

■ CASINO PARIS LA POMPE 

La premiere semaine de septembre, sur invitation. 
Degustations. 

50/60, rue de la Pompe, 75016 Paris. 

Tel. : 01 56 91 53 00 

■ MONOPRIX PARIS LA CHAPELLE 

Le 6 septembre, a 18 h, sur invitation. 

Degustations. 

60 bis, rue Marx-Dormoy 75018 Paris. 

Tel. : 01 40 37 52 38 

SEINE-ET-MARNE (77) 

■ INTERMARCHE OTHIS 

Le 6 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations, presence de sommeliers, buffet. 

Route du 8 Mai 1945, 77320 Othis. 

Tel. : 01 60 03 53 98 

■ CASINO VULAINES 

La premiere semaine de septembre, sur invitation. 
Degustations. 

44, route d’Hericy, 77870 Vulaines-sur-Seine. 

Tel. : 01 64 23 77 32 

YVELINES (78) 

■ SIMPLY MARKET HOUILLES 

La derniere semaine de septembre, sur invitation. 
Degustations, presence d’un conseiller, buffet. 
Carrefour du Grand-Cerf, 

78800 Houilles. 

Tel. : 01 61 04 30 60 

■ INTERMARCHE SUPER BUC 

Le 6 septembre, a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Avenue Morane-Saulnier, 

Zl Le Haut-Buc, 78530 Buc. 

Tel.: 01 39 5611 68 

■ CASINO MERE 

La premiere semaine de septembre, a partir de 19 h, 
sur invitation. Degustations. 

17, rue Roger-Vanier, 78490 Mere. 

Tel. : 01 34 57 09 80 


ESSONNE (91) 

■ CARREFOUR MARKET 
VERRIERES-LE-BUISSON 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations. 

Boulevard du Marechal-Juin, 91370 Verrieres-le-Buisson. 

Tel.: 01 6011 29 00 

HAUTS-DE-SEINE (92) 

■ MONOPRIX LA GARENNE-COLOMBES 

Le 6 septembre, a partir de 19 h. 

Degustations, animations, presence de vignerons. 

53 boulevard de la Republique, 92250 La Garenne-Colombes. 

Tel. : 01 42 42 20 15 

■ CASINO BAGNEUX NATIONALE 20 

La premiere semaine de septembre, sur invitation. 
Degustations. 

Angle rue de Verdun/A. Briand, RN 20, 92220 Bagneux. 

Tel. : 01 45 36 41 00 

SEINE-SAINT-DENIS (93) 

■ MONOPRIX LE RAINCY 

Le 6 septembre, a partir de 18 h. Degustations. 

4/6, avenue de la Republique, 93340 Le Rainey. 

Tel. : 01 43 02 75 18 

■ CARREFOUR MARKET TREMBLAY 

Le 15 septembre a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

CC Vert Galant, rue Olivier-de-Serres, 

93290 Tremblay-en-France. 

Tel. : 01 48 60 82 54 

VAL-DE-MARNE (94) 

■ MONOPRIX CHARENTON 

Le 6 septembre, a partir de 19 h. 

Degustations, remise de 10 % a partir de 60 euros d’achat, 
presence d’un cenologue, buffet. 

75, rue de Paris, 94220 Charenton-le-Pont. 

Tel. : 01 43 68 14 55 

■ CASINO PONT DE CHOISY 

La premiere semaine de septembre, sur invitation. 
Degustations. 

2, avenue Jean-Jaures, pont de Choisy, 94600 Choisy-le-Roi. 

Tel. : 01 48 53 61 30 

■ MONOPRIX ARCUEIL LA VACHE NOIRE 

Le 6 septembre, a partir de 18 h. 

Degustations, presence d’un cenologue. 

Centre commercial LaVache Noire, 
place de laVache Noire, 94140 Arcueil. 

Tel. : 01 49 85 83 30 

VAL-D’OISE (95) 

■ CARREFOUR MARKET TAVERNY 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations. 

1 80, route d’Herblay, 951 50 Taverny. 

Tel. : 01 39 60 32 31 
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FOIRE 

VINS 


VENEZ DECOUVRIR 

Un lar e choix de vins au meilleur prix 

Des conseils toute I'annee 

Un espace rands crus 
Une selection de coups de coeur issus 
de nos foires aux vins 



SUPER® 


\ /aucresson 


1 Boulevard de la Republique - 92420 VAUCRESSON / superu.vaucresson@systeme-u.fr 






• FOIRES AUX VINS • 


REGION NORD - PAS-DE-CALAIS 


Le Nord-Pas-de-Calais mise autant 
sur la quantite que sur la qualite 

Avec ses offres vastes et interessantes, la region du Nord a largement de quoi satisfaire les amateurs ! 


AUCHAN A 
PETITE-FORET 




Dates : Responsable Adresse : RN 45, 59490 

Petite-Foret. Tel. : 03 27 28 1 4 00. Soiree : le 21/09 a partir a 1 8 h 30. Sur invitation. 



Des 2014 a fc son 

A saisir, parmi les 630 references: de tres 
belles bouteilles de bordeaux en grand 
nombre, dont pres de 90 % du millesime 2014. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Sociando-Mallet 2009 (Haut-Medoc), 31,90 €, 

60 bouteilles ■ Chateau Giscours 2014 (Margaux), 36,90 C, 
72 bouteilles ■ Chateau Les Carmes Haut-Brion 2013 
(Pessac-Leognan rouge), 41,50 (, 90 bouteilles 
■ Chateau Beau-Sejour Becot 2014 (Saint-Emilion), 41,50 €, 
30 bouteilles ■ Chateau Beychevelle 2014 (Saint-Julien), 
56,50 €, 240 bouteilles ■ Chateau Talbot 2014 
(Saint-Julien), 39,95 €, 90 bouteilles. 



AUCHAN RONCQ M 

Valeurs sures et pepites 

Dates : du 20/09 au 17/10. 

Responsable : Xavier Leclerc. 

Adresse : boulevard d'Halluin, 59223 Roncq. 

Tel.: 03 20 69 22 32. 

E-mail : ncarbonnier@auchan.fr 

Soiree : le 22/09 de 14 h a 20 h 30. Sur invitation. 



C ette annee, outre la journee inaugurale 
proposant de decouvrir une trentaine de 
vins (margaux, chateauneuf-du-pape. . .), une 
soiree “ladies”, sur le theme de lelegance et de 
la fraicheur, est organisee le 30 septembre, 
avec huit vins en degustation. En tout, 1 000 
references sont proposees a loccasion de la 
foire, avec les stocks qui suivent, dont de tres 
nombreux premiers et grands crus du 
Bordelais, et toujours les pepites denichees par 
Xavier Leclerc. Vous ne les trouverez quid ! 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Rauzan-Gassies 2014 (Margaux), 29,95 C 
■ Chateau Les Carmes Haut-Brion 2013 (Pessac- 
Leognan), 41,50 € ■ Chateau Pape Clement 2014 
(Pessac-Leognan), 59,90 € ■ Chateau Beychevelle 2014 
(Saint-Julien), 56,50 € ■ Domaine Ferret, Le Clos des 
Prouges 2014 (Pouilly-Fuisse), 31,95 € ■ Domaine 
Usseglio (Chateauneuf-du-Pape blanc) 2014, 19,95 €. 


HM'fm'imiij 

LA MAISON DU VIN DE CUVELIER 
& FAUVARQUE LAMBERSART M 

Le spedaliste des grands 
domaines du Bordelais 

Date : du l er /09 au 31/10. 

Responsable : Benoit Fauvarque. 

Adresse : 34, avenue Henri Delecaux, 59130 Lambersart. 

Tel: 03 20 52 57 66 . 

Soirees : les 15 et 16/09 a 18 h. 

A vec plus de 230 annees ^experience dans 
le negoce de vins, lentreprise Cuvelier 
& Fauvarque a des arguments et une offre 
dexception quelle met en valeur dans ses six 
magasins. Anime par Benoit Fauvarque, celui 
de Lambersart propose ainsi plus de 400 refe- 
rences permanentes en vins, alcools et spiri- 
tueux, dont pres des deux tiers proviennent 
de Bordeaux et de ses grands domaines. Une 
offre enrichie pendant la foire avec certaines 
references remisees entre - 10 et - 25 %, des 
reductions de 10 % et de 15 % etant systema- 
tiques pour des lots de 6 et 12 bouteilles. 


I LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Sociando-Mallet 201 1 (Haut-Medoc), 29,95 € 

■ Vieux Chateau Certan 2014 (Pomerol), 165 € 

■ Chateau Le Crock 2013 (Saint-Estephe), 20,25 € 

■ Chateau Ormes de Pez 2012 (Saint-Estephe), 29,41 € 

■ Chateau Leoville Poyferre 2013 (Saint-Julien), 63 € 

■ Chateau Saint-Pierre 2011 (Saint-Julien), 55,82 €. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION NORD - PAS-DE-CALAIS 


CARREFOUR WASQUEHAL m 


Dates : Responsable : jflIMjfflM Adresse : rue du Grand-Cottignies, 59290 Wasquehal. 

Tel. : 03 20 66 54 54. Soiree : le 27/09 a 1 8 h 30. Sur invitation. 


Les grands crus reviennent en force ! 

A pres deux annees de pause liee a une flambee des prix, les grands crus font leur retour 
a Carrefour Wasquehal. Philippe Herbin a pu selectionner une soixantaine de references 
(plus de 1 300 bouteilles) dans plusieurs millesimes, surtout les 2010, 2011 et 2014. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Citran 201 4 (Haut-Medoc), 21 C, 24 magnums ■ Chateau La Tour Carnet 201 4 (Haut-Medoc), 41 €, 

24 magnums ■ Chateau Cantenac Brown 2014 (Margaux), 33,20 €, 48 bouteilles ■ Chateau Chasse-Spleen 2014 
(Moulis), 42,70 €, 66 magnums ■ Chateau Poujeaux 2013 (Moulis), 20,30 €, 36 bouteilles ■ Chateau Lacoste-Borie 
2014 (Pauillac), 18,90 €, 24 bouteilles ■ Chateau Lafite Rothschild 2010 (Pauillac), 686,70 €, 12 bouteilles ■ Chateau 
Latour 2011 (Pauillac), 569,60 €, 6 bouteilles ■ Chateau Lynch-Bages 2014 (Pauillac), 74,10 C, 18 bouteilles ■ Chateau 
Mouton Rothschild 2010 (Pauillac), 686,70 C, 12 bouteilles ■ Chateau Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2011 
(Pauillac), 91 ,50 €, 24 bouteilles ■ Chateau Haut-Brion 201 2 (Pessac-Leognan rouge), 304,10 C, 12 bouteilles 
■ Chateau Latour-Martillac 2007 (Pessac-Leognan blanc), 23,10 €, 6 bouteilles ■ Chateau La Mission Haut-Brion 2012 
(Pessac-Leognan rouge), 190,30 €, 12 bouteilles ■ Chateau Nenin 2011 (Pomerol), 38,50 €, 6 bouteilles ■ Chateau 
Cheval Blanc 2011 (Saint-Emilion), 557 €, 12 bouteilles ■ Chateau Fombrauge blanc 2012 (Saint-Emilion), 17,70 C, 

36 bouteilles ■ Chateau Petit Faurie de Soutard 2011 (Saint-Emilion), 22 €, 48 bouteilles ■ Chateau Gruaud-Larose 2012 
(Saint-Julien), 43,10 C, 6 bouteilles ■ Chateau Leoville Poyferre 2011 (Saint-Julien), 65,80 €, 12 bouteilles. 



PHILIPPE HERBLIN a selectionne cette annee 


de nombreux crus classes de Bordeaux. 


SUPERMARCHE MATCH 
HALLUIN M 

Une adresse connue 
jusqu’en Belgique 

Dates : du 8 au 24/09. 

Responsables : Mathieu Despeghel et Mickael Coppin. 

Adresse : rue de I'Abbe-Lemire, 59250 Halluin. 

Tel.: 03 20 24 05 38. 

Soiree : le 9/09 a 20 h 15. Sur invitation. 



A rrive a la direction de ce magasin de 
2 500 m 2 en fevrier dernier, Mathieu 
Despeghel sest pleinement investi pour 
dynamiser la foire aux vins dautomne. 
Avec la moitie de sa clientele venant de la 
Belgique (la commune d’Halluin, notam- 
ment connue pour son magnifique pare 
arboretum du Manoir aux Loups, est 
situee dans la metropole lilloise et limi- 
trophe du Plat Pays), celui-ci a choisi de 
relancer une soiree inaugurale, qui se 
deroulera le 9 septembre. Pour faire plai- 
sir a ses clients, il deploie rien de moins 
que 220 references specifiques a levene- 
ment, en plus des 450 permanentes du 
magasin. « Parmi elles , je propose une 
bonne vingtaine de grands vins dont onze 
grands crus », explique le directeur. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau d’Agassac 2013 (Haut-Medoc), 13 € 

■ Chateau Larose-Trintaudon 2014 (Haut-Medoc), 

11 € ■ Chateau Moulin-a-Vent 2010 (Moulis), 10 € 

■ Chateau Carbonnieux 2013 (Pessac-Leognan rouge), 
24 € ■ Chateau Mazeyres 2013 (Pomerol), 19 C 

■ Chateau de Santenay Les Brunettes & Planchots 
2013 (Aloxe-Corton rouge), 22 €. 


AUCHAN BETHUNE M 

Un tres large choix 


Dates :du 20/09 au 4/10. 

Responsable : Claude 
Vandecasteele. 

Adresse : centre commercial 
La Rotonde, rue du Docteur- 
Dhenin, 62400 Bethune. 
Tel: 03 21 61 71 71- 
Soiree : le 20/09. 

Sur invitation. 


A vec 550 references specifiques, cest la foire 
la plus riche du catalogue d’Auchan. Cette 
annee, Claude Vandecasteele valorisera plus de 
50 grands crus, dont de nombreux 2014. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Giscours 2014 (Margaux), 36,90 € ■ Chateau 
Lynch Bages 2014 (Pauillac), 79,90 € ■ Chateau Pape 
Clement 2014 (Pessac-Leognan rouge), 59,90 € ■ Chateau 
Smith Haut Lafitte 2014 (Pessac-Leognan rouge), 56,95 € 

■ Chateau Beychevelle 2014 (Saint-Julien), 56,50 € 

■ Chateau Talbot 2014 (Saint-Julien), 39,95 €. 
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INTERMARCHE CUCQ M 

Une offre d’exception 
a sc sir sans attendre 

Dates : du 6 au 18/09. 

Responsable : Gregory Golliot. 

Adresse : avenue Frangois-Godin, 62780 Cucq. 

Tel: 03 21 94 69 10. 

Pas de soiree 



D epuis cinq ans, Gregory Golliot pro- 
pose dans son magasin de Cucq de 
1885 m 2 lofFre de foire aux vins la plus com- 
plete d’Intermarche, avec plus de 400 refe- 
rences completant un rayon permanent 
deja bien fourni. Pour satisfaire sa clientele, 
dont une part importante de residents 
secondaires, il met en avant beaucoup de 
grands crus, principalement du Bordelais 
mais pas seulement, dans des quantites par- 
fois limitees. Ne trainez pas ! 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Brane-Cantenac 2012 (Margaux), 34,50 C 
■ Chateau Pape Clement 201 1 (Pessac-Leognan 
rouge), 69,90 € ■ Chateau du Domaine de I’Eglise 
2005 (Pomerol), 27,50 € ■ Chateau Talbot 2010 
(Saint-Julien), 49,90 C ■ Chateau La Gaffeliere 2012 
(Saint-Emilion), 39,90 € ■ Chateau La Tour Blanche 
2007 (Sauternes), 55 €. 


E.LECLERC DAINVILLE M 

Des vins girondins 
et des surprises 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Eric Sansonetti. 

Adresse : avenue Jean-Mermoz, 

62000 Dainville. 

Tel: 03 21 51 1145 - 
Soiree : le 26/09 a 20 h. 

Sur invitation. 

E ric Sansonetti propose pas moins de 
40 vins en degustation lors de la soiree 
inaugurale tres courue. Et il enrichit la ver- 
sion deja la plus fournie du catalogue de len- 
seigne (celle-ci comprend 450 references) 
avec une centaine de produits supplemen- 
taires qui lui sont specifiques. Au pro- 
gramme : beaucoup de grands crus girondins, 
mais pas seulement, et de nombreux mille- 
simes representes, avec cette annee des 2014 
issus des achats primeurs de fan dernier. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Larose-Trintaudon 201 0 (Haut-Medoc), 10,50 € 

■ Chateau La Louviere 2013 (Pessac-Leognan rouge), 19,50 € 

■ Chateau Fugue de Nenin 2008 (Pomerol), 18,95 € 

■ Chateau La Fleur d’Arthus 201 2 (Saint-Emilion), 14,90 € 

■ Chateau Grand Corbin-Despagne 2011 (Saint-Emilion), 
21,95 € ■ Chateau Gloria 2011 (Saint-Julien), 29,90 €. 


E.LECLERC OUTREAU M 

Grands et seconds crus 
a tous les prix 

Dates : du 29/09 au 8/10. 

Responsable : Dominique 
Labroy. 

Adresse : boulevard Industrie!, 

62230 Outreau. 

Tel: 03 21 10 28 28. 

Soiree : le 27/09 a 20 h. 

Sur invitation. 

D ominique Labroy a selectionne beau- 
coup de grands et premiers crus sur dif- 
ferents millesimes et vignobles, et des seconds 
de grandes maisons, plus abordables. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


■ Chateau Lynch-Bages 2010 (Pauillac), 129 C ■ Chateau 
Malartic-Lagraviere 2006 (Pessac-Leognan rouge), 37,30 € 

■ Chateau La Fleur de Gay 2006 (Pomerol), 79,90 € 

■ Chateau Beau-Sejour Becot 2005 (Saint-Emilion), 60 € 

■ Chateau Berliquet 201 0 (Saint-Emilion), 36,97 € ■ Chateau 
La Dominique 2010 (Saint-Emilion), 38,30 € ■ Chateau 
Branaire-Ducru 2010 (Saint-Julien), 35,50 € ■ Chateau 
LaTour Blanche 2007 (Sauternes), 45,50 C ■ Domaine Trapet 
2013 (Gevrey-Chambertin), 49,90 € ■ Alphonse Mellot, 
La Moussiere 201 2 (Sancerre rouge), 19,90 € ■ Chateau de 
Pibarnon 2009 (Bandol rouge), 24,90 € ■ Chateau Simone 
2010 (Palette rouge), 39 € ■ Domaine Coursodon, Silice 
2012 (Saint-Joseph blanc), 25 €. 




Les soirees inaugurates 


NORD (59) 

■ MONOPRIX NORD CROISE-LAROCHE 

Le 6 septembre, a 18 h. Invitations envoyees aux clients 
de la cave. Degustations. 

1002, avenue de la Republique, 59700 Marcq-en-Baroeuil. 

Tel. : 03 20 99 97 50 

■ CARREFOUR SAINT-POL-SUR-MER 

Le 5 septembre, de 18 h a 21 h, sur invitation. 
Degustations. 

Centre commercial Saint-Pol, zone d’activite des Jardins, 
59430 Saint-Pol-sur-Mer. 

Tel. : 03 28 58 58 58 

■ CARREFOUR MARKET TETEGHEM 

Le 22 septembre, a 20 h (date non arretee, a preciser 
en magasin), sur invitation. Degustations. 

Route de Furnes, 59229 Teteghem. 

Tel. : 03 28 26 99 84 

■ INTERMARCHE LE CATEAU-CAMBRESIS 

Le 6 septembre, a partir de 20 h. Degustations. 

37, rue du Marechal-de-Lattre-de-Tassigny, 

59360 Le Cateau-Cambresis. 

Tel. : 03 27 77 86 00 

■ CORA VI LLEN EU VE-D’ ASCQ 

Le 27 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, presence de vignerons, produits en 
avant-premiere. 

18, rue Jules-Guesde, 59658 Villeneuve-d’Ascq. 

Tel. : 03 20 64 44 44 

PAS-DE-CALAIS (62) 

■ AUCHAN CALAIS 

Le 23 septembre, a partir de 18 h, sur invitation. 
Degustations, presence de vignerons. 

Avenue Roger-Salengro, 62100 Calais. 

Tel. : 03 21 46 92 92 

■ AUCHAN ARRAS 

Le 20 septembre, a partir de 18 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations, une caisse de Chateau Chasse-Spleen 2012 
(Moulis) a gagner. 

225, avenue Winston-Churchill, 62002 Arras. 

Tel. : 03 21 51 98 98 

■ AUCHAN SAINT-MARTIN-BOULOGNE 

Le 20 septembre a partir de 18 h 30, entree libre. 
Degustations, presence de vignerons. 

Centre commercial Auchan Cote d’Opale, RN 42, 

62280 Saint-Martin-Boulogne. 

Tel.: 03 21 1011 12 

■ CORA LENS 2 

Le 26 septembre, a partir de 19 h 30, sur invitation. 
Degustations, presence de vignerons, tombola, 

- 5 % durant la soiree inaugurale. 

Route de la Bassee, 62880 Vendi-le-Vieil. 

Tel. : 03 21 08 76 76 

■ CARREFOUR COQUELLES 

Le 12 septembre (date non arretee, a preciser 
n magasin), sur invitation. 

Centre commercial Cite Europe 1001, 
boulevard du Kent, 62231 Coquelles. 

Tel. : 03 91 91 02 79 
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catawiki 


Vendez vos Vins d’exception 
au meilleur prix sur Catawiki 



Attirez des milliers de passionnes 
d’Europe et d’Asie 


^ 13 000 lots de grands crus, 
champagnes et liquoreux 
vendus en 2015 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION PICARDIE 


La Picardie devoile ses tresors, 
en bordeaux comme en bourgogne 

Hauts de gamme, bio ou decales, les beaux millesimes et grands crus sortent de leurs caves. 



IISTERMARCHE 
PERONNE m 


Grands crus et vins bio 

D es bordeaux (avec de grands crus sur des mille- 
simes anciens), des vins de Loire, du Sud-Ouest, 
et bio, pour toutes les regions. . . II y en aura pour tous, 
du haut de gamme aux produits plus accessibles. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Brane-Cantenac 2012 (Margaux), 34,50 €, 84 bouteilles 
■ Chateau Giscours 2012 (Margaux), 32,90 €, 60 bouteilles 
■ Domaine de Chevalier 2012 (Pessac-Leognan rouge), 36 €, 

42 bouteilles ■ Chateau La Gaffeliere 2012 (Saint-Emilion), 

39,90 €, 18 bouteilles ■ Chateau Haut-Marbuzet 2012 
(Saint-Estephe), 25,95 C, 48 bouteilles ■ Chateau Lafon-Rochet 
2010 (Saint-Estephe), 118 C, 108 bouteilles ■ Chateau Rieussec 
2005 (Sauternes), 49 €, 12 bouteilles. 


E.LECLERC TRIE-CHATEAU M 

Des millesimes decales 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Jean-Yves Gilet. 

Adresse : route nationale 181, 

60590 Trie-Chateau. 

Tel: 03 44 49 75 75 - 
Pas de soiree. 


J ean-Yves Gilet devoile son stock de 2012 
(notamment de grands crus de Bordeaux), 
et aussi des millesimes plus anciens. 



ummmm 

AUCHAN AMIENS SUD M 

700 references a encaver 

Dates : du 20/09 au 4/10. 

Responsable : Xavier Pluche. 

Adresse : route de Paris, 

80000 Amiens. 

Tel.: 03 22 33 53 12 . 

Soiree degustation : le 22/09 
a 18 h. Sur invitation. 

P armi les 700 references de la foire, ce 
magasin propose une riche selection de 
grands crus de Bordeaux et de Bourgogne. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau La Pointe 2012 (Pomerol), 25,90 € ■ Chateau 
La Croix Figeac magnum 2012 (Saint-Emilion), 27,90 € 

■ Chateau Talbot 2012 (Saint-Julien), 33,90 € 

■ Chateau Leoville Las Cases 2012 (Saint-Julien), 109 € 

■ Chateau Montus 2010 (Madiran), 23,90 C ■ E. Guigal 
Brune et blonde 201 1 (Cote-Rotie), 33,90 €. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Giscours 201 4 (Margaux), 36,90 € ■ Chateau 
Labegorce 2014 (Margaux), 19,95 € ■ Chateau Les Cannes 
Haut-Brion 2013 (Pessac-Leognan rouge), 39,95 € 

■ Chateau Smith Haut Lafitte 2014 (Pessac-Leognan), 56,95 C 

■ Chateau Beau-Sejour Becot 2014 (Saint-Emilion), 39,95 € 

■ Chateau Beychevelle 2014 (Saint-Julien), 56,50 €. 


les soirees inauguraies 


AISNE (02) 

■ AUCHAN VIRY-NOUREUIL 

Le 20 septembre, de 18 h a 19 h, sur invitation. 
Degustations. 

Route nationale 32, 02300 Viry-Noureuil. 

Tel. : 03 23 57 82 60 

■ CARREFOUR CHATEAU-THIERRY 

A priori le 6 septembre a 20h (verifier la date aupres 
du magasin), sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons, buffet. 

37, avenue d’Essomes, 02400 Chateau-Thierry. 

Tel. : 03 23 85 41 79 

■ MONOPRIX SOISSONS 

Le 6 septembre, de 18 h a 20 h, sur invitation. 
Degustations, remises supplemental. 

39, rue Saint-Martin, 02200 Soissons. 

Tel.: 03 23 53 33 88 

OISE (60) 

■ CARREFOUR MARKET CHANTILLY 

Le 22 septembre, a 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

Allee de I’Europe, 60500 Chantilly. 

Tel. : 03 44 86 03 06 

■ CARREFOUR MARKET 
VILLERS-SOUS-SAINT-LEU 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Route de Precy 60340 Villers-sous-Saint-Leu. 

Tel. : 03 44 27 60 09 

SOMME (80) 

■ GEANT CASINO AMIENS 

Le 12 septembre, a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons. 

Route de Saint-Quentin, 80440 Glisy. 

Tel. : 03 22 38 38 00 

■ CARREFOUR AMIENS 

Le 12 septembre, a partir de 19 h, sur invitation. 
Degustations. 

ZAC Vallee-Saint-Ladre, 80085 Amiens. 

Tel. : 03 22 66 62 79 

■ SIMPLY MARKET 
VILLIERS-BRETONNEUX 

Le 23/09, a 20 h, sur invitation. 

Degustations. 

Rue de Demuin, 80800 Villiers-Bretonneux. 

Tel. : 03 22 09 05 50 
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REGION NORMANDIE 


Debarquement de grands crus bordelais 
dans les enseignes normandes 

Les magasins de la region misent notamment sur les excellents bordeaux de la decennie 2000-2010 


INTERMARCHE 
ULLEBONNE m 


Dates : Responsable Adresse : 28, boulevard 

du Marechal-de-Lattre-de-Tassigny, 761/0 Lillebonne. Tel. : 02 35 39 66 10. 

Pas de soiree. 


mwmm 

D stockage massif 
de grands bordeaux 

L edition 2016 de la foire est consacree au 
destockage des grands crus, dont 90 % de 
bordeaux. Les prix sechelonnent jusqua 650 €. 
Attention : les quantites sont limitees. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Carruades de Lafite 2008 (Pauillac), 199 €, 10 bouteilles 
■ Chateau Duhart-Milon 2006 (Pauillac), 155 C, 20 bouteilles 
■ Chateau Lafite Rothschild 2005 (Pauillac), 990 €, 9 bou- 
teilles ■ Chateau Pichon Longueville Comtesse de Lalande 
2009 (Pauillac), 150 €, 25 bouteilles ■ Chateau L’Evangile 
2006 (Pomerol), 129 €, 10 bouteilles ■ Chateau Cos 
d’Estournel 2006 (Saint-Estephe), 125 €, 6 bouteilles 



IJl.llMUl.Jj.M 

CORA CAEN 03 

Des bordeaux 2009 et 
quelques pepites du sud 

Dates : du 23/09 au 8/10. 

Responsables : Arnaud Levert 
(a g.) et Philippe Stevennou. 

Adresse : La Croix-Vauthier, 

14980 Rots. 

Tel.: 02 31 26 31 26. 

Soiree : le 23/09 a partir de 19 h. 

Sur invitation. 

C ora propose de nombreux bordeaux 2009 
a prix tres accessibles. On trouvera aussi 
de bons vins du Languedoc-Roussillon. 


E.LECLERC YVETOT 

La Loire et le Beaujolais 
en tetes d’affiche 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Joffray Lozier. 

Adresse : 10-18, rue Jean-Moulin, 

76191 Yvetot. 

Tel: 02 35 95 97 35 - 
Soirees : le 26/09, sur invitation, 
presence de vignerons ; le 3/10, 
sur invitation, accord mets/vins, 
bordeaux, champagnes. 

J r offray Lozier a mise sur les vins de Loire 
I et du Beaujolais, et propose aussi de belles 
outeilles de Bourgogne et de Bordeaux. 




Les soirees inaugurates 


CALVADOS (14) 

■ MONOPRIX CAEN 

Le 6 septembre, a partir de 18 h, sur invitation. 
Degustations, remise supplemental avec la carte 
Monoprix. 

45/49, boulevard Leclerc, 14011 Caen. 

Tel. : 02 31 50 28 28 

■ LECLERC FALAISE 

La derniere semaine de septembre (date a confirmer 
en magasin), sur invitations. Degustations. 

2, rue Louis-Rochet, 14700 Falaise. 

Tel. : 02 31 41 60 60 

EURE (27) 

■ SIMPLY MARKET GAILLON 

Le 23 septembre, a partir de 20 h 30 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

CC Gailloncel, rue Jean-Jaures, 27600 Gaillon. 

Tel. : 02 32 77 26 50 

MANCHE (50) 

■ AUCHAN LA GLACERIE 

Le 26 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Centre commercial Cotentin, 50470 La Glacerie. 

Tel.: 02 33 881313 

ORNE (61) 

■ CARREFOUR MARKET ARGENTAN 

Le 15 septembre (date non arretee, a preciser en magasin), 
sur invitation. Degustations. 

1 , rue de Champagne, 61 200 Argentan. 

Tel. : 02 33 67 19 89 

SEINE-MARITIME (76) 

■ CARREFOUR MARKET DOUDEVILLE 

Le 15 septembre, a partir de 18 h, sur invitation. 
Degustations. 

6, rue Jean-Varin, 76560 Doudeville. 

Tel. : 02 35 56 82 44 


CD 
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LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Cote de Baleau 2009 (Saint-Emilion), 17,95 € 

■ Domaine Marcel Lapierre 2015 (Morgon), 19,95 € 

■ Domaine de Fondreche, Le Nature 2015 (IGPVaucluse 
rouge), 8,95 € ■ Domaine Frangois Villard, Poivre et Sol 201 4 
(Saint-Joseph rouge), 16,95 € 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Marsau 2009 (Francs Cotes de Bordeaux), 15 € 

■ Domaine de la Madone 2014 (Fleurie), 10,50 C 

■ Domaine Louis Claude Desvignes, LaVoute Saint- 
Vincent 2014 (Morgon), 9,95 € ■ Domaine Mas Saint 
Louis 2012 (Chateauneuf-du-Pape), 19,95 € 


sur larvf com 


NOS C0NSEILS D’ACHATS 
POUR LES FOIRES AUX VINS 
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Votre cave vnww.bloc-ceTKer.fr 

en pierre reconstitute 


En quelques dies, creez 
votre projet de cave 



Esthetique 

Congus pour le repos de votre vin, les BLOCS 
CELLIER s’integrent harmonieusement dans vos 
caves, appartements, expositions.... 

Produit fini ne necessitant aucun montage, ils 
s’emploient seuls ou assembles en mur grace a 
leur systeme exclusif d’embortement. 


Naturel et resistant 

Les BLOCS CELLIER sont fabriques a I’aide de 

materiaux nobles et naturels: 

• Pierre Blanche reconstitute de Dordogne : 
e’est le materiau qui domine faisant ressortir 
purete et robustesse des voutes. 

• Terre Rouge reconstitute d’Argile : vtritable 
composant esthttique de votre inttrieur la 
chaleur de leur teinte animera votre cave. 


Modulaire 

Les quatre tltments ont tous la meme largeur 
et la meme profondeur. Ils s’assemblent les uns 
avec les autres grace a leur emboTtement.SeuI 
leur hauteur et leur capacitt en bouteilles varient 
afin de proposer a I’utilisateur difftrentes options 
d’agencement adapttes au local et de nom- 
breuses possibilitts de classements de bou- 
teilles. 


Pose aisee 

Un systtme exclusif d’emboTtement permet aux 
Blocs Cellier de s’assembler sans colle, ni mortier 
.Ils s’empilent pour composer des colonnes plus 
ou moins hautes selon la place disponible. Pre- 
serves les uns a cote des autres, ils torment un 
ensemble harmonieux, extensible et modulaire. 





Terre Rouge 

■ft Gm 

HSDr SaUUr 


Le lot de 10 blocs 
Celliers standards 
2 7 9 €ttc 

soit une capacite de 190 bouteilles type Bordeaux 



www.bloc-cellier.fr 

Le Bloc Cellier - Idees Design 
Rue Marcel Quercia 35 600 Redon 
Tel. : 02 99 72 35 34 

informat ions@bloc-cellier. fr 


L’abus d’alcool est dangereux. A consommer avec moderate 



• FOIRES AUX VINS • 


REGION BRETAGNE 


La Bretagne celebre les vins de toutes 
les regions en compagnie des vignerons 

Vins frangais et etrangers sont a deguster en nombre en terre bretonne, aux cotes des producteurs. 



E.LECLERC 

VANNESH 


T outes les regions, a tous les prix, cest ce que 
propose ce magasin, qui ofFre aussi de degus- 
ter sous un chapiteau 30% de ses references. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau de Reignac 2012 (Bordeaux Superieur), 17,20 €, 

90 bouteilles ■ La Fleur de Boiiard 201 2 (Lalande-de- 
Pomerol), 21,95 €, 48 bouteilles ■ Bernard Baudry, Les 
Granges 2014 (Chinon), 10,70 C, 30 bouteilles ■ Stephane 
Ogier, Le village 201 1 (Cote-Rotie), 32,50 €, 30 bouteilles. 


Dole Responsoble :H 

Z.C. de Parc Lann, 56000 Vannes. TeL : 02 9/ 46 60 40. 

E-mail.: thibaut.bretaudeau@scaouest.fr. Soirees : les 23/09 et 26/09. Sur invitation. 


mim&m 

Pres d’un tiers 
des vins a go iter 


E— 

CARREFOUR IROISE BREST M 

Une belle gamme bio 

Dates :du 28/09 au 10/10. 

Responsable : Ludovic Pierres. 

Adresse : 126, bd de Plymouth, 

29200 Brest. 

Tel: 02 983142 79 - 

E-mail. : 

ludovic_pierres@carrefour.com 
Soiree : le 27/09 a 19 h. 

Sur invitation. 

V ins bio, etrangers et autres coups de coeur 
de Paolo Basso, Meilleur sommelier du 
monde 2013, sont au programme id. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Greysac 2014 (Medoc), 13,90 € ■ Maison Verget, 
Terres de Pierres 2015 (Pouilly-Fuisse), 17,90 € ■ Marc 
Parce, 1968 47 ans (Rivesaltes), 29,90 C ■ Tardieu-Laurent, 
Les Grandes Bastides 2015 (Crozes-Hermitage blanc), 9,95 €. 


E.LECLERC QUIMPER HH 

Venez deguster les cuvees 
avec les producteurs 

Dates : du 26/10 au 12/11. 

Responsables : Christian (a g.) 
et Michel Dreau. 

Adresse : ll, rue de Stang-Vihan, 

29000 Quimper. 

TeL: 02 98 643127. 

E-mail : stang-vihan.quimper@ 
scarmor.fr 

Soiree : le 25/10. Sur invitation. 

C e magasin a convie des vignerons a venir 
presenter leurs cuvees. Plus de 
2 200 references sont disponibles ! 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


■ Chateau La Fleur-Petrus 2014 (Pomerol), 139 € 

■ Chateau Phelan Segur 201 4 (Saint-Estephe), 27,50 € 

■ La Soufrandiere, Les Quarts 2014 (Pouilly-Vinzelles), 33 € 

■ Alain Voge, Les Vieilles Vignes 201 3 (Comas), 42,90 €. 




Les soirees inaugu rales 


COTES-D’ARMOR (22) 

■ CARREFOUR MARKET PENVENAN 

Le 16 septembre, a partir de 17 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. Degustations, buffet. 
31 , rue de Lannion, 22710 Penvenan. 

Tel. : 02 96 92 64 14 

FINISTERE (29) 

■ SUPER U LAN DU DEO 

Le 20 septembre, a partir de 19 h 30, sur invitation. 
Degustations, presence d’une oenologue, buffet. 

Rue des Ecoles, 29710 Landudec. 

Tel. : 02 98 91 80 70 

■ GEANT CASINO QUIMPER CORNOUAILLE 

Le 6 septembre (date non arretee, a preciser en magasin), 
toute la journee. Degustations et conseils. 

163, route de Benodet, 29000 Quimper. 

Tel. : 02 98 10 04 00 

ILLE-ET-VILAINE (35) 

■ E.LECLERC VERN VAL D’ORSON 

Le 23 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, lots a gagner. 

3, rue Orson 35770 Vern-sur-Seiche. 

Tel. : 02 99 77 50 50 

■ INTERMARCHE SUPER 
PLEINE-FOUGERES 

Le 1 2 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. Degustations, buffet. 
Ville Cherel, 35610 Pleine-Fougeres. 

TeL: 02 99 48 63 90 

■ SUPER U BAIN-DE-BRETAGNE 

Le 30 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, presence d’un oenologue, lots a gagner. 

ZA de Chateau Gaillard, Centre commercial Les Estuaires, 
35470 Bain-de-Bretagne. 

Tel. : 02 99 43 78 79 

MORBIHAN (56) 

■ CARREFOUR MARKET GUER 

Le 1 5 septembre a partir de 1 8 h 30, sur invitation. 
Degustations. Route de Coetquidan, 56380 Guer. 

Tel. : 02 97 22 11 99 

■ CARREFOUR MARKET PLOUAY 

Le 1 5 septembre a partir de 1 9 h 30 (date non 
arretee, a preciser en magasin), sur invitation. 
Degustations. Creis Er Prat, 56240 Plouay. 

Tel. : 02 97 33 22 05 
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ENCLAVE 


“D®g Mulleuks aux Pius Rakes’ 
huC V **- 
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Anthony Hubault, 
Chef-Sommelier**, 
finaliste MOF 
Sommelier 2015 
vous propose 
ses decouvertes 
(commentaires 
et accords en video) 


Tous les vins proposes sont notre propriete et en stock, 
disponibilite immediate, livraison sous 48h. 

Achetez une selection de vins (meme a lunite) 
dont la clientele premiere est la Sommellerie. 


wMw.enclave-vinothcquc.com 

vinolheque® enclave- vi notheque.com 
Tel . 33 -( 0 ) 4 . 90 . 35 . 1 7.96 - { 0 ) 6 . 12 . 95 . 55.12 
Giselc Garcuo a votre ccoute de 10 h. a 23 h. 
Nous vous ateutjjilon* 7 jours/? 
t£nc!ave Virmtheque - 84600 Valr^as - Provence 

TVA mtracorumun ital re FR4I 394134225 CN II 1317391 


L'abus d’oicool esl dangereu* pour fa sanle -Con&ominez avec moderaKon 




■fr^pSlnp' 1 «-»l PlVnbUB mi F' -t: h pi: 


Us Pc-opS+op l/Ls-fv-is p*“^ 
Josi C-Or-r-it* J«HS V’O'Fv* hoti-Kc^* f 

www.customdrop5top.com 


Nouveau : 

Creez vos propres DropStop'en ligne avec 


i* c Drfjp§tQp 

Cru 


reator 


orcel romieu 


04 42 27 91 34 • wwwxQStOindropstop.com 



UN CHOIX 
DE PLUS DE 


k PARTIR DU 

OCTOBRE2016 


L'inc ontour nable 


E.LeclerctIWQUiMPER 


HORAIRES D’OUVERTURE : 

26/10 :8H30-19H30 
DU 27/10 AU 12/11 : 9H - 19H30 
01/11 ET 11/11 :10H-18H 
DU 14/11 AU 18/11 : 9H - 12H30 ET 14H - 19H 
19/11 :9H-19H30 
Tel : 02 98 64 31 27 

E-mail : stang-vihan.quimper@scarmor.fr 
Pendant la foire : 02 98 98 50 28 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION 


RC QUIMPER B 339 838 559.Cred t photo : Foto 






• FOIRES AUX VINS • 


REGION PAYS DE LA LOIRE 


Du muscadet au sancerre, des vins de 
la vallee de la Loire pour tous les gouts 

LOuest devoile ses cepages emblematiques. Sans faire I’impasse sur les bordeaux et autres champagnes. . . 


HYPER U 
ECOMMOY 


Dates 

Le Soleil, 72220 Ecommoy. Tel, 


: 02 43 42 16 59. Soiree: 


iresse : route du Mans, 
le 19/09. Sur invitation. 


Bordeaux 2014 et 
rouges de Loire 2015 

M illesime 2014 oblige, Nicolas Tonnoir 
revient vers Bordeaux. La Loire com- 
plete lofFre avec un accent sur les rouges 2015. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau de Sociando-Mallet 201 2 (Haut-Medoc), 28,40 €, 

18 bouteilles ■ Les Hauls du Tertre 201 2 (Margaux), 36,30 €, 

6 bouteilles ■ Chateau Carbonnieux 2014 (Pessac-Leognan 
rouge), 23,95 C, 18 bouteilles ■ Chateau de La Grille 201 1 
(Chinon), 16,90 €, 30 bouteilles ■ Domaine Nicolas Reau La 
Bonne Nouvelle 2015 (Chinon), 13,50 €, 24 bouteilles ■ E. Guigal 
Brune et Blonde magnum 2012 (Cote-Rotie), 69,95 C, N. C.. 


E.LECLERC REZE M 

Grands crus 2012 a 2014 
et beaux champagnes 

Dates : du 28/10 au 8/11. 

Responsables : Christophe Bezard, Guillaume Marie et 
Benoit Bret (de g. a d.). 

Adresse : centre commercial Oceane, 

10, rue du rond-point de la Corbinerie, 44400 Reze. 

Tel: 02 51 1151 li- 

Soiree : le 23/ 09 a 20 h. Sur invitation. 




U ne habitude dans ce magasin : on met 
en avant les derniers grands crus de 
Bordeaux (2012 a 2014) et on ressort 
quelques bouteilles de 2007 a 2010 (Mouton, 
Lafite, Haut-Brion, Lynch-Bages...). La 
Loire est egalement bien representee avec 
des muscadets millesimes et des references 
de Chinon (Couly-Dutheil, Olga Raffault. . .). 
Sans oublier, comme cetait deja le cas l’an- 
nee derniere, une belle gamme de cham- 
pagnes : Bollinger, Dom Perignon, Ruinart, 
Cristal Roederer. . . 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Chasse-Spleen 2012 (Moulis), 25,50 C 

■ Chateau Mouton Rothschild 2012 (Pauillac), 390 € 

■ Chateau Haut-Brion 2006 (Pessac-Leognan), 450 € 

■ Chateau Leoville Barton 2010 (Saint-Julien), 126,90 € 

■ Domaine Olga Raffault 2013 (Chinon), 11,50 € 

■ Domaine FL 2013 (Savennieres), 10 € ■ Chateau 
de Beaucastel 201 2 (Chateauneuf-du-Pape), 49 €. 


SUPER U CARQUEFOU M 

Une farandole de perles 
de toutes regions 

Dates :du 20/og au l er /lO. 

Responsable : Jerome Pajot. 

Adresse : route de Suce-sur-Erdre, 

44470 Carquefou. 

Tel. : 02 40 68 86 50. 

Soiree : le 21/09 a 20 h. Sur invitation. 

D ans ce magasin de Carquefou, au nord- 
est de Nantes, on ne privilegie pas une 
region : Bordeaux, Loire, Sud-Ouest, vallee 
du Rhone. . . Tous les vignobles sont repre- 
sentes. Pour cette edition, Jerome Pajot a 
procede a des achats en direct et deniche 
des pepites sur 2014 et 2015. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Malescot Saint-Exupery 2011 (Margaux), 

21,75 € ■ Chateau Chasse-Spleen 2011 (Moulis), 

21,24 € ■ Chateau Carbonnieux 2014 (Pessac-Leognan 
blanc), 24,95 € ■ Veronique Gunther-Chereau 2013 
(Muscadet Sevre-et-Maine), 9,90 € ■ Domaine Sarda- 
Malet 2013 (Cotes-du-Roussillon rouge), 8,95 €. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION PAYS DE LA LOIRE 


AUCHAN AVRILLE M 

Decouvrez la production 
des vignerons de Loire 

Dates : du 21/09 au 4/10. 

Responsable : Cedric Place. 

Adresse : Centre commercial 
La Croix Cadeau, 49240 Avrille. 

Tel. : 02 44 68 03 10. 

Soiree: le 20/09. 



U ne belle offre de bordeaux des mille- 
simes 2012 a 2014, dont des grands 
crus 2013, et une selection de vins de Loire 
achetes en direct aupres des vignerons sur 
le millesime 2015. Voila lessentiel de 
leventail propose par Cedric Place, com- 
plete de quelques references du Sud-Ouest, 
notamment en Cahors et Madiran. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Sociando-Mallet 2009 (Haut-Medoc), 31,90 C 

■ Chateau Mouton Rothschild 2013 (Pauillac), 299 € 

■ Chateau Les Carmes de Haut-Brion 201 3 (Pessac- 
Leognan rouge), 41,50 € ■ Chateau Leoville Poyferre 
2012 (Saint-Julien), a 54,94 € ■ Domaine Rene Renou 
2002 (Bonnezeaux), 9,90 C ■ Chateau de Villeneuve 
2014 (Saumur-Champigny), 9,90 €. 


CABA BIOCOOP ANGERS M 

Un event* 1 50% ligerien, 
100% biologique 

Dates : du 15/09 au 15/10. 

Responsables : Francois Bosseau 
(a g.) et Dominique Pasquini. 

Adresse : 50, boulevard 
du Doyenne, 49000 Angers. 

Tel.: 02 41 60 01 61. 

Pas de soiree, mais presence 
de vignerons tous les samedis. 

D u bio et du local : cest lessence meme de 
lenseigne. LofFre de la “fete des vins”, dixit 
les responsables, comportera 50 % de cuvees 
de Loire sur la trentaine de references. Bons 
rapports qualite/prix dans toutes les regions : 
entre 6 et 12 € en moyenne. Biocoop Angers 
propose aussi une fete des fromages ! 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine des Grandes Vignes, L’Aubinaie 2015 (Anjou 
rouge), 10 € ■ Domaine Bablut, Rocca Nigra 201 1 
(Anjou-villages Brissac), 13 € ■ Domaine Bablut 2011 
(Coteaux-de-l’Aubance), 13 € ■ Domaine des Grandes 
Vignes, Pont Martin 2014 (Coteaux- d u - Layo n) , 17 € 

■ Domaine des Sablonnettes, Les Copines Aussi 2015 
(Vin de France rouge), 7 € ■ Domaine des 
Sablonnettes, Zeste 2015 (Vin de France blanc), 15 €. 


mmhimt 

E.LECLERC LE MANS (ZH 

Les beaujolais 2015 
en tete t affiche 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Erwan Jacq. 

Adresse : route de Bonnetable, 72016 Le Mans. 

Tel.: 02 43 74 60 00 . 

Soirees : les 26 et 27/09 a 17 h 30. Sur invitation. 

E rwan Jacq mise sur les bordeaux 2014, 
avec une charmante selection entre 20 et 
40 €, «et quelques beaux 2013 ». Gros plan 
cette annee aussi sur les beaujolais 2015. De 
lentree de gamme aux grands crus, loffre de 
ce magasin est tres complete. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Belgrave 2014 (Haut-Medoc), 22,50 C ■ Chateau 
Fourcas-Hosten 2009 (Listrac), 13,90 € ■ Chateau Petit 
Bocq 2014 (Saint-Estephe), 18,25 € ■ Chateau Quinault 


I’Enclos 2014 (Saint-Emilion), 24,90 € ■ Chateau Gloria 
magnum 2014 (Saint-Julien), 53,95 € ■ Chateau d’Aydie 
2011 (Madiran rouge), 18,95 € ■ Domaine Marcel 
Richaud 2015 (Cairanne rouge), 15,90 C. 



les soirees inaugurates 


LOIRE-ATLANTIQUE (44) 

■ MONOPRIX DECRE NANTES 

Le 6 septembre, a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin). 

Degustations, - 15 % avec la carte Monoprix. 

2 a 20, rue de la Marne, 44000 Nantes. 

Tel. : 02 40 12 23 60 

MAINE-ET-LOIRE (49) 

■ CARREFOUR MARKET AVRILLE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

30 ter, avenue Pierre-Mendes-France, 49240 Avrille. 

Tel. : 02 41 18 86 86 

MAYENNE (53) 

■ E.LECLERC FIMADIS 

Le 23 septembre, a partir de 19 h 30 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations, presence de viticulteurs. 

Rue du Prieure de Berne, 53100 Mayenne. 

Tel. : 02 43 30 17 40 

■ CARREFOUR MARKET ERNEE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

La Hainaud, route de Laval, 53500 Ernee. 

Tel. : 02 43 05 74 90 

SARTHE (72) 

■ E.LECLERC ALENQON 

Dans la semaine du 26 au 30 septembre, sur invitation. 
Animations et degustations. 

Route du Mans, 7261 0 Arconnay. 

Tel. : 02 33 81 41 00 

■ E.LECLERC SOCADIS 

Le 23 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Animations et degustations. 

Zac du Chene Vert, 72500 Chateau-du-Loir. 

Tel. : 02 43 44 05 15 

■ CARREFOUR LE MANS 

Le 5 septembre, a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. Degustations. 
309, avenue Georges-Durand, 72000 Le Mans. 

Tel. : 02 43 61 30 79 

VENDEE (85) 

■ HYPER U CHANTONNAY 

Le 23 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, presence de fournisseurs. 

45, avenue Georges-Clemenceau, 851 1 0 Chantonnay. 

Tel. : 02 51 09 09 09 

■ E.LECLERC LE POIRE-SUR-VIE 

Le 23 septembre, a partir de 20 h 30 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. Degustations. 

48, boulevard des 2 Moulins, 85170 Le-Poire-sur-Vie. 

Tel. : 02 51 31 42 48 

■ GEANT CASINO LES SABLES-D’OLONNE 

Le 6 septembre, a 19 h, sur invitation. Degustations. 

Zac Pas du Bois, 85180 Le Chateau-d’Olonne. 

Tel. : 02 51 20 94 00 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION CENTRE 


Les producteurs de la vallee de la Loire 
s’invitent a levenement de la rentree 


De nombreux magasins convient les locaux de I’etape a presenter leurs vins lors des soirees inaugurales. 


SUPER U 

SAINT-FLORENT-SUR-CHER M 

Des etiquettes pour tous 

Dates : du 20/09 au i er /io. 

Responsable : Ludovic Poitou. 

Adresse : ZA de la Vigonnerie, 

18400 Saint-Florent-Sur-Cher. 

Tel: 02 48 55 87 87. 

Soiree : le 20/09 a 20 h 30. 

Sur invitation. 



U n oenologue vient epauler Ludovic 
Poitou lors de la foire. Deux producteurs 
de Loire presenteront leurs vins a la soiree. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Ferrande 2014 (Graves rouge), 10,50 C 

■ Chateau Cambon La Pelouse 2014 (Haut-Medoc), 
12,95 € ■ Chateau Larose-Trintaudon 2014 (Haut- 
Medoc), 9,95 € ■ Les Hauts du Tertre 2012 (Margaux), 
19,65 € ■ Chateau du Glana 2014 (Saint-Julien), 16,95 € 

■ L’Or de Raymond-Lafon 2012 (Sauternes), 7,90 € 


WM'iifl'in 

CARREFOUR MARKET 
SAUSSEY [ 28 ] 

Un oenologue a votre service 

Dates : du 16/09 au 2/10. 

Responsable : Thomas 
Deneu. 

Adresse : route d'Anet, 

28260 Saussay. 

Tel.: 02 37 62 85 60. 

Soiree : le 15/09 a 18 h 30. 

Pass sur demande. 

L e magasin propose 228 etiquettes. Un 
oenologue est present pendant toute la 
foire, des la soiree inaugurale, qui inclue un 
buffet et met les bordeaux a l’honneur. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Rollan de By 2014 (Medoc), 13,95 € ■ Chateau 
La Louviere 2013 (Pessac-Leognan rouge), 10,95 € 

■ Chateau Fombrauge 2014 (Saint-Emilion), 17,95 C 

■ Chateau Haut-Marbuzet 2013 (Saint-Estephe), 27,95 C 


E.LECLERC ISSOUDUN M 


Grands crus de Bordeaux 
et vignerons du coin 


Dates : du 26/09 au 8/10. 

Responsable : Thierry 
Popineau. 

Adresse : lieu-dit Limoise, 
36100 Issoudun. 

Tel: 02 5403 66 66 . 
Soiree : le 26/09 a 20 h. 
Sur invitation. 



A u menu, 500 references dont des grands 
crus de Bordeaux. Les vignerons locaux 
feront decouvrir leurs cuveess lors de la soiree. 


I LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Cambon La Pelouse 2011 (Haut-Medoc), 15,50 € 

■ Chateau Ducru-Beaucaillou 2011 (Saint-Julien), 92 € 

■ Chateau Lagrange 2006 (Saint-Julien), 29 € ■ Chateau 
Leoville Las Cases 201 1 (Saint-Julien), 119 € ■ Chateau 
Pichon-Longueville Baron 2006 (Saint-Julien), 99 € 

■ Chateau Rieussec 2010 (Sauternes), 55 € 



Petrus et Clos de Tart en tete de gondole 

v 

A Baule, l’Hyper U ne fait pas dans la demi-mesure : deux soiree inaugurales sont 
organisees, les 18 et 19 septembre, avec de nombreux stands tenus par des vigne- 
rons. Parmi les 500 references selectionnees, dont de nombreux grands crus borde- 
lais, le magasin propose notamment un Petrus 1990 et un Clos de Tart 1994. Les 
vins portugais seront egalement a l’honneur lors de la foire. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau La Fleur de BoOard 201 1 (Lalande-de-Pomerol), 216,17 €, 30 bouteilles ■ Clos des Fees Les Sorcieres 
(Cotes-du-Roussillon rouge), 12,75 C, 90 bouteilles ■ Alphonse Mellot, Satellite bio 2012 (Sancerre blanc), 32 €, 

18 bouteilles ■ Chateau Bouscasse 2010 (Madiran), 12,80 C, 24 bouteilles ■ E.Guigal 2012 (Gigondas), 

16,95 €, 30 bouteilles ■ Domaine Pierre Gaillard 2014 (Saint-Joseph rouge), 14,75 €, 24 bouteilles 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION CENTRE 


E.LECLERC LE BLANC M 

Valency et Reuilly, 
deux hotes de marque 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Julien Matron. 

Adresse : 30, rue Albert 
Chichery, 36300 Le Blanc. 

Tel. : 02 54 28 38 48. 

E-mail : pgc.berry@scachap.fr 
Soiree : le 27/09 a 19 h 30. 

Sur invitation. 



D es producteurs locaux feront decouvrir 
leurs vins lors de la soiree du 27 sep- 
tembre. Valen^ay et Reuilly sont mis a l’hon- 
neur, ainsi que certains coups de coeur. 
Attention : les quantites sont limitees. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Lascombes 2012 (Margaux), 50 € ■ Chateau 
Piohon Longueville Baron 2008 (Pauillac), 68 € ■ Chateau 
Duhart-Milon 2012 (Pauillac), 80 € ■ Chateau Pichon 
Longueville Comtesse de Lalande 2010 (Pauillac), 156C 

■ Chateau Pape Clement 2008 (Pessac-Leognan rouge), 
74 € ■ Chateau L’Evangile 2006 (Pomerol), 117 € 

■ Chateau Leoville Las Cases 2012 (Saint-Julien), 128 € 


E.LECLERC OLIVET M 

Coup de projecteur 
sur les producteurs locaux 

Dates :du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Yohann Pasquier. 

Adresse : 181, rue d'Artois, 45160 Olivet. 

Tel.: 02 3841 79 79 - 
Soiree : le 28/09. Sur invitation. 



SUPER U 

BEAUNE-LA-ROLANDE EH 

Un tirage au sort en or 

Dates : du 19/09 au i er /io. 

Responsable : Marc Poisot. 

Adresse : route de 
Boiscommun, 45340 
Beaune-La-Rolande. 

Tel.: 02 38 33 23 30 . 

Soiree : le 19/09 a 20 h. 

Sur invitation. 


M arc Poisot sera epaule par un conseiller 
en vin pendant la foire. On pourra 
deguster lors de la soiree inaugurale une cen- 
taine de bouteilles (remise de 5 %). Un tirage 
au sort permettra den remporter certaines. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Sociando-Mallet 2014 (Haut-Medoc), 24,90 € 

■ Chateau Giscours 2014 (Margaux), 33,90 € ■ Chateau 
Pontet-Canet 2013 (Pauillac), 72,90 € ■ Chateau de Fieuzal 
2014 (Pessac-Leognan rouge), 24,90 € ■ Decelle-Villa 
2014 (Savigny-les-Beaune rouge), 16,50 € ■ Pol Roger 
(Champagne), 29,90 € ■ Chateau Bouscasse 2010 (Madiran), 
12,80 € ■ Maison Decelle-Villa 2014 (Cornas), 18,50 € 


E n plus des “Incroyables” du catalogue 
E.Leclerc, Yohann Pasquier a decide cette 
annee de mettre en valeur une quinzaine de 
producteurs locaux (Cheverny, Valen^ay, 
Touraine, Orleanais, Reuilly. . .). Ces derniers 
participeront a la soiree inaugurale du 28 sep- 
tembre. Certains tiendront meme des stands 
durant toute la foire pour faire decouvrir leurs 
produits. Autres coups de coeur du caviste : 
des pepites en vallee du Rhone et en 
Languedoc, ainsi quune selection de cham- 
pagnes prestigieux. Bien sur, les grandes eti- 
quettes ne sont pas oubliees, avec pres de 200 
references, dont un tres bel Yquem 1996. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Fourcas Hosten 2009 (Listrac), 15,95 € 

■ Chateau d’Yquem 1996 (Sauternes), 215 € ■ Agrapart, 
Venus 2007 (Champagne), 115 € ■ Bollinger, R.D. 2002 
(Champagne), 229 € ■ Jacquesson, n°733 Dizy Terres 
Rouges (Champagne), 85 € ■ Pol Poger, Sir Winston 
Churchill 2002 (Champagne), 175 € ■ Domaine du 
Clos des Fees, Les Sorcieres 2015 (Cotes du Roussillon), 
12,95 C ■ Cave de Castelmaure, Cuvee N°3 2013 
(Corbieres rouge), 21,95 € ■ Clos des Papes 2003 
(Chateauneuf-du-Pape rouge), 120 € 


Les soirees inaug u ra le s 


CHER (18) 

■ GEANT CASINO BOURGES 
SAINT-DOULCHARD 

Le 12 septembre, a partir de 18 h 30, sur invitation. 
Degustations, presence de conseillers et vignerons. 

548, route d’Orleans, 18230 Saint-Doulchard. 

Tel. : 02 48 27 54 00 

EURE-ET-LOIR (28) 

■ E.LECLERC 

SAINT-LUBIN-DES-JONCHERETS 

Le 23 septembre, (date non arretee, a preciser 
en magasin), sur invitation. 

Degustations et decouvertes. 

Rue de la Baronnie, 28350 Saint-Lubin-des-Joncherets. 

Tel. : 02 32 58 23 34 

■ CARREFOUR BOURGES 

Le 6 septembre a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. Degustations. 
Chaussee de Chappe, 18000 Bourges. 

Tel. : 02 48 23 36 79 

INDRE (36) 

■ CARREFOUR MARKET BUZANQAIS 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. Degustations. 

Route de Chateauroux, 36500 Buzangais. 

Tel. : 02 54 84 11 57 

INDRE-ET-LOIRE (37) 

■ E.LECLERC LA VILLE-AUX-DAMES 

Dans la semaine du 21 au 25 septembre, sur invitation. 
Degustations de 150 vins, presence de viticulteurs. 

ZAC des Fougerolles, 37700 La Ville-aux-Dames. 

Tel. : 02 47 32 53 20 

■ GEANT CASINO TOURS LA RICHE 

Le 6 septembre, a partir de 18 h, sur invitation. Degustations. 
ZAC des Minimes, 37520 Tours La Riche. 

Tel. : 02 47 77 54 00 

LOIR-ET-CHER (41) 

■ CARREFOUR MARKET BLOIS QUINIERE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations et animation. 

Route de la Quiniere, 41000 Blois. 

Tel. : 02 54 44 25 55 

LOIRET (45) 

■ E.LECLERC FLEURY-LES-AUBRAIS 

Le 26 septembre, a 20 h, sur invitation. Degustations, 
presence de vignerons et producteurs locaux. 

1 0, rue de Montaran, 45400 Fleury-les-Aubrais. 

Tel. : 02 38 61 43 69 


sur larvf com 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION POITOU-CHARENTES 


Les selections des magasins 
valent bien les offres nationales ! 


Les cavistes de ces enseignes imposent leur selection personnels et sortent des bouteilles en or. 


SUPER U CHATEAUNEUF M 

Des douceurs angevines 
sur les terres du cognac 

Dates :du 20/09 au l er /lo. 

Responsable : Anthony Douge. 

Adresse : route de Blanzac, 

16120 Chateauneuf-sur-Charente. 

Tel: 02 384621 50. 

Soiree : le 19 septembre. 

L e directeur, dorigine angevine, fera decou- 
vrir cette annee a ses clients charentais les 
moelleux des coteaux de TAubance. 



INTERMARCHE COGNAC HU 

Bertrand Daniel a fait ses 
courses chez les vignerons 

Dates : du 6 au 18/09. 

Responsable : Bertrand Daniel. 

Adresse : 20 , avenue de Cognac, 

16100 Cognac. 

Tel.: 05 45 363740 . 

Soiree : le 5 septembre. 



L e magasin, qui accordera de la place aux 
vieux millesimes, a choisi 150 vins en plus 
des 360 references du catalogue national. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Cave Turckheim, Collection Terroirs Riesling 2014 (Alsace), 
5,80 C ■ Chateau Larose-Trintaudon 2014 (Haut-Medoc), 
59,70 € (la caisse bois de 6 bouteilles) ■ Domaine 
Chenevieres 2014 (Chablis), 10,20 € 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau de Francs, Les Cerisiers 2012 (Cotes de Bordeaux 
rouge), 9,50 € ■ Chateau Fourcas Hosten 201 1 (Listrac), 
12,90 € ■ Dominique Laurent, Vieilles vignes 201 3 (Marsannay 
rouge), 15,95 C ■ Deutz, Brut (Champagne), 28,95 C 


E.LECLERC NIORT^ 


: 580, av. de 


Paris, 79000 Niort. Tel. : 05 49 1 7 80 00. Soiree : le 26 septembre. Sur invitation. 


Les pepites de sa cave 
mentent le detour 

C e magasin affiche plus dune vingtaine de 
references uniques. Dans le lot, un beau 
Mouton Rothschild 2011, et une bonne affaire : 
Chateau de Rouillac 2010, qui s’impose a 19,95 €. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

L'Enclos de Viaud 201 0 (Lalande-de-Pomerol), 1 3,95 C, 

60 bouteilles ■ Chateau de Rouillac 2010 (Pessac-Leognan 
rouge), 19,95 €, 160 bouteilles ■ Chateau Cos d’Estournel 
2011 (Saint-Estephe), 338,40 € (magnum), 6 bouteilles 
■ Chateau Beychevelle 2009 (Saint-Julien), 75 €, 

12 bouteilles ■ M. Chapoutier 2014 (Cornas), 25 €, 

30 bouteilles 



msmiii 


Les soirees inaugurates 


CHARENTE (16) 

■ GEANT CASINO ANGOULEME 
CHAMPNIERS 

Le 16 septembre, a partir de 18 h, sur invitation. 
Degustations et animations. 

RN 10, Les Grandes Chaumes, 16430 Champniers. 

Tel. : 05 45 22 44 00 

CHARENTE-MARITIME (17) 

■ CARREFOUR MARKET AYTRE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

La Rotonde, rue Nicolas-Gargot, 17440 Aytre. 

Tel.: 05 46 45 73 20 

■ E.LECLERC ROYAN 

Le 27 septembre, a partir de 20 h 30, sur invitation. 
Degustations. 

2, rue Lavoisier, 17201 Royan. 

Tel.: 05 46 05 11 89 

DEUX-SEVRES (79) 

■ E.LECLERC THOUARS 

Le 27 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Route de Saumur, 79100 Sainte-Verge. 

Tel. : 05 49 68 11 33 

■ CARREFOUR MARKET BRESSUIRE 
EUROPE 

Le 1 5 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

Boulevard de I’Europe, 79300 Bressuire. 

Tel. : 05 49 65 11 08 

VIENNE (86) 

■ SUPER U CIVRAY 

Le 19 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

Rue de la Pierre-du-Theil, 86400 Civray. 

Tel.: 05 49 87 92 45 

■ GEANT CASINO POITIERS 

Le 6 septembre a partir de 1 8 h 30 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations et animations. 

La Galerie, Geant Beaulieu, 2, avenue de Lafayette, 
86000 Poitiers. 

Tel. : 05 49 44 84 00 
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Poitou-Charentes 







BAR 

Une cove High Tech pour les amoureux du vin 


K 




Laissez-vous seduire 
par cette cave a 
vin originale qui 
remonte du sol au 




gre de vos envies. 
Surprenez vos holes 
avec ce concept 
unique, convivial et 
innovant. 




CAVE 

EC^TRuC H iJfl DE Cm/ IS * wn 





SAINT-] UUEN 


Haile Jar Toile - Jules Breton - « Vendanges a Chateau Lagrange » - 1862 





jazzradio.fr 

JAZZ & SOUL 



Aix-en-Provence 96.2 
Aien^on 99.2 
Annecy 99.0 
Apt 107.4 
Aigentan 106.8 
Arras 89 .4 
A axillae 99.6 
Auxeire 87 6 
Bagnols-sui-Ceze 105,9 
Bastia 88 7 
Besan^on 92,4 


Boulogne^ur-Mei 91.1 
Bourges93 4 
Cahors 103 4 
Calvi 97.0 

Ch^Ions-en -Champagne 96.4 
Chamonix 94.3 
ChaiieviUe Mezieres 89,4 
Charlies 94 1 
Chetbourg 104.4 
Clermont-Ferrand 99,4 
Courchevel 100.0 


Gap 92 4 
Ghjsonacela 88.7 
Le Puy en VeJay 105 1 
Lisieux 106 7 
Lyon 97.3 
Marseille 92 6 
Monaco 95.7 
Montelimax 106.6 
Narbomie 102.3 
Nogen 1 Le Roliou 93.9 
Pamiors 103.3 


Reims 93.7 
telhei 93 8 
lioanne 92.9 
Salnt-L6 99.2 
Touis 103.4 
Troyes 94,9 
Vienne 100.9 
Paris" 

Nice** 

Epernay 66.3 
Dijon 106.3 
Saintes 97.6' 



• FOIRES AUX VINS • 


REGION LIMOUSIN 


Au carrefour du Sud-Ouest et du Bordelais, 

des pepites en pagaille ! 

Caisses en bois, offres promotionnelles, bouteilles prestigieuses : les amateurs limousins auront le sourire 



SIMPLY MARKET 
BRIVE-LA-GAILLARDE 


Dates : 

Adresse : 90, avenue Abbe-Jean-Alvitre, 19100 Brive-la-Gaillarde. Tel. : 
05 55 8 7 98 90. E-mail : ursl085a@attac.fr. Soiree : le 29/09. 




Des bouteilles pour tous 


L e magasin presente quelques bouteilles presti- 
gieuses, notamment en bordeaux, mais aussi de 
belles etiquettes a des prix abordables. Un grand 
nombre de bouteilles sont presentees en caisse de bois. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Thieuley 2012 (Bordeaux rouge), 10,95 C, 24 bouteilles 
■ Chateau Villars 2012 (Fronsac), 13,95 €, 24 bouteilles 
■ Chateau Coufran 2010 (Haut-Medoc), 15,50 C, 12 bouteilles 
■ Chateau Sociando-Mallet 2012 (Haut-Medoc), 13,99 €, 

12 bouteilles ■ Chateau Verdignan 2002 (Haut-Medoc), 8,50 €, 

60 bouteilles ■ Chateau Tour Leognan 2013 (Pessac-Leognan 
blanc), 11,99 €, 48 bouteilles ■ Chateau Minuty 2014 (Cotes 
de Provence rose), 9,99 €, 12 bouteilles 


CEZHEESg 

CARREFOUR MARKET 
BOURGANEUF M 

Pour falre un carton ! 

Dates : du 16/10 au 2/11. 

Responsables : Bastien Jolivet, 

Francis Graseille (a g.) et Thierry 
Sabarly (a d.). 

Adresse : route de Benevent, 

23400 Bourganeuf. 

Tel: 05 55 5401 70. 

Soiree : le 15/09. 

U ne belle promotion : 1 carton (6 bouteilles) 
ofFert pour un carton achete. Le magasin 
naura que 120 cartons pour chaque reference. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau La Vieille Cure 2012 (Fronsac), 16,90 € 

■ Chateau Caronne Sainte Gemme 2011 (Haut-Medoc), 

1 1 ,50€ ■ Domaine Rijckaert, En Chante-Merle 2010 
(Arbois blanc), 9,95 € ■ Delas, Les Launes 2014 (Crozes- 
Hermitage rouge), 12,15 € 


CORA LIMOGES [87] 

Tous les vins structures 
ne sont pas des bordeaux 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Croix-Mouton 2014 (Bordeaux superieur), 9,90 € 

■ Clos Rene 2014 (Pomerol), 19,90 C ■ Cave de 
Castelmaure, La Pompadour 2014 (Corbieres rouge), 9,20 € 

■ Domaine de Bonserine 2012 (Cote-Rotie), 29,99 € 




Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsables : Michel Julien, 
Philippe Reix et Julien 
Stievenard (de g. a d.). 

Adresse : 1, place Beaubreuil, 
87051 Limoges. 

Tel: 05 55 35 10 20. 

Soiree : le 29/09 a 18 h. 


L es clients etant friands de vins structures, 
les beaux vins du Languedoc et du Rhone 
proposes ici devraient trouver preneurs. 


les soirees inauguraies 


CORREZE (19) 

■ GEANT CASINO BRIVE MALEMORT 

Le 5 septembre a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

2, rue Pasteur, 19360 Malemort-sur-Correze. 

Tel. : 05 55 92 40 40 

■ E.LECLERC TULLE 

La derniere semaine de septembre (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations et buffet de produits locaux. 

Place duFoirail, 19000 Tulle. 

Tel. : 05 55 20 51 00 

CREUSE (23) 

■ CARREFOUR MARKET AUBUSSON 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

La Rebeyrette, 23200 Aubusson. 

Tel. : 05 55 67 70 80 

■ CARREFOUR GUERET 

Le 5 septembre (date non arretee, a preciser 
en magasin), sur invitation. Degustations. 

46, avenue d’Auvergne, 23000 Gueret. 

Tel. : 05 55 61 65 79 

HAUTE-VIENNE (87) 

■ SUPER U NIEUL 

Le 19 septembre, a partir de 19 h 30 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

8, rue Les Rives, 87510 Nieul. 

Tel. : 05 55 08 00 20 

■ SUPER U CHATEAUNEUF-LA-FORET 

Le 19 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations a I’aveugle, buffet, vente privee. 

Le Rouchilloux, 87130 Chateauneuf-la-Foret. 

Tel. : 05 55 69 30 26 

■ CASINO EYMOUTIERS 

La premiere semaine de septembre, sur invitation. 
Degustations. 

Lieu-dit Le Claud, RN 79, 87120 Eymoutiers. 

Tel. : 05 55 69 57 80 


sur larvf com 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION AQUITAINE 


Dans le Sud-Ouest, catalogues “maison” 
et degustations pour eveiller les sens 

De nombreux hypers exhument leurs millesimes anciens et proposent d’excellentes soirees inaugurales. 


E.LECLERC BERGERAC M 

Le lycee viticole 
met la main a la pate 

Dates : du 29/09 au 8/10. 

Responsable : Lionel Migeon. 

Adresse : route de Bordeaux, 24114 Bergerac. 

Tel: 05 53 63 68 68 . 

E-mail : lionel.migeon@scaso.fr 
Soiree : le 28/09. Sur invitation. 



C e magasin prevoit de mettre en avant 
quarante “Incroyables Leclerc” issus de 
nombreuses regions viticoles. Toutes ces 
references pourront etre appreciees lors de 
la soiree privee, reservee aux habitues du 
rayon vin et qui se deroulera a la veille de 
louverture de la foire. Les eleves du lycee 
viticole de La Brie de Monbazillac sont 
charges de la degustation. Pour combler les 
connaisseurs, le magasin propose egalement 
une magnifique selection de grands vins de 
Bordeaux. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Reignac 2014 (Bordeaux rouge), 16 € ■ Chateau 
Le Petit Boyer 201 5 (Blaye Cotes de Bordeaux rouge), 
7,50 € ■ Chateau Chantegrive 2012 (Graves rouge), 13 € 

■ Chateau de Malleret 2014 (Haut-Medoc), 16 € 

■ Chateau Kirwan 2010 (Margaux), 49,90 € 

■ Chateau Pontet-Canet 201 1 (Pauillac), 79,99 C 

■ Chateau Seguin 2014 (Pessac-Leognan rouge), 25 € 

■ Chateau Le Petit Village 2010 (Pomerol), 51,99 € 

■ Chateau Petit Bocq 2014 (Saint-Estephe), 22 € 

■ Chateau La Negly 2014 (Languedoc), 9 C 


urnimmi 

CARREFOUR MARKET 
SARLAT-LA-CANEDA M 

C’est la grande classe ! 

Dates : du 17/09 au 2/10. 

Responsable : 

Guillaume Gastou. 

Adresse : route de Brive, 

24200 Sarlat-la-Caneda. 

Tel.: 05 53 5943 45 - 
E-mail : olivier_diboine@ 
carrefour.com 
Soiree : le 15/09 a 21 h 30. 

O n se regalera ici avec des etiquettes pres- 
tigieuses, comme Chateau Lagrezette, des 
vins d’Alsace et des vins bio ou sans sulfites. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Caronne Sainte Gemme 2011 (Haut-Medoc), 
11,50 € ■ Chateau Bel Air 2014 (Haut-Medoc), 8,99 C 

■ Chateau Lagrezette 2010 (Cahors rouge), 16,90 € 

■ Chateau Berliquet 2008 (Saint-Emilion), 24,95 € 

■ Chateau Malescot Saint-Exupery 201 2 (Margaux), 44 € 



CARREFOUR MARKET 
BORDEAUX CAUDERAN El 


Dates : Responsable^^^^^BAdresse : 1 72, rue Jules Ferry, 33200 Bordeaux-Cauderan. 

Tel. : 05 56 02 13 13. E-mail : ollivier.cornuaille@franchise.carrefourmarket.fr Matinale : le 13/09 a partir de 7 h 30. 


Olivier Bernard en invite de marque 

L a foire se deroule a lexterieur du magasin, sous un chapiteau de 400 m 2 . Une equipe 
de quatre cavistes fera decouvrir plus de 1 000 references. Le supermarche rend 
hommage aux vins d’Olivier Bernard, proprietaire du domaine de Chevalier, qui fera 
une apparition, et sort des millesimes plus anciens, prets a boire, de sa cave (2006, 2008, 
2009, 2010. . .). Sans oublier les grands noms de Bordeaux et les vins bio. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau de Francs, Les Cerisiers 2009 (Francs Cotes de Bordeaux), 9,90 €, 1 200 bouteilles ■ Chateau 
Coufran 2010 (Haut-Medoc), 13,90 €, 480 bouteilles ■ Domaine de Chevalier 2006 (Pessac-Leognan rouge), 
55 €, 180 bouteilles ■ Chateau Beauregard 2008 (Pomerol), 29,90 €, 240 bouteilles ■ Chateau Haut- 
Marbuzet 2010 (Saint-Estephe), 34,90 €, 480 bouteilles ■ Chateau Calon-Segur 1996 (Saint-Estephe), 

94,90 €, 120 bouteilles ■ Chateau La Tour Figeac 2006 (Saint-Emilion), 29,90 €, 240 bouteilles ■ Chateau 
Fonroque 201 1 (Saint-Emilion), 20,90 €, 480 bouteilles ■ Pol Roger (Champagne), 28,90 €, 480 bouteilles 



Pour I'occasion, JEREMY GARRIGUES installe les 1 000 vins 
references sous un chapiteau de 400 m 2 en exterieur. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION AQUITAINE 


E.LECLERC GRAND 
PINEUILH IMI 


Dates : Responsable : Adresse : 80, avenue 

de la Resistance, 33220 Pineuilh. Tel. : 05 57 48 68 68. E-mail : contact@grand- 
pineuilh.fr Soiree : le 26/09 a partir de 20 h. Sur invitation. 


Les liquoreux 
a I’honneur 

E lu Hypermarche de lannee par La RVF en 
2015, ce magasin propose cette annee un 
voyage dans lunivers des liquoreux. La selection 
fait egalement la part belle aux bordeaux 2009 
et 2010. Les amateurs trouveront ici des caisses 
en bois et de bons rapports qualite/prix. . . 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Domaine de I’Ancienne Cure 2012 (Monbazillac), 11,90 €, 

100 bouteilles ■ Chateau d’Aiguilhe 201 1 (Cotes de 
Castillon), 14,90 €, 120 bouteilles ■ Chateau Chasse-Spleen 
2013 (Moulis), 19,90 €, 120 bouteilles ■ Chateau Pontet- 
Canet 2013 (Pauillac), 69 €, 180 bouteilles ■ Chateau Lynch- 
Bages 201 1 (Pauillac), 79,90 €, 60 bouteilles ■ Chateau 
Moulin Riche 2010 (Saint-Julien), 26,90 €, 300 bouteilles 



FREDERIC VIDOTTO (a dr.) et son equipe 
(CINDY KUBIENEC et THIERRY LACHARTRE) ont 
sorti de la cave des bordeaux 2009 et 2010. 


E.LECLERC LANGON M 

A la decouverte 
des vignobles franfais 

Dates :du 28/09 au 8/10. 

Responsables : Remi Dubois et Emmanuel Benais. 

Adresse : Centre commercial Moleon, 33210 Langon. 

Tel: 05 57 98 08 38. 

E-mail : veronique.sac@scaso.fr 

Soiree : le 27/09 de 20 h a 22 h, sur invitation. 

C omme chaque annee, le E.Leclerc de 
Langon propose un catalogue “maison” 
pour la foire aux vins : 300 references achetees 
en direct (en primeur pour certaines) et 
conservees dans des chais climatises. Tout en 
maintenant sa selection de producteurs locaux 
des appellations bordelaises, le magasin, situe 
dans le centre commercial Moleon, a souhaite 
cette annee mettre laccent sur les autres 
vignobles fran^ais, en misant sur des pionniers 
de leurs regions respectives. Notons la pre- 
sence de proprietes de renom comme le 
domaine de Nerleux (Saumur-Champigny). 
Du cote de la vallee du Rhone, le domaine de 
la Mordoree, etale entre les appellations Lirac, 
Cotes du Rhone et Chateauneuf-du-Pape, ne 
doit pas etre manque. Certains millesimes ont 
un tres grand potentiel. . . 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Cypres de Climens 201 0 (Barsac), 16,50 C 

■ Clos Puy Arnaud 201 2 (Cotes de Castillon), 26 C 

■ Chateau Lehoul 2012 (Grave), 19,90 C 

■ Jacques Boyd 2012 (Margaux), 19,90 € 

■ Chateau Brown 201 1 (Pessac-Leognan), 19,90 € 

■ Chateau Taillefer 2012 (Pomerol), 18,90 € 



INTERMARCHE TARTAS M 

On y deguste tous les jours 

Dates : du 6 au 18/09. 

Responsable : Pascal Dages. 

Adresse : 129, rue Victor-Hugo, 

40400 Tartas. 

Tel: 05 5873 53 27. 

E-mail : pdvlll 70 @mousque- 
taires.com 

Soiree : le 5/09 a 20 h. 

C ette annee, loffre comprend de nom- 
breux vins regionaux a moins de 10 € et 
de beaux bordeaux. Pascal Dages a privilegie 
les decouvertes par rapport aux grandes eti- 
quettes. Lors de la soiree inaugurale, le maga- 
sin devoilera une vingtaine de coups de coeur. 
Des degustations quotidiennes sont program- 
mee durant toute la periode de la foire. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Sociando-Mallet 2012 (Haut-Medoc), 22,15 € 

■ Chateau Beau-Site 2009 (Saint-Estephe), 15,50 € 

■ Chateau La Garde 201 0 (Pessac-Leognan), 22,40 € 

■ Chateau Branas Grand Poujeaux 2014 (Moulis), 17,50 € 

■ Chateau Goudichaud 2015 (Graves-de-Vayres blanc), 6 C 

■ Chateau Parenchere 2012 (Bordeaux Superieur), 6,90 € 


E.LECLERC PAU UNIVERSITE M 

Une caisse de vins a gagner 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsables : Daniel Pouylau 
(a g.) et Marien Chaumont. 

Adresse : avenue Louis- 
Sallenave, 64000 Pau. 

Tel: 05 59 80 80 80. 

Soiree : le 26/09 de 21 h 
a minuit. Sur invitation. 

L a qualite des vins proposes est en hausse. 

On trouvera des produits haut de gamme 
dans des appellations qui ne sont generalement 
representees que par des petits prix. La soiree 
d’inauguration est articulee autour de degusta- 
tions variees, avec un tirage au sort pour gagner 
une caisse de vins panachee. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Durfort-Vivens 2010 (Margaux), 44 € 

■ Chateau Poujeaux 2008 (Moulis), 9,95 € ■ Chateau 
Canon-La-Gaffeliere 2007 (Saint-Emillion), 53,95 € 

■ Chateau La Tour Blanche 2011 (Sauternes), 41,90 C 

■ Dom Perignon 2006 (Champagne), 155,54 C ■ Delas, 
Marquise de la Tourette 2007 (Hermitage), 31,67 € 
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* FOIRES AUX VINS • 


REGION AQUITAINE 


CARREFOUR ST-JEAN-DE-LUZ M 

Un tour d’horizon 
des grands bordeaux 

Dates : du 27/09 au 10/10. 

Responsable : Guillaume Capendeguy. 

Adresse : 20 Zl de Jalday, 64500 Saint-Jean-de-Luz. 

Tel.: 05 59 5186 86 . 

Email : andre_montagnon@carrefour.com 
Soiree : le 27/09 a partir de 21 h. 

C e magasin propose un vaste panel deti- 
quettes bordelaises, dont de nombreux 
millesimes 2012, 2013 et 2014, ainsi que de 
beaux crus du Sud-Ouest, notamment des vins 
d’lrouleguy. Les amateurs y trouveront une 
plethore de vins bio, ainsi qu’une jolie selec- 
tion de caisses en bois. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Brane-Cantenac 2012 (Margaux), 34,50 € 

■ Chateau Pape Clement 201 1 (Pessac-Leognan rouge), 
69,90 € ■ Chateau du Domaine de I’Eglise 2005 (Pomerol), 
27,50 € ■ Chateau Talbot 2010 (Saint-Julien), 49,90 € 

■ Chateau La Gaffeliere 2012 (Saint-Emilion), 39,90 C 

■ Chateau La Tour Blanche 2007 (Sauternes), 55 € 


INTERMARCHE BILLERE M 

line soiree d’ouverture 
tres gourmande ! 

Dates : du 6 au 18/09. 

Responsables : Christian Daviot et Gilles Hugendobler. 

Adresse : 78, route de Bayonne, 64140 Billere. 

Tel.: 05 59 92 08 00. 

E-mail : pdvi13430usquetaires.com 
Soiree : le 5/09 de 20 h a 23 h. Sur invitation. 




L equipe de l’lntermarche de Billere a selec- 
tionne cette annee une centaine de coups 
de coeur, degustes courant juin lors des salons 
specialises organises par lenseigne. Une cin- 
quantaine de crus seront proposes lors de la 
soiree inaugurale. Y seront presents de grandes 
maisons vinicoles fran^aises (entre autres le 
Groupe Bernard Magrez, la Maison de cham- 
pagne Lanson, la Cave de Gan, situee a 
Juran^on) et des producteurs locaux. La degus- 
tation mettra laccent sur les accords mets-vins 
(foie gras Biraben, salaisons Dupuy, fromage 
de brebis fermier de Laurent Loustau, patisse- 
ries Navarrine). Un oenologue sera present 
pendant toute la duree de la foire aux vins. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Verdignan 2005 (Haut-Medoc), 15,90 € 

■ Chateau Brane-Cantenac 2012 (Margaux), 34,50 € 

■ Chateau Pape-Clement 2011 (Pessac-Leognan rouge), 
69,90 € ■ Domaine de I'Eglise 2005 (Pomerol), 27,50 € 

■ Chateau Haut-Marbuzet 2012 (Saint-Estephe), 25,95 € 

■ Chateau Talbot 2010 (Saint-Julien), 49,90 € ■ Domaine 
Cauhape, Noblesse du Temps 2012 (Jurangon blanc), 
15,20 C (37,5 cl) ■ E. Guigal 2014 (Hermitage blanc), 35 € 


Les soirees inauguraies 


DORDOGNE (24) 

■ MONOPRIX PERIGUEUX 

Le 6 septembre a partir de 19 h. Des invitations 
sont envoyees aux clients de la cave. 

10, place Bugeaud, 24000 Perigueux. 

Tel. : 05 53 09 75 25 

■ CARREFOUR MARKET BERGERAC 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Route de Sainte-Alvere, 24100 Bergerac. 

Tel. : 05 53 22 24 00 

GIRONDE (33) 

■ GEANT CASINO 
SAINT-ANDRE-DE-CUBZAC 

Le 6 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons, tombola. 

ZAC La Garosse, 33240 Saint-Andre-de-Cubzac. 

Tel. : 05 57 94 14 00 

■ AUCHAN BORDEAUX BOULIAC 

Le 19 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations en presence de vignerons, tombola. 

Rue de la Gabarre, 33270 Bouliac. 

Tel. : 05 57 97 88 00 

■ AUCHAN BORDEAUX LAC 

Le 20 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations orientees principalement sur les bordeaux. 

Avenue des 40 Journaux, 33000 Bordeaux. 

Tel. : 05 56 43 44 15 

LANDES (40) 

■ E.LECLERC SOUSTONS AQUIPYRDIS 

Le 27 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons, plusieurs lots 
a gagner. 

Route de Tosse, 40140 Soustons. 

Tel. : 05 58 41 40 00 

LOT-ET-GARONNE (47) 

■ E.LECLERC MARCHANDE 

Le 20 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations en presence d’un oenologue. 

Route de Bordeaux, 47200 Marmande. 

Tel. : 05 53 20 55 00 

PYRENEES-ATLANTIQUES (64) 

■ CARREFOUR LESCAR 

Le 12 septembre, a partir de 19 h, sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons. 

Route de Bayonne, 64230 Lescar. 

Tel. : 05 59 77 39 79 

■ CARREFOUR MARKET BAYONNE 
MARRACQ 

Le 1 5 septembre, a partir de 1 9 h 30, sur invitation. CD 

Degustations. 

Chemin d’Arancette Marracq, 641 00 Bayonne. _.£S 

Tel. : 05 59 52 03 03 =5 

O" 

< 
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LA CAVE 
D'UIYSSE 

Voire specialist© en vin d Margaux 

■ www.caveulysse.com 

• Bordeaux 
Grands Crus Classes 
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■ Champagnes 

* Blancs / Roses 

• Spiritueux 
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Garantie 5 Arts* 
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143, IVLteedes Acatras -42370 RENAISON 


www.kitcave.com 

tyntfe-conseil, Direct fabricant 


Meubles & 
Casiers de 
Caves & Vin 


jusqu'au 30 
Septembre: 
Code RVF9 


- 10 % 


les casiers 




* FOIRES AUX VINS • 


REGION MIDI-PYRENEES 


Le Midi-Pyrenees se plie en quatre pour 
vous faire gouter les vins d’ici et dailleurs 

Vignerons et oenologues se feront un plaisir de vous parler des vins locaux et de ceux d'autres regions. 


E.LECLERC 
BLAGNAC S3] 


Dates : Responsable : Adresse : 2, allee Emile-Zola, 

ZAC du Grand Noble, 31 700 Blagnac. Tel. : 05 62 74 74 61 . Soiree : le 20/09 a 20 h. 


EEMEEE M 

Un choix richissime 

P res de 1 000 references de toutes les 
regions, parmi lesquelles des cuvees 
prestigieuses, composent cette selection. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

■ Domaine Albert Grivault, Clos du Murger 2013 (Meursault 
blanc), 42,90 €, 60 bouteilles ■ Taittinger, Comtes de 
Champagne Blanc de blancs 1998 (Champagne), 109,95 C, 

60 bouteilles ■ Domaine du Pas de I’Escalette, Petits Pas 
2013 (Coteaux-du-Languedoc rouge), 15,95 €, 90 bouteilles 
■ Couly-Dutheil, Clos de I’Echo 2013 (Chinon), 22,50 €, 

60 bouteilles ■ Domaine des Roches Neuves 2015 (Saumur- 
Champigny rouge), 14,90 €, 120 bouteilles. 



E.LECLERC 

ROUFFIAC-TOLOSAN M 

Le Languedoc 
cote biologique 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Jean-Franps Jouguet. 

Adresse : route d'Albi, RN 88, 31180 Rouffiac-Tolosan. 
Tel: 05 61378937 . 

Soirees: les 21/09 et 23/09. 



L a foire de Jean-Franqois Jouguet prend 
les couleurs du Languedoc. II vous fait 
decouvrir ses coups de coeur, quasiment tous 
en bio, dans les appellations Terrasses du 
Larzac, Gres de Montpellier, Montpeyroux... 
Et ce, dans toutes les cuvees et format, a prix 
caviste. Les vins des vallees de la Loire et du 
Rhone (cote-rotie, saint-joseph, condrieu. . .) 
ont eux aussi une place de choix. Des degus- 
tations quotidiennes feront decouvrir tous 
les terroirs mis en avant pendant la foire. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau de Fonsalette 2001 (Cotes-du-Rhone rouge), 
120 € ■ Chateau Rayas 2001 (Chateauneuf-du-Pape 
rouge), 300 € ■ Domaine Montcalmes 2012 
(Coteaux-du-Languedoc rouge), 25 € ■ Villa Dondona, 
Oppidum 2011 (Montpeyroux rouge), 18 € ■ Mas de 
Cynanque, Acutum 2011 (Saint-Chinian rouge), 14 € 

■ Mas Bruguiere, La Grenadiere 2013 (Pic Saint-Loup 
rouge), 24 € ■ Chateau de Lancyre, Clos des Combes 
2012 (Pic Saint-Loup rouge), 12 €. 


AUCHAN TOULOUSE M 

A la decouverte 
des vins du monde 

Dates : du 21/09 au i er /io. 

Responsable: Franck Tape. 

Adresse : chemin de Gabardie, 31200 Toulouse. 

Tel: 05 61 26 73 26. 

Soiree : le 20/09. 

L es vins du Sud-Ouest et du Languedoc- 
Roussillon ont les honneurs de cette foire, 
un cahier de huit pages du catalogue etant 
dedie uniquement aux vins de la region. Mais 
le caviste propose aussi de vieux millesimes 
decales de Bordeaux 2003/2010, prets a boire. 
Ces vins sont completes de crus bourgeois 
2009 et 2010. Un accent particulier est mis 
sur la decouverte des vins du Nouveau Monde 
(deux pages du catalogue), avec des classiques 
- australiens, argentins, californiens - et une 
selection de vins issus de terroirs plus inedits 
de Roumanie, de Slovenie, de Hongrie ou 
d’Afrique du Sud, par exemple. 


I LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Citran 2014 (Haut-Medoc), 9,95 € ■ Chateau 
La Fleur de Bouard 2014 (Lalande-de-Pomerol), 

19,95 C ■ Chateau Giscours 2014 (Margaux), 36,90 € 

■ Clos Rene 2014 (Pomerol), 21,50 € ■ Domaine 
de Chevalier 2013 (Pessac-Leognan rouge), 36,90 C 

■ Chateau Larrivet Haut-Brion 2012 (Pessac-Leognan 
rouge), 22,95 € ■ Chateau Filhot 2009 (Sauternes), 
19,95 €. 
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REGION MIDI-PYRENEES 



SUPER U 
VILLEFRANCHE-DE-LAURAGAIS m 


Adresse : ZAC La Borde Blanche, 


31290 Villefranche-de-Lauragais. Tel. : 05 62 71 72 22. Soiree : le 19/09 a 20 h. Sur invitation. 


Les petits producteurs prennent la parole 

E sther Empeigne et Fanny Anglade ont voulu chouchouter leur clientele avec de belles 
appellations locales et des vins du Sud, produits par de petits vignerons invites a venir 
parler de leur terroir. Tous les budgets vont pouvoir se faire plaisir, tandis qu’un oenologue 
conseillera les clients sur les vins du Gers, tres apprecies ici. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Cambon La Pelouse 2010 (Haut-Medoc), 27,89 € (magnum), 12 bouteilles ■ Le Clos des Fees, 

Les Sorcieres 2015 (Cotes- du - Rouss i I Ion rouge), 12,75 €, 48 bouteilles ■ Domaine Alquier, Les Premieres 2013 
(Faugeres rouge), 17,90 C, 24 bouteilles ■ Mas Amiel, Vintage 1970 (Maury rouge), 34 C, 18 bouteilles ■ Clos 
Triguedina 2011 (Cahors rouge), 19 €, 30 bouteilles ■ Clos Guirouilh 2014 (Jurangon), 10,50 €, 30 bouteilles 
■ Chateau Bouscasse 2010 (Madiran rouge), 12,90 C, 72 bouteilles. 


ESTHER EMPEIGNE (□ g.), FANNY ANGLADE et 
VINCENT GLEMEAU vous accueilent tout sourire. 


IJI.IIl’MtlHJJ.lH 

E.LECLERC CAHORS M 

Pour I’amour du malbec 
et des crus de Cahors 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Stephane Dauphin. 

Adresse : route de Luzech, 46090 Pradines. 

Tel: 05 65 20 3451 - 
Soiree : le 23/ 09. Sur invitation. 


S tephane Dauphin, le responsable des 
vins du magasin E.Leclerc de Cahors, a 
decide de partager avec ses clients la passion 
veritable qu’il a pour son terroir, et pour le 
cepage malbec en particulier. Cette annee, 
la foire aux vins de ce magasin E.Leclerc 
implante dans la premiere ville du Lot, lovee 
dans un meandre de la riviere, est ainsi 
presque uniquement tournee vers les vins 
de Cahors. Le caviste a selectionne 
140 domaines et chateaux aux noms bien 
connus ici, tels que la Caminade, l’Arman- 
diere ou chateau Ponzac. Et rares sont ceux 
qu’il ria pas goutes et negocies directement 
aupres du producteur afin de proposer les 
meilleurs affaires. II fait une petite exception 
avec des vins du Languedoc, bien represen- 
ts pendant la foire et choisis pour leur bon 
rapport qualite/prix. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Clos d’Audhuy 2014 (Cahors rouge), 14,50 € 

■ Domaine Capelanel, Titouan 2009 (Cahors rouge), 

20 C ■ Chateau Eugenie, Haute Collection 2012 
(Cahors rouge), 25 € ■ Chateau Ponzac, Patiemment 
2012 (Cahors rouge), 9,90 € ■ Chateau Rouffiac, 
L’exception 2008 (Cahors rouge), 23 € ■ Domaine 
Belmont, Grande Syrah 2011 (IGP Cotes-du-Lot rouge), 
14,50 €. 


sur larvf com 


NOS CONSEILS D’ACHAT 
POUR LES FOIRES AUX VINS 


IWWItfHH 

INTERMARCHE JUILLAN M 

Degustations et 
produits regionaux 

Dates : du 6 au 18/09. 

Responsable : 

Eric Gianduzzo. 

Adresse : route de Lourdes, 

65290 Juillan. 

Tel: 05 62 32 9797 . 

E-mail : savorly@wanadoo.fr 
Pas de soiree. 

P armi les 300 references qu’il a reservees 
a ses jours de foire, Eric Gianduzzo met 
cette annee le projecteur sur les vins du 
Bordelais. Aux cuvees haut de gamme ont 
ete associes des vins de petits producteurs, 
precisement selectionnes pour leur tres bon 
rapport qualite/prix. Des degustations 
offertes toute la journee du 9 septembre per- 
mettront aux clients de decouvrir aussi des 
produits regionaux. Des vignerons et un 
oenologue seront presents dans les allees. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Vieux Chateau Gaubert 2005 (Graves rouge), 29,90 C 
(magnum) ■ Chateau Deyrem-Valentin 2014 (Margaux), 
18,95 € ■ Chateau Grand-Puy-Lacoste 2012 (Pauillac), 
38,85 €■ Chateau Carbonnieux 2011 (Pessac-Leognan 
blanc), 23,50 C ■ Chateau du Domaine de I'Eglise 2005 
(Pomerol), 27,50 € ■ Domaine Dubois, Clos des Argillieres 
2014 (Nuits-Saint-Georges 1 er cru rouge), 33,90 €. 
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L'EDITION 20 1 7 

du Guide des meilleurs vins de France 


PARCOUREZ NOTRE SELECTION 
RIGOUREUSE DU MEILLEUR 
DU VIGNOBLE FRAN^AIS avec 
encore plus de pages pour un 
contenu enrichi, une presentation 
modernisee et dynamique. 

Decouvrez nos coups de coeur avec 
la description des vins, les cartes des 
vignobles, les portraits des vignerons 
stars de cette nouvelle edition. 
Retrouvez plus de 1 300 domaines et 
chateaux, 7 500 vins notes, et tous les 
prix des vins. 

13x21,5 cm. 
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rectification des donnees vous concernant. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION MIDI-PYRENEES 


E.LECLERC IBOS M 

Des degustations tous les 
jours avec les vignerons 

Dates : du 26/09 au 8/10. 

Responsable : Alain Vires. 

Adresse : centre commercial Meridien, 
route de Pau, 65420 Ibos. 

Tel.: 05 62 90 6844. 

Soiree : le 27/09. Sur invitation. 



E.LECLERC GAILLAC M 

Goutez les vins "coups de 
coeur” avec un oenologue 

Dates : du 27/09 au 8/10 . 

Responsables : Guillaume Tranier (a d.) 
et Anthony Vanaert. 

Adresse : route de Toulouse, 

Piquerouge, 81600 Gaillac. 

Tel.: 05 63 57 30 00. 

Soiree : le 23/09 a 20 h 30. 

G uillaume Tranier veut faire plaisir a ses 
clients avec des vins du Sud, des vins 
de Gaillac et surtout du Languedoc. Le 
caviste a choisi des flacons de qualite excep- 
tionnelle ou dun tres bon rapport qualite/ 
prix, qui sont tous, des “Coups de coeur” et 
des “Incroyables” de son catalogue. Les 
grands crus bordelais ont aussi une belle 
vitrine dans les allees centrales du magasin 
E.Leclerc de Gaillac, et un oenologue se tien- 
dra tout specialement a son pupitre pour 
faire decouvrir cinq bordeaux “Coups de 
coeur”. Vous pourrez gagner Tun dentre eux 


P assionne par les vins de sa region, Alain 
Vires propose une offre de producteurs 
locaux dont il a soigne la selection. En 
bonne place a cote de belles appellations de 
Madiran, Bearn, Juran^on ou Marmandais, 
le caviste d’lbos, dans les Hautes- Pyrenees, 
a voulu mettre en avant la diversite des ter- 
rors languedociens. On pourra y degoter 
des fleurons comme le domaine de La 
Negly, les vins premiums de Gerard 
Bertrand et les grandes cuvees de proprie- 
ty notoires des Corbieres, de Boutenac ou 
de La Clape. Pour mieux en faire apprecier 
lauthenticite, un a deux vignerons sont invi- 
tes a venir chaque jour parler de leurs vins 
tout en menant les degustations. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau de Malleret 2014 (Haut-Medoc), 16 € 

■ Chateau Marquis de Terme 2014 (Margaux), 34 € 

■ Chateau Chasse-Spleen 2011 (Moulis), 24,50 € 

■ Chateau Latour-Martillac 2014 (Pessac-Leognan 
rouge), 29 € ■ Chateau Figeac 2007 (Saint-Emilion), 
75,40 € ■ Chateau La Gaffeliere 2014 (Saint-Emilion), 
50 € ■ Chateau Haut-Marbuzet 2014 (Saint-Estephe), 
33 € ■ Deutz, Reserve Brut (Champagne), 40 € 

■ Yves Cuilleron, Bassenon 2013 (Cfite-Rfitie), 49 €. 


a l’occasion d’un tirage au sort. Nouveaute : 
le caviste a aussi selectionne quelques bons 
champagnes de petits producteurs, dont les 
“coups de coeur” sont aussi proposes a la 
degustation. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Cantemerle 201 1 (Haut-Medoc), 25 € 

■ La Reserve de la Comtesse 2009 (Pauillac), 36 € 

■ Clos Badon-Thunevin (Saint-Emilion), 32 € 

■ Chateau Fombrauge 2008 (Saint-Emilion), 20 C 

■ Chateau de Rayne Vigneau 2001 (Sauternes), 32 € 

■ Domaine Bonnefond 2012 (Cote-Rotie), 38 €. 



Les soirees inaugu rales 


ARIEGE (09) 

■ CARREFOUR MARKET LAVELANET 

Le 15/09, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Route du 8-Mai 1945, 09300 Lavelanet. 

Tel. : 05 61 01 13 32 

AVEYRON (12) 

■ GEANT CASINO MILLAU 

Le 6/09, a partir de 19h, sur invitation. 

Degustations. 

150, boulevard Georges-Brassens, 12100 Millau. 

Tel. : 05 65 59 64 00 

HAUTE-GARONNE (31) 

■ CARREFOUR MARKET AUSSONNE 

Le 1 5/09, a partir de 20 h 1 5 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Route de Seilh, ZAE du Moulin, 31840 Aussonne. 

Tel. : 05 61 85 00 64 

GERS (32) 

■ CARREFOUR MARKET MIRANDE 

Le 15/09, a partir de 20h, sur invitation. 

Degustations. 

Boulevard des Pyrenees, 32300 Mirande. 

Tel.: 05 62 66 86 60 

HAUTE-PYRENEES (65) 

■ CARREFOUR MARKET 
BAGNERES-DE-BIGORRE 

Le 15/09, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

26, avenue de Geruzet, 65200 Bagneres-de-Bigorre. 

Tel. : 05 62 91 02 62 

TARN (81) 

■ SUPER U CASTRES 

Le 19/09, a partir de 19h, sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons, 
buffet de produits regionaux. 

Avenue Georges-Pompidou, 81000 Castres. 

Tel. : 05 63 35 33 52 

TARN-ET-GARONNE (82) a? 

■ GEANT CASINO MONTAUBAN ALBASUD ^ 

Le 6/09, a partir de 1 9 h 30, sur invitation. S CD 

Degustations. 

1 1 55, avenue de I’Europe, 82020 Montauban. ^ 

Tel. : 05 63 23 24 00 jo 


sur larvf com 


LES CATALOGUES 
DES GRANDES ENSEIGNES 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION LANGUEDOC-ROUSSILLON 


Les magasins du Sud> ecrins des vins 
du Languedoc et du Roussillon 

Des pepites regionales, mais aussi des flacons plus inattendus. . . Laissez-vous surprendre ! 


HYPER U AGDE m 


Dates : Responsable^H^^B Adresse : boulevard Maurice-Pacull, 34300 Agde. Tel. : 04 67 01 06 80. 

E-mail : hyperu.agde.pgc@systeme-u.fr Soiree : le 23/09 a 1 9 h 30. Sur invitation. 


La vallee du Rhone a la fete 

L 5 Hyper U Agde propose un encart local, « dou une selection de produits du 
Languedoc-Roussillon de niveau superieur a ceux de lafoire nationale », precise 
Tristan Rontard. Les valeurs sures viennent de producteurs fideles au magasin, tandis 
que le responsable continue a enfoncer le clou cote vallee du Rhone et Bourgogne. Une 
offre convaincante a decouvrir avec laide de deux conseillers permanents. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau de La Riviere magnum 2012 (Fronsac rouge), 29,90 €, 36 bouteilles ■ Maison Louis Jadot Clos 
de Rochegres 2010 (Moulin-a-Vent rouge), 19,95 €, 30 bouteilles ■ Champagne Ayala brut Nature, 29,90 €, 
36 bouteilles ■ Champagne Drappier Carte d’Or brut, 20,95 €, 60 bouteilles ■ Chateau de Chamboureau 
2014 (Savennieres blanc), 9,50 C, 36 bouteilles ■ Clos Triguedina 201 1 (Cahors rouge), 19,90 €, 

30 bouteilles ■ Chateau Bouscasse 2010 (Madiran rouge), 12,80 €, 60 bouteilles ■ Domaine de 
Bonnefond 2013 (Cote-Rotie), 29,95 C, 42 bouteilles. 



I ff.t l M I HiH.iH 

AUCHAN BEZIERS M 

Faugeres et saint-chinian 
a decouvrir a Beziers 

Dates :du 20/09 au 4/10. 

Responsable : Luc Gibert. 

Adresse : 4 , avenue de la Voie Domitienne, 

34500 Beziers. 

Tel.: 04 67 1181 10. 

Mail : lgibert@auchan.fr 

Soiree : le 23/09 a 19 h. Sur invitation. 

S ur 400 references au total, Luc Gibert fait 
du Languedoc-Roussillon son cheval de 
bataille : « Les amateurs decouvriront une tres 
large gamme d’AOC Faugeres et Saint- 
Chinian , de 3 a 49 € la bouteille , ainsi quun 
panel de vins dexception. Notre volonte est de 
faire connaitre cette region en pleine progres- 
sion et ses vignerons que nous cotoyons au 
quotidien : les caves cooperatives de Roquebrun, 
Cers, Fontes ou encore le chateau Fontareche ». 


CARREFOUR MARKET 
BAGNOLS-SUR-CEZE M 

Osez les vins nature ! 

Dates : du 16/09 au 2/10. 

Responsable : Stephane Flocon. 

Adresse : 1-5, route de Nimes, 

30200 Bagnols-sur-Ceze. 

Tel: 04 66 89 1721. 

E-mail : stephane_flocon@ 
carrefour.com 

Soiree : le 15/09. Sur invitation. 

L a selection fait la part belle aux vignerons 
independants et a des exclusivites (notam- 
ment par le sommelier Eric Beaumard). Des 
vins nature font leur entree dans cette foire 
qui celebre aussi les produits du terroir. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Castera 201 1 (Medoc), 1 1 ,50 € ■ Maison Thorin, 
Terres de Galene 2015 (Julienas), 6,50 € ■ Les Terrasses 
de Maynard 2014 (Saint-Chinian), 6,80 C ■ Chateau 
Lagrezette 2010 (Cahors rouge), 16,90 €. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Etienne Simonis 201 5 (Gewurztraminer), 8,95 € 

■ Chateau Belle-Vue 2014 (Haut-Medoc), 12,50 € 

■ Domaine Le Chemin des Reves, Abracadabra 2014 
(Pic-Saint-Loup rouge), 9,90 € ■ Cave de Roquebrun, 
Terrasses du Mourel 2014 (Saint-Chinian), 8,35 €. ■ Clos 
Bagatelle, Veillee d’Automne 201 3 (Saint-Chinian), 8,95 €. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION LANGUEDOC-ROUSSILLON 


EZBM 

GEANT CASINO ODYSSEUM 
MONTPELLIER \M 

Du Portugal au local 

Dates :du 6 au 17/09. 

Responsable : Elie Chauliaguet. 

Adresse : rue Georges Melies, 

34172 Montpellier. 

Tel. 04 34 35 26 00. 

E-mail : echauliaguet@groupe- 
casino.fr 

Soiree : le 5/09 de 18 h a 21 h 
en presence de producteurs. 

Acces libre. 

C ap sur le Portugal ! 25 references sont 
proposees. En parallels Elie Chauliaguet 
privilegie les regionaux : « Du “petit” vin au 
Mouton Rothschild 201 1 a 499 €, lassortiment 
se veut le plus large possible ». 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Cadet Piola 2006 (Saint-Emilion), 18,90 C 

■ Bouchard Pere & fils 2013 (Beaune 1 er cru), 19,90 € 

■ Chateau de Lastours, Arnaud de Berre 2013 (Corbieres 
rouge), 5,10 € ■ Domaine Fouassier, Les Chailloux 2015 
(Sancerre blanc), 17,81 €. ■ Jean-Luc Colombo, Terroirs 
du Vent rouge 2014 (Comas), 18,50 €. 


CARREFOUR CHATEAU 
ROUSSILLON PERPIGNAN M 

Des crus d’iti, 
a reserver et a deguster 

Dates : du 27/09 au 10/10. 

Responsables : Alice Deveze 
et Didier Graels. 

Adresse : 1, chemin de la 
Roseraie, 66000 Perpignan. 

Tel: 04 68 62 69 79- 
E-mail : alice_deveze@carre- 
four.com 

Soiree : avant-premiere 
le 27/09, sur invitation. 

L e magasin muscle son offre Languedoc- 
Roussillon et privilegie le service. « Les 
clients pourront commander leurs vins en 
ligne », explique Alice Deveze. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaines Jean-Marc Brocard, Cote de Jouan 2013 
(Chablis), 12,95 € ■ Maison Verget, Terres de Pierres 201 5 
(Pouilly-Fuisse), 17,90 € ■ Domaine Modat, Comme Avant 
201 2 (Cotes-du-Roussillon Villages) 12,95 € ■ Domaine 
d’Aupilhac, Les Truffieres 2013 (Coteaux-du-Languedoc), 
10,95 € ■ Marc Parce, 47 ans 1968 (Rivesaltes), 29,90 €. 


E.LECLERC SAINT-AUNES M 

Une “Incroyable” selection 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsables : Jean-Frangois Fraioli (a d.) et Julien Vigne. 

Adresse : Ecoparc departemental, RN 113, 34130 Saint-Aunes. 
Tel: 04 67 87 44 00. 

E-mail : jffraioli@hyperstaunes.com. 

Soirees : les 28 et 29/09 a 20 h 30. Sur invitation. 



C ette foire pointue propose des 
“Incroyables” deniches avec Andreas 
Larsson, Meilleur sommelier du monde. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau de Chantegrive, Caroline 2009 (Graves blanc), 

12 € ■ Chateau Giscours 2010 (Margaux), 55 C 
■ Domaine Jean Foillard, Classique 2011 (Morgon rouge), 
18 € ■ Domaine LaTete dans les Etoiles, Luc Jourdan 
Au-dela des Reves 201 1 (Terrasses du Larzac rouge), 14 €. 

E.LECLERC PERPIGNAN NORD M 

Gagnez une cave a vin ! 

Dates : du 19/09 au 8/10. 

Responsable : Georges Pauls. 

Adresse : 2130, avenue du 
Genera l-Leclerc, 66000 Perpignan. 

Tel: 04 68 61 58 66. 

E-mail : gpauls@vernedis.com 
Soiree : le 20/09 a 20 h 30. 

Sur invitation. 

V 

A l’image de sa cave, ce E.Leclerc voit 
grand! 550 cuvees sont proposees. 
Durant la soiree inaugurale, un tirage au sort 
permettra de remporter une cave a vin. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Sociando-Mallet 2005 (Haut-Medoc), 35 € 

■ Chateau d’Yquem 1997 (Sauternes), 250 € 

■ Domaine Denis Mortet, Les Longeroies 2008 
(Marsannay), 49 C ■ Chateau de Beaucastel 2011 
(Chateauneuf-du-Pape rouge), 68 € ■ E. Guigal, Chateau 
d’Ampuis 2004 (Cote-Rotie), 77 € ■ Domaine Gauby, La 
Muntada 2013 (Cotes-du-Roussillon rouge), 75 € ■ Mas 
Amiel, 40 ans d'age (Maury), 58 €. 


Les soirees inaugurales 


AUDE (11) 

■ E.LECLERC CARCASSONNE 

Le 29/09, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustation, presentation de la selection des vins. 

995, rue Colbert, 11000 Carcassonne. 

Tel. : 04 68 10 20 40 

■ GEANT CASINO NARBONNE 

Le 10/09, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations des vins regionaux. 

Route de Perpignan, 11100 Narbonne. 

Tel. : 04 68 58 94 00 

■ CARREFOUR MARKET 
LEZIGNAN CORBIERE 

Le 19/09, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations en presence des producteurs. 

Avenue des Corbieres, 11200 Lezignan-Corbieres. 

Tel. : 04 68 45 53 60 

GARD (30) 

■ HYPER U ALES 

Le 23/09 a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations en presence de vignerons, buffet campagnard 
et remises exceptionnelles. 

Avenue Olivier-de-Serres, Rocade Sud, 30100 Ales. 

Tel. : 04 66 52 92 40 

■ CARREFOUR MARKET 
NiMES-PAINLEVE 

Le 1 5/09, a partir de 20 h 1 5 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustation en presence de professionnels 
du secteur de la region. 

1 , rue Paul-Painleve, 30000 Nimes. 

Tel. : 04 66 84 66 90 

HERAULT (34) 

■ GEANT CASINO ODYSSEUM 

Le 17/09, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations en presence de vignerons. 

Rue Georges-Melies, 34172 Montpellier. 

Tel. : 04 34 35 26 00 

■ AUCHAN 

MONTPELLIER PEROLS 

Le 23/09 a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations. 

1 , route de Carnon, 34475 Perols. 

Tel. : 04 67 50 43 00 

■ CARREFOUR SETE BALARUC 

Le 22/09 a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations. 

Route de Sete, 34540 Balaruc-le-Vieux. 

Tel. : 04 67 51 77 77 

PYREIMEES-ORIENTALES (66) 

■ E.LECLERC PERPIGNAN SUD 

Le 21/09 a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations, suivies d’une soiree reservee 
aux meilleurs clients. 

Avenue Victor-Dalbiez, 66000 Perpignan. 

Tel.: 04 68 68 32 00 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION PROVENCE - ALPES 


Le Sud-Est partage les pepites 
de ses petits producteurs 

II n’y a pas que du rose en Provence I La preuve avec ces hypers qui osent surprendre leurs clients. 


CARREFOUR LA PIOLINE 
AIX-LES-MILLES 03 


Dates : Responsable : Adresse : centre commercial La Pioline, RD9, 

13290 Leslies. Tel.: 04 42 16 91 79. E-mail : jeGn_michel_planGvergne@carrefour.com Soiree : le 27/09. Sur invitation. 


600 references pour les connaisseurs 

C est une adresse bien connue des amateurs de vin des Bouches-du-Rhone. 

Cette annee, Jean-Michel Planavergne, le responsable du rayon vins, opere une 
nouvelle montee en gamme avec de tres nombreux grands crus parmi les 600 refe- 
rences. Reservez votre soiree du 27 septembre: des producteurs venus de toutes les 
regions viticoles seront presents pour vous faire deguster leurs vins. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Giscours 2011 (Margaux), 36,90 1, 150 bouteilles ■ Chateau Chasse-Spleen 2014 (Moulis), 

21,95 C, 300 bouteilles ■ Chateau Carbonnieux 2013 (Pessac-Leognan rouge), 22,90 C, 150 bouteilles 
■ Chateau Meyney 2007 (Saint-Estephe), 19,95 €, 150 bouteilles ■ Chateau Talbot 2010 (Saint-Julien), 
49,90 €, 150 bouteilles ■ Chateau Ollieux Romanis 2015 (Corbieres), 4,50 €, 600 bouteilles. 



CARREFOUR MARKET 
LA BRILLANNE M 

Un large choix de 
proprietes connues 

Dates : du 15/09 au 8/10. 

Responsable : Frederic Masclet. 

Adresse : RN 96, 04700 La Brillanne. 

Tel: 04 92 82 23 43 - 

E-mail : labrillane@franchise.carrefourmarket.fr 
Soiree : le 15/09. 



C e magasin met a fhonneur les vins locaux 
et regionaux. Stephane Rivat, le directeur, 
contribue lui-meme a la selection. « Je suis un 
epicurien. II est done tres important que mon 
magasin presente une cave attractive. Avec 
Frederic Masclet, le responsable du rayon vins, 
nous avons con$u une selection incluant un 
large choix de proprietes connues et de chateaux 
moins reputes, avec desprix attractifs. » Depuis 
deux ans, le magasin organise sa soiree inau- 
gurate avec le lycee professionnel de 
Manosque. « Les jeunes preparent le repas et 
assurent le service. Dany, notre cenologue pas- 
sionne, prendplaisir a rechercher les meilleurs 
accords mets/vins . » 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Le Grand Moulin, collection Grande Reserve 
2014 (Cotes-de-Blaye rouge), 4,95 € ■ Chateau Larose- 
Trintaudon 2014 (Haut-Medoc), 9,95 € ■ Chateau 
Pibarnon 2014 (Bandol rose), 19,95 € ■ Chateau Rasque, 
Blanc de Blanc 2014 (Cotes-de-Provence blanc), 17,95 C 
■ Chateau Sainte Marguerite, Cuvee Symphonie 2014 
(Cotes-de-Provence rouge), 19 € ■ M.Chapoutier 2014 
(Saint-Joseph rouge), 10,99 €. 


SUPER U DE VEYNES M 

Blancs de Loire et 
vins des Hautes-Alpes 

Dates :du 20/09 au 2/10. 

Responsable : 

Roger Patrosso. 

Adresse : route de Gap, 

05400 Veynes. 

Tel.: 04 92 58 00 56. 

E-mail : roger.patrosso@ 
systeme-u.fr 
Soiree : le 19/09 a 20 h. 

Sur invitation. 

B lancs de Loire, vins du Languedoc ou des 
Hautes-Alpes: Roger Patrosso a sorti ses 
meilleurs crus, choisis avec soin. A decouvrir! 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Coufran 2010 (Haut-Medoc), 11,95 € ■ Chateau 
Paveil-de-Luze 2014 (Margaux), 14,95 € ■ Chateau 
Simard 2014 (Saint-Emilion), 14,95 € ■ Cave de 
Castelmaure, Grande Cuvee 2014 (Corbieres rouge), 
11,95 € ■ Chateau Simone 2013 (Provence blanc), 32 C 
■ M. Chapoutier 2015 (Saint-Peray blanc), 11,95 €. 
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AUCHAN AUBAGNE 03 

Des roses pour 
egayer I’automne 

Dates : du 20/09 au l er /lO. 

Responsable : Jean-Pierre Arcana. 

Adresse : Centre commercial Auchan Barneoud, 
route de Gemenos, 13400 Aubagne. 

Tel.: 04 42 8461 61. 

E-mail : jparcana@auchan.fr 

Soiree : date non determine^ a preciser en magasin. 



REGION PROVENCE - ALPES 


P artager ses coups de coeur avec les 
clients : tel est le pari de Jean-Pierre 
Arcana, le responsable du rayon vins de 
ce magasin d’Aubagne. « Notre selection 
se veut eclectique. Le catalogue propose 
quatre pages completes de grands crus, 
principalement des bordeaux. L’offre de 
champagnes est egalement tres attractive. 
Nous misons aussi sur les roses, principa- 
lement les vins de Provence, qui offrent a 
Vautomne des petites touches de soleil. 
Auchan Aubagne est dailleurs le magasin 
de France qui vend leplus de bouteilles de 
rose!», se felicite le responsable, qui 
devrait organiser non pas une, mais plu- 
sieurs soirees inaugurales. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Belle-Vue 2014 (Haut-Medoc), 12,50 € 

■ Chateau Les Carmes Haut-Brion 2013 (Pessac- 
Leognan rouge), 41,50 € ■ Chateau Fombrauge 
2014 (Saint-Emilion), 17,90 € ■ Chateau Gloria 
2014 (Saint-Julien), 25,90 € ■ Jardin de Suronde 
2010 (Quarts de Chaume), 18,95 € ■ Domaine 
des Remizieres 2014 (Crozes-Hermitage rouge), 
8,95 € ■ Tardieu-Laurent, Les Lauzieres 2014 
(Saint- Joseph rouge), 12,95 €. 



CARREFOUR MARKET , 
MARSEILLE ST-BARNABE 


Entre vins regionaux 
et decouvertes 

S tephane Cazorla propose a ses clients des 
grands crus, mais aussi des vins regionaux 
et des bouteilles plus atypiques. Au-dela de la 
decouverte et du partage, les clients realiseront 
des affaires avec des promotions interessantes. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Castera 2011 (Medoc), 11,50 C, 60 bouteilles 
■ Chateau Batailley 2014 (Pauillac), 27,95 €, 18 bouteilles 
■ Chateau Taillefer 2014 (Pomerol), 16,95 €, 42 bouteilles 
■ Domaine Brocard, Pierre de Prehy 2015 (Chablis), 8,95 €, 
72 bouteilles ■ Domaine Comte Peraldi 2013 (Corse rouge), 
12,95 €, 48 bouteilles ■ Chateau Henri Bonnaud, 

Les Terrasses d’Aurelia 2013 (Palette rouge), 10,95 €, 

42 bouteilles ■ Cave de Roquebrun, Terrasses de Maynard 
2014 (Saint-Chinian rouge), 6,80 €, 120 bouteilles. 


Dates: Responsable: 

Adresse : rue Leon Meisserel, 1301 2 Marseille. 


MONOPRIX MARSEILLE 
PRADO M 

Jean Tigana et ses vins 
de Cassis en “guest star ' 1 

Dates : du 7 au 25/09. 

Responsables : Mirela Munter, Jean-Luc Ferrara 
et Christian Venturini. 

Adresse : 258, avenue du Prado, 13008 Marseille. 

Tel 1049132 00 50. 

E-mail : jferrara@monoprix.fr 
Soiree : le 6/09 a 19 h. Sur invitation. 



C ette foire fait la part belle aux producteurs 
locaux. «Ils sont mis a Xhonneur tout au 
long de la foire, et ce des notre soiree inaugu- 
rale. Nos clients pourront notamment rencon- 
trer Jean Tigana, lancien champion d’Europe 
de football, et deguster ses cassis blancs et roses. 
Les bandols et les cdtes-de-provence sont aussi 
a Vhonneur», senthousiasme Christian 
Venturini, le responsable du rayon vins. Aide 
de Mirela Munter (photo) et Jean-Luc Ferrara, 
il met egalement en valeur des vins atypiques 
et des accords mets/vins inattendus. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Giscours 2011 (Margaux), 49,90 € ■ Chateau 
Carbonnieux 2011 (Pessac-Leognan blanc), 34,50 € 

■ Chateau Brown 2012 (Pessac-Leognan rouge), 
23,90 € ■ Chateau Larrivet Haut-Brion 2008 (Pessac- 
Leognan rouge), 34,90 € ■ Chateau Cote de Baleau 
2012 (Saint-Emilion), 23,50 € ■ Chateau Gruaud 
Larose 2012 (Saint-Julien), 59,90 €. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION PROVENCE - ALPES 


Bna 

CARREFOUR VITROLLES M 

Des bordeaux 
pour les epicuriens 

Dates : du 28/09 au 10/10. 

Responsable : Philippe Laurent. 

Adresse : route nationale 113, 13127 Vitrolles. 
Tel: 04 42 75 89 79 - 

E-mail : philippe_laurent@carrefour.com 
Soiree : le 27/09 a 18 h 30. Sur invitation. 



AUCHAN MISTRAL 7 
AVIGNON M 

A la decouverte 
de vignerons locaux 

Dates :du 21/09 au r/io. 

Responsables : Daniel Chaussee 
(a d.) et Jerome Carrara. 

Adresse : 1741, route de 
Marseille, 84140 Montfavet. 

Tel.: 04 90 13 51 15 - 
E-mail : dchaussee@auchan.fr 
Soiree : le 23/09 a 18 h 30. 

M ettre en valeur les petits viticulteurs, 
cest le pari d’Auchan Mistral. « Jaime 
surprendre mes clients, explique Daniel 
Chaussee, sommelier depuis 48 ans. II riy a 
pas que les bordeaux qui apportent degrandes 
satisfactions. Notre terroir regorge de richesses 
trop souvent meconnues. Parmi mes coups de 
coeur, on trouve notamment des coteaux-de- 
visan ou les luberons du domaine La Garelle . » 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau de Rully, Tastevine Les preaux 2014 (Rully 
1 er cru), 13,50 € ■ Vignoble Abeille 2015 (Chateauneuf- 
du-Pape blanc), 19, 90 € ■ Domaine Niero 2014 
(Cote-Rotie), 19,80 € ■ Cave de Tain, Nuit Blanche 2015 
(Crozes-Hermitage rouge), 6,94 € ■ Domaine des 
Remizieres 2014 (Crozes-Hermitage rouge), 8,95 € 

■ Domaine Pelaquie 2014 (Lirac blanc), 7, 95 €. 


C ette foire propose notamment «des bor- 
deaux 201 1 et 2012 de qualite. Ces vins, 
prets a boire, permettent aux epicuriens impa- 
tients de sefaire plaisir tout de suite », explique 
le responsable Philippe Laurent. Outre la 
selection realisee avec Paolo Basso, Meilleur 
sommelier du monde 2013, le magasin fait la 
part belle aux vins locaux. «Nous avons la 
chance d’habiter une region viticole, autant en 
profiter! Jappreciepersonnellement les coteaux- 
daix, des roses tresf ruites abordables . » 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Greysac 2014 (Medoc), 13,90 C ■ Maison 
Verget, Terres de Pierres 201 5 (Chablis), 17,90 C 

■ Domaine Brocard, Cote de Jouan 2013 (Chablis 

1 er cru), 12,95 € ■ Frederic Magnien, Coeur de Violette 
2014 (Fixin rouge), 16,99 € ■ Domaine Rijckaert, 
Haute Cuvee 2014 (Pouilly-Fuisse), 13,90 € 

■ Marc Parce, 47 ans 1968 (Rivesaltes), 29,90 € 

■ Clos de Los Siete 2013 (Argentine rouge), 12,95 €. 


INTERMARCHE CAVAILLON M 

Producteurs r gionaux 
et bourgognes 

Dates : du 6 au 18/09. 

Responsables : Laurent 
Tempremant (a g.) 
et Emmanuel Feraud. 

Adresse : 1, allee Roch-Pape, 

84300 Cavaillon. 

Tel: 04 90 787171 - 
E-mail : pdv07562@mousquetaires.com 
Soiree : le 5/09 a 20 h. 

L aurent Tempremant, le responsable du 
rayon vins, et Emmanuel Feraud, le 
directeur du magasin, se sont rendus per- 
sonnellement chez les petits producteurs de 
Provence et du Languedoc-Roussillon pour 
etablir leur propre selection de vins regio- 
naux. Parmi les 300 references proposees, 
le magasin fait egalement la part belle aux 
grands bordeaux et aux bourgognes. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Dourthe, Grande Cuvee 2013 (Bordeaux blanc), 6,75 C 
■ Chateau Marsau 2012 (Francs Cotes-de-Bordeaux 
rouge), 13,60 € ■ Chateau Fourcas Dupre 2006 (Listrac), 
11,20 € ■ L’Enclos du chateau de Saint-Pey 2012 (Saint- 
Emilion), 9,50 € ■ Domaine Lamy-Pillot 201 1 (Chassagne- 
Montrachet blanc), 32,90 € ■ Domaine des Pierres 
Sauvages 2014 (Givry rouge), 10,90 €. 




les soirees i n a u gurale s 


ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE (04) 

■ CARREFOUR DIGNE-LES-BAINS 

Le 15 septembre (date non arretee, a preciser en magasin), 
sur invitation. Degustations. 

Zl Saint-Christophe, route de Marseille, 

04000 Digne-les-Bains. 

Tel. : 04 92 30 10 00 

HAUTES-ALPES (05) 

■ GEANT CASINO BRIANQON 

Le 5 septembre, a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Centre commercial Grand Boucle, 

05100 Briangon 

Tel. : 04 92 25 74 00 

■ CARREFOUR MARKET GUILLESTRE 

Le 15 septembre, a partir de 19 h, sur invitation. 
Degustations. 

Route du Queyras, 05600 Guillestre. 

Tel. : 04 92 45 19 39 

BOUCHES-DU-RHONE (13) 

■ GEANT CASINO AIX-EN-PROVENCE 

Le 4 septembre, a partir de 20 h 30, sur invitation. 
Degustations. 

Avenue du General-de-Lattre-de-Tassigny, 

13090 Aix-en-Provence. 

Tel. : 04 42 95 84 00 

■ GEANT CASINO SAINTE ANNE 

Le 2 septembre a partir de 18 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

365, avenue de Mazargues, 13008 Marseille. 

Tel. : 04 91 16 74 00 

■ CARREFOUR MARKET MIRAMAS 

Le 15 septembre a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Boulevard du Docteur Minet, 13140 Miramas. 

Tel. : 04 90 58 70 20 


VAUCLUSE (84) 

■ AUCHAN AVIGNON NORD LE PONTET 

Le 21 septembre a partir de 1 8 h, sur invitation. 
Degustations, presence de vignerons. 

533, avenue Louis-Braille, 84275 Vedene. 

Tel. : 04 90 23 20 20 

■ HYPER U PERTUIS 

Le 17 septembre (date non arretee, a preciser 
en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Boulevard Jean-Guignes, 84123 Pertuis. 

Tel.: 04 90 09 32 23 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION COTE D’AZUR - CORSE 


Au bord de la Mediterranee, les hypers 
mettent en avant les vins regionaux 

Les vignerons locaux s’installent dans les rayons et les enseignes multiplient les offres pour attirer les clients 




CARREFOUR GRAND VAR m 


Dates : Responsable : Adresse : route de I'Universite, centre commercial 

Grand Var, 83160 La Valette-du-Var. Tel. : 04 94 14 63 79. Soiree : le 27/09 a 18 h 30. Sur invitation. 


II mise sur les cotes-de-provence rouges 

L e plus grand hypermarche du Var se distingue en mettant en avant des cotes-de- 
provence rouges qui se marieront a merveille cet hiver a la cuisine locale. Des 
sommeliers, des amateurs de vins et des producteurs de la region sont la pour conseil- 
ler les clients, avec un efFectif renforce les jours d affluence (mardi, vendredi et samedi). 
Les prix, promet Fernand Bandarra, le responsable de la foire aux vins, seront doux 
et les volumes consequents. Mais attention : les plus belles bouteilles ne sont dispo- 
nibles quen nombre limite ; il faudra done se presser pour etre de la fete. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Le Grand Moulin 2015 (Cotes de Blaye rouge), 5 (, 400 bouteilles ■ Chateau Montfollet Altus 2015 
(Cotes de Bourg rouge), 8 C, 400 bouteilles ■ Domaine Brocard 2013 (Chablis), 13.90 C, 90 bouteilles 
■ Chateau La Jeannette 2015 (Cotes de Provence rose), 6 £, 360 bouteilles ■ Tardieu-Laurent, Grandes 
Bastides 2016 (Cotes du Rhone rouge), 6 £, 300 bouteilles ■ Fleury, Brut (Champagne), 22 €, 60 bouteilles 



INTERMARCHE MENTON M 

Remises exceptionnelles 
durant la soiree 
inaugurate 

Dates : du 6 au 17/09. 

Responsables : Cathy Ogier et Davide Roagna (photo). 

Adresse : 45 , avenue Saint-Roman, 06500 Menton. 

Tel: 04 92 10 55 55 - 

Soiree : le 5/09 de 20 h a 23 h. Sur invitation. 



P our marquer la dixieme edition de sa 
foire aux vins, le magasin de Menton 
offre lors de sa soiree inaugurale une reduc- 
tion de 20 % sur tous les vins (hors efferves- 
cents) aux 350 clients invites. 3 % du chiffre 
d’affaires realise seront ensuite reverses au 
Rotary Club local, qui doublera la somme 
au profit dune association mentonnaise 
venant en aide aux desherites. Dix stands 
accueillent chacun neuf regions fran^aises 
et une italienne. Davide Roagna, le respon- 
sable du rayon vins, diplome de l’association 
de la sommellerie professionnelle italienne, 
est assiste, pendant toutes ces manifestations, 
par le sommelier Jean-Pierre Roux, qui a 
longtemps officie au Louis XV, a Monaco. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Brane-Cantenac 201 2 (Margaux), 34,50 € 

■ Chateau Kirwan 2012 (Margaux), 40 € ■ Chateau 
Batailley 201 4 (Pauillac), 27,50 € ■ Chateau Taillefer 201 1 
(Pomerol), 15,85 € ■ Chateau de Lastours, Grande Reserve 
2009 (Corbieres rouge), 12,75 C ■ Cave de Tain- 
L’Hermitage, Arenes Sauvages 201 0 (Comas rouge), 29,25 € 


wmm&m 

E.LECLERC GRASSE M 

Stephane Bretillet 
a mis son grain de sel 

Dates :du 24/09 a u 16/10. 

Responsable : Stephane 
Bretillet. 

Adresse : 59, chemin de 
I'Orme, 06130 Grasse. 

Tel. : 04 89 35 10 85. 

Matinale : le 24/09 des 
I'ouverture du magasin. 

Animations des 10 heures. 

A ux 350 references de sa centrale d achats, 
le responsable ajoute pres de 400 pepites 
(Bordeaux, Bourgogne, Cotes du Rhone. . .). 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau de Malleret 2014 (Haut-Medoc), 13,50 € 

■ Domaine Lucien Muzard, Les Cabottes Vieilles vignes 

201 4 (Santenay 1 er cm), 19,50 € ■ Mas Amiel, Pur Schiste 

201 5 (Cotes du Roussillon), 9,95 C ■ Chateau La 
Sauvageonne, Les Ruffes 2014 (Terrasses-du-Larzac), 8,75 € 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION COTE D’AZUR - CORSE 


CARREFOUR ANTIBES M 

Cinq sommeliers 
a la rescousse 

Dates : du 25/09 au 10/10. 

Responsable : Laurent Sanchis. 

Adresse : chemin de Saint- 
Claude, 06600 Antibes. 

Tel. : 04 92 91 46 79 - 

Journee inaugurate : ie 25/09. 

Nombreux viticulteurs presents, 
lots a gagner. Ouvert a tous. 

L enseigne propose beaucoup de cotes-de- 
provence rouges et une gamme bio impor- 
tante. Cinq sommeliers conseillent les clients. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Maison Louis Jadot 201 1 (Gevrey-Chambertin), 39,90 C 

■ Domaine Alphonse Mellot, La Moussiere 201 5 (Sancerre 
blanc), 26,90 € ■ Chateau Pibarnon 2012 (Bandol), 

26,90 C ■ Domaine du Vieux Telegraphe, Telegramme 
2010 (Chateauneuf-du-Pape rouge), 26,90 C ■ Chateau 
de Beaucastel 2010 (Chateauneuf-du-Pape rouge), 55 € 

■ Tardieu-Laurent 201 5 (Saint- Joseph rouge), 12,95 €. 


GEANT CASINO A BASTIA M 

Les meilleurs clients 
seront livres chez eux 

Dates : du 6 au 19/09. 

Responsable : Stephane 
Vecchioli. 

Adresse : SNC Lion de Toga II, 

Port Toga, 20200 Bastia. 

Tel.: 04 95 30 90 60. 

E-mail : svecchioli@codim 2 .fr 
Pas de soiree. 

S i les vins de Bordeaux sont a fhonneur 
ici, les autres crus fran^ais sont egalement 
presents, notamment quelques vins corses. 
Certains vins espagnols et italiens sont aussi 
disponibles. Les meilleurs clients peuvent 
demander a etre livres. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chapelle de Potensac 2010 (Medoc), 12,90 € 

■ Chateau Meyney 2012 (Saint-Estephe), 24,90 € 

■ Clos du Marquis 2012 (Saint-Julien), 38,90 € 

■ Bouchard Pere & fils (Cote de Beaune rouge), 
19,90 C ■ E. Guigal, Brune et Blonde 2011 (Cote- 
Rotie), 34,95 € ■ E. Guigal 2012 (Crozes- H e rm itage 
rouge), 13,50 € 


SUPER U BIGUGLIA [ 20 ] 

Toutes les regions 
viticoles representees 

Dates : du 20/09 au i er /iO. 

Responsable Veronique 
Vieville. 

Adresse : rond-point n°4, 
route d'Ortale, 20620 Biguglia. 

Tel.: 04 95 58 98 70 . 

E-mail : veronique.vievielle@ 
gmail.com 

Soiree : le 19/09. Sur invitation 

L a premiere foire aux vins du magasin est 
lbccasion de soffrir quelques bons crus a 
prix doux, avec les conseils dun sommelier. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Sainte Barbe 2012 (Bordeaux rouge), 33 € 

■ Chateau Citran 2006 (Haut-Medoc), 95,40 € ■ Chateau 
Peyrabon 2012 (Haut-Medoc), 59,40 C ■ Chateau Yon- 
Figeac 2014 (Saint-Emilion), 113,70 € ■ Brunei de la 
Gardine 2015 (Cote-du-Rhone rouge), 33,60 € 


GEANT CASINO FURIANI \M 

Les vins corses y figurent 
en bonne place 


Dates : du 6 au 18/09. 

Responsable : Laurent Panis. 

Adresse : centre commercial 
La Rocade, 20600 Furiani. 

Tel: 04 95 30 90 50 . 

E-mail : Ipanis@c0dim2.fr 
Pas de soiree. 



L a foire aux vins se deroule en presence 
dun sommelier cette annee. 150 refe- 
rences sont proposees, dont une quinzaine 
de bouteilles corses, un engagement regional. 
L’objectif du responsable Laurent Panis ? 
Permettre aux amateurs de soffrir certains 
crus dexception a des prix abordables. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Cantemerle (Haut-Medoc), 24,90 € ■ Chateau 
Grand Puy Ducasse 2012 (Pauillac), 33,90 € ■ Chateau 
Chauvin (Saint-Emilion), 24,85 C ■ Chateau Lafon- 
Rochet (Saint-Estephe), 29,90 C ■ Domaine Carillon 
2013 (Meursault), 26,90 € ■ Chateau Vari 2011 
(Montbazillac), 7,95 € 


Les soirees i n a u g u ra le s 


ALPES-MARITIMES (06) 

■ CARREFOUR MARKET CANNES 
LA BOCCA 

Le 15 septembre, a partir de 19 h, sur invitation. 
Degustations. 

Zl LesTourrades, 06150 Cannes. 

Tel. : 04 92 19 64 00 

■ CARREFOUR MARKET ANTIBES NORD 

Le 15 septembre, a partir de 19 h 30 (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. Degustations. 

127, route de Grasse, 06600 Antibes. 

Tel. : 04 93 74 50 77 

■ CARREFOUR MARKET NICE CALIFORNIE 

Le 22 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

258, avenue de la Californie, 06200 Nice. 

Tel. : 04 92 29 45 10 

VAR (83) 

■ CARREFOUR MARKET SAINTE-MAXIME 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Place Jean-Mermoz, 83120 Sainte-Maxime. 

Tel. : 04 94 96 43 32 

■ CASINO LE PRADET 

Le 2 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

Quartier La Grenouille, avenue Ganzin, 83220 Le Pradet. 

Tel. : 04 98 01 32 00 

■ CARREFOUR MARKET LA CRAU 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Zl Le Patrimoine, 83260 La Crau. 

Tel. : 04 94 66 00 42 

■ GEANT CASINO HYERES 

Le 5 septembre, a partir de 19 h, sur invitation. 
Degustations. 

ZAC du Roubaud, Chateau du Rocher Saint Jean, 

BP300, 83400 Hyeres. 

Tel. : 04 94 38 04 00 

■ CARREFOUR MARKET 
VINON-SUR-VERDON 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

Lieu-dit Pas de Menc, chemin du Plan, 

83560 Vinon-sur-Verdon. 

Tel. : 04 92 71 74 30 

■ CARREFOUR GRAND VAR 

La premiere semaine de septembre (date non arretee, 
a preciser en magasin). Degustations. 

Route de I’Universite, 83160 LaValette-du-Var. 

Tel. : 04 94 14 63 79 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION RHONE-ALPES 


Vins de la vallee du Rhone et d ailleurs : 
les amateurs vont etre servis ! 


Les rives du Rhone ne manquent pas d’appellations prestigieuses, qui seront celebrees sur leurs terres. 



E.LECLERC AUBENAS I5Z 


Dates : Responsable : Adresse : Quartier Les Champs, route des Champs, 0/200 Saint-Etienne-de-Fontbellon. 

Tel. : 04 75 88 42 00. E-mail : client.sosumar@locasud.fr. Soiree : le 27/09 a 20 h 30. Sur invitation. 


Depechez-vous, les stocks sont llmltes ! 


U ne edition placee sous le signe de jolies cuvees en Champagne, quelques crus 
bourguignons et bordelais et une grande selection de vins de la vallee du Rhone. 
Les degustations sont orchestrees par les eleves du lycee hotelier voisin. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Beau-Sejour Becot 2014 (Saint-Emilion), 49 €, 3 bouteilles ■ Maison Drouhin, Clos des Mouches 2012 
(Beaune Premier cm rouge), 65 €, 3 bouteilles ■ Dorn Perignon 2003 (Champagne), 120 €, 6 bouteilles ■ Dorn, 
du Grand Tinel, Alexis Establet 201 2 (Chateauneuf-du-Pape rouge), 30 €, 12 bouteilles ■ Dorn. Courbis, 
Champelrose 2013 (Cornas), 25 C, 6 bouteilles ■ E. Guigal, Brune et Blonde 2014 (Cote-Rotie), 45 €, 12 bouteilles 
■ E. Guigal 2013 (Hermitage rouge), 50 C, 12 bouteilles ■ M. Chapoutier, Deschants 2014 (Saint-Joseph rouge), 
20 €, 12 bouteilles ■ Vins de Vienne, Sotanum 201 3 (IGP Collines rhodaniennes rouge), 39 €, 3 bouteilles 


AUCHAN 

GUILHERAND-GRANGES M 

Grands crus lointains 
et cuvees locales 

Dates :du 20/09 au 4/10. 

Responsable : Remi Jouannigot. 

Adresse : 1449 , avenue de la Republique, 

07500 Ghuilerand-Grange. 

Tel.: 04 75 8148 00. 

C e nouveau millesime met notamment 
l’accent sur une region oubliee, dans le 
fief des saint-peray et proche des cornas et 
saint -joseph. Cest loccasion de decouvrir 
les grands crus lointains. Les amoureux de 
la region peuvent se rassurer cependant, les 
vins locaux sont aussi en haut de Faffiche, 
avec de jobs domaines et parfois de vieux 
millesimes. Nouveaute, en plus de vins 
etrangers venus notamment de Slovenie, 
Hongrie, Argentine ou encore Sidle, les 
clients ont la possibility de reserver des vins 
des le 21 aout sur le site internet d’Auchan. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Clos Rene 2014 (Pomerol), 21,50 € ■ Chateau Beychevelle 
2014 (Saint-Julien), 56,50 € ■ Chateau Rabaud-Promis 
2003 (Sautemes), 24,50 € ■ Domaine Usseglio 2014 
(Chateauneuf-du-Pape rouge), 19,90 € ■ Tardieu-Laurent, 
Les Lauzieres 2014 (Cote-Rotie), 23,90 C ■ Bernard Gripa 
2014 (Saint-Joseph rouge), 24,90 C. 



E.LECLERC BOURG-LfS-VALENCE M 

Initiez-vous aux vins 
de toutes les regions 

Dates :du 21/09 au i er /io. 

Responsables : 

Laurent Mazarat (a d.) 
et Jean-Claude Robin. 

Adresse : RD 2007 
Les Chabanneries, 

26503 Bourg-les-Valence . 

Tel.: 04 75 82 26 26. 

Soiree : le 26/09 a 21 h. 

L a foire, qui met laccent sur les references 
regionales et les vins du Bordelais, permet 
aussi Finitiation aux vins de toutes les regions. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Beau-Sejour Becot 201 4 (Saint-Emilion), 49 € 

■ Chateau Boutisse 2014 (Saint-Emilion), 15,95 € ■ Domaine 
Courbis, Les Agathes 2014 (Cornas), 19,90 € ■ Domaine 
de Thalabert 201 1 (Crozes-Hermitage rouge), 22 € ■ Paul 
Jaboulet Aine, La Petite Chapelle 201 1 (Hermitage rouge), 35 C. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION RHONE-ALPES 


CASINO 

SAINT-JEAN-DE-BOURNAY 0 

Des roses a decouvrir 

Dates : du 2 au 17/09. 

Responsable : Laurent Caratis. 

Adresse : 174, route 
des Echarrieres, 

38440 Saint-de-Bournay. 

Tel.: 04 74 15 50 30. 

Soiree : se renseigner en 
magasin. 

L es vins regionaux, et notamment ceux de 
la vallee du Rhone, sont les produits 
phares de cette foire qui propose quelque 
150 references, dont de beaux roses. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Joseph Cattin 2015 (Gewurztraminer), 6,50 € 

■ Domaine Gry Sablon 2015 (Morgon), 6,90 € ■ Maison 
Vidal-Fleury 2014 (Condrieu), 27,50 € ■ Maison Vidal- 
Fleury 2013 (Comas) 22,90 € ■ E. Guigal 2012 (Cotes- 
du-Rhone rouge), 6,95 €. 


E.LECLERC VIENNE M 

La vallee du Rhone 
en vedette 

Dates : du 27/09 au 8/10. 

Responsable : Steeve 
Beaudron. 

Adresse : chemin des Lones, 

38200 Vienne. 

Tel: 04 74 31 97 05. 

E-mail : f a v.vi e n n edi s (§ Lecle rc- 
socara.fr 

Soiree : le 27/09 a 20 h 30. 

P our sa soiree inaugurale, ce Leclerc a 
decide de mettre en avant les vins du 
monde, comme, pour la premiere fois, ceux 
du Liban. En outre, une allee sera dediee a la 
vallee du Rhone, avec, chaque jour, trois vins 
en degustation. A cela sajoutent de nombreux 
grands crus, dont un Chateau Margaux 1997 
ou ce jeroboam de Ruinart Blanc de Blancs. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Margaux 1997 (Margaux), 350 € 

■ Chateau Pichon-Longueville Baron 2010 (Pauillac), 
235 € ■ Chateau Cheval Blanc 2002 (Saint-Emilion), 
359 € ■ Chateau d’Yquem 1994 (Sauternes), 259 C 

■ Chateau d’Yquem 1998 (Sauternes), 210 C 

■ E. Guigal, La Mouline 1998 (Cote-Rotie), 369 €. 


E.LECLERC BOURGOIN-JALUEU M 

Toutes les regions 
viticoles representees 

Dates :du 27/09 au 8/10. 

Responsables : Philippe Beaudoux 
(a d.) et Mickael Forest. 

Adresse : 15, avenue Henri- 
Barbusse, 38300 Bourgoin-Jallieu. 

Tel: 04 74 43 51 29 . 

Soiree : le 26/09 a 20 h. 

Sur invitation. 

P lus de 650 amateurs sont attendus pour 
la soiree inaugurale, oil seront proposes 
a la degustation des dizaines de vins en pro- 
venance de toutes les regions viticoles. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Ducru-Beaucaillou 2012 (Saint-Julien), 113 € 

■ Chateau d’Yquem 2007 (Sauternes), 391 € ■ Chateau 
d’Yquem 2008 (Sauternes), 99 € ■ Bollinger, Grande 
Annee 2002 (Champagne), 91,42 € ■ Domaine du Vieux 
Telegraphe 2012 (Chateauneuf-du-Pape rouge), 51,80 €. 


cmm 

CARREFOUR ECULLY M 

Cote-rotie, saint-joseph 
et chateauneuf-du-pape 

Dates :du 28/09 au 10/10. 

Responsable : Stephane 
Mancon. 

Adresse : avenue du Bon- 
Pasteur, 69130 Ecully. 

Tel: 04 72 20 97 79- 
E-mail : stephane_Mancon(§ 
carrefour.com 
Soiree : le 27/09 a 18 h. 

S tephane Mancon met laccent sur les crus 
de la vallee du Rhone. « Jai selectionne une 
dizaine de vins propres au magasin, parmi les- 
quels des cote-rotie, des saint-joseph blancs et 
rouges, des chateauneuf-du-pape, etc. » 
^occasion egalement de decouvrir la cave de 
grands crus de Bourgogne. . . 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau La Vieille Cure 201 2 (Fronsac), 16,90 € 

■ Chateau d’Yquem 2007 (Sauternes), 391 € ■ Chateau 
La Voulte-Gasparets, Romain Pauc 2014 (Corbieres), 
19,50 C ■ Marc Parce 47 ans 1968 (Rivesaltes), 29,90 € 

■ Domaine Remi Niero 2013 (Condrieu), 28,90 € 

■ La Cave Saint Desirat 2014 (Saint-Joseph), 9,10 €. 


les soirees i n a u g u ra le s 


AIN (01) 

■ CARREFOUR MARKET 
BOURG-EN-BRESSE MARBOZ 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

16, avenue de Marboz, 01000 Bourg-en-Bresse. 

Tel. : 04 74 23 92 81 

ARDECHE (07) 

■ SUPER U RUOMS 

Derniere semaine de septembre (date non arretee, 
a preciser en magasin). 

Degustation. 

Route de Vallon-Pont-d’Arc, 07120 Ruoms. 

Tel. : 04 75 89 21 40 

ISERE (38) 

■ GEANT CASINO 
SAINT-MARTIN-D’HERES 

Le 6 septembre, a partir de 15 h. 

Degustations en presence de vignerons. 

76, avenue du Gabriel Peri, 

38400 Saint-Martin-d’Heres. 

Tel. : 04 76 15 04 00 

■ CASINO SAINT-BARTHELEMY 

Le 9 septembre, a partir de 21 h, sur invitation. 

Degustations. 

Lieu-dit Le Suzon, 1387, route de Beaurepaire, 

38270 Saint-Barthelemy. 

Tel. : 04 74 79 19 00 

LOIRE (42) 

■ SIMPLY MARKET ROANNE 

Le 30 septembre, a partir de 18 h (date non arretee, 
a preciser en magasin) sur invitation. 

Degustations. 

Place Sully, 42300 Roanne. 

Tel. : 04 77 23 67 20 

RHONE (69) 

■ CASINO LYON GAMBETTA 

Le 9 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations de vins en presence de vignerons 
de la vallee du Rhone. 

126, cours Gambetta, 69007 Lyon. 

Tel. : 04 72 76 86 00 

SAVOIE (73) 

■ CARREFOUR MARKET ALBERTVILLE 

PIERRE DU ROY ^ 

Le 1 5 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, _Q- 
a preciser en magasin), sur invitation. <C 

Degustations. 

28, chemin de la Pierre du Roy, 73200 Albertville. C 

Tel.: 04 79 31 15 15 ^ 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION AUVERGNE 


Entre les bordeaux et les vins du Rhone, 
le coeur du Massif central palpite 

Splendide selection de magnums par id, grands crus de Bourgogne par la : tout pour faire des affaires ! 



E.LECLERC 
AVERMES m 


Herve Fattaccini et Herve Marion. 


Dates Responsables : 

Adresse : ZAC Les Portes de I'Allier, 03000 Avermes. Tel. : 04 70 46 22 46. 
Soiree : le 27/09, sur invitation. 




Grands millesimes 
et flacons rares 


L a nouvelle cave de 200 m 2 affiche plus de mille 
references. On trouvera cette annee de grands 
noms de Bourgogne, du Rhone, d’Alsace. Des vins tres 
rares et des surprises sont egalement au menu. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Lanessan 2010 (Haut-Medoc), 13,95 €, 53 bouteilles 
■ Ch. Pichon-Longueville Baron 2005 (Pauillac), 135 C, 36 bouteilles 
■ Dorn, de Chevalier 201 0 (Pessac-Leognan rouge), 84 €, 48 bouteilles 
■ Chateau Seguin 2010 (Pessac-Leognan rouge), 9,95 C, 58 bouteilles 
■ Chateau Beausejour HDL 2005 (Saint-Emilion), 65 €, 9 bouteilles 
■ Chateau Beau-Sejour Becot 2009 (Saint-Emilion), 67 €, 48 bouteilles 
■ Chateau Tertre Daugay 201 0 (Saint-Emilion), 23,50 €, 45 bouteilles 


CARREFOUR CUSSSETE1 

Le vignoble australien 
s’invite dans I’Allier 

Dates :du 27/09 au 10/10. 

Responsables : Pascal Claude 
(a g.) et Francis Petit Bernat 
(cenologue conseil). 

Adresse : 40, rue des Peupliers, 

03300 Cusset. 

Tel: 04 703184 33 - 
Soiree : le 27/09 a 20 h. 

Sur invitation. 

L e magasin met en avant un large eventail 
d appellations, entre Bordeaux et Rhone, et 
fait une place cette annee aux vins australiens. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Haut-Marbuzet 2008 (Saint-Estephe), 31,90 € 

■ Clos de la Coulee de Serrant (Savennieres), 57 C 

■ Domaine Philippe Charlopin 2008 (Corton-Charlemagne 
Grand cru blanc), 97,90 € ■ Domaine de la Janasse 2013 
(Chateauneuf-du-Pape rouge), 29,95 C 


CORA VICHY M 

Son butln comprend 
des 2015 et des magnums 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Jacques Fayol. 

Adresse : allee des Ailes, 

03200 Vichy. 

Tel: 04 70 30 37 37 - 
E-mail : jfayol@cora.fr 
Soiree : le 27/09 a 21 h. 

enseigne propose des decouvertes a prix tres 
attractifs et une impressionnante selection 
de magnums. Les 2015 sont les rois de la foire. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau d’Hanfeillan 2009 (Haut-Medoc), 9,99 C 

■ Chateau de Cruzeau 2010 (Pessac-Leognan rouge), 21 € 

■ Chateau Pontet-Fumet 201 0 (Saint-Emilion), 12,95 C 

■ Domaine Pascal Bouchard 2015 (Chablis), 8,50 € 

■ M. Chapoutier 2014 (Saint-Joseph rouge), 11,50 C 





les soirees inaugurales 


ALLIER (03) 

■ CARREFOUR MARKET YZEURE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

RD12, La Plaine Bodin, 03400 Yzeure. 

Tel. : 04 70 20 21 59 

CANTAL (15) 

■ GEANT CASINO AURILLAC 

Le 5 septembre, a partir de 20 h 30, sur invitation. 
Degustations. 

87, avenue Charles-de-Gaulle, 

15000 Aurillac. 

Tel. : 04 71 63 84 00 

■ CARREFOUR MARKET MAURIAC 

Le 15 septembre a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Route d’Aurillac, Marsalou, 15200 Mauriac. 

Tel. : 04 71 67 43 43 

HAUTE-LOIRE (43) 

■ INTERMARCHE LANGE AC 

Le 5 septembre, a 19 h (date non arretee, a preciser 
en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

56, avenue d’Auvergne, 43300 Langeac. 

Tel. : 04 71 77 18 90 

■ CARREFOUR MARKET BRIOUDE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

Route de Clermont-Ferrand, 

43100 Brioude. 

Tel. : 04 71 50 23 19 

PUY-DE-DOME (63) 

■ CARREFOUR ISSOIRE 

Le 5 septembre, a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Rue Jean Bigot, 63500 Issoire. 

Tel. : 04 73 55 55 00 

■ CARREFOUR MARKET AIGUEPERSE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

Les Portes de I’Auvergne, ZAC de Juilhat, 

63260 Aigueperse. 

Tel. : 04 73 63 69 88 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION BOURGOGNE - FRANCHE-COMTE 


La Bourgogne - Franche-Comte etale 
la richesse et la diversite de ses terroirs 


Fiere de son patrimoine, la region a sorti ses plus belles bouteilles de nuits-saint-georges, chablis et jura. 


HYPER U PONTARLIER 3 


25300 Pontarlier. Tel. : 03 81 46 72 47. Soiree : le 20/09 a 20 h 30. Sur invitation. 


Adresse : 1 , rue de Besancon, 


Jura, Portugal et Mediterranee... 

O utre les selections du Club des vins et terroirs de lenseigne, les incontournables 
bordeaux, bourgognes et, cette annee, les vins du Portugal, Christophe Caloone 
fait son marche dans les produits mediterraneens et, bien sur, dans les vins du Jura 
pour les amateurs des cepages poulsard et savagnin, ainsi que certains bio. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Paveil de Luze 2014 (Margaux), 14,95 £, 180 bouteilles ■ Chateau Siran 2014 (Margaux), 19,95 €, 
48 bouteilles ■ Domaine de la Framboisiere, Viellles vignes 201 4 (Mercurey), 26,45 £, 36 bouteilles 
■ Decelle-Villa 2014 (Savigny-les-Beaune), 16,50 £, 60 bouteilles ■ Domaine Nicolas Reau, La Vie est Belle 
2015 (Anjou), 8,50 £, 24 bouteilles ■ E.Gulgal 2012 (Cote-Rotie), 69,95 £ (magnum), 18 bouteilles. 



CHRISTOPHE CALOONE (a g.) et PATRICK JACQUEMOT 
ont notamment en reserve des vins du Jura. 


CARREFOUR DIJON ED 

Les Hospices de Beaune 
s’invitent a Dijon 

Dates : du 27/09 au 8/10. 

Responsable : Frangois Etienne 

Adresse : centre commercial de 
la Toison d'Or, route de Langres, 

21000 Dijon. 

Tel.: 03 80 77 2179 - 
Soiree : le 29/09. 

F rancois Etienne propose deux vins ache- 
tes aux encheres aux FLospices de Beaune 
il y a deux ans. Des exclusivites ! II sagit du 
beaune l er cru Cuvee Clos des Avaux et du 
pommard Cuvee Billardet. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Philippe Charlopin, Chardonnay 2013 
(Bourgogne blanc), 5,95 € ■ Domaine Philippe Charlopin, 
Pinot noir 2013 (Bourgogne rouge), 5,95 € ■ Domaine 
Guy et Yvan Dufouleur, Clos du Chapitre 2010 (Fixin 1 er cru 
rouge), 23,90 € ■ Domaine Etienne de Montille, Le 
Clos des Grandes Vignes Monopole 2011 (Nuits-Saint- 
Georges 1 er cru blanc), 45,90 € ■ Chateau de Meursault 
201 1 (Meursault 1 er cru rouge), 48,90 €. 


SUPER U LE RUSSEY [25] 

V gnobles meconnus 
et surprises en pagaille 

Dates :du 20/09 au i er /iO. 

Responsables : Pierre-Alain 
(photo) et Laeticia Fesselet. 

Adresse : Les Rondeys, 

25210 Le Russey. 

Tel: 03 81 43 85 85. 

Soirees : les 19 et 27/09. 

B eaujolais, vignobles meconnus ou pas 
assez reconnus, a l’instar des musca- 
dets (1996, 2000, 2013, etc.) du Domaine 
du Coing ou roses de chez Mommessin 
(cuvee Utopia) sont au programme de 
cette foire qui saura vous surprendre. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Pierre-Marie Chermette, LesTrois Roches 2014 (Moulin-a- 
Vent), 16,90 £ ■ Lallier, R012 (Champagne), 29,95 £ ■ Chateau 
du Coing de Saint-Fiacre 2007 (Muscadet Sevre-et-Maine), 
13,95 € ■ Cave de Castelmaure, Grande Cuvee 2013 
(Corbieres), 18,50 € ■ Chateau La Sauvageonne 2014 
(Coteaux-du-Languedoc blanc), 18,95 £ ■ Domaine de 
I’Hortus, Grande Cuvee 2013 (Pic Saint-Loup rouge), 24 €. 


camai 

CARREFOUR MARKET DECIZE 

Pouillys et chablis 
deniches en direct 

Dates : du 16/09 au 2/10. 

Responsables : Myriam Pantalini 
(photo) et Christophe Tiennot. 

Adresse : route de Champvert, 

58300 Decize. 

Tel.: 03 86 27 ll 77 - 
Soiree : le 15/09. 

P our satisfaire ses clients, Myriam 
Pantalini, la directrice du Carrefour 
Market de Decize, a privilegie les vins de 
Bourgogne. Ce point de vente procede d ail- 
leurs toute l’annee a des achats en direct 
aupres de plusieurs viticulteurs de Pouilly. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Gloria 2014 (Haut-Medoc), 8,99 € ■ Domaine 
Centenaire 2015 (Morgon), 6,50 € ■ Domaine Brocard, 
Pierre de Prehy 2015 (Chablis), 8,95 € ■ Closerie 
des Alisiers 201 5 (Petit Chablis), 7,90 € ■ Ropiteau 201 4 
(Pouilly-Fuisse),12,95 € ■ Cave Reflets de France, 
Terrasses de Maynard 2014 (Saint-Chinian), 6,80 €. 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION BOURGOGNE - FRANCHE-COMTE 


AUCHAN MACON IZ0 

Macon fait le tour du 
monde et de la region 

Dates : du 20/09 au 4/10. 

Responsables : Romain Laspalus (a d.) et Eric Broyer. 

Adresse : 224, avenue Charles-de-Gaulle, 71000 Macon. 
Tel.: 03 85 21 75 75 - 
Soiree : le 16/09. 


E nviron 60 % des vins de cette foire pro- 
viennent du Maconnais, du Beaujolais 
voisin et de la vallee du Rhone. Pour le reste, 
cet hypermarche se distingue par sa selec- 
tion de vins etrangers. II y en a pres de trente, 
dont neuf issus d’Europe de fEst. En plus 
des incontournables tokaj de Hongrie, 
Auchan Macon met en avant des bouteilles 
de Roumanie et de Slovenie. 


Les soirees i n a u g u ra le s 


COTE-D’OR (21) 

■ GEANT CASINO BEAUNE CENTRE-VILLE 

Le 2/09, a partir de 18 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

28, rue du Faubourg-Madeleine, 21200 Beaune. 

Tel. : 03 80 26 25 25 



CARREFOUR 

CRECHES-SUR-SA6NE izn 

Reservez vos bouteilles 
en ligne avant la foire 

Dates :du 27/09 au 15/10. 

Responsable : 

Christian Chometton. 

Adresse : centre commercial des 
Bouchardes, route Nationale 6 , 

71680 Creches-su r-Saone. 

Tel: 03 8535 28 79 . 

Soiree : le 27/09 a 18 h 30. 

D es bonnes affaires et des coups de coeur. 

Voila ce que promet Erick Dussailly, le 
directeur du magasin. A noter : commande 
possible sur internet (jereservemafoireaux- 
vins.fr) avant louverture de la foire. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Beauregard 2012 (Pomerol), 28,90 € 

■ Chateau Soleil 2012 (Puisseguin-Saint-Emilion), 
14,90 € ■ Chateau Haut-Marbuzet 2011 (Saint- 
Estephe), 26,90 € ■ Chateau de la Chapelle des Bois 
2015 (Fleurie), 7 € ■ Domaine Gerard Seguin 2014 
(Gevrey-Chambertin), 25,90 C ■ Domaine Bouzereau, 
Vieilles vignes 2015 (Meursault), 23,95 €. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Etienne Simonis 2015 (Gewurztraminer), 

8,95 € ■ Chateau Perenne 2014 (Blaye Cotes-de- 
Bordeaux blanc), 7,50 € ■ Chateau Pape Clement 2014 
(Pessac-Leognan rouge), 59,90 € ■ Chateau Fombrauge 
2014 (Saint-Emilion), 17,90 € ■ Chateau Lilian Ladouys 
2014 (Saint-Estephe), 13,90 € ■ Maison Coquard, Jules 
Cesar 2014 (Julienas), 6,50 C ■ Domaine Bertrand 
Bachelet, La Fussiere 2014 (Maranges 1 er cru rouge), 
17,50 € ■ Famille Masse, Quintessence 2015 
(Montagny 1 er cru), 12,95 € ■ Domaine Chopin Gautier, 
Vieilles vignes 2014 (Nuits-Saint-Georges rouge), 

19,99 € ■ Paul Louis Martin 2009 (Champagne), 

19,90 € ■ Tardieu-Laurent, Les Lauzieres 2014 (Saint- 
Joseph rouge), 12,95 €. 


CORA AUXERRE M 

Quinze \ gnerons invites 
pour la soiree inaugurate 

Dates : du 23/09 au 9/10. 

Responsable : Antoine Laurier. 

Adresse : Les Grandes Haies, 

53 , avenue de Paris, 

89470 Moneteau. 

Tel: 03 86 53 50 00. 

Soiree : le 23/09 de 16 h a 20 h. 

Sur invitation. 

A ux 1 13 references du catalogue national, 
le grand connaisseur Antoine Laurier a 
ajoute 350 produits. Lors de Inauguration, 
une quinzaine de vignerons et negotiants 
viendront accompagner les degustations de 
nombreux vins de Bourgogne, du Beaujolais 
et de Champagne. 



LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine William Fevre, Montmains 2015 (Chablis 
r cru), 14,95 € ■ Domaine Colinot, Vieilles vignes 
2014 (Irancy), 9,95 € ■ Billecart-Salmon (Champagne), 
34,95 € ■ Pol Roger (Champagne), 35,95 C ■ Ruinart 
(Champagne), 36,95 € ■ M. Chapoutier 2014 (Cotes- 
du-Rhone rouge), 7,30 €. 


DOUBS (25) 

■ E.LECLERC MONTBELIARD 

Le 26/09, a partir de 20 h, sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons 
et d’oenologues, buffet regional. 

ZAC du Pied des Gouttes, 25200 Montbeliard. 

Tel.: 03 81 99 58 58 

JURA (39) 

■ GEANT CASINO LONS-LE-SAUNIER 

La premiere semaine de septembre, a partir de 20 h, 
sur invitation (date a preciser en magasin). 

Degustations et animations. 

Route des Salines, 39000 Lons-le-Saunier. 

Tel. : 03 84 85 64 00 

NIEVRE (58) 

■ CARREFOUR MARKET NEVERS COLBERT 

Le 15/09, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

7, rue Etienne-Litaud, 58000 Nevers. 

Tel.: 03 86 38 99 90 

SAONE-ET-LOIRE (71) 

■ ATAC CLUNY 

Le 6 septembre, a partir de 19 h 30 (date non arretei 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Avenue Charles-de-Gaulle, 71250 Cluny. 

Tel. : 03 85 59 01 10 

YONNE (89) 

■ GEANT CASINO AVALLON 

La premiere semaine de septembre (date a preciser 
en magasin), a partir de 18 h, sur invitation. 

Degustations. 

Avenue de la Morlande, 89200 Avallon. 

Tel. : 03 86 34 99 00 

TERRITOIRE-DE-BELFORT (90) 

■ SUPER U ESSERT 

Le 23 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, accords mets et vins. 

Rue Jacques-Prevert, 90850 Essert. 

Tel. : 03 84 21 51 55 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION ALSACE-LORRAINE 


L’ esprit caviste inspire toujours 
les enseignes du Grand Est 

Imaginatifs et pointus, les magasins de la region se donnent des airs de cavistes avec de belles pepites. 


SUPER U 
GREIF 


Adresse : 51, rue de I'Yser, 
67000 Strasbourg. Tel. : 03 88 45 30 90. Soirees : les 15 et 16/09 a partir de 19 h. 
Degustations. Sur invitation. 


Outsiders et vins bio 

G erard Thomas met en avant les vins de 
la vallee du Rhone, du Languedoc et de 
la Loire. Le magasin a egalement selectionne 
des vins issus de la culture raisonnee ou bio. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Fombrauge 2012 (Saint-Emilion), 21,90 €, 120 bou- 
teilles ■ Domaine des Aurelles, Aurel 2009 (Languedoc blanc), 
45 €, 30 bouteilles ■ Domaine des Aurelles, Deella 2014 
(Languedoc rouge), 13 C, 60 bouteilles ■ Domaine Stephane 
Ogier, Le Village 2014 (Cote-Rotie), 28,90 €, 30 bouteilles 
■ Domaine Stephane Montez, La Syrah a Papa 2013 (IGP 
Collines rhodaniennes rouge), 13 C, 60 bouteilles ■ F.Villard, 
Version 2015 (Saint-Peray blanc), 13,90 €, 60 bouteilles 



GERARD THOMAS est particulierement friand 
de vins bio. Decouvrez sa selection ! 


lfl.HMIH4j.tH 

CORA ESSEY-LES-NANCY M 

Du choix en quantite 

Dates : du 24/09 au 8/10. 

Responsables : Herve Lamard (a d.) et David Croiset. 

Adresse : a v. de Saulxures, 54270 Essey-les-Nancy. 

Tel. : 03 83 29 85 85. 

Soiree : le 23/09 a partir de 17 h, sur invitation. 



C ora nous propose plusieurs grands crus 
bordelais, un peu delaisses ces dernieres 
annees en raison de la hausse de leurs prix, et 
des vins etrangers. Ces derniers, selon le res- 
ponsable de lenseigne, reviennent a la mode 
chez les amateurs. « Us pallient les manques 
de certaines regions franqaises etles augmen- 
tations de prix constatees sur certaines appel- 
lations », explique Herve Lamard, qui ne veut 
pas se cantonner aux bordeaux. Cette foire 
aux vins cherche a attirer une clientele a la 
recherche de petits vins difficiles a trouver 
pendant l’annee. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Benjamin de Vieux Chateau Gaubert 2010 (Graves rouge), 

8.95 € ■ Chateau Sociando-Mallet 201 1 (Haut-Medoc), 

24.95 € ■ Cave de Castelmaure 2013 (Corbieres), 19,95 € 

■ Domaine de I’Ancienne Mercerie, Les Petites Maines 
2014 (Faugeres rouge), 8,50 € ■ Bergerie de I’Hortus, 
Domaine de I’Hortus 2015 (Pic Saint-Loup rouge), 10,95 € 

■ Domaine Couly-Dutheil, Gravieres 2014 (Chinon), 9,90 € 


E.LECLERC THIONVILLE M 

Bordeaux et Bourgogne 
en tete de gondole 

Dates :du 24/09 au 8 / 10 . 

Responsables : Arnaud Redlinger (a g.) et Mickael Hoarau. 

Adresse : route d'Arlon, Zone du Linkling 3, 57100 Thionville. 
Tel: 03 82 59 50 00. 

Soiree : le 23/09 a partir de 17 h, sur invitation. 

L a selection met l’accent sur les vins de 
Bordeaux et de Bourgogne. « 2016 est une 
annee de transition pour nous. Nous avons 
entrepris la refection de la cave, qui sera a che- 
vee peu a pres la foire. Cette recomposition 
nous donne loccasion de monter en gamme », 
explique Arnaud Redlinger, le responsable des 
vins. Les bordeaux represented la moitie du 
chiffre d’affaires de la foire. Cette annee, crus 
classes et seconds vins sont a l’honneur . « Apres 
quelques annees compliquees a Bordeaux, 2015 
sannonce comme un beau millesime : la 
reprise est amorcee », analyse-t-il. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Lynch-Bages 2012 (Pauillac), 89 € ■ Chateau 
Larrivet Haut-Brion 2010 (Pessac-Leognan rouge, 31,50 C 
■ Chateau Certan de May 2006 (Pomerol), 89 € ■ Chateau 
Clos des Marquis 2010 (Saint-Julien), 52,95 € ■ Chateau 
Lagrange 2010 (Saint-Julien,) 54,95 € ■ Domaine Faiveley 
2013 (Meursault blanc), 65 € ■ Frangois Parent, 

Les Rugiens 2005 (Pommard 1 er cru), 70 € 
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• FOIRES AUX VINS • 


REGION ALSACE-LORRAINE 



SUPER U BRUNSTATT 


Dates Responsable : 

Soiree : se renseigner en magasin. 


Adresse : 320 avenue d'Altkirch, 68350 Brunstatt. Tel. : 03 89 06 33 34. 




Un tresor de guerre a denicher rapidement ! 


F ort de sa reputation et de sa cave abritant quelque 25 000 bouteilles, le Super U de Brunstatt eta- 
blit sa propre selection en puisant dans son “tresor de guerre”. Les bonnes affaires sont installees 
sur un panneau mural, et chaque region a droit a son emplacement en allee centrale : sur ces ilots, 
laccent est mis sur des vins de propriety parmi lesquels de nombreux grands domaines. 

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Cheval Blanc 1985 (Saint-Emilion), 395 C, 46 bouteilles ■ Domaine William Fevre 2014 (Chablis), 12,95 €, 48 bouteilles 
■ Domaine Dugat-Py, Cceur de Roy 2006 (Gevrey-Chambertin), 99,95 €, 24 bouteilles ■ Domaine des Lambrays, Clos des Lambrays 
Grand cru 2011 (Morey-Saint-Denis), 145 €, 16 bouteilles ■ Mas Julien 2009 (Terrasses-du-Larzac rouge), 31,95 €, 36 bouteilles 
■ Chateau Montus 2007 (Madiran), 26,95 C, 24 bouteilles ■ Domaine du Vieux Telegraphe 201 3 (Chateauneuf-du-Pape rouge), 
54,90 €, 36 bouteilles ■ Domaine Jaboulet Arne, La Croix des Vignes 2010 (Saint-Joseph rouge), 36,95 C, 36 bouteilles 


SUPER U ESCHAU M 

Les references alsaciennes 
sont de la partie 

Dates :du 20/09 au i er /iO. 

Responsable : Philippe Graz. 

Adresse : 25 rue du Tramway, 65114 Eschau. 

Tel.: 03 88 6491 92 . 

Soiree : le 23/09. Entree libre. Degustations. 

10 % de remise a partir de 150 € d'achat. 



D eja salue dans notre numero special 
Foire aux vins de septembre 2015 
(La RVF n° 594), Philippe Graz, responsable 
des vins au Super U d’Eschau, au sud de 
Strasbourg, poursuit avec passion son travail 
de caviste, qu’il place a mi-chemin entre le 
commerce traditionnel et la grande distribu- 
tion. Tournee vers la viticulture bio, la foire 
aux vins qu’il presente comporte une gamme 
importante de vins d’Alsace issus de ces tech- 
niques de production. Parmi les bonnes 
affaires, citons notamment le pinot gris du 
domaine Stoeffler (biodynamie). La selection 
fait aussi la part belle aux vins du Languedoc, 
du Beaujolais, de Bourgogne et de la vallee 
du Rhone. « Nous proposons egalement des 
Bordeaux. Mais nous ne menons pas un tra- 
vail sped! ique sur ce vignoble », indique 
Philippe Graz, qui renouvelle son operation 
“Vins au feminin” mettant en avant des vins 
produits par des femmes et des crus destines 
aux femmes. 


I LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Stoeffler, Kirchberg de Barr 2015 (Pinot gris), 

15 € ■ Domaine Schoffit, Clos Saint-Theobald 2013 
(Riesling), 35 € ■ Domaine Sylvain Pataille, Clos du Roy 
201 3 (Marsannay), 27 € ■ Mas Champart, Clos de la 
Simonette 2013 (Saint-Chinian), 21 € ■ Domaine de 
I’Ecu, Expression de Granite 2014 (Muscadet Sevre-et- 
Maine), 13 € ■ Chateau de Villeneuve, Vieilles vignes 
2013 (Saumur-Champigny), 15 € ■ Domaine des Roches 
Neuves, Terres Chaudes 2014 (Saumur-Champigny), 21 € 


SUPER U HOENHEIM M 

Le millesime 2010 
sur le devant de la scene 

Dates : du 13 au 24/09. 

Responsable : Laurent 
Distelzwey. 

Adresse : 13, route 
de la Wantzenau, 

67800 Hoenheim. 

Tel.: 03 88 334488 . 

Soiree : le 12/09 a partir de 
20 h, sur invitation. Nocturne 
le 14/09 jusqu'a 22 h. 

I I riy aura pas de region dominante pour 
cette edition. Decision a ete prise de mettre 
a fhonneur les 2009 et les 2010. Lenseigne 
mise egalement sur les vins d’Alsace et pro- 
pose de nombreux vins regionaux issus de la 
viticulture biologique. De plus en plus de 
vignerons se tournent vers ce mode de pro- 
duction, ainsi que vers la biodynamie, notam- 
ment en Alsace, pour se demarquer. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau Le Pin Beausoleil 2010 (Bordeaux Superieur 
rouge), 24 € ■ Chateau Vrai Canon Bouche 2010 (Canon- 
Fronsac), 22 € ■ Chateau Haut-Maco 2010 (Cote-de- 
Bourg rouge), 10,90 C ■ Chateau Olivier 2010 
(Pessac-Leognan rouge), 29,90 € ■ Chateau Quinault 
L’Endos 2010 (Saint-Emilion), 32 € ■ Chateau Faugeres 
2011 (Saint-Emilion), 31 € 
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REGION ALSACE-LORRAINE 


ummma 

SUPER U TRUCHTERSHEIM M 

Trois sommeliers pour 
guider les amateurs 

Dates : du 19/09 au 2/10. 

Responsables : Yvan Gerber (a g.) et Basile Elhaik. 

Adresse : 29 rue de la Gare, 67370 Truchtersheim. 

Tel.: 03 88 59 69 29. 

Soirees : les 19/09 de 17 h a 23 h et 20/09 de 19 h a 22 h. 
Sur invitation. Remise de 10 % en bons d'achat. 



L a foire aux vins accueille une vingtaine de 
viticulteurs lors des deux soirees inaugu- 
rales, puis trois sommeliers sur toute la duree 
de la manifestation, qui aideront les clients a 
choisir leurs bouteilles. La gamme est axee sur 
les vins de la vallee du Rhone et du Languedoc. 
Yvan Gerber mise egalement sur le bio. « Pour 
les vins de Bordeaux, nous orientons notre 
choix selon le millesime. En 2012, nous pro- 
poseronsplutdt des pomerols et des saint-emi- 
lion », indique le responsable de la cave. Avec 
le riesling Calcaires du domaine Zind- 
Humbrecht, lenseigne noublie pas de valoriser 
les (tres bons) producteurs regionaux. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Zind-Humbrecht, Calcaires 2011 (Riesling), 

16.50 C ■ Chateau Rollan de By 2010 (Medoc), 19 € 

■ Chateau Leoville Poyferre 2009 (Saint-Julien), 82 € 

■ Dominique Laurent 2013 (Marsannay rouge), 14,50 € 

■ Domaine Leon Barral 2013 (Faugeres), 

1 5.50 € ■ Domaine du Vieux Telegraphe 201 3 
(Chateauneuf-du-Pape rouge), 48 € 


SUPER U LINGOLSHEIM W\ 

Les petits vignerons 
a rhonneur 

Dates : du 19/09 au l er /lO. 

Responsable : Jerome Frank. 

Adresse : rue d'Eckbolsheim, 

67380 Lingolsheim. 

Tel: 03 90 20 75 67. 

Soiree : le 19/09 a partir de 20 h 
Sur invitation. Remise de 10 % a 
partir de 100 € d'achat. 

J erome Frank veut donner un esprit caviste 
a sa foire, avec de petits vignerons d’Alsace, 
du Languedoc et du Rhone. Lenseigne vise les 
curieux et les amateurs. La quinzaine est loc- 
casion de presenter des bordeaux achetes en 
primeur et vieillis dans la cave du magasin 
(millesimes 2005, 2010, 2011, 2012, 2013). 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Cave de Turckheim, Hengst 201 1 (Pinot gris Grand cru), 
10,49 € ■ Connetable de Chateau Talbot 2010 (Saint- 
Julien), 23 € ■ Fugue de Nenin 2010 (Pomerol), 31,90 € 

■ Roederer Brut Premier (Champagne), 29,90 € ■ Domaine 
Geantet-Pansiot 201 4 (Ladoix), 29,90 C ■ Clos des Fees, 
Les Sorcieres 2015 (Cotes-d u -Roussi lion), 12,75 € 


CORA REMIREMONT M 

Des vendanges tardives 
a ne pas manquer 

Dates :du 24/09 au 8/10. 

Responsable : Eric Masson. 

Adresse : 26 route de Bussang, 

88205 Remiremont. 

Tel.: 02 29 23 47 10. 

E-mail : emasson@cora.fr 

Soiree :le 23/09, de 20 h 30 

a 22 h 30. Sur invitation. Remise 
de 10 % en eurocora. 

L a foire aux vins est loccasion pour l’hyper- 
marche detoffer ses references dans plu- 
sieurs regions. En Bordeaux, Eric Masson 
propose des seconds vins et des grands crus 
2014. Les vins tastevines represented la 
Bourgogne. En Alsace, la selection privilegie les 
vins des Hospices de Strasbourg, les vendanges 
tardives et les selections de grains nobles. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Domaine Armand Landmann, Vendanges tardives 201 0 (Pinot 
gris), 16,95 € ■ Marquis de Mons 2012 (Margaux), 12,95 € 

■ Echo de Lynch-Bages 2012 (Pauillac), 28,50 € ■ Le Petit 
Haut Lafitte 2013 (Pessac-Leognan rouge), 19,95 € ■ Les 
Pelerins de Lafon-Rochet 2013 (Saint-Estephe), 15,95 € 

■ Pascal Bouchard 2015 (Petit Chablis), 7,50 € 




Les soirees inaugurates 


MEURTHE-ET-MOSELLE (54) 

■ E.LECLERC FROUARD 

Le 27 septembre, a partir de 19 h, sur invitation. 
Degustations, tombola, buffet. 

2, rue du Bois, 54390 Frouard. 

Tel. : 03 83 49 45 53 

MEUSE (55) 

■ CARREFOUR MARKET SAINT-MIHIEL 

Le 17 septembre, a partir de 19 h 30, sur invitation. 
Degustations, lots a gagner (caisses de vins. . .). 

Rue du Docteur-Thierry, 55300 Saint-Mihiel. 

Tel. : 03 29 90 24 22 

MOSELLE (57) 

■ LECLERC CONFDIST 

Le 25 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, presence de producteurs, reductions pour 
ceux qui possedent une invitation. 

Zac du Val de I’Orme, 57800 Conflans-en-Jarnisy. 

Tel. : 03 82 47 55 89 

■ CARREFOUR MARKET AUDUN-LE-TICHE 

Le 15 septembre, a partir de 20 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

Degustations. 

Rue du Luxembourg, 57390 Audun-le-Tiche. 

Tel. : 03 82 59 44 44 

BAS-RHIN (67) 

■ SIMPLY MARKET HAGUENAU CENTRE 

Le 8 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations. 

4, boulevard du Marechal de Lattre-de-Tassigny, 

67500 Haguenau. 

Tel. : 03 88 73 38 88 

■ INTERMARCHE STRASBOURG 

Le 6 septembre, a partir de 19 h (date non arretee, 
a preciser en magasin), sur invitation. 

256, route de Mittelhausbergen, 67200 Oberhausbergen. 

Tel. : 03 88 27 20 00 

HAUT-RHIN (68) 

■ CARREFOUR MULHOUSE 

Le 12 septembre, a partir de 18 h 30, sur invitation. 
Degustations, presence de producteurs, buffet. 

Rue de Berne, 68300 lllzach. 

Tel. : 03 89 63 39 79 

■ GEANT CASINO SAINT-LOUIS 

Le 6 septembre, a partir de 20 h 30, sur invitation. 
Degustations. 

45, avenue du General-de-Gaulle, 68300 Saint-Louis. 

Tel. : 03 89 89 74 00 

VOSGES (88) 

■ GEANT CASINO EPINAL 

Le 12 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, presence d’un producteur. 

30, rue de Remiremont, 88000 Epinal. 

Tel. : 03 29 29 54 00 
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DOMAINE WEINBACH 
Colette , Catherine et Laurence Faller 
Clos des Capucins 
68240 Kaysersberg 
Tel. : 03 89 47 13 21 
contact@domaineweinbach.com 
www. domaineweinbach.com 



L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION. 


LA REVUE DU 

ViTl 

DE FRANCE 


larvf.com, le site de I'actualite du vin 

UNE INFORMATION MULTIPLE 

UNE MISE A JOUR QUOTIDIENNE DE L'ACTUAUTE 

LA REFERENCE SUR LE MARCHE DU VIN DE TOUS 
LES PROFESSIONALS ET AMATEURS DE VINS 

• Des informations instantanees 

• Une base de donnees de 65 000 vins, notes 
et commentes 

• Une communaute de passionnes atravers 
des forums de discussions 

• Des videos pour des initiations et decryptage du vin 

+ 16 000 fans sJ + 18 000 followers 
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Vo us avez manque un numero ? 




Vous pouvez le telecharger sur votre smartphone ou tablette 











• FOIRES AUX VINS • 


REGION CHAMPAGNE-ARDENNE 


En Champagne, grands bordeaux, 
crus bourguignons. . . et belles bulks ! 

Region oblige, ce sont avanttout les champagnes qui remplissent id les rayons des magasins. 



CARREFOUR 
CERNAY m 


Des prix competitifs 


O livier Viron, le directeur du magasin, promet 
des vins a prix doux. Region de production 
oblige, les champagnes figurent bien entendu en 
bonne place. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 

Chateau Montfollet 2014 (C6te-de-Blaye rouge), 5,95 €, 30 bou- 
teilles ■ Chateau Lesparre 2011 (Graves-de-Vayres rouge), 

6,99 €, 72 bouteilles ■ Chateau Rollan de By 2012 (Medoc), 
12,95 €, 36 bouteilles ■ Chateau La Louviere 201 2 (Pessac- 
Leognan rouge), 10,95 C, 60 bouteilles ■ Bernard Loiseau, Albert 
Bichot 2013 (Haute-Cote-de-Nuit blanc), 9,95 €, 24 bouteilles 
■ Hecht & Bannier, Bio 2014 (Coteaux-du-Languedoc rouge), 

6,10 €, 30 bouteilles 


les soirees inauguraies 


ARDENNES (08) 

■ CARREFOUR MARKET NOUZONVILLE 

Le 15 septembre (date non arretee, a preciser en magasin). 
42, rue Parmentier, 08700 Nouzonville. 

Tel.: 03 24 531515 

■ CORA VILLERS-SEMEUSE 

Le 13 septembre, a partir de 20 h, sur invitation. 
Degustations, presence de vignerons. 

RD 764, 08000 Villers-Semeuse. 

Tel. : 03 24 59 83 83 

AUBE (10) 

■ CARREFOUR MARKET 
ROMILLY-SUR-SEINE 

Le 15 septembre, a 20 h, sur invitation. Degustations. 

Zl Le Marais, avenue Diderot, 10100 Romilly-sur-Seine. 

Tel. : 03 25 25 26 20 

■ CARREFOUR MARKET BAR-SUR-AUBE 

Le 15 septembre (date non arretee, a preciser en magasin). 
Rue Louis-Desprez, 10200 Bar-sur-Aube. 

Tel. : 03 25 27 00 27 


CARREFOUR SAINT-ANDRE- 
LES-VERGERS M 

Bourgogne toute ! 

Dates : du 28/09 au 11/10. 

Responsable : Patrice Herbreteau. 

Adresse : avenue Charles- 
de-Refuge, 10120 
Saint-Andre-Les-Vergers. 

Tel: 03 254223 79 - 
Soiree : le 27/09, sur invitation. 

S ept des huit pages du catalogue de la foire 
aux vins du magasin sont dediees aux 
bourgognes, la derniere aux champagnes. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Maison Verget, Grand Elevage 2014 (Bourgogne blanc), 
12,90 € ■ Frederic Magnien, Cceur de Violette 201 4 
(Fixin), 16,99 € ■ Domaine Naudin-Varrault, Clos 
Rousseau 2012 (Santenay 1“ cru rouge), 14,80 C 

■ Chateau de Haute-Serre 2014 (Cahors), 14,90 € 

■ Domaine R&D Vemay 2012 (Cote-Rotie), 22,41 € 


E.LECLERC FAGNIERES-CHALONS- 
EN-CHAMPAGNE ED 

Des bulles, forcement 

Dates : du 28/09 au 8/10. 

Responsable : Nicolas Langlet. 

Adresse : route d'Epernay, 

51510 Fagnieres. 

Tel: 03 26 69 35 35 - 
Pas de soiree. 

U ne quarantaine de champagnes a saisir 
(Ruinart, Dom Perignon, Roederer...), 
et des vins de toutes les regions de France. 


LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF 


Chateau La Lagune 2012 (Haut-Medoc), 58 € ■ Chateau 
La Dominique 2002 (Saint-Emilion), 42 € ■ Chateau 
Grenouilles 2011 (Chablis), 54,95 € ■ Domaine du Vieux 
Telegraphe 2013 (Chateauneuf-du-Pape rouge), 54,95 € 

■ Jean-Michel Gerin, La Loye 2013 (Condrieu), 40 C 

■ Chateau des Tours 201 2 (Cotes-du-Rhone rouge), 25 £ 




MARNE (51) 

■ E.LECLERC CHAMPFLEURY 

La derniere semaine de septembre (se renseigner en 
magasin), sur invitation. Degustations, presence de vignerons. 

51, route Nationale, 51500 Champfleury. 

Tel. : 03 26 36 07 07 

■ CARREFOUR MARKET FISMES 

Le 15 septembre, a 20 h, sur invitation. Degustations. 

Avenue de la Gare, 51170 Fismes. 

Tel. : 03 26 48 04 99 

HAUTE-MARNE (52) c 

■ GEANT CASINO CHAUMONT § 

Le 6 septembre (date non arretee, a preciser en magasin). "O 
7, avenue de la Republique, 52000 Chaumont. <£ 

Tel.: 03 25 30 24 00 

■ CORA SAINT-DIZIER 

Le 19 septembre, a partir de 19 h, sur invitation. 

Degustations, presence de vignerons. 

Route de Bar-le-Duc, 52100 Saint-Dizier. 

Tel. : 03 25 06 55 00 
O 


{ 


sur larvf com 
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LA REVUE DU 

vtn 

DE FRANCE 
la boutique 


Notre selection de livres et d’accessoires 
autour du vin a commander sur 

www.boutiquerevueduvindefrance.com 






Pour toute commande a partir de 49 € 

recevez en cadeau un sac a bouteilles avec le code promo RVF604 

+ Livraison offerte pour toute commande a partir de 59 €. 

Valable sur toute la boutique Marie Claire, dans la limite des stocks disponibles. 

(Sac a bouteilles : Un accessoire pratique, solide et elegant qui vous permet d’emporter jusqu’a 9 bouteilles. Dim. : 24 x 28 x 24 cm) 

@ par internet surwww.boutiquerevueduvindefrance.com (paiement securise), 
S par telephone au 02 41 32 40 91 (prix dun appel local) du lundi au vendredi de 9h a 18h. 


40 etiquettes 
temoins 

L’Atelier du Vin 

1 1 ,90 € 


Bouchon a vin 
automatique 
Autovac 
Climadiff 

24,99 € 


Coffret Le Nez du Vin 
24 aromes 
Editions Jean Lenoir 

149 € 


Prayer* iri Cp 


Livre Vins du Sud 

Editions Marie Claire 


22 € 







• PATRIMOINE * 


LES TRESORS DE VOS CAVES 


Par Angelique 
de Lencquesaing 

d'iDealwine 



CHAVE, GUIGAL, JABOULET, RAYAS... 

Un marche des encheres en forme, grace 
a l'attrait pour les grandes cuvees du Rhone 


L ’indice WineDex® d’iDealwine (+ 4,93 % au pre- 
mier semestre 2016) a ete porte par la bonne 
tenue des prix des vins du Rhone. Meme si la 
Bourgogne domine sur un an, le WineDex® 
Rhone a en effet progresse de 5,70 % depuis 
debut 2016, surpassant le WineDex® Bourgogne (+ 5 %). 

Qu’il s’agisse, en Hermitage, de la cuvee Cathelin 
du domaine Chave ou de La Chapelle de Jaboulet, des 
“La-La-La” de Cote Rotie (Landonne, Turque, Mouline) 
signees Guigal, de la cuvee speciale d’Henri Bonneau ou 
du chateau Rayas en Chateauneuf-du-Pape, l’effet de rarete 
joue a plein aupres d’une clientele qui se mondialise. 


LEFFET 
DE RARETE 
JOUE A PLEIN 
AUPRES D’UNE 
CLIENTELE QUI 
SE MONDIALISE. 


Les grands crus de Bordeaux, en legere hausse en juin 
(+ 0,47 %), enregistrent au cours du semestre une per- 
formance certes inferieure a celle des deux autres regions 
(+ 4,40 % depuis janvier) mais tout de meme positive, 
signe d’un marche en quete de Bacons bientot prets a 
boire, a des prix plus attractifs que ceux des tout der- 
niers millesimes. 

Si la Bourgogne reste sujette a de fortes variations de 
cours, les grands domaines de Cote de Nuits sont tou- 
jours plebiscites (Romanee-Conti, Vogue, Drouhin, 
Liger-Belair). En blanc, belles performances sur les vins 
de Coche-Dury et Bonneau du Martray. 


Evolution des cours 2015-2016 


En tete, la Bourgogne est talonnee par les vins 
du Rhone, en hausse depuis debut 2016 



WineDex Bourgogne w WineDex Rhone 

Mis au point en 2007 par iDealwine, I’indice WineDex synthetise les resultats des ventes aux encheres de cuvees phares de Bordeaux (40 crus), 
Bourgogne (40 crus) et vallee du Rhone (25 crus), sur dix millesimes. L’indice WineDex 1 00 exprime la moyenne de toutes ces donnees. 


Les dernieres ventes marquantes 

Bordeaux 2005, I’effet millesime 
“mature” : Cheval Blanc : 576 € (+ 10 %), 
Leoville Las Cases : 252 € (+ 5 %), Pape 
Clement : 1 56 € (+ 8 %), Smith Haut Lafitte : 
108 € (+ 10 %), Haut-Bailly : 104 € (+ 8 %). 
1966, Peffet millesime “anniversaire” : 

La Mission Haut-Brion : 368 € (+ 39 %), 
Gruaud Larose (double-magnum) : 620 € 

(+ 27 %), Taittinger Comtes de Champagne : 
344 € (+ 59 %). 

Analyse realisee a partir de resultats des ventes de Paris 
26/05/20 1 6 : Tajan, 8/06/20 1 6 : T. de Maigret, 

8-9/06/2016 : Artcurial, 14/06/2016 : Pierre Berge, 

1 5/06/20 1 6 et 29/06/20 1 6 : International Wine Auction. 


LE CALENDRIER DES VENTES : 1 4/09/20 1 6 : Paris, International Wine Auction. 1 5/09/20 1 6 : Paris, Artcurial. 22/09/20 1 6 : Paris, Tajan. 
24/09/2016 : Paris, Baron, Ribeyre et associes. 28/09/2016 : Paris, International Wine Auction. 
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LES TRESORS DE VOS CAVES 


UNE APPELLATION SUR I 5 ANS 

A Saint- Julien, Las Cases hors classe 


S i les vins de Leoville Las Cases 
demeurent au sommet de la 
hierarchie de Saint-Julien 
depuis quinze ans, les places qui 
suivent ont joue a la chaise musi- 
cale durant la meme periode. 


En 2000, les trois Leoville se 
succedaient, Barton en deuxieme 
et Poyferre fermant la marche du 
trio issu historiquement du meme 
domaine. Venaient ensuite Ducru 
Beaucaillou, puis Gruaud Larose. 


Cette hierarchie est bousculee 
des 2005, Ducru Beaucaillou et 
Gruaud Larose occupant les deu- 
xieme et troisieme positions. 

En 2010, les cartes sont de nou- 
veau rebattues : a la faveur de 


Par Angelique 
de Lencquesaing 

d'iDealwine 

lengouement asiatique pour les 
vins de Beychevelle, celui-ci ravit 
la cinquieme place au chateau 
Gruaud Larose, qui sort du clas- 
sement. Une hierarchie qui se voit 
confirmee en 2015. 



Evolution du cours des cinq crus classes les plus prises de Saint-Julien 

Cote iDealwine mesuree 10 ans apres la sortie de chaque millesime a partir des ventes aux encheres 


en 2000 

(la cote du millesime 1990) 


124 € 


69 € 


64 € 62 € 


LfoVILLE LEOVILLE LEOVILLE DUCRU GRUAUD 

LAS CASES BARTON POYFERRE BEAUCAILLOU LAROSE 

1990 1990 1990 1990 1990 


en 2010 

(la cote du millesime 2000) 


238 € 


98 € 98 € 


89 € 


71 € 

■ 


LEOVILLE DUCRU LEOVILLE LEOVILLE BEYCHEVELLE 

LAS CASES BEAUCAILLOU BARTON POYFERRE 2000 

2000 2000 2000 2000 


en 2005 

(la cote du millesime 1995) 


85 € 85 € 


45 € 44 € 42 € 


LEOVILLE DUCRU GRUAUD LEOVILLE LEOVILLE 

LAS CASES BEAUCAILLOU LAROSE BARTON POYFERRE 

1995 1995 1995 1995 1995 


en 2015 

(la cote du millesime 2005) 


228 € 


96 € 96 € 


LEOVILLE DUCRU LEOVILLE LEOVILLE BEYCHEVELLE 

LAS CASES BEAUCAILLOU BARTON POYFERRE 2005 

2005 2005 2005 2005 


LA COTE DU MOIS 

Henri Bonneau 

Ses chateauneufs 
s’envolent ! 



La disparition d’un producteur renomme entraine souvent un regain d’interet 
pour ses vins sur le marche des encheres. Les chateauneuf-du-pape d’Henri 
Bonneau, decede en mars, n’ont pas echappe a cette regie. D’autant que ses 
vins etaient deja introuvables de son vivant. Repute pour ses elevages tres 
longs (de 4 a. . . 10 ans), Henri Bonneau produisait trois cuvees principales : 
le chateauneuf classique, la Cuvee Marie Beurrier et la Reserve des Celestins. 
Une cuvee speciale a ete produite en 1 990 et en 1 998. Rarissime, elle a ete 
adjugee 792 € (+ 48 %) en juin dernier a Paris (International Wine Auction). 


Quelques belles encheres 
relevees ces derniers mois 


Chateau Cheval Blanc 1990 

Prix 

d’adjudication 
du lot 

Prix 

d’adjudication 

unitaire 

Cote 

iDealwine 

31/07/2016 

Variation/ 

cote 

iDealwine 

Paris (26/05/201 6, Tajan), 12 bouteilles 

Romanee-Conti 2007, dom. de La Romanee-Conti 

9 333 € 

778 € 

664 € 

+ 17% 

Paris (29/06/201 6, International Wine Auction), 1 bouteille 8 760 € 

La Romanee 1985, domaine du Comte Liger-Belair 

8 760 € 

8 249 € 

+ 6% 

Paris (8/06/201 6, Tde Maigret), 6 bouteilles 

Chateau Lafite Rothschild 1985 

7 1 92 € 

1 199 € 

595 € 

+ 102% 

Paris (14/06/2016, Pierre Berge), 12 bouteilles 

Chateau Haut-Brion 1995 

6 135 € 

511 € 

424 € 

+ 21 % 

Paris (8-9/06/201 6, Artcurial), 12 bouteilles 

Chateau Pontet-Canet 2010 

3 968 € 

331 € 

315 € 

+ 5% 

Paris (1 5/06/201 6, International Wine Auction), 
12 bouteilles 

2 304 € 

192 € 

180 € 

+ 7% 
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Vente aux encheres publiques 
de Grands vins et Spiritueux 

Prochaine vente Octobre 2016 

Estimations gratuites 

Le d&poFtemeflf Vins d'AHUS Enchdres 
axiste dapuis plus, da 20 ana: 

• 200 000 bouteile* 
eslim6es par an 

• une vente tout les 2 moss 
A t'Hfital Drooot Paris 

• une 6qnipe toujoure dispontble 
pour vous renseigner 

ei vows conseiller dans 
b gesjfqo de voire pave 


Pour inclure des km notts ■'ORtotim au 

m 01 4 7 70 69 30 
Mo i orlus.vins^flus^ficheres.com 

Catherine Allemand et Estelle Nguyen sont liabilities a dirigerles ventes. n° agrement 2Q02 354 

www.a rlus^ncheres.com 


LOMBRAIL - TEUCQUAM 

M A ISON DE VENTES AUX ENCHERES 




E5TT MAT EON C R ATU I TP 
ETCONFIDENTIBLLE 
Dli VOTRE CAVE 
PROCHAINES VENTES 
EN PREPARATION 
VENDREDI 14, S AMEDI 15 
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Resultats Romanee Conti 


Vente du 30 janvier 

1 Caisse DRC 12 btles 1989 

adjugee 19 900 €, 
le vendeur a pergu 19 900 € 


Vente du 20 fevrier 

1 btles Romanee Conti 1965 

adjugee 6 900 €, 
le vendeur a pergu 6 900 € 
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20 : les vins de reve 

Ms sont I’excellence. Des vins que 
Ton rencontre rarement, qui offrent 
une interpretation inegalee de leur 
terroir. Ms sont des reperes pour les 
degustateurs par leur complexite et 
leur elegance. Ces bouteilles se dis- 
tinguent enfin par leur capacite a tra- 
verser le temps. 

De 19,5 a 17,5 : 
les vins exceptionnels 

Dotes dune forte personnalite, ils se 
detachent par leur elegance, leur 
complexite et leur puissance. Un 
certain nombre de ces vins emer- 
gent chaque annee dans le vignoble, 
souvent dans les grands millesimes. 

De 17 a 15,5 : les grands vins 

Le grand vin est le vin des grandes 
occasions. Sa personnalite repose 
sur une adequation parfaite entre 
son terroir, son encepagement, sa 
technique de vinification, son 


millesime et I’homme qui I’a engen- 
dre. Une valeur sure. 

De 15 a 13,5 : 
les bons vins 

Des vins issus d’une vinification bien 
martrisee alliee a un joli terroir, un 
encepagement fin, le plus souvent 
dans un millesime de qualite. Des 
vins de plaisir. 

De 13 a 11,5: 
les vins corrects 

Un vin correct est techniquement 
reussi, sans defaut, avec une concen- 
tration moyenne et de I’equilibre. II 
procure un minimum de plaisir a la 
degustation. 

1 1 et moins : 
les vins mediocres 

Trois defauts rendent un vin 
mediocre : le manque de concentra- 
tion, le manque de maturite ou le 
manque d’equilibre. 


Pan sur le goulot 

• Dans notre numero Special Millesime de juin 2016 (La RVF n° 602), page 
204, les prix mentionnes pour les vins du domaine Bertrand (et non 
Bernard comme mentionne) Stehelin sont errones : le sablet rouge est dis- 
ponible au domaine a 1 1 € et le blanc a 12 €. 



CONCOURS DE LA BOUTEILLE SECRETE 


LE PRINCIPE DU CONCOURS DE LA PAGE 26 

Se distraire tout en testant ses connaissances, voila lesprit de “La bouteille secrete”, le concours propose par La RVF, en collaboration avec Chef & Sommelier. Comment participer ? A partir des indices presentes, tentez 
d’identifier notre ’’bouteille mystere“. Redigez lisiblement votre reponse (nom de l’appellation, du producteur, du domaine et millesime) sur le coupon-reponse ci-dessous (ou bien sur papier libre) ou par mail, en 
precisant vos nom et prenom, votre date de naissance et votre adresse, qui fera office d’adresse de livraison. Age minimum pour participer : 18 ans. Attention : pour etre prise en compte, votre reponse doit etre adressee 
au plus tard le 5 septembre 2016, le cachet de La Poste faisant foi. Un tirage au sort, effectue par Maitre Montoya, huissier de justice a Voiron, parmi les bonnes reponses revues dans les delais, determinera un maximum 
de cinq gagnants. Ce jeu est gratuit et sans obligation d’achat. Que gagne-t-on ? Chaque mois, cinq caisses de douze bouteilles du vin mystere sont en jeu et attribues aux cinq gagnants tires au sort. Repartition des lots : 
une caisse de douze bouteilles pour chacun des cinq gagnants. Quand seront communiques les resultats? Le nom de la bouteille secrete, son vigneron et la liste des gagnants seront publies dans le prochain numero de 
La RVF. Les gagnants tires au sort devant huissier, parmi ceux ayant trouve la bonne reponse, recevront directement la caisse de douze bouteilles du vin mystere. A vous de jouer ! 

Le reglement du concours est disponible sur simple demande par courrier a l’adresse suivante : 

Concours La RVF “La bouteille secrete”, BP 126, 38504 Voiron cedex. Frais d’expedition des courriers-reponses remboursables au tarif en vigueur sur simple demande par courrier a l’adresse suivante : 

La Revue du vin de France, 10, bd des Freres-Voisin, 92130 Issy-les-Moulineaux. 
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^ Tous les vins degustes 
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OLIVIER POUSSIER 

Meilleur sommelier du monde 



RAOUL SALAMA 

Ingenieur et consultant 



CAROLINE FURSTOSS 

Sommeliere 



PIERRE CASAMAYOR 

CEnologue et ecrivain 



CHRISTIAN MARTRAY 

Sommelier 


LE COMITE DE DEGUSTATION 



ROBERTO PETRONIO 

Journaliste et photographe 



PHILIPPE MAURANGE 

Journaliste 



JEAN-EMMANUELSIMOND 

Importateur de vins 


196 LES BORDEAUX 
2013 ET 2014 JUGES 
EN BOUTEILLE 

Notre verdict : commencez a boire 
les 20 1 3 et attendez les soyeux 20 1 4 


|98 MILLESIME 2015 : 

LE TABLEAU DES PRIX A BORDEAUX 


218 la NOBLESSE DES GEWURZTRAMINERS 

Pourquoi ce cepage alsacien mal connu merite notre attention 


224 COMPRENDRE LEVIN 

Le pressurage des blancs ou I’art d’extraire le jus des raisins 


225 LE CHOIX DES DEGUSTATEURS 

Ms commentent leur derniere emplette 


226 


Debat autour dune bouteille 

AMBONNAY ROUGE D'EGLY-OURIET 


Les degustateurs associes : Isabelle Bachelard, Fabrizio Bucella, Thomas Bravo-Maza, Philippe de Cantenac, Michel Dovaz, 
Philippe Faure-Brac, Cyrille Maid, Alexandre Yingtier, Robert Vifian, David Biraud, Veronique Raisin, Florence Bal, Jerome Baudouin, Romain litis. 




AXEL MARCHAL 

CEnologue et chercheur 
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GUILLAUME BAROIN 
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PIERRE CITERNE 

Docteur en prehistoire 
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Experte en ventes aux encheres 
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Restaurateur et sommelier 



ALEXIS GOUJARD 

Journaliste 
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DEGUSTATION // BORDEAUX GRANDS CRUS 



BORDEAUX 

Commencez a boire les 2013 
et attendez les soyeux 2014 

Apres un an de bouteille, les 2013 se goutent souvent mieux que lors des primeurs et reservent 
quelques belles surprises. Quant aux 2014, ils revelent un tres beau potentiel, dans un esprit classique. 


Degustations de Philippe Maurange, Olivier Poels, Pierre Citerne, Axel Marchal et Roberto Petronio, photos de Francois Poincet 


V ous cherchez un beau 
millesime classique, char- 
meur, dote d’un bon 
potentiel de garde et plutot 
abordable cote prix ? 2014 
est fait pour vous ! Des la 
degustation primeur, nous avions pointe les 
qualites de cette annee qui s’impose comme 
la meilleure depuis le mythique 2010. Si Ion 
devait tenter une comparaison, on pourrait, 
sans trop se risquer, affirmer que 2014 est un 
super 2012. II en possede en effet le charme et 


le soyeux, mais offre davantage de structure 
et de puissance en bouche. Millesime precoce 
a cause dun hiver particulierement doux, les 
2014 ont beneficie de tres bonnes conditions 
densoleillement des la mi-aout, et surtout dun 
beau mois de septembre qui a permis de faire 
murir les cabernet-sauvignon sans se presser. 
Les cabernets, sauvignon et franc (Rive droite), 
sont d ailleurs a la fete et trament bien les vins, 
leur permettant de sequilibrer, tant en richesse 
tannique quen degres dalcool. La degustation 
des vins en bouteilles que nous vous presentons 


ici confirme parfaitement notre ressenti : la plu- 
part des cuvees se degustent d ailleurs tres bien, 
malgre leur mise recente. On trouvera done 
dans le Medoc et a Pessac-Leognan des vins 
races et frais, a la structure bien charnue. Les 
merlots de la Rive droite sont pleins, parfois un 
peu riches, ce qui explique que les proprietes 
ont pousse la part de cabernet franc dans les 
assemblages lorsque cetait possible. 

2013 ne peut evidemment soutenir la compa- 
raison, mais avec un an de bouteille supple- 
mentaire, les vins se goutent souvent mieux 
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DEGUSTATION // MILLESIMES 2013 ET 20 I 4 



que nous pouvions le craindre. Ce millesime 
terrible dun point de vue climatique, avec 
des precipitations abondantes en septembre 
qui, cumulees a des temperatures elevees, ont 
genere d’importants departs de pourriture, a 
oblige les domaines a recolter a la hate, par- 
fois meme de nuit, ce qui ne setait jamais vu ! 
Malgre cette situation exceptionnelle, la qua- 
lite des vins nest pas aussi catastrophique qu at- 
tendu et ces derniers ne souffrent pas de gouts 
vegetaux ou de tanins durs. Parmi les explica- 
tions possibles, les moyens dont beneficient 
aujourd’hui les grands chateaux, qui ont opere 
des tris drastiques. « Avec de telles conditions 
meteorologiques ily a vingt ans, nous naurions 
sans doute pas fait de vin », explique un pro- 
prietaire medocain. 

Des 20 1 3 a boire rapidement 

Les options choisies, extraire au minimum, 
raccourcir les elevages pour conserver du fruit, 
se sont generalement montrees payantes. On 
trouvera beaucoup de cuvees souples, tendres 
et peu consistantes en bouche, mais equilibrees 
et agreables. II faudra boire ces vins rapidement 
(dans les cinq ans en moyenne) ; ils permet- 
tront dattendre les 2014 et surtout les 2015. 
Le millesime ayant mauvaise reputation, les 
prix ne sont absolument pas speculates et il 
est possible de faire de bonnes affaires lors des 
foires aux vins. 


On peut deja ouvrir les blancs 

Cote blanc sec, 2013 tire son epingle du jeu. 
Les raisins ont souvent ete ramasses avant les 
pluies et les vins offrent une belle tension. Ils 
sont dailleurs bien moins lourds que les 2014, 
charnus, mais parfois un peu enrobes. Dans 
les deux cas, on peut deja ouvrir les bouteilles. 
Les liquoreux ont ete tres compliques a pro- 
duce en 2013 et lannee se revele heterogene. 
Certains crus ont dailleurs choisi de ne pas 
produire de vin dans ce millesime. 2014 offre 
un profil plus classique et complet, avec un joli 
roti et des aromes de fruits agreables. 

Olivier Poels 


NOTRE METHODOLOGIE 

L es vins ont ete degustes aux mois 
de juin et juillet 20 1 6 par 
Olivier Poels (Medoc), Philippe Maurange 
(Pessac-Leognan), Pierre Citerne 
(Saint-Emilion), Axel Marchal (Pomerol) 
et Roberto Petronio (Sauternes) 
au sein des differentes appellations 
et des chateaux. 



En 2014, Eric Larramona, directeur technique 
du chateau Lafaurie-Peyraguey a Sauternes, 
signe un vin a la purete de fruit remarquable. 
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DEGUSTATION // BORDEAUX 


Bordeaux baisse enfin ses prix : - 35 % 


\ 

A peine croyable mais 
vrai : les prix de 
I’excellent millesime 
20 1 5 ne se sont pas 
envoles. C’est le 
moment d'en profiter. 

A vec lexcellent 2015, 
les proprietaries bor- 
delais auraient pu 
reproduire le sce- 
nario fou des primeurs 2010. A 
lepoque, les prix des crus classes 
avaient flambe : a Saint-Emilion, 
Ausone etait sorti a 1 600 € et, 
dans le Medoc, Lafite Rothschild a 
1 420 €. L’image de Bordeaux setait 
alors considerablementternie. Une 
succession de millesimes plus 
modestes avait ensuite engendre 
une baisse repetee des prix avant 
que 2014 ninverse la tendance. 

Cette fois-ci, les Bordelais n’ont 
pas joue la surenchere speculative. 
Certes, les prix des 2015 ont aug- 
ments de 59 % en moyenne par 
rapport aux 2014, mais cela ria 
rien a voir avec la vente primeur 
des 2010. Pour preuve, les tarifs 
des 2015 sont en baisse de 35 % 
en moyenne par rapport aux 2010. 

Un ecart amplifie avec les 
premiers crus classes (Mouton 
Rothschild, Margaux, Haut-Brion, 
Cheval Blanc) qui baissent de 40 a 
43 % par rapport a 2010. La palme 
revenant a Lafite Rothschild, en 
baisse de 59 % (576 € le 2015 
contre 1420 € le 2010). Resultat, 
les premiers crus classes du Medoc 
sont aujourd’hui moins chers que 
ceux de Saint-Emilion. Cheval 
Blanc et Ausone 2015 etant sortis 
en primeur a 744 €. 

Bordeaux reste tout de meme 
trop cher pour nombre d’ama- 
teurs. A tort, car la plupart des crus 
classes et assimiles sont vendus 
moins de 45 € ttc. Un seuil sous 
lequel il est presque impossible 
de trouver un grand cru bourgui- 
gnon. Qu’on le veuille ou non, les 
vins de Bordeaux demeurent tres 
abordables. J. B. 


CHATEAU 

APPELLATION 

2000 

2001 

2002 

2003 

2004 

2005 

ANGELUS 

Saint-Emilion 

1 32,60 € 

93,60 € 

65,50 € 

1 09,20 € 

78 € 

203 € 

ARMAILHAC(D') 

Pauillac 

21 ,85 € 

19,50 € 

1 8,30 € 

20,70 € 

18,70 € 

31 ,20 € 

AUSONE 

Saint-Emilion 

304,20 € 

195 € 

1 56 € 

288,60 € 

1 87,20 € 

780 € 

BEYCHEVELLE 

Saint-Julien 

29,65 € 

23,80 € 

22,60 € 

25,75 € 

23,40 € 

37,45 € 

CANON 

Saint-Emilion 

54,60 € 

54,60 € 

45,25 € 

46,80 € 

39 € 

70,20 € 

CARBONNIEUX ROUGE 

Pessac-Leognan 

21 ,05 € 

1 8,90 € 

1 7,95 € 

18,90 € 

[ 17,50 € 

23,40 € 

CARMES HAUT-BRION (LES) 

Pessac-Leognan 

31^20 € 

30,40 € 

29,65 € 

35,90 € 

29,60 € 

45,25 € 

CHEVAL BLANC 

Saint-Emilion 

249,60 € 

202,80 € 

1 63,80 € 

249,60 € 

1 87,20 € 

624 € 

CLERC MILON 

Pauillac 

31 ,20 € 

27,30 € 

23,40 € 

27,30 € 

23,40 € 

35,90 € 

CUMENS 

Sauternes 

62,40 € 

62,40 € 

49,95 € 

59,30 € 

49,90 € 

93,60 € 

CLINET 

Pomerol 

1 07,65 € 

85,80 € 

67,10 € 

54,60 € 

39 € 

78 € 

CLOS FOURTET 

Saint-Emilion 

46,80 € 

37,45 € 

28,85 € 

39 € 

37,40 € 

59,30 € 

CONSEILLANTE (LA) 

Pomerol 

11 8,85 € 

76,45 € 

46,80 € 

51 ,50 € 

46,80 € 

101 ,40 € 

COS D'ESTOURNEL 

Saint-Estephe 

74,90 € 

65,50 € 

47,60 € 

117 € 

63,20 € 

156 € 

COSLABORY 

Saint-Estephe 

20,30 € 

18,70 € 

17J5 € 

20,30 £ 

17,15 € 

25 € 

DOMAINEDE CHEVALIER BLANC 

Pessac-Leognan 

51 ,50 € 

43,70 € 

42,10 € 

46,80 € 

44,45 € 

60,85 € 

DOMAINEDE CHEVALIER ROUGE 

Pessac-Leognan 

34,30 € 

27,30 € 

23,40 € 

25,75 € 

24,60 € 

40,60 € 

DUCRU-BEAUCAILLOU 

Saint-Julien 

74,90 € 

48,35 € 

39 € 

85,80 € 

51 ,50 € 

1 40,40 € 

DUHART MILON ROTHSCHILD 

Pauillac 

21 ,85 € 

21 ,85 € 

20,30 € 

24,20 € 

22,60 € 

34,30 € 

EVANGILE(L') 

Pomerol 

1 87,20 € 

1 32,60 € 

93,60 € 

93,60 € 

1 | 

70,20 € 

156 € 

FIGEAC 

Saint-Emilion 

62,40 € 

59,30 € 

46,80 € 

51 ,50 € 

46,80 € 

93,60 € 

GAFFEUERE(LA) 

Saint-Emilion 

49,90 € 

39 € 

31 ,20 € 

34,30 € 

29,25 € 

F- - ! 

56,20 € 

GAZIN 

Pomerol 

52,25 € 

47,70 € 

31 ,20 € 

31,20 € 

26,50 € 

40,55 € 

GRAND-PUY-LACOSTE 

Pauillac 

35,90 € 

28,1 0€ 

24,95 € 

35,90 € 

27,30 € 

59,30 € 

HAUT-BRION ROUGE 

Pessac-Leognan 

1 87,20 € 

1 32,60 € 

93,60 € 

1 87,20 € 

1 24,80 € 

390 € 

HAUT-MARBUZET 

Saint-Estephe 

25,75 € 

23,80 € 

22,80 € 

27,30 € 

27,30 € 

34,30 € 

ISSAN(D') 

Margaux 

26,1 5 € 

22,60 € 

20,70 € 

25,35 € 

j 

21 € 

! 

40,60 € 

LAFAURIE-PEYRAGUEY 

Sauternes 

31 ,20 € 

36,65 € 

29,65 € 

32,75 € 

28,1 0€ 

39 € 

LAFITE ROTHSCHILD 

Pauillac 

1 87,20 € 

1 32,60 € 

93,60 € 

187,20 € 

1 24,80 € 

468 € 

LASCOMBES 

Margaux 

28,85 € 

39 € 

27,30 € 

30 € 

29,65 € 

58,50 € 

LEOVILLE BARTON 

Saint-Julien 

39 € 

37,45 € 

31 ,20 € 

37,45 £ 

34,30 € 

65,50 € 

LEOVILLE LAS CASES 

Saint-Julien 

11 8,55 € 

63,95 € 

67,85 € 

1 48,20 € 

67,85 € 

234 € 

LYNCH-BAGES 

Pauillac 

56,60 € 

37,45 € 

31 ,20 € 

43,70 € 

34,30 € 

65,50 € 

MALARTIC-LAGRAVIERE ROUGE 

Pessac-Leognan 

28,1 0€ 

24,20 € 

21 ,70 € 

23,10 € 

22,60 € 

32,80 € 

MARGAUX 

Margaux 

1 87,20 € 

1 32,60 € 

93,60 € 

1 87,20 € 

80 € 

546 € 

MONTROSE 

Saint-Estephe 

51 ,50 € 

39 € 

34,30 € 

59,30 € 

43,70 € 

1 

85,80 € 

MOUTON ROTHSCHILD 

Pauillac 

1 87,20 € 

1 32,60 € 

93,60 € 

1 87,20 € 

1 24,80 € 

: 

468 € 

NENIN 

Pomerol 

71 ,75 € 

32,75 € 

29,65 € 

32,75 € 

23,40 € 

50 € 

PAPE CLEMENT ROUGE 

Pessac-Leognan 

53,05 € 

50,40 € 

45,10 € 

62,40 € 

57,40 € 

117 € 

PAVIE 

Saint-Emilion 

171,60 € 

1 52,90 € 

1 01 ,40 € 

117 £ 

97,50 € 

234 € 

PAVIE-MACQUIN 

Saint-Emilion 

54,60 € 

45,25 € 

26,35 € 

42,10 € 

30 € 

59,30 € 

PETIT-VILLAGE 

Pomerol 

54,70 € 

35,90 € 

34,30 € 

35,90 € 

29,65 € 

39 € 

PICHON-LONGUEVILLE BARON 

Pauillac 

54,60 € 

40,55 € 

35,90 € 

51 ,50 € 

46,80 € 

1 01 ,40 € 

PICHON-LONGUEVILLE COMTESSE 

Pauillac 

74,90 € 

56,1 5 € 

43,70 € 

78 € 

54,60 € 

1 09,20 € 

PONTET-CANET 

Pauillac 

35,90 € 

28,1 0€ 

24,95 € 

40,55 € 

32,75 € 

60,85 € 

RAUZAN SEGLA 

Margaux 

43,70 € 

43,70 € 

34,30 € 

41 ,35 € 

34,30 € 

68,65 € 

RIEUSSEC 

Sauternes 

39 € 

46,80 € 

35,90 € 

34,30 € 

32,75 € 

54,60 € 

SAINT PIERRE 

Saint-Julien 

28,85 € 

23,80 € 

43,70 € 

23,40 € 

23,40 € 

42,10 € 

SMITH HAUT LAFITTE ROUGE 

Pessac-Leognan 

36,80 € 

31 ,20 € 

26,40 € 

30,60 € 

27,60 € 

47,40 € 

SMITH HAUT LAFITTE BLANC 

Pessac-Leognan 

40,55 € 

34,55 € 

29,30 € 

34 € 

28,50 € 

54,60 € 

SOCIANDO-MALLET 

Haut-Medoc 

25,75 € 

23,80 € 

20,90 € 

27,30 € 

27,30 € 

33,40 € 

SUDUIRAUT 

Sauternes 

32,1 5 € 

40,55 € 

34,30 € 

37,45 € 



40,55 € 

54,60 € 

TROPLONG MONDOT 

Saint-Emilion 

45,20 € 

39 € 

32,75 € 

39 € 

31 ,20 € 

117 € 

Prix moyen de la bouteille 


73,48 € 

57,36 € 

45,52 € 

65,98 € 

48,71 € 

1 28,62 € 


Les prix des primeurs publies dans ce tableau sont les prix publics consommateurs TTC. 
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en moyenne par rapport aux 2010 


2006 

2007 

2008 

2009 

2010 

2011 

2012 

2013 

2014 

2015 

Variation 2014/2015 

Variation 2010/2014 


1 63,80 € 

1 32,60 € 

78 € 

273 € 

311 € 

196 € 

251 € 

226,80 € 

252 € 

352 € 

+40% 

+ 13% 


26,50 € 

26,50 € 

25 € 

36 € 

44,60 € 

42,20 € 

35,90 € 

32,15 € 

33,60 € 

40,70 € 

+21 % 

-9% 


702 € 

593 € 

468 € 

1 400 € 

1 600 € 

718 € 

490 € 

420 € 

540 € 

744 € 

+38% 

-54% 


34,30 € 

32,80 € 

28 € 

57 € 

74,15 € 

62,20 € 

55,60 € 

52,80 € 

58,80 € 

69,60 € 

+ 18% 

-6% 


54,60 € 

46,80 € 

46,80 € 

117 € 

1 25,60 € 

81 ,40 € 

49,60 € 

45,60 € 

54 € 

86,40 € 

+60% 

-31 % 


22,25 € 

21 ,90 € 

21 € 

25 € 

27,50 € 

25,50 € 

24,30 € 

24 € 

27,30 € 

32,30 € 

+18% 

+ 17% 


37,45 € 

36,70 € 

29 € 

50 € 

51 ,45 € 

49,60 € 

41 ,30 € 

40,80 € 

46,80 € 

61 ,20 € 

+31 % 

+ 19% 


624 € 

500 € 

390 € 

936 € 

1 250 € 

586 € 

472,40 € 

420 € 

504 € 

744 € 

+48% 

-40% 


31 ,20 € 

31 ,20 € 

28 € 

46,80 € 

67,60 € 

50,70 € 

44,25 € 

42,35 € 

48 € 

61 € 

+27% 

-10% 


70,20 € 

1 07,65 € 

75,70 € 

93,60 € 

98 € 

98,70 € 

56,10 € 

52,80 € 

59,90 € 

67,20 € 

+12% 

-31 % 


53 € 

43,70 € 

43,70 € 

90,50 € 

11 2,40 € 

65,80 € 

58 € 

52,20 € 

58,80 € 

79,80 € 

+36% 

-29% 


42,1 0€ 

37,45 € 

31 ,20 € 

78 € 

100 € 

70 € 

63 € 

61 ,90 € 

70,80 € 

93 € 

+31 % 

-7% 


93,60 € 

76,45 € 

54,60 € 

1 79,40 € 

21 0 € 

99,30 € 

79,20 € 

78,60 € 

92,40 € 

1 59,60 € 

+73% 

-24% 


1 04,50 € 

87,40 € 

85,80 € 

273 € 

281 € 

1 37,60 € 

1 1 4 € 

108 € 

11 8,80 € 

169 € 

+42% 

-40 % 


21 € 

20,30 € 

18,70 € 

29 € 

32,90 € 

27,20 € 

25,10 € 

24,60 € 

27,30 € 

31 ,20 € 

+14% 

-5%~ ~ 


57,70 € 

62,40 € 

59,30 € 

78 € 

86,1 0€ 

77,80 € 

77,80 € 

76,20 € 

82,80 € 

91 ,20 € 

+10% 

+6% 


32,75 € 

32 € 

31 ,20 € 

59,30 € 

65,80 € 

40 € 

40 € 

38,40 € 

46,50 € 

62,40 € 

+34% 

-5% 


1 09,20 € 

70,20 € 

79,60 € 

234 € 

21 5,30 € 

102 € 

95,70 € 

92,40 € 

1 1 1 ,60 € 

1 69,20 € 

+52% 

-21 % 


31 ,20 € 

21,20 € 

28 € 

46,80 € 

131 € 

82,50 € 

73 € 

66 € 

57,60 € 

66,25 € 

+ 15% 

-49% 


1 32,60 € 

1 09,20 € 

78 € 

234 € 

245 € 

131 ,60 € 

1 37,50 € 

138 € 

1 24,20 € 

206 € 

+66% 

-16% 


70,20 € 

65,50 € 

54,60 € 

21 0,60 € 

239 € 

99,30 € 

66 € 

66 € 

84 € 

144 € 

+71 % 

-40% 


42,10 € 

37,45 € 

37,45 € 

70,20 € 

77 € 

46,70 € 

41 ,80 € 

41,40 € 

46,20 € 

58,30 € 

+26% 

-24% 


40,55 € 

39 € 

37,45 € 

58,50 € 

66 € 

58,60 € 

53,60 € 

50,40 € 

55,20 € 

63,80 € 

+ 16% 

-3% 


43,70 € 

40,60 € 

31 ,20 € 

62,40 € 

79 € 

52,60 € 

43,80 € 

42,95 € 

54 € 

67,20 € 

+24% 

-15% 


41 2,20 € 

31 2 € 

1 95 € 

765 € 

945 € 

478,40 € 

337 € 

300 € 

338 € 

540 € 

+60% 

-43% 


31 ,20 € 

31 ,20 € 

28 € 

36 € 

33,50 € 

28,10 € 

28,10 € 

28,80 € 

31 ,1 0 € 

34,50 € 

+ 11 % 

+ 3% 


32,75 € 

30,40 € 

28 € 

51 ,50 € 

65,80 € 

45,45 € 

39,50 € 

37,80 € 

43,20 € 

57 € 

+32% 

-13% 


29,35 € 

34,30 € 

29,65 € 

37,45 € 

39,40 € 

34,70 € 

33,50 € 

48 € 

48 € 

48 € 

0% 

+22% 


421 ,20 € 

31 2 € 

171,60 € 

1 200 € 

1 420 € 

586 € 

454 € 

396 € 

430 € 

576 € 

+34% 

-59% 


53 € 

50 € 

39 € 

78 € 

97 € 

57,40 € | 

52 € 

49,20 € 

57 € 

68,50 € 

+20% 

-29% 


50 € 

45,25 € 

35,90 € 

81,20 € 

98,1 0€ 

62,20 € 

59,80 € 

58,20 € 

60,60 € 

75€ 

+24% 

-24% 


1 63,80 € 

1 1 7 € 

103 € 

280 € 

252,60 € 

1 31 ,60 € 

11 3,60 € 

1 06,80 € 

132 € 

186 € 

+41 % 

-26% 


53 € 

53 € 

42,1 5 € 

93,60 € 

1 37,60 € 

94,50 € 

82,50 € 

69 € 

82,80 € 

11 5,80 € 

+40% 

-16% 


28,50 € 

27,30 € 

26,50 € 

46,80 € 

49 € 

38 € 

30 € 

29,95 € 

37,30 € 

47,50 € 

+27% 

-3% 


421 ,20 € 

31 2 € 

1 71 ,60 € 

702 € 

945 € 

478,40 € 

337 € 

300 € 

358,80 € 

540 € 

+51 % 

-43% 


67 € 

59,30 € 

54,60 € 

1 40,40 € 

1 79,40 € 

95,70 € 

79,20 € 

76,80 € 

122,40 € 

; 142,80 € 

+17% 

-20% 


421 ,20 € 

31 2 € 

156 € 

702 € 

944 € 

478,40 € 

337 € 

300 € 

358,80 € 

540 € 

+51 % 

-43% 


43,70 € 

31 ,20 € 

31 ,20 € 

50 € 

55,25 € 

39,50 € 

38,20 € 

36 € 

36 € 

56,40 € 

+57% 

+ 2% 


1 07,65 € 

96 € 

85,80 € 

1 23,30 € 

1 30,40 € 

79,30 € 

68,80 € 

68,70 € 

68,70 € 

81 ,1 5 € 

+ 18% 

-38% 


215,30 € 

1 54,50 € 

128 € 

249,60 € 

311 € 

1 49,50 € 

253 € 

226,80 € 

252 € 

352 € 

+40% 

+ 13% 


43,70 € 

39 € 

35,1 0€ 

81 € 

1 07,30 € 

56,20 € 

47,90 € 

42 € 

56,30 € 

73,80 € 

+31 % 

-31 % 


35,10 € 

33,55 € 

32,80 € 

46,80 € 

62,80 € 

52,60 € 

51 ,50 € 

49,20 € 

57,60 € 

66 € 

+15% 

+ 5% 


74,90 € 

65,50 € 

56,20 € 

117 € 

1 85,40 € 

1 00,50 € 

89,40 € 

72 € 

91 ,20 € 

132 € 

+45% 

-29% 


93,60 € 

76,45 € 

51 ,50 € 

1 63,80 € 

194 € 

1 00,50 € 

81 ,30 € 

81 ,60 € 

94,80 € 

1 35,60 € 

+43% 

-30% 


56,20 € 

56,20 € 

56,20 € 

93,60 € 

1 37,60 € 

90,80 € 

82,50 € 

80,90 € 

90 € 

102 € 

+13% 

-26% 


53 € 

46,80 € 

46,80 € 

78 € 

11 2,40 € 

77,75 € 

49,60 € 

45,60 € 

54 € 

73,20 € 

+36% 

-35% 


48,35 € 

62,40 € 

46,80 € 

70,20 € 

65,80 € 

65,80 € 

Pas sorti 

66 € 

57,60 € 

58 € 

+1% 

-12% 


37,45 € 

35,90 € 

31 ,20 € 

59,30 € 

71 ,80 € 

44,85 € 

40,60 € 

37,20 € 

43,70 € 

56,30 € 

+29% 

-22% 


39,60 € 

37,40 € 

33,60 € 

74,40 € 

92,40 € 

54,60 € 

49 € 

52,80 € 

62,90 € 

84 € 

+34% 

-9% 


47,50 € 

56,20 € 

56,20 € 

68,70 € 

78 € 

75 € 

75 € 

75,60 € 

81 ,1 0 € 

86,40 € 

+7% 

+ 11 % 


31,20 € 

30,40 € 

24,65 € 

34,30 € 

30,50 € 

28,1 0€ 

26,40 € 

23,95 € 

25,20 € 

31 ,20 € 

+24% 

+2% 


46,80 € 

54,60 € 

46,80 € 

70,20 € 

65,80 € 

59,20 € 

Pas sorti 

55,20 € 

57,60 € 

62,90 € 

+9% 

-4% 


93,60 € 

54,60 € 

48,40 € 

1 1 7 € 

141 € 

82,70 € 

77,50 € 

76,1 0€ 

82,95 € 

11 9,30 € 

+44% 

-15% 

111,18 € 

92,42 € 

70,80 € 

197,16 € 

238,46 € 

127,68 € 

107,90 € 

97,82 € 

112,57 € 

155,86 € 

+59% 

-35% 
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MILLESIME 2014 

Les vins evolueront bien : gardez-les en cave ! 

/ 

Les 2014 sont charmeurs a Saint-Emilion, classiques a Pomerol, elegants dans le Medoc, concentres 
a Pessac et vifs a Sauternes. Les meilleures bouteilles vieilliront a merveille pendant plusieurs annees. 


SAINT-EMILION 

A lore que les vins 
viennent pour la 
plupart d’etre mis en 
bouteilles, nous avons la 
confirmation du profil des 2014 
a Saint-Emilion : avec leure 
robes plutot claires, ce sont des 
vins de charme, exprimant deja 
une finesse aromatique 
certaine ; les vins au fruit 
croquant sont plus reussis que 
les vins au fruit plus mature. 
Comme lore des degustations 
primeurs, quelques cuvees 
apparaissent perturbees par 
des elements vegetaux ou 
terreux (geosmine). Sans 
posseder de grandes structures, 
ni de tres vives acidites, 
la plupart des crus classes 
affichent des equilibres qui 
devraient garantir une evolution 
harmonieuse. R Ci 

19/20 

CHATEAU ausone 

Goute a nouveau juste avant la 
mise en bouteilles, effectuee en 
juillet dernier, Chateau Ausone 
2014 (60 % de cabernet franc) 
confirme sa suprematie. Dune 
spontaneity confondante, dote dun 
cote joyeux, agreste, qui convient 
admirablement a sa profondeur, le 
vin respire et rayonne sans jamais 
tenir le degustateur a distance. Son 
equilibre tannique est particuliere- 
ment eblouissant. 5 1 9 € 


18/20 

CHATEAU la gaffeliere 

Moderement extrait mais pulpeux, il 
exprime toute lelegance longiligne et 
l’aplomb des argiles du vignoble de 
cote. Les notes epicees sont sublimes, 
lelevage magistralement en retrait. On 
est au coeur de ce qu il y a de plus sen- 
suel et singulier a Saint-Emilion. 48 € 

18/20 

CHATEAU 

TERTRE ROTEBCEUF 

L’interpretation du millesime par 
Francois Mitjavile se demarque 
autant quelle seduit, avec une impres- 
sion de velours sucre et une com- 
plexity aromatique rare. Pour autant, 
le vin reste aerien dans sa texture, 
avec un irresistible cote Dorian Gray, 
decadent (violette fanee), qui sest 
encore precise en fin delevage. 1 52 € 

17/20 

CHATEAU 
BEAUSEJOUR HDL 

Presque un pur merlot (95 %), le 
vin s’appuie sur un fruit eclatant, 
des notes florales dune grande 
finesse, une matiere etiree et pleine 
de repondant, qui sest considera- 
blement tendue pendant lelevage, 
faisant ainsi ressortir un cote tres 
mineral. 8 1 € 

17/20 

CHATEAU figeac 

En fin delevage, le vin montre 
une grande finesse mais aussi un 
caractere tres moka, marque par la 




CHATEAU FIGEAC 2014. 

II vous enchantera 
par ses tanins parfaitement 
sereins et sa grande finesse. 


barrique. Particulierement veloute, 
il demeure neanmoins fidele au style 
Figeac, avec des tanins dune ele- 
gance et dune serenite parfaites. 88 € 

17/20 

CHATEAU 

MOULIN SAINT-GEORGES 

Apres la mise en bouteilles, il affiche 
un croquant magistral, bati autour 
dun faisceau tannique salivant. Ce 
style abouti et reposant est au ser- 
vice dun terroir qui a la supreme 
elegance de ne pas en raj outer. 27 € 


17/20 

CHATEAU 
TROTTE VIEILLE 

Marque par la presence forte des 
cabernets francs (59 % de lassem- 
blage), le vin ne possede pas au 
lendemain de la mise le charnu de 
milieu de bouche ni lexuberance 
fruitee de certains de ses voisins, 
mais les depasse tous par sa vivacite 
et sa delicatesse florale. 64 € 

17/20 

LA MONDOTTE 

Goute une semaine apres la mise, il 
conserve son profil compact, dense 
et taiseux. Issu de rendements de 
18 hl/ha, il impose une texture ferme, 
tout en tension, une etonnante mais 
caracteristique insistance calcaire, et 
aura besoin de temps pour sexpri- 
mer pleinement. 1 54 € 

1 6,5/20 

CHATEAU 

CANON LA GAFFELIERE 

Un jus dense, sombre et precis. La 
qualite des cabernets (37 % de franc et 
8 % de sauvignon) propulse la bouche 
dans un grand elan frais ; elle participe 
aussi de la belle saveur (framboise et 
menthe fraiche). 49 € 

16,5/20 

CHATEAU guadet 

Intense sans etre opaque, il offre 
une saveur de noyau, de cerise noire 
fraiche, de la profondeur et une finale 
saline, montante. Un modele de fran- 
chise et dequilibre. 65 € 
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16,5/20 

CHATEAU la clotte 

Le premier millesime de La Clotte 
apres son rachat par la famille 
Vauthier (chateau Ausone) offre 
beaucoup denergie, de tension, 
un eclat crayeux particulier, une 
accroche puissante et fraiche. 
Prometteur, il est encore sur la 
defensive. 39 € 

16/20 

CHATEAU 

CORBIN MICHOTTE 

Toujours en finesse, il marque son 
territoire par une subtilite sans epate 
et une grande franchise de texture. 

25 € 

16/20 

CHATEAU destieux 

Fruit de mure tres seducteur, notes 
sanguines, le vin est epice par un 
elevage en bois neuf sans agressivite. 
Style hedoniste parfaitement maitrise. 
Sa suavite ne trahit pas le caractere 
ferme de ce secteur tardif, le plus en 
altitude de lappellation. 32 € 

16/20 

CHATEAU fonroque 

Il s’illustre par sa saveur de griotte, 
sa touche florale et son acidite guille- 
rette. Un style a part, un vin qui sest 
densifie pendant lelevage, incisif et 
naturel, dune grande serenite. 24 € 

16/20 

CHATEAU grand 
CORBIN-DESPAGNE 

La matiere se montre fournie, vive, 
dotee dune tres belle allonge. Lacidite 
est tonique, la presence alcoolique tres 
moderee. Sain, serein, bati pour bien 
evoluer sur le long terme. 24 € 

16/20 

CHATEAU 

LARCIS-DUCASSE 

Lechantillon primeur, tiraille entre 
alcool et prise de bois, netait pas 
facile a evaluer. Exhalant une flo- 
ralite intrigante, sombre, capiteuse, 


PAULINE VAUTHIER (CHATEAU AUSONE) 

Elle fait rayonner les 
vins de Saint- Emil ion 

L es 20 1 4 vinifies par Pauline Vauthier nous 
enchantent par leur equilibre naturel, leur 
nettete et leur fraicheur de gout. Sans parler 
d’Ausone, ni de la presque aussi sublime Chapelle 
d’Ausone - que I’on boirait volontiers a la regalade, 
sur sa jeunesse gourmande les vins issus 
de terroirs modestes apparaissent com me 
de totales reussites. Simard et Fonbel (marque 
par I’exotisme poivre du petit verdot) sont ainsi 
accessibles et joliment parfumes. Une grande leqon 
sur ce que Bordeaux, et notamment Saint-Emilion, 
n’aurait jamais du cesser d’offrir : I’evidence du 
fruit, un caractere spontane et digeste qui laisse 
transparaTtre les nuances de chaque terroir. P. Ci 



Larcis 2014 a reussi au terme de 
lelevage a concilier son caractere 
solaire, baroque, et la retenue dun 
millesime tendre. 54 € 

16/20 

CHATEAU larmande 

Ce vin delicat propose une trame 
lisse, un fruit sur le croquant, qui 
semble tres accessible mais evolue 
deja vers une belle complexity aro- 
matique. Une belle reussite. 22 € 

16/20 

CHATEAU la serre 

Parfume, frais, elegant et svelte, le 
vin a conserve toutes les qualites qui 
caracterisaient lechantillon primeur. 
Ce cru du plateau, tout proche de la 
cite, affiche sereinement son classi- 
cisme. 34 € 

16/20 

CHATEAU la tour figeac 

Il presente une belle pulpe, des 
tanins soyeux et un fruit exuberant. 


Ce nest pas un poids lourd mais 
son charme floral et sa franchise 
de gout sont enthousiasmants, des 
maintenant ! 30 € 

16/20 

CHATEAU pavie 

Lechantillon en fin delevage a 
conserve la concentration monu- 
mentale qui caracterisait ce vin 
en primeur. Sans ecart de gout ni 
amertume, extremement tendu, 
serre, impenetrable en letat, Pavie 
2014 se projette clairement dans le 
long terme. 255 € 

16/20 

CHATEAU 

PAVIE-MACQUIN 

Deguste a nouveau juste avant la 
mise en bouteilles le vin se posi- 
tionne sur une assise forte, sur la 
puissance de son socle acide et de 
ses forts tanins. Son fruit, dense, 
noir, aura besoin de temps pour 
s’affiner. 60 € 


16/20 

CHATEAU soutard 

Ce vin frais, longiligne mais dune 
belle intensite de fruit croquant a 
tres bien capte lesprit du millesime. 
Encore tres reserve, il possede un 
grand potentiel devolution. Serieux 
et amenite font ici bon menage. 36 € 

15,5/20 

CHATEAU cadet-bon 

Seulement un tiers de bois neuf et 
30 % de cabernet franc dans lassem- 
blage. Robe claire, deroule elegant, 
confinant au gracile, proche du fruit, 
vif, avec de belles notes florales et une 
finale resserree. Les qualites de lechan- 
tillon primeur sont confirmees. 30 € 

15,5/20 

CHATEAU chauvin 

Le premier millesime de Sylvie 
Cazes est une belle reussite : un vin 
plein mais delicat, proche du fruit, 
conjonction harmonieuse de dou- 
ceur et de fermete. 28 € 


Les prix publies dans cette degustation sont les prix publics consommateurs TTC. 
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VERONIQUE CORPORANDY 
(CHATEAUX LARMANDE ET SOUTARD) 

Elle amene de I’eclat a Larmande 
et de la nuance a Soutard 



B eau tir groupe des domaines de I’assureur La Mondiale en 
2014! Le merite en revient en grande partie a I’approche 
tres fine de la vinificatrice Veronique Corporandy, maitre 
de chai a Soutard depuis 2006. Comme Soutard, Larmande mise 
sur un pourcentage significatif de cabernet franc, qui amene un 
surcroit d’eclat et d’elan a sa chair tendre. A Soutard, la trame, 
tres classique, sans rien de force ni de demonstrate, possede 
neanmoins les bases pour une evolution sur le long terme. « C’est 
la premiere fois que je fais des cuvaisons aussi longues » : comme 
la maturation du raisin, I’extraction s’est faite en 2014 sur la 
longueur, sans hater le dialogue entre phases solide et liquide. R Ci 


15 , 5/20 

CHATEAU LA DOMINIQUE 

Puissant pour le millesime et le sec- 
teur, le vin sexprime sur des notes 
de grande maturite ; il possede de 
lallonge, de la profondeur, une opu- 
lence certaine qui se resout dans une 
jolie dynamique finale. 34 € 

15 , 5/20 

CHATEAU LAROQUE 

Il confirme apres la mise son fruit 
bien degage, avenant, gracile, innerve 
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par des tanins tres doux. Cest un 
vin d’harmonie et de mesure, leger 
mais tres seduisant dans ses aromes 
comme dans ses contours. 1 5,50 € 

15 , 5/20 

CHATEAU de pressac 

La chair dense est portee par des 
tanins particulierement fins. Avec 
une recherche manifeste de suavite, 
ce vin ample et richement fruite 
confirme en bouteille revolution 
stylistique du chateau. 22 € 


15 , 5/20 

CHATEAU saint- 
GEORGES COTE PAVIE 

Sa tres belle matiere pleine et velou- 
tee est dune grande elegance malgre 
des tanins vifs, avec sa cerise fraiche 
et ses notes florales. 24 € 

15 , 5/20 

CHATEAU sansonnet 

Entre les echantillons primeurs, 
exuberants mais frais et sveltes, et le 
vin en bouteille, tres concentre, entre 
fruits noirs et torrefaction, opulent, 
levolution est troublante. La qualite 
du vin demeure. 25 € 

15 , 5/20 

CLOS DES JACOBINS 

Lelevage a considerablement affine 
le vin, qui conserve sa seve decidee, 
a present nuancee par de belles 
inflexions deja complexes. 24 € 

15/20 

CHATEAU laniote 

Bel equilibre et structure elegante, 
incisive, cadree par lelevage. 3 1 € 

15/20 

CHATEAU le prieure 

Apres la mise, il se presente ample 
et droit, campe sur une forte struc- 
ture, en tension, avec une expression 
aromatique encore tres sobre. 34 € 

15/20 

CHATEAU 

MOULIN DU CADET 

Dernier millesime dirige par Alain 
Moueix, avant le rachat du cru 
par la famille Lefevere (chateau 
Sansonnet). On est en prise directe 
avec le fruit, expressif et frais, plus 
large que profond. Entre 25 et 28 € 

15/20 

CHATEAU villemaurine 

Au terme de lelevage, la matiere 
apparait bien garnie, hedoniste, 
tres souple, soyeuse, reposant sur 
des tanins dune belle finesse mais 
deja un peu evoluee dans son registre 
confit, viande et epice. 32 € 


15/20 

COUVENT DES JACOBINS 

Structure autour dune tannicite 
forte, dans un style grenu et reserve, 
il est bati pour la garde. 25,80 € 

14 , 5/20 

CHATEAU 

BELLEFONT-BELCIER 

Les saveurs sont nettes, quoique tres 
marquees par le pain grille. Le corps 
est serre et croquant a la fois. 34 € 

14 , 5/20 

CHATEAU CORBIN 

On apprecie demblee la delicatesse 
du jus delie et parfume de ce vin 
auquel il ne manque qu’un soup^on 
detonicite. 14,50 € 

14 , 5/20 

CHATEAU de ferrand 

Un vin corse, chaleureux, entier, dont 
les tanins grenus de terroir argileux 
appuient fort en finale. Env. 30 € 

14 , 5/20 

CHATEAU la couspaude 

Marque par un boise fume, cest 
un vin souple, legerement confit, 
epice et hableur. La bonne mache 
du milieu de bouche credibilise la 
finesse de 1 attaque et la seduction 
gourmande du fruit. 45 € 

14 , 5/20 

CHATEAU le chatelet 

Presence et fermete calcaire, sa 
matiere possede un bel aplomb 
meme si la tannicite est encore sail- 
lante et lelevage marque. 55 € 

14 , 5/20 

CHATEAU yon-figeac 

Caresse par les epices du fut, le vin 
est tendre, deja suggestif. Un style 
mesure, qui ne surjoue pas. 24 € 

14/20 

CHATEAU barde-haut 

Un fruit noir bien detoure, veloute 
et dune bonne concentration. Ses 
tanins serres renforcent la sapidite 
un peu terreuse du vin. 34,20 € 


► Coordonnees sur http://www.larvf.com/, toutes-les-coordonnees-des-domaines-cites-dans-la-rvf-de-septembre-201 6, 4507942.asp 
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EAVIS D’AXEL MARCHAL A POMEROL 

« Les elevages leur ont permis 
de gagner en densite » 

A pres un printemps et un debut d’ete 
frais et humide, 20 1 4 a ete sauve par 
une arriere-saison chaude et 
ensoleillee. En primeur, les vins affichaient un 
profil classique, avec des expressions fruitees 
seduisantes, mais beaucoup souffraient d’un 
manque de concentration. Lelevage leur a ete 
globalement benefique et les vins semblent 
avoir gagne en densite et en coherence de texture. Toutefois, les 
heterogeneites entre terroirs perdu rent et les vins issus des sols 
sableux apparaissent souvent simples et dilues. A. M. 



14/20 

CHATEAU fombrauge 

Une matiere de belle amplitude, qui 
allie le confort epice et vanille d’un 
elevage flatteur a un developpement 
dynamique. Elle manque toutefois 
un peu declat et de delie. 20 € 

POMEROL 

M illesime aux conditions 
climatiques 
contrastees (voir 
encadre ci-contre), 2014 a 
donne des vins au profil 
classique, affichant un fruite 
intense et une structure 
elancee et fraiche. Juste apres 
la mise en bouteilles, les vins 
sont de bonne facture. Ils ont 
gagne en profondeur et en 
veloute, sans toutefois atteindre 
la densite des grands 
millesimes. Les meilleurs 
vieilliront avec bonheur. A. M. 

18 , 5/20 

CHATEAU lafleur 

Expression aromatique encore fer- 
mee mais exhalant des aromes de 
cacao et depices douces. A ce stade, 
le potentiel de cette bouteille sex- 
prime essentiellement par le raffine- 
ment de sa texture, pleine, fraiche et 
soyeuse. Superbe retour floral. 520 € 

18/20 

CHATEAU le pin 

2014 est un vin au boise present 
mais integre, domine par des notes 
florales (violette) et fruitees (fram- 
boise). La propriete a choisi de ne 
pas commercialiserle 2013. I 540 € 

18/20 

CHATEAU l’evangile 

Marque par une forte proportion 
de cabernet franc (18 %), 2014 est 
une nouvelle grande reussite de 
L’Evangile, mur mais sans exces, 
complexe et suave, avec une densite 
remarquable. Des aromes de fram- 
boise, de prune fraiche et de cerise 
marquent la retro-olfaction. 172 € 


18/20 

VIEUX CHATEAU certan 

II affiche une robe brillante et pro- 
fonde. Si son bouquet est encore 
perturbe par sa mise en bouteilles 
recente, il brille par lequilibre de ses 
saveurs et la delicatesse de sa texture. 
Vibrant et persistant, il libere des 
aromes de framboise et de cassis a 
Iteration. I26€ 

17 , 5/20 

CHATEAU GAZIN 

Ce superbe 2014 est un vin tres race, 
au fruit frais et a la texture charnue, 
dense et profonde. Sans aucune lour- 
deur, il possede une finale sapide et 
salivante, signature de son grand 
terroir. 49 € 

16 , 5/20 

CHATEAU 

FEYTIT-CLINET 

Ce superbe Feytit-Clinet combine 
moelleux des tanins et profondeur de 
la texture. Nous apprecions la belle 
maitrise de lelevage, avec un fruit 
intense et net. 50 € 



CHATEAU GAZIN 2014. 
Une grande reussite du cru, 
qui livre une expression 
aboutie de ce beau terroir. 


16 , 5/20 

CHATEAU 

L’EGLISECLINET 

L’Eglise-Clinet developpe en 2014 
une large palette de nuances aroma- 
tiques, dans son style habituel, pur et 
evident. La bouche est savoureuse, 
avec des tanins bien presents mais 
veloutes et une grande persistance. 
Encore une remarquable reussite. 
210 € 

16 , 5/20 

CHATEAU NENIN 

Lelevage a confere davantage de 
volume et de profondeur au Nenin 
2014. Le vin se presente sous un 
profil intense, fruite et plein de 
fraicheur. Sa finale est vive et gour- 
mande. 45 € 

16/20 

CHATEAU 
LE BON PASTEUR 

Obtenu apres une selection rigou- 
reuse, il affiche un profil moderne, 
seducteur et immediat. Apres une 
attaque cremeuse, les tanins se 
montrent encore legerement fermes 
en finale. 72 € 


16/20 

CHATEAU 

VRAY CROIX DE GAY 

Premier millesime elabore sur les 
conseils de Jean-Claude Berrouet, 
2014 brille par son elegance et sa 
finale savoureuse. 44 € 

15 , 5/20 

CHATEAU 
CERTAN DE MAY 

Un vin sincere et expressif, au style 
classique, domine par des nuances 
florales, a la structure deliee et 
soyeuse. Quelques annees permet- 
tront de fondre son elevage. 7 1 € 

15 , 5/20 

CHATEAU 

GOMBAUDE-GUILLOT 

Fruit intense et assez ouvert, belle 
souplesse en attaque. Les tanins sont 
soyeux, la finale sapide. 49 € 

15 , 5/20 

CHATEAU petit village 

Notes de prune fraiche, de framboise 
et de violette. Lattaque est cremeuse, 
mais le milieu de bouche manque 
legerement de densite. 55 € 
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15 , 5/20 

CLOS DU CLOCHER 

Bel eclat aromatique, avec beaucoup 
de fruit et quelques nuances epicees. 
La bouche est delicate, suave, dotee 
de tanins fins. Ce vin sapide presente 
une belle longueur. 40 € 

MEDOC 

L e Medoc regorge de tres 
bons vins en 2014. Nous 
pouvons meme affirmer 
que certains d’entre eux se 
reveleront d’un tres haut niveau 
et vieilliront a merveille. Leur 
cote elegant et accessible, mais 
aussi leur densite doivent 
attirer Inattention des amateurs 
de bonnes affaires, qui se 
pencheront attentivement sur 
les appellations de Saint-julien 
et de Pauillac, dont les vins 
presentent une forme tres 
classique. O. Pis 

HAUT-MEDOC 

16/20 

CHATEAU BELGRAVE 

II y a une indiscutable energie dans 
ce vin porte par des aromes de fruits 
rouges et des tanins presents mais 
enrobes. Une forme de classicisme 
sans austerite et une finale qui se 
prolonge doucement. 24 € 

16/20 

CHATEAU DE CAMENSAC 

Le vin le plus abouti produit ici 
depuis longtemps. On mesure les 
progres realises en termes de defi- 
nition et de constitution du vin. 
Proche du fruit et assis sur une trame 
serieuse, il est surtout pousse par une 
finale intense. 1 7 € 

16/20 

CHATEAU CANTEMERLE 

Tres bien constitue et dote dun 
fruit qui combine intensite et eclat, 
le vin seduit par sa gourmandise et 


JACKY LORENZETTI 
(CHATEAU PEDESCLAUX) 

II a ramene Pedesclaux 
parmi les meilleurs 

E n rachetant Pedesclaux a Pauillac en 2009, 
Jacky Lorenzetti avait affiche ses 
ambitions : remettre le chateau, dont les 
vins figuraient alors en queue de peloton des crus 
classes du Medoc, au niveau des meilleurs. 

La qualite a progresse grace a I’arrivee d’une 
nouvelle equipe, la construction d’un nouvel outil 
de production et la reprise en main d’un vignoble 
agrandi d’une dizaine d’hectares. 20 1 3 marque 
un grand pas en avant, 20 1 4 place Pedesclaux 
dans la course a I’excellence. Profitez-en : les prix 
sont restes sages. O. Pis 



son equilibre digeste, qui en fait une 
belle bouteille de gastronomie et de 
semi-garde. 25 € 

15 , 5/20 

CHATEAU 
LA TOUR CARNET 

Dans un registre exotique et tres 
mur, ce vin tapisse la bouche et 
livre un gras imposant. II possede 
certes une tres grande ampleur et 
impressionne par sa puissance, mais 
sa finale est legerement confite et 
alourdit l’ensemble. 20 € 

MARGAUX 

1 7 , 5/20 

CHATEAU 

BRANE-CANTENAC 

Le vin libere un nez intense, avec 
une empreinte fruitee et fraiche tres 
marquee. Son naturel ^expression et 
son equilibre senchainent en bouche. 
Veloute, dense et flatteur, cest un 
grand seducteur. 44 € 


17 , 5/20 

CHATEAU palmer 

Voila un Palmer serieux et bien 
construit. Le nez exhale de tres 
belles notes de fruits bien murs ; la 
bouche, elle, montre l’aspect suave 
et plein habituel du cru, dans une 
forme tres aboutie. Un vin complet 
et prometteur. 226 € 

17 , 5/20 

CHATEAU 

RAUZANSEGLA 

Ce 2014 confirme son statut de star 
du millesime : cest un vin d’une 
precision admirable, dote d’un fruit 
intense et preserve par un elevage 
judicieux. Quelle harmonie ! 60 € 

17/20 

CHATEAU dauzac 

Void Dauzac plus en forme que 
jamais, exprimant une generosite 
de fruit superbe et une bouche de 
grande plenitude. Complet, dense et 
raffine, il ira loin. Une des revelations 
du millesime. 24 € 


17/20 

CHATEAU giscours 

Tout en fruit, en rondeur et en 
suavite, le Giscours 2014 deploie 
de belles notes de fruits frais. Cette 
reussite illustre les gains realises en 
termes de precision que Ton permit 
dans les derniers millesimes du cru. 
Un vin subtil et fin. 40 € 

17/20 

CHATEAU DTSSAN 

2014 a engendre un Issan serieux, 
porte par les cabernet-sauvignon. 
La bouche est droite et racee, elle 
presente une grande allonge et du 
style. Cest un futur classique du 
cru. 44 € 

17/20 

CHATEAU malescot 
SAINT-EXUPERY 

Ce vin est explosif, il est dote d’une 
abondante matiere fruitee et d’un 
volume de bouche impressionnant. 
Misez sur cette bouteille a l’avenir 
tres prometteur. 42 € 
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17/20 

CHATEAU 

MARQUIS D’ALESME 

Revelation de la degustation en 
primeur, il confirme ses promesses 
et offre un corps majestueux et des 
tanins tres raffines. Un joli margaux 
classique et prometteur. 17 € 

1 6 , 5/20 

CHATEAU KIRWAN 

Kirwan renoue avec le succes avec 
ce 2014, un vin serieux et charnu en 
bouche, qui offre une belle allonge 
et se montre elegant en finale. 32 € 

1 6 , 5/20 

CHATEAU LASCOMBES 

Avec son style opulent habituel, il 
propose une belle harmonie. Mur 
et plein, mais sans lourdeur et avec 
un bois qui se fond bien, voici un 
Lascombes de tres belle dimension. 
57 € 

16 , 5/20 

CHATEAU 

MARQUIS DE TERME 

Ludovic David, le directeur du cha- 
teau, aime les vins charnus. Ce 2014 
s’inscrit dans le style du cru et ajoute 
ce qui pouvait parfois lui manquer : 
du raffinement. Plein et precis a la 
fois, ce vin vieillira bien. 32 € 

16/20 

CHATEAU 

BOYD-CANTENAC 

Lucien Guillemet, le directeur, ela- 
bore des vins au profil exuberant et 
au boise marque lors de leurs pre- 
mieres annees. On retrouve cette 
approche dans un 2014 a la matiere 
solide. A attendre patiemment. 39 € 

16/20 

CHATEAU desmirail 

Construit sur la delicatesse, avec 
une bouche en demi-corps, mais 
une jolie intensite de fruit, dote 
dune finale souple, ce joli margaux 
se montre facilement approchable. 
28 € 



CHATEAU 

LEOVILLE POYFERRE 2014. 

Ce saint-julien conjugue 
a merveille un corps puissant 
et des tanins fins et races. 


16/20 

CHATEAU 

PRIEURE-LICHINE 

Il offre une densite que nous navions 
pas encore connue a Prieure-Lichine. 
La bouche est dune jolie densite, 
charnue et surtout enrobee, avec 
des tanins fins. Tres prometteur. 32 € 

16/20 

CHATEAU du tertre 

Il s appuie sur un assemblage original 
qui fait la part belle au cabernet-sau- 
vignon, au cabernet franc et au petit 
verdot, avec un appoint de 10 % de 
merlot. Le vin retrouve son caractere 
tres salin habituel, avec une bouche 
epuree. 28 € 

15 , 5/20 

CHATEAU ferriere 

Fidele a la degustation en primeur, 
le vin joue la tendresse, avec un 
cote infuse agreable. Nous ne pou- 
vons nous empecher de penser que 
davantage de chair ne nuirait pas a 
ce vin. 26 € 


15 , 5/20 

CHATEAU 

RAUZANGASSIES 

Toujours dans un registre peu 
demonstrate et dote dun corps 
souple, le cru livre un 2014 plus 
elegant que muscle. On apprecie sa 
delicatesse et ses tanins soyeux. 36 € 

15/20 

CHATEAU pouget 

Sa matiere deliee et souple se 
retrouve sous la domination dun 
boise imposant. Ce vin fin semble 
avoir les ressources pour sequilibrer, 
mais il faudra etre patient. 38 € 

SAINT-JULIEN 

19/20 

CHATEAU 

LEOVILL E LAS CASES 

Des les degustations en primeur, 
nous avions ete impressionnes par 
la densite et la puissance de ce vin 
qui demeure tres serre. Essence de 
Saint-julien, tout en muscles, il evo- 
lue lentement mais deploie une finale 
qui deverse des dots de fruits. 1 32 € 

18 , 5/20 

CHATEAU 

DUCRU-BEAUCAILLOU 

Il a conserve la magie de son fruit 
et du raffinement de ses tanins. 
Irresistible de purete et de definition, 
il affiche un fruit eclatant. 1 1 1,60 € 

17 , 5/20 

CHATEAU 
GRUAUD LAROSE 

Le vin est admirable de definition, 
le plus abouti du chateau sur ce plan 
depuis longtemps. Le fruit eclate, 
les tanins sont fins et raffines. Un 
ensemble tres convaincant et expres- 
sif. 55 € 

17 , 5/20 

CHATEAU 
LEOVILLE BARTON 

Difficile de resister a ce tres grand 


seducteur, dote dun corps svelte 
et dune trame finement acidulee. 
Leclat de son fruit fait le reste. Sa 
petite sapidite en finale invite a y 
revenir. 60,60 € 

17 , 5/20 

CHATEAU 

LEOVILLE POYFERRE 

Voici un tres solide client ! Il 
conjugue a merveille la densite et 
la puissance de son corps a des 
tanins fins et races. Complet et tres 
expressif, il explose de fruit, avec une 
densite et un raffinement qui forcent 
le respect. 63 € 

17/20 

CHATEAU SAINT-PIERRE 

Le 2014 confirme nos impressions. 
Ce vin classique, droit et race, au 
corps muscle est dote dune belle 
longueur et de tanins fins, precis. 
Une des plus belles reussites du 
chateau. 58 € 

17/20 

CHATEAU TALBOT 

Le plus construit, solide et plein des 
Talbot de ces dernieres annees. Il 
affiche un fruite mur et explosif en 
bouche, avec un joli gras. Charmeur 
et seduisant comme a son habitude, 
ce vin est tres profond et intense. 43 € 

16 , 5/20 

CHATEAU beychevelle 

Atypique, le 2014 est majoritaire- 
ment compose de merlots. Tres cre- 
meux, spherique, enrobe en bouche, 
avec de la mache, cet ensemble 
seduisant devrait evoluer un peu 
plus vite que les grands classiques 
du cru. 58,80 € 

16 , 5/20 

CHATEAU 
LANGOA BARTON 

Souple et tres croquant, ce 2014 ne 
manque ni de suavite, ni de delica- 
tesse dans ses tanins. Un saint-julien 
gourmand et tres classique qui se 
livre deja avec brio. 40 € 


Les prix publies dans cette degustation sont les prix publics consommateurs TTC. 


LA RVF n° 604 - SEPTEMBRE 2016 ■ 205 


DEGUSTATION // BORDEAUX GRANDS CRUS 


15 , 5/20 

CHATEAU LAGRANGE 

Le chateau livre un beau 2014 qui 
joue la carte de la delicatesse plus que 
celle de la puissance. Un vin tendre, 
bien defini, mais que nous souhaite- 
rions neanmoins un peu plus charnu 
et plein en milieu de bouche. 34 € 

PAUILLAC 

18 , 5/20 

CHATEAU 

LAFITE ROTHSCHILD 

II faudra etre patient pour le voir 
sepanouir. Ce Lafite classique, droit 
et race, est porte par une admirable 
trame. La bouche est certes encore 
compacte, mais la signature “Lafite” 
se retrouve dans les tanins ultra-fins. 
Tres grand potentiel. 345 € 

18 , 5/20 

CHATEAU 

MOUTON ROTHSCHILD 

Un grand classique, a la fois pour 
Pauillac et pour Mouton qui signe 
un vin de tres grande distinction. 
La bouche est dune purete admi- 
rable, avec du fond et de lenergie. 
Persistant et etire, il termine sur de 
superbes notes salines et fruitees. 
358 € 

18/20 

CHATEAU PICHON- 
LONGUEVILLE BARON 

Voici encore un grand classique 
pauillacais qui traversera le temps. 
Tout est en place : une matiere dense, 
des tanins races et une longueur 
superbe sur des notes fruitees et 
sapides. Un modele ! 91,20 € 

18/20 

CHATEAU 

PONTETCANET 

Dune race evidente, sa plenitude 
en bouche et sa densite de matiere 
sequilibrent parfaitement. L’intensite 
de ses saveurs et la purete de son fruit 
en font, une nouvelle fois, lune des 
reussites du millesime. 90 € 

206 ■ SEPTEMBRE 2016 - LA RVF n° 604 





IVNCH . BAGE 

P*|b # 

PAUtfcW - 


CHATEAU 
LYNCH-BAGES 2014. 
Classique et seduisant, 
ce pauillac se degustera 
sur vingt ans au moins. 

17 , 5/20 

CHATEAU LYNCH-BAGES 

Issu d un tres faible rendement, ce 
2014 est un seducteur ne, porte par 
un fruite mur et genereux, parfaite- 
ment bien enrobe. Un Lynch-Bages 
classique que les amateurs auront 
plaisir a deguster sur vingt ans au 
moins. 91 € 

16 , 5/20 

CHATEAU batailley 

Le cru a trouve une belle vitesse 
de croisiere et joue desormais dans 
la cour des grands, comme en 
temoigne ce tres beau 2014, race et 
toujours digeste, dote dune finale 
tres delicate et persistante. 37,80 € 

16 , 5/20 

CHATEAU clerc milon 

Nous avions deja pointe la tres belle 
reussite de ce 2014, reference pour 
le cru. La bouche est charnue, cre- 
meuse et intense. Un vin a la puis- 
sance bien maitrisee et a la finale 
aux notes de graphite qui signe sa 
grandeur. 5 1 € 


16 , 5/20 

CHATEAU darmailhac 

Le vin na rien perdu de son esprit 
classique, porte par des cabernets 
(sauvignon et franc) a la tres belle 
expression. Il libere a Iteration de 
jolies notes de fruits frais, soutenues 
par des tanins enrobes et nobles. 
36 € 

16 , 5/20 

CHATEAU duhart- 
MILON ROTHSCHILD 

Bien superieur au 2013, ce Duhart, 
a forte proportion de merlot, fait 
montre dune belle constitution, avec 
une bouche qui sest developpee a 
lelevage. Lensemble est charnu et 
plein. Une des plus belles reussites 
modernes du cru. 58 € 

16 , 5/20 

CHATEAU pedesclaux 

Il sagit ni plus ni moins du meilleur 
vin connu de la propriete. Charnu, 
avec un joli veloute et des notes de 
fruits tres frais, il seduit par sa belle 
texture. Il demeure neanmoins pro- 
fond et plein. Cest le grand retour 
de Pedesclaux. 29 € 

16/20 

CHATEAU 

HAUT-BAGES LIBERAL 

Nous aimons le joli grain de ce 20 14 
qui sest bien etoffe. Lelevage lui a 
donne du volume et apporte du gras, 
tout en conservant sa belle finesse 
de tanins. 32 € 

16/20 

CHATEAU 

LYNCH-MOUSSAS 

Il a conserve sa structure dense et 
sest affine en finale. Avec un corps 
plein et des tanins bien faits, il offre 
une forme tres classique qui evoluera 
bien. Une jolie affaire. 30,24 € 

15/20 

CHATEAU 

GRAND-PUY DUCASSE 

Puissant et tres dense, visiblement 
extrait, il offre un corps imposant 


et une masse tannique tres abon- 
dante. Ce vin ne sest pas encore 
fondu. Esperons que le temps lui 
permettra dequilibrer sa finale. 32 € 

14 , 5/20 

CHATEAU 

CROIZET-BAGES 

La matiere est dense et compacte a 
ce stade. Il devra s’affiner et nous 
esperons que les tanins se fondront. 

27,60 € 

SAINT-ESTEPHE 

17/20 

CHATEAU 

LAFONROCHET 

Le vin est tres prometteur. La 
belle maturite des raisins et une 
extraction equilibree livrent un 
vin a la fois gourmand et juteux. 
Une belle reussite pour ce Lafon- 
Rochet a la noble evolution pre- 
visible. 3 1 € 

16 , 5/20 

CHATEAU cos labory 

Une belle affaire : le vin est bien 
construit, avec un corps plein et un 
joli raffinement. Il devrait evoluer 
dans le bon sens et gagner encore 
en distinction. 27 € 

PESSAC- 

LEOGNAN 

A nnee tardive qui 
a permis une belle 
maturite des cabernets 
sur graves, 20 1 4 s'affirme 
comme un millesime bien plus 
interessant que 20 1 3. 

Les rouges sur terroirs drainant 
ont donne des vins pleins et 
concentres, auxquels une 
importante structure tannique 
donne un potentiel de garde 
d’au moins dix ans. Un grand 
nombre d’entre eux n’etait pas 
encore mis en bouteilles lors de 


► Coordonnees sur http://www.larvf.com/, toutes-les-coordonnees-des-domaines-cites-dans-la-rvf-de-septembre-201 6, 4507942.asp 
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notre degustation en juin. Plus 
gras, onctueux et opulents, les 
blancs seduisent grace a leur 
rondeur et leurs profils enrobes. 
RM. 

VINS ROUGES 

17/20 

CHATEAU 

MALARTICLAGRAVIERE 

Malartic rouge est un tres beau vin, 
complet, puissant et genereux, a la 
matiere dense, serree, concentree et 
richement fruitee sur une expres- 
sion mature du raisin. Cet ensemble 
corpulent et genereux affiche une 
belle intensity de corps. On sent la 
matiere mure et riche en finale, avec 
un boise qui doit encore gagner en 
fondu. 40 € 

17/20 

CHATEAU PAPE CLEMENT 

Le rouge 2014 a enormement gagne 
en profondeur et en matiere. La 
bouche se montre genereuse, tres 
ample en finale et fait preuve dune 
suavite et dune douceur tres seduc- 
trices. 70 € 

15/20 

CHATEAU couhins 

II ne demerite pas avec sa matiere 
charnue, sa touche d’acidite en finale, 
et sa tension. Finement extraits, ses 
tanins possedent du moelleux et de 
la rondeur en finale. 25 € 

VINS BLANCS 

18/20 

DOMAINE DE CHEVALIER 

Tout en fraicheur et droiture, 
Chevalier 2014 presente le caractere 
long et tendu du sauvignon issu dun 
terroir frais. L’allonge est impecca- 
blement dessinee sur un fruit juteux, 
savoureux, sans asperite, saillant. II 
conserve le style cristallin et pur de 
sa naissance. Ce vin ira loin dans le 
temps. 84 € 


EAVIS DE PHILIPPE MAURANGE DANS LES GRAVES 

« Les rouges offrent 
de belles surprises » 

es vins nous rejouissent pour deux 
raisons : les tres bonnes affaires 
sont nombreuses, avec Latour- 
Martillac, Carbonnieux ou encore Fieuzal 
qui se reveleront delicieux d’ici cinq ans et 
les prix restent abordables. Et puis, il y a 
le style des vins : les rouges demeurent 
friands, tres digestes, sans recherche de surconcentration. 

Ils sont abordables jeunes et gourmands. Les blancs refletent 
avec elegance un style plus naturel et moins boise. R M. 




17/20 

CHATEAU PAPE CLEMENT 

Il gagne en gras dans la construction 
de la bouche, mais demeure un peu 
ferine aujourd’hui. Il se devoilera 
vraiment d’ici un an. Il faut done 
lattendre encore un peu. 122 € 

17/20 

CHATEAU 

SMITH HAUT LAFITTE 

Encore sur la reserve, avec une 
matiere qui se devoile discrete- 
ment, le blanc 2014 se distingue 
aujourd’hui par la finesse de son 
grain en bouche et par ses aromes 
finement poudres. La bouche deli- 
cate est rehaussee en finale par une 
fine acidite. Cet ensemble genereux 
et tres fin doit encore sepanouir en 
bouteille. 63 € 

16/20 

CHATEAU bouscaut 

De tres belle facture, ce blanc 2014 
est finement tannique. Son boise est 
parfaitement dose. Il exprime sur 
des notes fumees le caractere bien 
particulier des blancs de chateau 
Bouscaut. 32 € 


16/20 

CHATEAU carbonnieux 

Carbonnieux blanc gagne en gras 
et en amplitude de matiere, notam- 
ment dans son milieu de bouche. Il 
garde son profil tres abordable, mais 
gagne en complexity et prend de la 
corpulence. 28 € 

16/20 

CHATEAU de fieuzal 

Encore legerement marque par 
son bois, le blanc 2014 s’affirme et 
s’affine egalement en bouteille. Il 
possede une belle assise. Sa matiere 
tient tres bien la route et s’impose 
par une longueur de premier ordre. 
20 € 

16/20 

CHATEAU 

MALARTICLAGRAVIERE 

Toujours un peu plus sucre par son 
bois, Malartic blanc est aussi plus 
ample en bouche avec une matiere 
en rondeur. C’est un blanc gras, 
genereux et long en finale. Il presente 
un beau caractere, mais il manque 
d’un peu d’acidite pour relancer la 
finale. 50 € 


15/20 

CHATEAU 

COUHINS-LURTON 

Elabore soigneusement, il montre le 
caractere d’un bon sauvignon, peu 
marque par le bois et conservant de 
la fraicheur. Ce blanc offre une belle 
allonge, plaisante, avec une amer- 
tume assez noble en finale. Il vieillira 
gracieusement. 26 € 

15/20 

CHATEAU OLIVIER 

Le vin conserve une belle fraicheur, 
de la tension, et des notes d’agrumes 
au nez et en bouche. Frais, expressif, 
tendu en finale, c’est un blanc de plai- 
sir, parfait pour les deux prochaines 
annees. 30 € 

14/20 

CHATEAU couhins 

Beaucoup plus precis que le 2013, le 
blanc 2014, s’il ne possede pas une 
immense matiere, est dote d’une 
bouche agreable, d’un profil friand 
et frais. Un vin delicat et charmant. 
30 € 

SAUTERNES 

L es vins confirment leur 
vivacite dans ce millesime 
digeste. On devrait 
pouvoir les boire sur le fruit. 
Certains montrent un bon 
potentiel devolution. La liqueur 
n’est pas des plus abondantes, 
mais les sauternes 2014 
se presentent comme 
remarquablement equilibres. Le 
niveau general est eleve. R. P. 

20/20 

CHATEAU coutet 

Son nez evoque la mandarine 
confite et les epices douces. 
Derriere une attaque suave, ce vin 
offre la force minerale du terroir 
et du relief. Long et large, il a de 
la densite et de la profondeur en 
bouche. 34,80 € 
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ERIC LARRAMONA (CHATEAU LAFAURIE-PEYRAGUEY) 


Ses efforts ont paye avec 
un 2014 plein d’allant 



D epuis le rachat de Lafaurie-Peyraguey par Silvio Denz 
en fevrier 2014, Eric Larramona, directeur technique 
du chateau, a ete charge de deux missions : 


recentrer la production sur le coeur historique de ce beau 
vignoble, soit 20 hectares sur 35, et ameliorer la qualite du 
grand vin. Ces efforts n’ont pas tarde pas a porter leurs fruits, 
comme en atteste la degustation du millesime 2014, qui mise 
plus sur la finesse que sur I’opulence. Dans cette annee 
compliquee, le vin a conserve une purete du fruit remarquable 
malgre la pourriture acide qui rodait. R. R 


20/20 

CHATEAU de fargues 

Un nez raffine au parfum floral. La 
bouche tonique offre toute lenergie 
de son terroir. Ce vin a la matiere 
serree reveille les papilles avec une 
liqueur toujours moderee. N. C. 

19 , 5/20 

CHATEAU 

RAYMOND-LAFON 

Son nez evoque lorange sanguine. 
Dune definition et d une purete 
exemplaires, ce liquoreux complexe 
offre un joli fruit, stimule par de 
beaux amers. Un Raymond-Lafon 
magistral. N. C. 

19/20 

CHATEAU suduiraut 

Une liqueur douce lui donne une 
bouche qui a de lenvergure et de 
petites formes courbes, mais avec 
Fimpact et la force du terroir de 
Suduiraut. Voici un liquoreux 
dense, ramasse et dynamique. 
57,60 € 

18 , 5/20 

CHATEAU climens 

Un peu reduit et peu precis au nez. 
A Finverse, la bouche revele une 
liqueur moderee, mais equilibree, 
qui laisse toute la place a la belle 
mineralite de Climens. 58,80 € 

18 , 5/20 

CHATEAU 

LA TOUR BLANCHE 

On est surpris par la delicatesse de 
ce vin aerien, qui exhale une note 
de fruit acidule. II offre une liqueur 
douce et moderee, et une jolie finale 
sur le pamplemousse. 36 € 

18/20 

CHATEAU caillou 

Le nez complexe de ce 2014 oscille 
entre agrumes et peche blanche. 
La bouche est portee par une belle 
liqueur. Le fruit est net et precis, avec 
de petites rondeurs compensees par 
le dynamisme du terroir de Barsac. 
35 € 


18/20 

CHATEAU doisy daene 

Ce vin precis offre un fruit epure. La 
liqueur abonde : la richesse prend le 
pas sur la vivacite du terroir. 34,30 € 

18/20 

CHATEAU guiraud 

La bouche est stimulee par une 
agreable note de pamplemousse 
rose. Dote dune grande precision 
aromatique, malgre les tanins du 
fut neuf qui tendent la matiere en 
bouche, ce cru possede une reelle 
distinction. 85 € 


18/20 

CHATEAU 

LAFAURIE-PEYRAGUEY 

Ce Lafaurie-Peyraguey plus confit 
que frais libere des notes dagrumes, 
qui le rendent vif, frais et digeste, et 
affiche un fruit dune purete cristal- 
line. 40 € 

18/20 

CHATEAU 

SIGALASRABAUD 

Son fruit pur penche vers des notes 
de pamplemousse rose. Le vin pos- 
sede une force interne et une largeur 


qu’il tire de son terroir, et setire en 
longueur par de doux amers. 4 1 € 

17 , 5/20 

CHATEAU 

CLOS HAUT-PEYRAGUEY 

Un nez tres doux qui sent la creme 
patissiere et la viennoiserie. La 
bouche est dotee dun fruit epure, 
charnu, avec une belle acidite. Un 
vin volumineux et long. 3 1 ,80 € 

16 , 5/20 

CHATEAU 

DE RAYNE VIGNEAU 

Ce cru riche, doux et onctueux revele 
une jolie finale sur une note d abricot 
bien mur. 42 € 

16 , 5/20 

CHATEAU 

LAMOTHE GUIGNARD 

Le nez tres intense evoque les epices 
et lorange confite. La bouche est bien 
equilibree entre la vivacite du mille- 
sime et une liqueur juste a point. Un 
vin sans fard, plein denergie, voire 
un rien brutal, mais fort seduisant. 
21 € 

16/20 

CHATEAU myrat 

Tres jolie note d ananas confit avec 
une pointe depices et de la peche 
dans ce barsac digeste, fin et gra- 
cieux, a la finale rehaussee par une 
acidite presque mordante. 25,20 € 

15 , 5/20 

CHATEAU DE MALLE 

La bouche se montre dense et puis- 
sante. Elle accompagne une liqueur 
bien equilibree, dont la puissance 
tellurique donne une grande assise 
en bouche. II va grandir en bouteille. 
31,20 € 

15 , 5/20 

CHATEAU les justices 

Son equilibre bas valorise un fruit 
tres pur a la liqueur moderee et 
digeste. Voici un sauternes a boire 
sur le fruit. 11 vous rejouira par sa 
finale sur les agrumes. 27 € 
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MILLESIME 2013 

II faudra les boire d'ici une dizaine d'annees 


Dans une annee tres compliquee, les vins manquent souvent de densite et de matiere. 

Certains crus charmeront par leur gourmandise mais rares sont les grandes bouteilles de garde. 


LAVIS DE PIERRE CITERNE A SAINT-EMILION 

« Misez sur les belles 
reussites des outsiders I » 

A pres 20 1 2, la serie des millesimes 

tardifs et frais continue. 2013, repute 
chiche et maussade, nous a surpris 
en bien, mais il faudra se montrer tres selectif. 

Les meilleurs vins se sont harmonises et 
accompagneront des maintenant un dejeuner. 

La reussite est nettement plus homogene en 
2014: beaucoup de tres bons vins, fins et 
expressifs, mais peu de veritables grands. On note de belles 
reussites chez certains outsiders. Misez sur eux ! P. Ci 



SAINT-EMILION 

L es 20 1 3 ont evolue 
de facon interessante 
pendant le premier 
semestre 2016. Les matieres 
sont exigues, c’est un fait ; 
le millesime s’affirme par 
consequent comme un 
excellent revelateur de terroir, 
que le glycerol ne vient que tres 
peu enrober. II apparait aussi, 
apres un an de bouteille, 
comme un revelateur de style, 
opposant les producteurs qui 
ont voulu a toute force habiller 
leurs vins a ceux qui ont fait 
confiance a ce raisin malingre, 
capable, tel un artiste blesse, 
d’exprimer sa sensibilite la plus 
intime. R Ci 

18/20 

CHATEAU ausone 

Une production limitee (9 000 bou- 
teilles) mais une emotion unique 
dans le millesime. Sans gras, ni une 
forte structure, le vin peut compter 
sur une evidence, une assise et une 
intensity de saveur qui le propulsent 
dans la sphere des grands vins. 483 € 

17,5/20 

CHATEAU CHEVAL BLANC 

Tres pur, il affiche une finesse de 
gout a part. Le fondu et lesprit des 
motifs floraux, ferrugineux, subtile- 
ment epices, sont dignes des grands 
2012 et 2014 qui encadrent ce 2013 
delicat, mais aussi persuasif. 498 € 


17/20 

CHATEAU 

BELAIR-MONANGE 

Lun des plus beaux vins du mille- 
sime affiche une robe diaphane, se 
montre intense, alerte, sans aucune 
maigreur : le messager de toute la 
distinction de son terroir. 82,20 € 

17/20 

CHATEAU canon 

En un an, le vin a considerable- 
ment precise sa race, au travers de 
pointes florales et salines saisissantes. 
Il conserve son elegance de texture, 
presque desincarnee mais sans fai- 
blesse - un parti pris assume. 45 € 


16,5/20 

CHATEAU figeac 

Complexity florale et epicee, grande 
precision tannique, dynamique dun 
corps a la fois gracieux et veloute : 
le milieu de bouche est un peu juste 
mais le vin confirme en bouteille la 
qualite des echantillons goutes en 
cours delevage. 66 € 

16,5/20 

CHATEAU 

LARCIS-DUCASSE 

Ce rouge degage une impression 
de serenite, une finesse de saveur 
eblouissante, mise en valeur par 
un elevage tres discret. La chair est 


delicate mais presente, detaillee, 
remanente. 4 1 € 

16/20 

CHATEAU 

BEAU-SEJOURBECOT 

Si son profil aromatique et sa 
structure sont tres classiques, 
distingues, “calcaires”, le petit 
supplement de maturity de ce 
Beau-Sejour-Becot 2013 amene 
une pointe de douceur (accen- 
tuee par les 30 % de vinification 
en barriques), laquelle amplifie et 
prolonge lexpression. 45 € 



CHATEAU CANON 2013. 
Une elegance diaphane, 
brillante, avec des pointes 
florales et salines saisissantes. 


Les prix publies dans cette degustation sont les prix publics consommateurs TTC. 


LA RVF n° 604 - SEPTEMBRE 2016 ■ 209 


DEGUSTATION // BORDEAUX GRANDS CRUS 


NICOLAS THIENPONT (CHATEAUX 
PAVIE-MACQUIN, D\RCIS-DUCASSE. . .) 

Sensibilite et humilite 
ont fait mouche ! 

L es chateaux saint-emilionnais dont Nicolas 
Thienpont assure la gestion technique ont 
tous reussi le test du millesime 2013. Les 
fruites sont integres, harmonieux, I’expression 
de chaque terroir individualisee : Berliquet dans 
la finesse grade, Larcis-Ducasse dans la chair et 
les fleurs capiteuses, Pavie-Macquin dans I’assise 
et la profondeur, Beausejour HDL dans le 
tranchant mineral. « Les vins etaient fragiles. II 
fallait etre extremement attentif a Lelevage ». 
Cette explication de Nicolas Thienpont, aide de 
son bras droit David Suire et de son conseiller 
Stephane Derenoncourt, explique sans doute ce 
succes base sur la sensibilite et I’humilite. R Ci 


Nicolas Thienpont 
a su gerer 
le millesime 2013 
en soignant 
les elevages. 
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16/20 

CHATEAU 
BEAUSEJOUR HDL 

Longue saveur dans une veine acidu- 
lee et ferme. La chair reste modeste 
dans ses mensurations mais dune 
admirable purete. 84 € 

16/20 

CHATEAU LA GAFFELIERE 

Malgre des mensurations restreintes 
il affiche une plenitude de corps 
remarquable, une fermete deliee. 
Ses saveurs particulierement racees 
et ses aromes deja etheres sont portes 
par ce corps en forme depure. 42 € 

16/20 

CHATEAU 
TROTTE VIEILLE 

Une matiere tres fine, ciselee, deli- 
cate et reactive. La race aromatique, 
autour de notes “froides” de graphite, 
est deja evidente et la longueur 
notable. 62 € 
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16/20 

LA MONDOTTE 

Des rendements derisoires (8 hi/ 
ha) donnent un jus intense, vibrant, 
strict, dune vigueur impavide qui 
surprend parmi les profils graciles et 
souventtimoresdu millesime. I38€ 

15 , 5/20 

CHATEAU angelus 

Loin de son ampleur habituelle, 
voici un Angelus sage, prudent, qui 
doit encore se mettre en place. La 
longueur est la, la qualite de grain 
egalement. 240 € 

15 , 5/20 

CHATEAU berliquet 

Peu colore, tendu, tres net, mince 
mais dote de longs tanins fins, ce vin 
laisse parler son terroir calcaire. 27 € 

15 , 5/20 

CHATEAU fonroque 

Un fruit aux notes de framboise, 


extraordinairement attirant, un 
corps tres souple, coulant. A boire 
frais, sans tarder, pour toucher du 
doigt une seduction insoup^onnee 
en 2013. 20 € 

15 , 5/20 

LA DAME 
DE ONZE HEURES 

Superbe dentelle de vin, affinee par 
un elevage qui ne submerge pas un 
fruit delicat. Tres bourguignon ! 45 € 

15 , 5/20 

LE DOME 

Cette matiere fine et reactive sex- 
prime avec une etonnante elegance 
“ligerienne”, grace a ses 80 % de 
cabernet franc. 90 € 

15/20 

CHATEAU BELLEVUE 

Pur merlot au profil froid, tendu, tres 
calcaire, epure. Une belle reussite, un 
peu austere, mais tres digne. 38 € 


15/20 

CHATEAU jean-faure 

Lharmonie entre lacidite et le fruit 
sest operee au fil des mois, en bou- 
teille ; la trame reste sans concession, 
mais la saveur est remarquablement 
pure. 33 € 

15/20 

CHATEAU la clotte 

Jus admirable de vigueur. La petite 
pointe fumee/grillee de lelevage vient 
interrompre le deroule du fruit. 32 € 

15/20 

CHATEAU laroze 

Original dans son caractere aroma- 
tique de fleurs capiteuses, entre lys 
et pivoine. Un tres job grain frais 
et sobre et un corps discret. 20 € 

15/20 

CHATEAU 

MONBOUSQUET 

Une generosite de saveur surprenante 
dans le millesime, des aromes epices, 
fumes, un fruit presque exotique : 
grand confort de degustation. 40 € 

15/20 

CHATEAU 

PAVIE-MACQUIN 

Tres coherent, remarquablement 
plein, il offre Tune des chairs les 
plus pulpeuses du millesime, tout 
en conservant beaucoup delegance. 

42 € 

15/20 

CHATEAU valandraud 

Beaucoup de tension, presque de 
la raideur, derriere la sucrosite 
dune chair intense, fournie, serree. 
Lelevage est encore tres present. Le 
vin possede le coffre pour evoluer 
favorablement. I05€ 

14 , 5/20 

CHATEAU 

CANON LA GAFFELIERE 

Il sest un peu etoffe en bouteille et 
offre deja de jobs details aromatiques 
qui se detachent dun fruit exempt 
de verdeur. 49 € 


► Coordonnees sur http://www.larvf.com/, toutes-les-coordonnees-des-domaines-cites-dans-la-rvf-de-septembre-201 6, 4507942.asp 
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PETRUS 2013. 

Dans ce millesime difficile, 
le vin conserve un superbe 
equilibre gustatif. 


14 , 5/20 

CHATEAU DASSAULT 

Tendre et bien parfume, issu dun 
elevage et dune extraction habiles, 
il presente un profil pointu. 29 € 

14 , 5/20 

CHATEAU guadet 

Acidule mais harmonieux, le vin 
exprime de jolies nuances terriennes 
et de baies rouges. 56,25 € 

14 , 5/20 

CHATEAU la serre 

Modeste mais tres harmonieux. Sa 
saveur de guigne est relevee depices 
et dune touche decorce. 29 € 

14 , 5/20 

CHATEAU le chatelet 

Peu dalcool, une agreable fraicheur, 
des notes acidulees de griotte, un 
soup(;on de the fume : un ensemble 
ferme et plein, bien en place. 55 € 

14 , 5/20 

CHATEAU pavie 

Regoute lors d’une degustation 


verticale, le vin apparait tiraillee entre 
un fruit ouvert, tendre mais de belle 
epaisseur dans le contexte du mille- 
sime, et une structure un peu raide, 
epicee, auxtanins faisant saillie. 228 € 

14/20 

CHATEAU barde-haut 

Un vin tendre, gentiment menthole, 
qui ne force pas failure et goute juste 
dans sa recherche de sapidite. 30 € 

14/20 

CHATEAU carteau 
COTE-DAUGAY 

Tendre, gracieux, le fruit evoque la 
groseilleavec une belle franchise. I6€ 

14/20 

CHATEAU chauvin 

Assez fin, leger, il exprime un fruite 
net et elegant. 24,50 € 

14/20 

CHATEAU CORBIN 

Un fruit charmeur, intelligemment 
(peu) extrait, limite en maturite dans 
ses tonalites decorce et de chloro- 
phylle, mais dote d’une reelle pulpe. 
Le vin evolue bien. 25 € 

14/20 

CHATEAU 

CORBIN MICHOTTE 

Un peu a vif mais sans verdeur, 
nuance, precis dans sa saveur, etroit 
sans etre delave, il affirme une vraie 
presence et s’est etoffe en un an. 20 € 

14/20 

CHATEAU 
FLEUR CARDINALE 

Subtil en robe et en aromes, pointu 
mais bien garni en milieu de bouche, 
le vin temoigne d’une bonne adapta- 
tion aux specificites de l’annee sur un 
terroir particulierement tardif. 34 € 

14/20 

CHATEAU larmande 

Parfume et coulant, d’une elegance 
presque anemique, ce vin affiche un 
fruit qui revient ferme et vif en fin 
de bouche. 25 € 


14/20 

CHATEAU laroque 

Belle franchise et corps leger dans 
ce vin conscient de ses limites, delie, 
savoureux et coherent. N. C. 

14/20 

CHATEAU 

MAGREZ FOMBRAUGE 

Concentration tres honorable, lege- 
rement raide dans sa structure, mais 
il possede une tension acide qui lui 
confere une vraie direction. 1 04 € 

13 , 5/20 

CHATEAU 
LA TOUR FIGEAC 

La matiere tendre peine un peu a 
resister a l’emprise du bois. La matu- 
rite du fruit est interessante. 26 € 

POMEROL 

D epuis sa naissance, 20 1 3 
a la reputation d’etre 
un petit millesime, 
en raison des conditions 
climatiques qui ont marque le 
cycle vegetatif et les vendanges. 
Les degustations effectuees 
a differents ages tendent 
a confirmer cette tendance. 
Toutefois, des nuances 
demeurent et les meilleurs vins 
presenter^ un fruit intense et 
une structure coulante. S’ils 
manquent de densite et de 
veloute, leur charme les rendra 
agreables dans leurs dix 
premieres annees. A. M. 

18/20 

CHATEAU lafleur 

Balance entre une expression aroma- 
tique encore assez austere et une tex- 
ture moelleuse et avenante, Lafleur 
possede un charme unique dans ce 
millesime et seduit par sa definition 
d’une grande purete. 450 € 

18/20 

PETRUS 

Brillant par son expression fraiche de 


violette et de pivoine, Petrus affiche 
un profil moins ample qu’habituelle- 
ment mais un superbe equilibre gus- 
tatif, avec des tanins fondus. I 560 € 

17 , 5/20 

CHATEAU 

L’EGLISE-CLINET 

Dans un style reducteur, le vin libere 
des aromes de reglisse et de cassis. 
D’une densite moderee, il apparait 
tres coherent, sapide, persistant et 
sera pret dans quelques annees. 1 60 € 

17/20 

CHATEAU levangile 

Belle reussite pour le millesime. Ce 
vin moins immediat et genereux 
que d’habitude possede de tres jobs 
aromes de fruit et une structure 
fraiche et subtile. 1 38 € 

17/20 

CHATEAU trotanoy 

Un petit deficit de volume par 
rapport aux standards eleves de la 
propriete mais son moelleux en fait 
un pomerol tres gourmand, race et 
fruite, dans un style classique. 1 44 € 

17/20 

VIEUX CHATEAU certan 

Le style classique et mesure de la pro- 
priete convient bien a ce millesime 
delicat. Ce vin vibrant, davantage 
bati sur la longueur que sur l’am- 
pleur, est tres subtil. 1 75 € 

16/20 

CHATEAU 

DU DOMAINE DE L’EGLISE 

Sa belle precision aromatique privi- 
lege la fraicheur du fruit, avec une 
structure serieuse mais sans durete. 
Il offre deja un plaisir certain. 32 € 

16/20 

CHATEAU 
LA FLEUR PETRUS 

Tres epice, avec des nuances men- 
tholees et un fruit croquant, c’est un 
La Fleur Petrus de bonne facture, 
avec une belle allonge. Deja acces- 
sible. 138 € 
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LAVIS D’OLIVIER POELS DANS LE MEDOC 


« Les 2013 sont presque prets 
a boire, mais gardez les 2014 » 

I I est rare dans le Medoc de profiter dans 
leur jeunesse de vins batis pour la longue 
garde. Pourtant, les 20 1 3 s’averent deja 
tres ouverts et leur souplesse tannique les 
rend gourmands, un mot rarement utilise 
pour des medocs ! De nombreux crus 
classes, deja tres aimables, seront parfaits 
apres trois a cinq ans de cave. I Is epouseront 
idealement des viandes roties ou des 

volailles. Plus structures, plus murs aussi, les 2014 sont de tres 
bonnes affaires, avec une meilleure option sur la garde. O. Pis 



16/20 

CHATEAU la violette 

Un elevage present, bien integre, un 
fruit mature sans exces dans ce mil- 
lesime frais, une bouche savoureuse, 
gourmande, harmonieuse. 1 80 € 

15 , 5/20 

CHATEAU 
LA CONSEILLANTE 

Bien que possedant une concentra- 
tion moderee, ce 2013 est reussi. Le 
vin est bati autour dune expression 
fruitee simple et fraiche, assez deli- 
cate et sans secheresse. 78 € 

15 , 5/20 

CHATEAU rouget 

Le millesime a ete tres bien maitrise a 
Rouget, qui livre un vin seduisant, au 
boise fondu et a la trame moelleuse, 
typique du merlot. 39 € 

15/20 

CHATEAU nenin 

Constitue dune forte proportion de 
cabernet franc, Nenin brille par un 
fruit simple mais eclatant, avec une 
finale sapide. 36 € 

14 , 5/20 

CHATEAU bourgneuf 

Dans son style habituel, privilegiant 
la fraicheur aromatique et la finesse 
de sa structure, il seduit par le soyeux 
de ses tanins et confirme son statut de 
valeur sure a prix raisonnable. 33 € 

14/20 

CLOS DU CLOCHER 

Ouvert et moderne dans sa forme, il 
presente beaucoup de gourmandise. 
Le gras compense un corps assez 
leger. Il offre deja du plaisir. 35 € 

MEDOC 

D ans ce millesime tres 
complique, les grands 
crus classes font la 
difference. Certes, les vins sont 
souples et parfois un peu 
fluides, mais nous ne trouvons 


aucun mauvais gout vegetal et 
peu de tanins durs et secs. 

A condition de les trouver 
a un bon prix et de les boire 
rapidement, certains crus, qui 
seduisent grace a leur cote 
gourmand, meritent votre 
interet. O. Pis 

HAUT-MEDOC 

15 , 5/20 

CHATEAU belgrave 

Un nez ouvert sur des notes fruitees 
agreables. La bouche est encore un 
peu ferme, mais bien construite et 
equilibree. Jolie allonge fine. 22 € 

15 , 5/20 

CHATEAU de camensac 

Nous saluons sa reussite dans un 
esprit tendre, souple, toujours sedui- 
sant. Ses notes de petits fruits rouges 
sont tres agreables et digestes. Un vin 
epure, mais savoureux. 1 9,50 € 

15/20 

CHATEAU cantemerle 

Un vin toujours aussi seduisant 
et gourmand, avec un cote tres 


immediat, rond et delie en bouche. 
En demi-puissance, on pourra le boire 
sur le charme de sa jeunesse. 24 € 

15/20 

CHATEAU la lagune 

Issu a 100 % de cabernet-sauvignon, 
ce 2013 est totalement atypique 
parmi les vins du domaine. Il ne 
manque ni de race ni de droiture. 
Legerement austere en finale, il 
devrait bien evoluer. 30 € 

15/20 

CHATEAU 
LA TOUR CARNET 

S’appuyant sur une proportion 
importante de merlot, il offre une 
bouche tres ample et chaleureuse. 
Ce vin opulent possede un charme 
indeniable. 20 € 

MARGAUX 

17/20 

CHATEAU MARGAUX 

Totalement atypique, compose a 
94 % de cabernet-sauvignon, 5 % 
de cabernet franc et 1 % de petit 


verdot, il livre une bouche dune 
purete et dune tension superbes, 
a l’aspect epure, presque depouille. 
Tres persistant, il setoffera avec le 
temps. 358 € 

16 , 5/20 

CHATEAU palmer 

Les merlots lui apportent du veloute 
et de la suavite. Un vin assez clas- 
sique, au coeur de bouche dense, aux 
tanins de velours. 7 1 € 

16 , 5/20 

CHATEAU rauzan-segla 

Le soyeux de texture du vin est 
bien preserve, avec une bouche au 
grain tres fin, mais a la persistance 
impressionnante. Une fois encore, 
Rauzan-Segla s’impose comme un 
des vins les plus denses et raffines 
de lappellation. 46 € 

16/20 

CHATEAU 

BRANE-CANTENAC 

Une tres belle tenue et une bouche 
ample. Servi par un fruite pur, juteux, 
et des tanins fins, ce vin exprime une 
jolie vision margalaise. 36 € 

16/20 

CHATEAU 

BOYD-CANTENAC 

Avec ses notes fumees et torrefiees, 
il ne se departit pas totalement de 
son boise. Un vin equilibre, avec un 
fruit aux notes intenses. A garder 
deux ou trois ans. 38,50 € 

16/20 

CHATEAU dauzac 

Dauzac est en forme et ce 2013 en 
temoigne : tres belle energie, du 
volume, de la tenue. Tres persistant, et 
doucement acidule en finale. 27,50 € 

15 , 5/20 

CHATEAU 

CANTENAC-BROWN 

Il conserve son joli peps et sa trame 
acidulee. Un vin de jolie constitu- 
tion, harmonieux et gourmand en 
finale. Tout en equilibre. 33 € 
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15 , 5/20 

CHATEAU giscours 

Domine par le cabernet-sauvignon, 
avec une touche de petit verdot, il joue 
une partition tres elegante. Un vin 
raffine qu’un an supplemental de 
bouteille a delicatement patine. 34 € 

15 , 5/20 

CHATEAU D’ISSAN 

II cultive son style souple et abor- 
dable, avec une belle intensite aroma- 
tique et des saveurs fruitees douces. 
Un seducteur tendre et raffine. 38 € 

15 , 5/20 

CHATEAU 

MARQUIS DALESME 

Le vin affiche une densite tres inte- 
ressante, du raffinement. Il setoffe et 
gagne en profondeur au fil des degus- 
tations. Une reussite pour lequipe, un 
nouveau depart pour le cru. 26,50 € 

15 , 5/20 

CHATEAU malescot 
SAINT-EXUPERY 

Il se met en place et se deguste bien 
mieux qu’apres la mise. La bouche 
est dense, portee par un fruit fin aux 
notes de groseille. On retrouve les 
tanins caressants per$us en primeur, 
meme si le bois ne s’est pas encore 
totalement fondu. 38 € 

15 , 5/20 

CHATEAU 

MARQUIS DE TERME 

Ce vin d’abord gourmand, genereux 
en bouche offre un fruite mur et de 
l’intensite. Il demeure spherique et 
gras. 30 € 

15 , 5/20 

CHATEAU du tertre 

Le vin se resserre legerement mais 
garde une tres belle fraicheur. Tendu 
et raffine, il s’allonge finement. Un 
Tertre tout en elegance. 25 € 

15/20 

CHATEAU lascombes 

Le nez exprime des notes boisees et 
de fruits noirs. On retrouve ce duo 


aromatique en bouche, avec une pre- 
sence de lelevage qui semble, a ce 
stade, prendre le pas. Il faut esperer 
que le fruit saura le dominer. 50 € 

15/20 

CHATEAU pouget 

Sa trame est fine. Sa bouche deliee 
et souple lui confere un cote digeste 
et agreable. 38 € 

15/20 

CHATEAU 

PRIEURE-LICHINE 

Si le vin a gagne, avec le millesime 
2013, en definition et en precision de 
fruit, il evolue dans un registre tres 
tendre et delicat. On pourra done le 
boire rapidement sur la dentelle de 
ses tanins. 29 € 

15/20 

CHATEAU 

RAUZAN-GASSIES 

Tendu et fin, il seduit par sa belle 
delicatesse et son cote epure. 
Desormais ouvert, il se deguste de 
mieux en mieux. Un margaux delicat 
a defaut d’etre plein. 32,50 € 

14 , 5/20 

CHATEAU desmirail 

Tres tendre, avec une bouche un peu 
fluide, mais agreable et des tanins 
tres polices, on le boira sur sa jeu- 
nesse et son fruite. 27 € 

14 , 5/20 

CHATEAU ferriere 

Lelegance absolue se mue ici en 
fluidite. Infuse, discret, il manque 
de charnu en milieu de bouche. 
Digeste et frais, il faut le boire. 28 € 

SAINT-JULIEN 

18/20 

CHATEAU 

LEOVILLE LAS CASES 

Comment ne pas etre impressionne 
par la constitution et la profondeur 
de ce 2013 qui defie le millesime ? 
Avec ses aromes de cassis et de fruits 


rouges, il explose au nez. La bouche 
est a la fois profonde et diablement 
veloutee. Superbe ! 1 09 € 

17/20 

CHATEAU 

DUCRUBEAUCAILLOU 

Nous avons toujours aime son corps 
longiligne. Il deploie de fines notes de 
fruits acidules, avec une qualite de 
tanins qui force le respect. Admirable 
longueur et finale souple. 93,50 € 

17/20 

CHATEAU 

LEOVILLE POYFERRE 

Une des belles reussites du mille- 
sime. Avec sa bouche riche, pleine 
et enrobee, il livre une belle intensite 
de saveurs fruitees. La structure tan- 
nique bien mure laisse augurer dune 
superbe evolution. Bravo ! 53,50 € 

16 , 5/20 

CHATEAU 
LEOVILLE BARTON 

Fidele au style du cru, le 2013 est 
gourmand, avec des tanins fins et 
soyeux, une finale un peu acidulee. 



CHATEAU 

BRANAIRE-DUCRU 2013. 
Seveux et equilibre, 
il temoigne de la force du cru. 


Une reussite pour le millesime. Il est 
actuellement delicieux. 59 € 

16/20 

CHATEAU beychevelle 

C’est une belle surprise : ce vin 
sepaissit en evoluant. Issu dune 
selection drastique, il est fort agrea- 
blement fruite et charnu. 53,50 € 

16/20 

CHATEAU 

BRANAIRE-DUCRU 

Le vin possede de la seve et de la 
mache. Solidement construit, bien 
equilibre, il temoigne de la forme de 
Branaire, qui livre un vin serieux dans 
ce millesime tres complique. 35 € 

16/20 

CHATEAU 
GRUAUD LAROSE 

Signe de la bonne sante du domaine, 
le 2013 est joliment bati, avec un 
fruit juteux et plein pour le mille- 
sime. 53 € 

15 , 5/20 

CHATEAU TALBOT 

Il se montre tres seduisant, avec une 
bouche enveloppee et un joli volume. 
D ’intensite moyenne, il possede un 
indeniable charme dont on peut pro- 
fiter des maintenant. 37, 1 0 € 

15/20 

CHATEAU 
LANGOA BARTON 

Le boise ne s’est pas totalement efface 
et souligne encore le nez, mais sans 
le dominer. Avec son corps souple et 
sa bouche deliee, ce Langoa Barton 
ouvert et avenant est deja pret a 
boire. 39,50 € 

14 , 5/20 

CHATEAU LAGRANGE 

Le chateau a elabore un 2013 tres 
fin, mais un peu fluide en milieu de 
bouche. Il a pour lui un cote tres 
digeste et facile d’approche. Il ter- 
mine sur des tanins tres soyeux. Un 
Lagrange aerien que Ton aurait aime 
un peu plus dense. 32 € 

LA RVF n° 604 - SEPTEMBRE 2016 ■ 213 


Les prix publies dans cette degustation sont les prix publics consommateurs TTC. 


DEGUSTATION // BORDEAUX GRANDS CRUS 


PAUILLAC 

17/20 

CHATEAU 

LAFITE ROTHSCHILD 

98 % cabernet-sauvignon, Lafite 
2013 setoffe et acquiert un tres beau 
raffinement. La bouche est racee, 
droite, persistante et termine sur des 
tanins nobles. II gagne en noblesse ce 
qu’il perd en epaisseur. 396 € 

17/20 

CHATEAU 

MOUTON ROTHSCHILD 

Ce 2013 impose son ampleur de 
bouche et les notes fumees si carac- 
teristiques du terroir. Une tres belle 
reussite pour le millesime, avec une 
finale marquee par une sapidite 
gourmande remarquable. La bouche 
affiche un magnifique gras. 300 € 

17/20 

CHATEAU PICHON- 
LONGUEVILLE BARON 

II impose sa race et sa profondeur 
dans ce millesime complique. Sa 
trame admirable et sa densite placent 
ce vin au sommet. 82 € 

17/20 

CHATEAU 

PONTET-CANET 

« Un vin desprit bourguignon », 
ecrivions-nous au moment de la 
degustation primeur. Son evolution 
le confirme, avec des notes florales 
et une matiere delicate et infusee. 
Gracile et aerien. 8 1 € 

1 6,5/20 

CHATEAU BATAILLEY 

Avec son fruite expressif et sa texture 
fine, il s’impose dans le millesime 
comme un serieux outsider. Sa classe 
est evidente et sa longueur impres- 
sionne. Un vin a suivre de pres. 43 € 

1 6,5/20 

CHATEAU 

GRAND-PUY-LACOSTE 

Nous avions deja salue lopulence et la 
densite de ce vin. Il est tres en place, 
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LAURENT FORTIN (CHATEAU DAUZAC) 

II boxe desormais dans 
la categorie superieure 

D auzac est certainement I’un des crus 
de Margaux qui a le plus progresse ces 
dernieres annees. Laurent Fortin, son 
directeur, affiche de grandes ambitions et son 
action nai re met a sa disposition les moyens 
necessaires. Un travail tres soigne a la vigne, avec 
une approche biologique, des selections 
drastiques et I’arrivee d’un outil de vinification 
moderne et adapte ont permis d’elaborer des 
20 1 4, et surtout des 20 1 3 de tres belle facture. 

20 1 3 marque sans doute un passage dans une 
autre categorie pour ce cru jusqu’ici discret, dont 
les prix ne se sont pas encore envoles. II est grand 
temps d’en mettre en cave. O. Pis 



la bouche est conduite par un fruit 
de grand eclat et la finale se montre 
parfaitement equilibree. 36 € 

1 6,5/20 

CHATEAU LYNCHBAGES 

Tout a fait dans lesprit Lynch-Bages, 
son soyeux et son veloute en bouche 
le rendent tres seduisant. Difficile de 
resister a sa belle expression fruitee et 
a sa finale doucement cremeuse. 60 € 

16/20 

CHATEAU 

HAUT-BATAILLEY 

Fidele au style du cru, il est precis, 
avec une bouche droite aux tanins 
fins et races. Un ensemble gourmand 
et savoureux qui seduit deja. 29 € 

15,5/20 

CHATEAU clerc milon 

Il evolue assez bien en bouteille 
et sest etoffe, avec une bouche au 
profil cremeux et bien enrobee. Ses 


notes de framboises fraiches sont 
gourmandes. Il presente une finale 
eclatante. 42,50 € 

15/20 

CHATEAU 

CROIZET-BAGES 

Ce vin joliment constitue, a la bouche 
elegante, presente un fond interessant. 
En demi-puissance. 35,76 € 

15/20 

CHATEAU darmailhac 

Un vin au profil tendu, a la bouche 
acidulee et aux tanins discrets. Ce 
2013 possede une jolie persistance. 

32 € 

15/20 

CHATEAU 

HAUT-BAGES LIBERAL 

Toujours tendre et fin, il a pour lui 
une jolie elegance tannique et une 
finale soyeuse. On peut le boire des 
maintenant. 27 € 


15/20 

CHATEAU 

LYNCH-MOUSSAS 

Lelevage lui a apporte de la densite 
et du volume. Il ne manque pas de 
charme et affiche un fruit net. 3 1 € 

15/20 

CHATEAU pedesclaux 

Pedesclaux est a nouveau dans la 
course : le vin est bien constitue, 
dense et ferme. Il offre une jolie 
longueur et surtout de leclat. 24 € 

14,5/20 

CHATEAU duhart- 
MILON ROTHSCHILD 

Le 2013 est vraiment souple et delie. 
Il doit etre bu rapidement. 65 € 

14,5/20 

CHATEAU 

GRAND-PUY DUCASSE 

Il temoigne des progres de la pro- 
priete. Bien constitue, dense, il est 
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encore un peu ferme en finale. II fau- 
dra le garder quelques annees. 30 € 

SAINT-ESTEPHE 

17 , 5/20 

CHATEAU CALONSEGUR 

Calon signe en 2013 un vin dun raf- 
finement ultime. S’il n impose pas 
sa puissance, il affiche, en revanche, 
sa classe et sa race, avec des tanins 
dune suavite incroyable. Un esprit 
bourguignon souffle sur ce vin a la 
texture de soie. 55 € 

17/20 

CHATEAU 

COS D’ESTOURNEL 

Nous sommes toujours impression- 
nes par la race de ce vin, deguste a 
plusieurs reprises et qui affiche tou- 
jours un caractere a la fois seduisant 
et veloute. Un Cos de tres belle fac- 
ture dans le contexte du millesime 
2013. 1 1 0,50 € 

17/20 

CHATEAU MONTROSE 

Massif et tres carre, Montrose 2013 
se referme, mais offre de belles 
perspectives devolution. Lenergie 
et la densite sont la, sans durete. 
Cest Tun des vins les plus difficiles 
d’approche du millesime... pour 
l’instant. 78 € 

15/20 

CHATEAU cos labory 

Ce 2013 poursuit son evolution dans 
un style joliment defini, mais tres 
tendre et souple en bouche. On boira 
ce vin en demi-puissance sur son 
fruit. 24,50 € 

15/20 

CHATEAU 

LAFONROCHET 

II seduit par la droiture et la belle 
distinction dune bouche solidement 
construite. Dense pour le millesime, 
Lafon-Rochet 2013 ne manque pas 
de raffinement, meme si la finale 
durcit legerement. 29 € 


PESSAC- 

LEOGNAN 

D es proprietaires disent 
de 20 1 3 que c’etait un 
millesime plus 

complique encore que 1992 ! 
Imaginez done les conditions 
terribles dans lesquelles ces vins 
sont nes : les pluies de 
septembre ont contraint les 
producteurs a hater le debut 
des vendanges, ils ont ainsi 
recolte des raisins qui n’avaient 
pas atteint leur pleine maturite 
et conservaient un haut niveau 
d’acidite. Les rouges manquent 
done de fond, de structure et 
ne sont pas tres concentres. 

Ils n’ont pas de gouts vegetaux 
pour Tinstant, mais restons 
realistes : il faudra les boire 
avant leur dixieme anniversaire, 
en dehors de rares exceptions 
comme Haut-Brion, Chevalier 
ou Smith. 20 1 3 est un bon 
millesime pour les blancs : 
la vendange plus saine et 
tardive (debut de recolte vers 
le 1 7 septembre) et les 
rendements confortables 
donnent des vins frais, au profil 
aerien. P. M. 

VINS ROUGES 

17/20 

CHATEAU haut bailly 

Puissant, avec une tannicite marquee 
en bouche, ce vin de grande struc- 
ture est un modele de reussite pour 
2013. Il se distingue par sa race, sa 
tenue, sa corpulence superieure et 
une allonge trainee. 55 € 

17/20 

CHATEAU HAUT-BRION 

Avec un elevage legerement plus 
court que d’habitude (deux mois 
de moins), le milieu de bouche 
maintient de la concentration avec 
une matiere expressive. Le profil 
fume et larde de Haut-Brion est au 


rendez-vous, avec en finale un esprit 
plus croquant que d’habitude. Son 
profil seducteur en fait la bonne sur- 
prise de la degustation. 290 € 

16 , 5/20 

CHATEAU PAPE CLEMENT 

Superbe moelleux en attaque de 
bouche et matiere remarquablement 
fruitee, dune grande fraicheur en 
finale. Les tanins sont lisses par un 
elevage de qualite, parfaitement dose. 
Il devoile en finale une declinaison 
aromatique epicee et fruitee. Le mil- 
lesime sert son caractere frais. 1 10 € 

16 , 5/20 

CHATEAU 

SMITH HAUT LAFITTE 

La bouche allie une maturite pous- 
see du fruit a un elevage legere- 
ment toaste qui lui confere une 
forme de seduction tres plaisante. 
Elle est franche, expressive, avec de 
la constitution, des tanins et de la 
mache en finale. Le vin se distingue 
par un supplement de chair. 52 € 

16 , 5/20 

DOMAINE DE CHEVALIER 

Ce 2013, certainement l’un des plus 
colores de ce millesime dans les 
graves, affiche une couleur dense. La 
matiere possede du charnu, un coeur 
de bouche bien rempli et des tanins 
structurants l’ensemble. L’allonge 
mele la finesse de lelevage et l’expres- 
sion d’un fruit a juste maturite. Un 
vin tres reussi, elegant et fin. 45 € 

16/20 

CHATEAU 

LA MISSION HAUT-BRION 

Avec seulement 33 % de grand vin 
(65 % merlot), cest un vin encore 
rugueux en attaque avec une matiere 
expressive, plus ouverte et epanouie 
en bouche qu’au nez. Toutefois, les 
tanins sont anguleux en finale, et la 
bouche se montre un peu dure en rai- 
son d’un manque de concentration. 
Sans caractere vegetal, La Mission 
2013 s’exprime mieux apres un bon 
quart d’heure d’ouverture. 1 75 € 


16/20 

CHATEAU 

MALARTIC-LAGRAVIERE 

Un vin tres complet, bien charnu et 
long, a l’expression ample en finale. 
Il exprime parfaitement le terroir de 
graves du cru, avec une belle inten- 
sity aromatique, l’une des plus ori- 
ginates par son caractere mur. 35 € 

15/20 

CHATEAU de fieuzal 

Sa matiere marquee par la rondeur le 
distingue. On aime le profil enrobe et 
assez gras de la finale qui compense 
le deficit de chair du millesime. Deja 
ouvert, seducteur et rondelet. 27,50 € 

15/20 

CHATEAU 

LATOURMARTILLAC 

Avec un fruit assez croquant, une 
matiere de belle fraicheur et une 
expression tres classique des tanins, 
ce 2013 presente une bouche deli- 
cate, fine, sans exces, d’un equilibre 
digeste. Agreable a boire dans les 
cinq ans. 24 € 



CHATEAU 

MALARTIC-LAGRAVIERE 20 1 3. 
Son intensite aromatique 
est Tune des plus originates 
de I’appellation. 
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14 , 5/20 

CHATEAU CABONNIEUX 

Sans etre tres long, Carbonnieux 
rouge 2013 offre du plaisir, dans 
un style tendre et tres rafraichissant. 
Ideal a deguster d’ici 2020. 25 € 

14 , 5/20 

CHATEAU OLIVIER 

Dans un style delicat avec une bonne 
franchise de fruit, lextraction est 
restee delicate, sans exces de tanins, 
respectant le profil leger du mille- 
sime. On trouve le plaisir du fruit, la 
fraicheur et la souplesse de lannee. 
II faudra le boire jeune. 26 € 

14/20 

CHATEAU 

COUHINSLURTON 

Bouche ronde, de bonne tenue, avec 
des tanins moelleux. Lensemble ne 
possede pas une tres grande lon- 
gueur, mais se montre flatteur avec la 
marque dun boise elegant en finale. 
A boire sur cinq ans. 25 € 

13/20 

CHATEAU COUHINS 

Tres leger, il affiche une matiere 
fluide, un peu diluee. Ce rouge 
manque de chair, de volume en 
bouche et finit court. 22,50 € 

VINS BLANCS 

18/20 

chateau 

SMITH HAUT LAFITTE 

Une splendide matiere dans ce 2013. 
Il s’affirme parmi les plus grandes 
reussites des crus classes. Purete, 
maturite, elevage juste et precis, 
immense longueur : il redonne 
de la noblesse aux blancs secs de 
Bordeaux ! 83 € 

17/20 

DOMAINE DE CHEVALIER 

Le blanc 2013 commence a prendre 
des gouts de pierre a fusil evoquant 
presque un chablis. Une tres belle 
noblesse en bouche, une matiere raf- 
finee, tendue avec une fine acidite 


OLIVIER BERNARD (DOMAINE DE CHEVALIER) 


Ses vins blancs 
font la difference 



Olivier Bernard 
enchaine les 
millesimes avec 
une regularity 
impressionnante. 


D iable, que les vins de Chevalier sont bons 
en ce moment ! Les derniers millesimes 
font preuve d’une maitrise tres soignee 
des vinifications et des elevages. Toujours 
structures, les rouges presentent des extractions 
tanniques plus aimables et se livrent plus 
rapidement. On proflte ainsi pleinement 
de la fraicheur et du fruit supreme de leur 
jeunesse. Les blancs ne presentent aucune 
signature de bois : ils sont cristallins et purs et 
leur profil tendu fait la difference avec beaucoup 
d’autres blancs de I’appellation encore trop appuyes 
par le gout de la barrique. P. M. 



en finale, dans le plus pur style 
Chevalier. 1 6,50 € 

16 , 5/20 

CHATEAU haut-brion 

Un Haut-Brion blanc au dore plus 
marque que sur La Mission. Il se 
distingue par davantage d mtensite 
et de gout en bouche. Sa matiere 
enrobee presente la trame dun sau- 
vignon bien mur. Genereux, opulent 
et long, on apprecie sa declinaison 
grillee en finale. 655,35 € 

16 , 5/20 

CHATEAU PAPE CLEMENT 

Le blanc 2013 est tout en richesse. 
Son profil exotique genereux, 
marque de fabrique du cru avec 
une petite part de muscadelle, fait 
la difference entre tous les autres 
blancs des crus classes. Des notes de 
peche de vigne, d abricot frais et une 
touche poivree garnissent la bouche 
daromes. Du style et surtout deja 
tres accessible. Il faut commencer a 
le boire. 190,70 € 


16/20 

CHATEAU 

LA MISSION HAUT-BRION 

Belle attaque avec un vin plein, assez 
riche, de bon volume de bouche. On 
retrouve des similitudes gustatives 
avec La Clarte Haut-Brion : le sau- 
vignon trace la fin de bouche. Ce vin 
genereux, ample et expressif com- 
mence a souvrir, a se livrer. 648 € 

16/20 

CHATEAU 

LATOUR-MARTILLAC 

Beaucoup de plaisir dans ce blanc 
2013 tres bien elabore, equilibre, fin 
et elegant, qui possede du fond, du 
gras et de fampleur en finale. Belle 
longueur, droite, sur du mineral avec 
une touche de raifort. 28 € 

16/20 

CHATEAU 

MALARTIC-LAGRAVIERE 

Des notes depices douces et de 
poivre blanc amenent une bouche 
qui revele une matiere opulente, 


construite sur la richesse et la lon- 
gueur. Sa rondeur lui confere charme 
et presence en bouche. 50 € 

15/20 

CHATEAU carbonnieux 

Tres classique, friand avec une trame 
du sauvignon bien presente et une 
belle tension en finale, il affiche un 
joli style, tres plaisant aujourd’hui, 
qui evoluera bien sur cinq ans. 28 € 

15/20 

CHATEAU 

COUHINSLURTON 

Joli gras, generosite aromatique. Des 
notes de citron confit en bouche 
amenent une finale expressive et 
meme un peu complexe. Voici une 
belle bouteille que Ion prend plaisir 
a boire. 25,75 € 

14/20 

CHATEAU de fieuzal 

La couleur du blanc 2013 est dun 
dore plus soutenu et les aromes 
affichent une certaine evolution vers 
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LAVIS DE ROBERTO PETRONIO A SAUTERNES 

« Le niveau monte avec des 
2014 reussis et des 2013 vifs » 

L es 20 1 4 tiennent toutes leurs 
promesses et pourraient vous 
surprendre par leur dynamisme et leur 
elegance. Ils sont portes par une magnifique 
acidite, un fruit net et pur. On pourra les 
savourer jeunes ou les laisser vieillir en cave. 

Les vins du millesime 20 1 3 commencent a 
prendre de petites rondeurs mais conservent 
une belle vivacite. A Sauternes, le niveau 
monte. Nous regrettons que chateau d’Yquem ne se soit pas 
plie au jeu de la degustation comparative et n’ait pas presente 
de 2014. Le 20 1 3 est un vin exemplaire, mais la comparaison 
avec le 20 1 4 I’aurait peut-etre rendu meilleur encore. R. R 



les fleurs sechees et les fruits secs. On 
retrouve cette expression aromatique 
dans une bouche moelleuse, un peu 
sucree. A boire rapidement. 38 € 

12/20 

CHATEAU couhins 

Nous sommes de$us par ce blanc 
2013 qui devie vers une forte reduc- 
tion et affiche de Famertume en 
finale. Si vous en avez deja en cave, 
nous vous conseillons de 1 attendre 
encore un peu. 27,50 € 

SAUTERNES 

A pres un hiver et un 

printemps contrastes, 
la chaleur de Pete a 
permis de debuter la vendange 
des le 1 5 septembre. Les tries 
successives ont permis d’obtenir 
de belles concentrations. 

Si Pacidite est encore presente 
a ce stade, les sauternes 20 1 3 
sont souvent caracterises par 
leur douceur. R. R 

19/20 

CHATEAU D’YQUEM 

Le nez finement poudre prend des 
notes de vanille, de peche, de fruit 
confit. A Finverse, la bouche est 
sereine, voire un rien trop sage. Ce 
vin affiche une liqueur elevee, mais le 
pourcentage plus eleve de sauvignon 
que de coutume vient rafraichir sa 
generosite. 350 € 

18 , 5/20 

CHATEAU de fargues 

Ce splendide cru combine puissance 
et raffinement, longueur et intensite. 
II offre de Fallonge et presente un 
equilibre sublime entre la liqueur et 
la force du terroir. 1 8,50 € 

18/20 

CHATEAU climens 

Un nez tres pur et complexe. La 
bouche explore de beaux amers mal- 
gre une richesse bien presente, mais 
le vin reste tendu, droit et elegant, 
avec une forte salinite. 80 € 


18/20 

CHATEAU coutet 

Coutet 2013 montre un nez dun raf- 
finement superieur avec une grande 
precision des aromes, un fruit net. 
Tres type Barsac, il est dote de cette 
finesse portee par une magnifique 
acidite, qui equilibre cette liqueur 
genereuse. Superbe. 50 € 

18/20 

CHATEAU doisy daene 

Tres frais dans ses aromes, il offre 
une belle dynamique grace a son aci- 
dite presque mordante qui accom- 
pagne une liqueur moderee mettant 
bien en relief la personnalite de ce 
terroir de Barsac. 25 € 

17 , 5/20 

CHATEAU guiraud 

On y trouve la belle sensation dune 
liqueur moderee, mais dun raisin a 
pleine maturite qui developpe une 
magnifique palette aromatique. Il 
est long, avec une belle ampleur de 
milieu de bouche. 38 € 


17 , 5/20 

CHATEAU 

LA TOUR BLANCHE 

Un nez delicat et une belle sensation 
acidulee. Une agreable dynamique 
malgre la liqueur. Le vin evolue sur 
une note de mandarine. Il est fin et 
long, et relache une petite note de 
pierre a fusil. 4 1 € 

17 , 5/20 
CHATEAU 
SIGALAS RABAUD 

Tres joli nez sur lorange et la man- 
darine confite. La bouche offre toute 
Fonctuosite du terroir de Sigalas- 
Rabaud. Un vin elegant au fruit pur, 
profond et equilibre. 38 € 

17 , 5/20 

CHATEAU suduiraut 

Un nez fortement epice qui 
accompagne la force du terroir de 
Suduiraut. A Fair, le vin s affirme par 
une salinite jouissive, avec toujours 
une belle liqueur dotee dun fruit 
dune grande purete. 56 € 


17/20 

CHATEAU rieussec 

Un vin suave, mais qui presente une 
puissance tout a fait remarquable. Il 
y a une magnifique elegance dans 
ce Rieussec 2013, dont les amers 
viennent renforcer la complexity. 
25 € 

16 , 5/20 

CHATEAU caillou 

Ce barsac tout en muscles offre a 
la fois une sensation de douceur 
et de liqueur moderee malgre son 
volume. Voici un vin salin, presque 
tannique. 22 € 

16 , 5/20 
CHATEAU 
DOISY- VEDRINES 

Doisy- Vedrines 2013 est un barsac 
qui sent le fruit exotique, mais aussi 
la peche de vigne. Une bouche plus 
fine et epuree sur lattaque, meme 
si la finale est agrementee d’une 
magnifique touche d’agrumes 
confits. 26,50 € 

16/20 

CHATEAU 

CLOS HAUT-PEYRAGUEY 

Clos Haut-Peyraguey 2013 presente 
un nez riche et une bouche sphe- 
rique un peu excessive. La liqueur 
abondante tapisse le palais et nous 
fait perdre les nuances de ce beau 
terroir. 38 € 

16/20 

CHATEAU myrat 

Sur une belle note d agrumes confits, 
ce cru offre une bouche dont le 
caractere et la vivacite signent la 
typicite, fraiche et acidulee, du ter- 
roir de Barsac. 28 € 

15 , 5/20 

CHATEAU DE MALLE 

Dans un style viril mais peu nuance, 
Malle 2013 est dote dune belle den- 
site de bouche qui tient le vin sur 
la longueur. Cest un liquoreux plus 
large que long, et tres present en 
bouche. 33 € 


Les prix publies dans cette degustation sont les prix publics consommateurs TTC. 
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Le gewurztraminer 
est majoritaire sur 
le grand cru Zinnkoepfle. 
II engendre des vins 
d’un rare raffinement. 


GEWURZTRAMINER 

Sa noblesse est indiscutable 


II offre de grandes capacites de garde et accompagne a la perfection une gastronomie raffinee. 

Ce cepage tres aromatique produit de grands vins. En voici la preuve. Par Caroline FurstossetRomainiitis 


C epage boude par 
les connaisseurs, 
le gewurztrami- 
ner garde une 
popularity inde- 
niable aupres des consomma- 
teurs fran^ais et surtout etrangers. 
La clientele des tables etoilees ou 
des bistrots se laisse facilement 
seduire par un verre de ‘ gewurz” 
en aperitif. Mais ce cepage ria- 
t-il done pas d’autre vocation ? 
Pourquoi nest-il pas considere 
en France comme un grand vin 
de gastronomie, comme chez nos 
voisins europeens ? 

Cette degustation nous prouve 
qu’une lecture des terroirs est evi- 
dente lorsque les rendements sont 
respectes et les maturites maitri- 
sees. Ainsi, les echantillons ont 
ete degustes par type de sol et par 


sucrosite croissante. Bien que les 
vendanges tardives et les selec- 
tions de grains nobles ne fassent 
pas partie de cette degustation, 
on peut percevoir la pourriture 
noble, qui ajoute une complexity 
aromatique mais aussi quelques 
sucres residuels. La aussi, on note 
que lacidite apportee par le ter- 
roir, notamment calcaire, permet 
dequilibrer les vins, meme si un 
profil totalement sec ne convient 
pas a ce cepage. 

Disponibles a la vente, les mil- 
lesimes presentes varient selon 
les domaines. 2013 se montre 
convaincant, alors que 2014 a 
ete victime dune meteo propice 
au developpement des droso- 
philes melanogaster et suzukii, 
insectes ravageurs. Cette “mouche 
du vinaigre” sest attaquee aux 


raisins colores, principalement le 
gewurztraminers, mais les vins 
epargnes restent de bonne qua- 
lity. Le miUesime 2015 revele pour 
sa part des equilibres plus lourds. 

L’ importance du terroir 

La proportion de gewurztrami- 
ner dans le vignoble reste stable : 
il represente 20 % de la surface 
plantee en Alsace depuis un demi- 
siecle. II est interessant de noter 
que parmi les quatre cepages 
nobles autorises en appellation 
Grand cru, le gewurztraminer se 
place en pole position, ex-aequo 
avec le riesling. Ainsi, 40 % des 
Grands crus alsaciens sont des 
gewurztraminers. Le role du ter- 
roir a done un impact primor- 
dial sur ce cepage aromatique, a 
la maturity precoce. 


Ses sols de predilection sont 
marno-calcaires, granitiques, 
argilo-sableux et volcaniques. Ces 
natures geologiques expriment des 
styles differents, dans le registre 
aromatique comme dans la tex- 
ture de bouche. Ainsi, le carac- 
tere varietal parfois entetant laisse 
place a des parfums elegants de 
fruits exotiques, depices, de fruits 
blancs, de torrefaction ou encore 
de fleurs. On trouvera sur les sols 
granitiques des styles plus aeriens, 
tandis que les zones marno-cal- 
caires de voilent une profondeur et 
une persistance hors du commun. 

Les 212 echantillons ont ete 
degustes d Vaveugle par Romain 
litis et Caroline Furstoss au 
Conseil interprofessionnel des 
vins d’Alsace en avril 2016. 
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LIEUX-DITS 

C omme un avant-gout 
aux grands crus, les 
lieux-dits recelent de 
bonnes surprises. Les domaines 
prennent soin de produire des 
gewurztraminers sans aspect 
varietal, empreints de I’identite 
de leurs terroirs. On trouve de 
belles reussites dans les vins issus 
de sols argilo-calcaires (Fronholz, 
Rotenberg), mais aussi de 
granite (Holder) ou de marnes 
(Glintzberg). L’energie 
flamboyante du calcaire rend 
indiscutablement service a ce 
cepage exuberant. Certains clos, 
tels ceux des Trois Chemins ou 
des Chartreux, montrent que le 
gewurztraminer, cepage noble, 
s’adapte a son environnement. 
La recherche d'une juste 
maturite est grandissante ; les 
sucres restants sont toujours 
mieux geres dans cette gamme 
a mi-chemin entre generiques 
et grands crus. C. F. 



DOMAINE OSTERTAG, FRONHOLZ 
A L’ORIENT D’EDEN 2013. 

II exhibe de belles notes de rose, 
litchi et epices douces. 


FOCUS SUR LE CEPAGE 

Ses aromes d’epices 
ont fait son succes 


C epage rose a chair blanche, le 

gewurztraminer est mention ne pour 
la premiere fois en fan 1 000 sous le 
nom de traminer dans le village de Tramin (Tyrol 
italien). Son plus proche cousin est le savagnin 
blanc du Jura. La selection aromatique de 
ce cepage s’est imposee en Alsace, qui a ajoute 
la mention “gewurz” (epice en allemand). 

Si I’Alsace est sa region de predilection (20 % 
du vignoble), on retrouve aujourd’hui ce cepage 
dans le monde entier, en sec ou en moelleux. 

II seduit par ses aromes types, coriandre, litchi, 
rose, ainsi que pour sa capacite a donner 
de grands vins de surmaturite. R. I. 



1 6 , 5/20 

DOMAINE BOTT GEYL 

Clos des 3 Chemins Vieillesvignes 20 1 3 
Sensation juteuse accentuee par d ’in- 
tenses notes d’orange sanguine. Une 
longueur dynamique et salivante sur 
denvoutantes notes de cardamome. 

21.50 €///• 2018-2020 
Bouteilles/an : 2 000 

16 , 5/20 

DOMAINE GRESSER 

Duttenberg Vieilles vignes 2009 
Sa matiere raffinee et charnue pro- 
pose une large gamme aromatique. 
Rose, citronnelle, banane, caramel : 
son expression permet egalement 
une belle profondeur en finale. 

20.50 €//✓* 20 1 6-2020 
Bouteilles/an : 2 000 

15 , 5/20 

DOMAINE MADER 

Muhlforst 20 1 4 

Le parfum de mangue est intense. 


Un vin ample et race, sans lourdeur, 
aux amers savoureux en finale. 

12 €// 20 1 7-2020 

Bouteilles/an : N. C. 

15 , 5/20 

DOMAINE OSTERTAG 

Fronholz A I’Orient d’Eden 20 1 3 
Dans un style frais et gras, il exhibe 
les notes classiques de rose, de litchi 
et depices douces (coriandre). La 
longueur est subtilement amere et 
porte la salinite. 

33 €//✓■ 2016-2020 
Bouteilles/an : 4 300 

15 , 5/20 

DOMAINE 

MICHEL SCHOEPFER 

Aftengarten 20 1 5 

Cette bouche energique et dense, 
dotee dune belle onctuosite, pre- 
sente une texture cremeuse. Un 
registre patissier de safran et de 
fruits jaunes complete une finale 


digeste et saline. 

12 € // 20 1 7-2020 

Bouteilles/an : 3 000 

15 , 5/20 

SCHOENHEITZ 

Holder 20 1 1 

L’approche du vin envoute par ses 
aromes de sureau et de poivre blanc. 
La structure, elancee et veloutee, 
setire sur une finale sapide aux 
saveurs d’amande douce. 

16 €//✓* 2016-2020 
Bouteilles/an : 3 300 

15/20 

HARTWEG 

Schloesselreben 20 1 5 
Tres beau volume pour ce vin com- 
plexe et charmeur. Des effluves de 
bois exotique ou de vanille accen- 
tuent sa gourmandise. La longueur 
est tenue par des amers nobles. 

1 0,50 €//✓* 2019-2022 
Bouteilles/an : 3 150 


apogee 6 vin rouge 6 vin blanc 4 vin liquoreux 4 vin rose 
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14,5/20 

DOMAINE 

ROBERT KLINGENFUS 

Clos des Chartreux 20 1 5 
Un vin desprit sec, de belle mache, 
qui exprime les infusions (le tilleul) 
et les fruits jaunes. Sa longueur 
teintee darner noble permettra de 
le boire a table, sur un repas. 
14,75 €// 2016-2020 

Bouteilles/an : 5 100 

14,5/20 

DOMAINE 
EDMOND RENTZ 

Rotenberg Terre Rouge 20 1 5 
Une belle complexity sans exu- 
berance, definit ce vin onctueux. 
La maturite du fruit, caracterisee 
par des notes de pamplemousse, se 
conclut par une elegante salinite. 
9,70 € // 20 1 7-2020 

Bouteilles/an : 6 000 

14,5/20 

DOMAINE 

VINCENT SPANNAGEL 

Katzenthal 20 1 5 

De belles epices et une saveur de 





V& 

l 





JOSMEYER, HENGST 2011. 

Ce vin ample, au caractere epice, 
est destine a la table. 


DOMAINE ALBERT MANN, A WETTOLSHEIM 

lls domptent ce cepage 
rebelle a la perfection I 


13/20 

DOMAINE 
ROLAND SCHMITT 

Glintzberg-405 20 1 5 
Ce vin dense a la structure puissante 
et genereuse est domine par le poivre 
blanc et la girofle. La longueur sepa- 
nouit ensuite avec davantage dele- 
gance. Pour les plats exotiques. 

12 €// ^2016-2020 
Bouteilles/an : 5 000 


GRANDS CRUS 


C e domaine est reconnu pour ses pinots noirs et ses 

rieslings, mais le gewurztraminer a egalement une place 
de choix pour les freres Barthelme. Si la gamme 
tradition est vinifiee en sec, les grands crus peuvent endosser 
davantage de richesse. Selon ces vignerons, la biodynamie a 
renforce I’acidite et la salinite des vins, specialement sur le Grand 
cru Steingrubler, et le travail des sols permet d’equilibrer leur 
richesse. Ce cepage exigeant et capricieux dispose d’une grande 
capacite de vieillissement. Maurice et Jacky n’hesitent pas a 
deboucher des bouteilles d’une vingtaine d’annees a table. C. E 


miel se combinent avec de juteux 
aromes de fruits jaunes. Longueur 
salivante et digeste. 

8 €//✓- 2018-2021 
Bouteilles/an : I 800 

14/20 

DOMAINE DUSSOURT 

Fronholz Reserve Prestige 20 1 3 
Un vin demi-sec aux aromes exo- 
tiques. Lequilibre est maitrise : la 
finale ne presente aucune lourdeur. 


1 4, SO f //✓• 2017-2019 
Bouteilles/an : 2 000 

14/20 

DOMAINE 
CHARLES FREY 

Clos Saint Sebastien 20 1 3 
Des notes florales et epicees com- 
petent un caractere d’agrumes. Sa 
longueur digeste le destine a la table. 
15 €//✓• 2016-2018 
Bouteilles/an : 2 200 


P our certains, il est difficile 
de concevoir un autre 
cepage que le riesling 
sur le granite. II est vrai 
que cette variete y trouve 
un terrain de jeu ideal, mais 
le gewurztraminer prouve ici 
qu’il n’est pas sans interet. 

La structure du vin ne sera tout 
simplement pas la meme que 
sur des terrains sedimentaires 
ou plus lourds. L’expression 
aromatique diverge selon 
les sols, a condition de 
respecter les rendements et 
d’etre a I’ecoute de ce cepage 
capricieux. Ainsi, I’aspect 
varietal laisse place a la subtilite 
et Ton decouvre des families 
d’agrumes frais, des epices 
intenses ou encore des notes 
persistantes de torrefaction. 
Nous avons ete agreablement 
surpris par I’harmonie juste 
des vins, qui sont moins riches, 
sans etre trop secs : ce cepage 
semble avoir pris le chemin 
de l‘equilibre. C. F. 

18/20 

DOMAINE ALBERT MANN 

Steingrubler 20 1 3 

Lclegance est de mise des les pre- 
miers instants avec de subtiles notes 
de pomelos et de fleur doranger. 
Un vin harmonieux et persistant. 
Domaine en biodynamie. 

27 € // ^ 20 1 7-2027 
Bouteilles/an : 2 200 
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DOMAINE SCHOFFIT RANGEN 
CLOS SAINT-THEOBALD 2013. 

Un vin riche, robuste et tres complexe, 
aux notes fumees persistantes. 

18/20 

DOMAINE 
ZIND HUMBRECHT 

Rangen de Thann 
Clos Saint Urbain 20 1 3 
Elance et delicat, sa structure mil- 
limetree possede un equilibre rare. 
Des notes de brioche enrobent des 
epices a patisserie qui sintensifie- 
ront avec la garde. Pour les audaces 
gastronomiques. 

1 00 €//✓? 2020-2025 
Bouteilles/an : 2 000 

17,5/20 

DOMAINE ALBERT MANN 

Furstentum Vieilles vignes 20 1 3 
Un registre de fleurs blanches porte 
ce vin delicat et charnu, tres gastro- 
nomique. La longueur montre beau- 
coup de finesse et de raffinement. 
28 € // ✓l 2017-2022 
Bouteilles/an : 3 000 

17,5/20 

DOMAINE SCHOFFIT 

Rangen Clos Saint-Theobald 20 1 3 
Marque par son terroir, les notes 


DEGUSTATION // GEWURZTRAMINER 


fumees persistent, avec un registre 
patissier. On decele une immense 
complexity dans ce vin riche et 
robuste a la finale saline. La sucro- 
site est totalement integree dans la 
structure minerale. 

32 €//^f 2017-2023 
Bouteilles/an : 3 000 

17,5/20 

JOSMEYER 

Hengst 20 1 1 

Floral au premier abord, le vin prend 
un caractere epice et la bouche est 
marquee par la cardamome. Un vin 
ample, parfait pour la table. 

30,60 €//> 2017-2023 
Bouteilles/an : 3 000 

17/20 

DOMAINE BOTT GEYL 

Sonnenglanz 20 1 0 

Intense, son registre olfactif complexe 


marie exotisme, fume et agrume 
confit. II faut marier ce moelleux avec 
un fromage affine. En biodynamie. 

24 € // /* 2017-2020 

Bouteilles/an : 5 400 

17/20 

DOMAINE ETIENNE LOEW 

Altenberg de Bergbieten 20 1 3 
Mangue et zeste d agrume confit au 
nez, avec une touche fumee appor- 
tee par le gypse present sur ce ter- 
roir. La finale saline est marquee par 
de beaux amers. En biodynamie. 

1 8,60 € // 20 1 7-2025 

Bouteilles/an : I 100 

16/20 

DOMAINE PAUL BUECHER 

FHengst 20 1 3 

Les agrumes confits et une touche 
exotique semparent du nez. La 
bouche est large, ample, avec une note 


torrefiee. En viticulture biologique. 

1 5,20 € 2017-2023 

Bouteilles/an : 2 000 

16/20 

DOMAINES 

SCHLUMBERGER 

Krtterle 20 1 0 

Une sensation de purete se degage 
de ce vin aux notes fumees et tor- 
refiees a lallonge saline et raffinee. 

21,95 €// 2016-2020 

Bouteilles/an : 6 000 

16/20 

DOMAINE 
CHARLES SPARR 

Mambourg 20 1 4 

II exhale le miel de fleurs et les fruits 
jaunes. Ce vin ample affiche une tex- 
ture enrobante et une finale sapide. 

1 7,80 € ✓*2017-2025 

Bouteilles/an : 4 043 



le gewur^raminerAtable 


La cuisine asiatique 
le sublime 


L e gewurztraminer autorise de belles 
audaces gastronomiques a condition 
de tenir compte de sa sucrosite et 
de son amertume naturelle. Sec ou d’esprit 
sec (moins de 1 5 g de sucre residuel), 
il accompagne a merveille les preparations a 
base de poisson cru, comme le carpaccio ou 
le tartare. Sa saveur musquee et ses touches 
poivrees elevent les saveurs des poissons. 

La cuisine asiatique le sublime : sa puissance 
permet de mieux gerer la fameuse saveur 
uma mi (litteralement “gout delicieux”) et les 
aromates de cette gastronomie. Lorsque le 
vin est plus riche, les desserts a base de fruits 
sont a la fete. Les fruits jaunes, blancs ou 
exotiques se combinent parfaitement avec 
sa douceur. Ne le servez pas trop frais. R. I. 


► Coordonnees des producteurs sur www.larvf.com 
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GUSTAVE LORENTZ, 
ALTENBERG DE BERGHEIM 2010. 
Ses aromes evoquent la truffe. 

16/20 

DOMAINE STIRN 

Brand 2014 

Un equilibre sec tendre pour ce 
vin dune rare purete. Gingembre, 
citronnelle, bois de romarin... les 
aromes se succedent avec finesse 
dans une longueur cristalline. 

1 2,90 €^*201 7-202 1 
Bouteilles/an : I 800 

15 , 5/20 

CAVE DU 
ROI DAGOBERT 

Altenberg de Bergbieten 20 1 3 

Une bouche energique dans un 
registre exotique. Une amertume 
noble donne de la longueur a ce vin 
en dentelle, a la finale pleine declat. 

13,65 €>• 2016-2020 

Bouteilles/an : 10 000 

15 , 5/20 

DOMAINE 
FREDERIC MOCHEL 

Altenberg de Bergbieten 20 1 0 
II emane de ce vin une energie 
vive, avec une maturite de fruit 


impeccable. Les notes fumees et la 
touche de coriandre apportent de 
la complexity. Sa fraicheur en finale 
est exemplaire. 

15,80 € ✓• 2017-2021 

Bouteilles/an : 5 000 

15 , 5/20 

GUSTAVE LORENTZ 

Altenberg de Bergheim 20 1 0 
Le nez rappelle la truffe et la mira- 
belle. La bouche est fraiche et equi- 
libree, dans un style raffine. Belle 
structure acide en finale. 

23,45 € 2016-2021 

Bouteilles/an : 8 000 

15/20 

DOMAINE JEAN BECKER 

Schoenenbourg 20 1 4 

Tres floral, avec des notes de poivre, 

on ressent une sucrosite en milieu 

de bouche que le temps arrivera a 

dompter. Un vin moelleux a la finale 

acidulee. 

1 6,85 € // y? 20 1 7-2020 

Bouteilles/an : N. C. 


15/20 

DOMAINE 
ANTOINE MOLTES 

Steinert 20 1 4 

Dans un esprit sec, les fruits jaunes 
se combinent a de rafraichissantes 
notes de zeste d agrumes. De beaux 
amers accentuent sa digestibilite. 

1 4, 80 €//✓<- 20 1 6-20 1 9 
Bouteilles/an : 4 500 

15/20 

DOMAINE AIME STENTZ 

Steingrubler 20 1 4 

Une belle expression de pample- 
mousse et d ’infusion de plantes. Ce 
vin demi-sec est dote dune certaine 
epaisseur en bouche. La finale est 
dynamique. 11 faut le deguster a 
table. En viticulture biologique. 
14,20 € // > ' 2017-2023 
Bouteilles/an : 2 000 

14 , 5/20 

DOMAINE EMILE BEYER 

Pfersigberg 20 1 2 

Une sensation cremeuse apportee 


par la richesse de ce vin qui evolue 
dans un registre patissier et de fruits 
secs (noisette et amande). La finale 
se resserre sur de subtils amers. 

25 € // /t 2018-2022 

Bouteilles/an : 3 700 

14 , 5/20 

DOMAINE 
JEAN-MARIE HAAG 

Zinnkoepfle 20 1 4 

Une acidite delicate et fine elance 
un vin de belle mache, tendre et 
charnu. La longueur affiche ensuite 
des notes exotiques. 

1 5,90 c/// 5 '20 1 7-202 1 
Bouteilles/an : I 600 

14 , 5/20 

DOMAINE HERING 

Kirchberg de Barr 20 1 3 
Nez marque par le pomelo et les 
fruits jaunes de bonne maturite. La 
bouche est equilibree et onctueuse, 
et la finale puissante. 

1 5,50 € // 20 1 7-2020 

Bouteilles/an : 2 300 


DOMAINE BOTT-GEYL, A BEBLENHEIM 

Des vins suaves 
tailles pour la garde 

M aitre inconteste des pinots gris et 

des gewurztraminers, Jean-Christophe Bott 
est un vigneron passion ne, partisan 
d’une viticulture en biodynamie. II profite de terroirs 
propices au gewurztraminer autour de Beblenheim, 
ou est installe le domaine depuis sa creation en 1953. 
Les 1 4 hectares de vignes sont repartis sur sept 
communes et les vins se montrent invariablement 
suaves, sans lourdeur. Tailles pour la garde, il est parfois 
difficile de les apprecier dans leur jeunesse. Un espace 
de I 300 m 2 a done ete cree au domaine, il y a cinq 
ans, pour conserver des vins et offrir aux clients des 
millesimes a maturite de consommation. C. F. 



Jean-Christophe Bott 
conserve des 
bouteilles qu’il vend 
a leur apogee. 


222 ■ SEPTEMBRE 2016 - LA RVF n° 604 


D. R. 



DEGUSTATION // GEWURZTRAMINER 


14,5/20 

DOMAINE JEAN LUC 
ET BRUNO MEYER 

Eichberg 20 1 4 

Le nez est charmeur avec ses par- 
fums de cedrat et de mangue. La 
bouche est elancee, de style demi- 
sec. Remarquable finale sapide. En 
viticulture biologique. 

12.50 €//✓? 2018-2025 
Bouteilles/an : I 250 

14,5/20 

DOMAINE MAURICE 
SCHOECH ET FILS 

Kaefferkopf H 20 1 5 
Le fruite intense s’integre dans 
une matiere dense et profonde. 
Une touche de poivre apporte du 
relief a une texture charnue. Le vin 
presente une tres grande mineralite 
en finale. 

20 € // 20 1 8-2022 

Bouteilles/an : 400 

14,5/20 

PAUL GINGLINGER 

Ffersigberg 20 1 4 

Encore sur la retenue, les epices 
sentrechoquent id dans un equilibre 
tendre. Un vin frais et salivant. 

19.50 € // 2020-2024 

Bouteilles/an : N. C. 

14/20 

CAVE DE HUNAWIHR 

Altenberg de Bergheim 20 1 5 
Deja marque par lexotisme, on 
decele egalement des notes delica- 
tement florales. Un vin tendre, au 
sucre bien integre, a la finale ample. 

1 3,90 € // 20 1 7-2022 

Bouteilles/an : 3 300 

14/20 

CAVE DE RIBEAUVILLE 

Gloeckelberg 20 1 2 

Des saveurs de miel s’associent a 
des aromes d’agrumes dans une 
matiere elegante. Lallonge digeste 
se recentre sur des effluves de fleurs 
de molene. 

20,15 €//✓* 2016-2019 

Bouteilles/an : 3 200 


14/20 

DOMAINE LEON BOESCH 

Zinnkoepfle 20 1 4 

Un nez musque et fin introduit 
un vin totalement sec, empreint 
de notes de fleurs blanches et de 
curry doux. Lallonge setire ensuite 
sur des notes de poivre blanc avec 
beaucoup de purete. 

23,74 € // y* 20 1 6-20 1 8 
Bouteilles/an : 2 400 

14/20 

DOMAINE PIERRE HENRI 
GINGLINGER 

Eichberg 20 1 2 

Le nez evolue dans un registre flo- 
ral marque surtout par la rose. La 
bouche est harmonieuse et offre 
une belle allonge. En viticulture 
biologique. 

15 €//■/* 2017-2022 
Bouteilles/an : I 200 

14/20 

DOMAINE MOLTES 

Zinnkoepfle 20 1 5 

Sa texture douce et elegante evolue 
de maniere aerienne et intensifie le 
caractere floral de ce vin, type rose 
et fleurs de printemps. 

1 7,80 € // S* 20 1 8-2022 

Bouteilles/an : 3 600 

14/20 

DOMAINE 

VINCENT STOEFFLER 

Kirchberg de Barr 20 1 3 
Une expression de fruits jaunes 
dans un style large et charpente, 
appuye par une amertume positive 
en finale. En viticulture biologique. 
1 6,40 € // S* 20 1 7-2022 
Bouteilles/an : 3 000 

14/20 

DOPFF AU MOULIN 

Sporen 20 1 4 

Le nez de ce gewurztraminer deve- 
loppe des parfums dananas et des 
notes florales. Dans un style moel- 
leux, le vin affiche un registre exo- 
tique qui persiste magnifiquement 
en bouche. 


1 9.90 € // S' 20 1 6-2020 

Bouteilles/an : 3 919 

13,5/20 

JEAN-BAPTISTE ADAM 

Kaefferkopf Vieilles vignes 20 1 5 
L’onctuosite et lequilibre precis 
devoilent de belles notes depices 
douces et une sensation envoutante 
de fleurs d acacia. La longueur setire 
de maniere cristalline avec sapidite. 

1 8.90 € // & 2020-2024 
Bouteilles/an : 3 500 

13,5/20 

DOMAINE 
JEAN-MARIE HAAG 

Zinnkoepfle 20 1 5 

La densite de la matiere apporte 
une sensation miellee qui porte 
une declinaison depices. II affiche 
une longueur fraiche et salivante. 

1 7,20 €// St 20 1 7-202 1 

Bouteilles/an : 3 400 

13,5/20 

DOMAINE 

RENE MEYER ET FILS 

Florimont 20 1 5 

Les fruits exotiques, la mangue et 
le fruit de la passion sont omnipre- 
sents au nez comme en bouche. II y 
a une certaine richesse en bouche et 
une impression de largeur. 

14 €//✓■ 2018-2022 
Bouteilles/an : 3 000 

13/20 

BESTHEIM 

Mambourg 20 1 4 

Un vin ample et moelleux. Son 
caractere exotique est lineaire, mais 
lensemble est harmonieux. 

13,50 € // f 2017-2020 

Bouteilles/an : 22 000 

13/20 

AGATHE BURSIN 

Zinnkoepfle 20 1 5 

On retrouve des notes de fleurs 
grasses dans sa bouche spherique. 
La sensation miellee sequilibre 
ensuite dans lallonge par une deli- 
cate touche de gingembre. 


1 8 € // X* 20 1 8-2022 

Bouteilles/an : I 200 

13/20 

DOMAINE 

MICHEL SCHOEPFER 

Ffersigberg 20 1 1 

Un vin type par des aromes de 
surmaturite (abricot et coing,) et 
enjoue par de subtile notes truffees. 
A boire des maintenant. 

1 4,60 € // S 2016-2020 

Bouteilles/an : 2 000 

13/20 

ARTHUR METZ 

Steinklotz 20 1 2 

Ce vin puissant, qui presente une 
formidable densite, est marque par 
les caracteristiques epicees typiques 
du cepage. Nous aimons sa lon- 
gueur saline apaise la generosite 
de la matiere. 

1 4,90 € // ✓ 2016-2018 
Bouteilles/an : 38 600 



CAVE DU ROI DAGOBERT, 
ALTENBERG DE BERGBIETEN 2013. 
Energique et long, il affiche une finale 
pleine d’eclat. 


apogee 6 vin rouge 6 vin blanc 4 vin liquoreux 4 vin rose 
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Le pressurage des blancs 

ou I'art d’extraire le jus des raisins 

Cette operation cle de la vinification des vins blancs consiste a extraire le jus des raisins fraichement recoltes avant la 
fermentation alcoolique. Une etape a mener avec justesse pour assurer I’elaboration de grands blancs. Par Florence Bai 

L e pressurage est une ope- 
ration cle de la vinifica- 
tion des vins blancs. Cest 
Taction de presser les rai- 
sins tout juste recoltes 
pour en extraire le jus, 
alors appele mout, avant la fermenta- 
tion alcoolique. Cette etape est delicate. 

La vendange a beau etre belle, un pres- 
surage mal mene gache son potentiel. 

Tout Tart du vigneron est de conserver 
ce dernier par un juste equilibre entre 
la pression et le temps de pressurage 
selon le millesime. 

Un pressurage lent et doux respecte 
davantage la matiere premiere. S’il est 
trop fort et trop rapide, il entraine la 
trituration de la vendange et le largage 
de substances indesirables contenues 
dans la rafle ou les pepins. Les jus sont 
alors tres troubles et des interventions 
correctives sont necessaires pour les 
clarifier - debourbage avec enzymes 
et sulfitage. Si le pressurage est trop 
lent, il peut engendrer une oxydation 
des mouts. Aujourd’hui, lemploi de 
pressoirs pneumatiques, dans lesquels 
la pression sexerce par une membrane 
gonflee a lair, permet au vigneron de 
travailler en douceur et avec precision. 

Et delaborer ensuite de grands blancs. 



Le geste du vigneron 

A Frangy, en Haute-Savoie, Bruno Lupin elabore des vins en AOC Roussette de Savoie issus du cepage 
altesse. La recolte est manuelle, triee a la vigne et a I’arrivee au chai. Puis les grappes entieres 
sont chargees sur un tapis elevateur (I) d’ou elles tombent par gravite dans le pressoir pneumatique (2). 
Avec un pilon (3), Bruno Lupin les repartit a I’interieur de ce dernier. II effectue des pressurages longs 
et doux de 2 h 30 a 3 heures, de maniere a preserver la matiere premiere et la qualite des futurs vins. 


L’avis de Bruno Lupin, domaine Lupin Frangy (Haute-Savoie, AOC Roussette de Savoie) 



« Les vins ayant 
subi un pressurage 
lent et doux ont 
un potentiel de 
garde plus long » 


« Grace a un pressurage lent, 
regulier et doux, les mouts puis 
les vins blancs conservent tout leur 
potentiel de base et leurs qualites 
organoleptiques sans deperdition. 

Si a Toeil et au nez, les effets d’un 
pressurage bien mene ne sont pas 
identifiables, en bouche, les sensations 
sont differentes. Les vins montrent 
davantage de corps, de rondeur, 
sont plus frais. Ms sont accessibles 


plus rapidement, evoluent moins vite, 
vieillissent mieux et ont un potentiel 
de garde plus long. En revanche, 
les pressurages grossiers, violents 
et trop rapides extraient des 
composes indesirables. Ils engendrent 
un cote vegetal, de Tastringence, de 
Tamertume, et necessitent souvent 
des interventions correctives 
ulterieures comme des sulfitages qui 
donnent alors de la durete au vin. » 
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COUP DE CCEUR 


Leur derniere emplette 

Bien sur, nos degustateurs ont le privilege de gouter de beaux vins tout au long de I’annee, mais il leur arrive aussi 
d'acheter a titre personnel des bouteilles qui leur ont transmis une emotion particuliere. Quatre d’entre eux racontent. 



Olivier Poels 


Des grands chablis 
adjuges a bon prix 

Aux encheres, chez Artcurial 

Les ventes aux encheres sont de veritables 
mines. En mai, a la maison Artcurial a 
Paris, j’ai profite dune accalmie des ache- 
teurs pour bondir sur un lot de douze bou- 
teilles dune propriete mythique a Chablis, 
le domaine Vincent Dauvissat. Une caisse 
panachee du premier cru Vaillons et du 
grand cru Les Preuses sur le millesime 
solaire 1983, adjugee a 450 €. Une affaire ! 
Les premiers crus se sont reveles etonnam- 
ment plus frais que les grands crus. Prets 
a boire, les flacons restants honoreront de 
beaux diners d’ici la fin de l’annee. 

450 € les douze bouteilles 
aux encheres 



DOMAINE VINCENT DAUVISSAT 
Chablis Premier cru Vaillons 1 983 



Caroline Furstoss 


Des bulles pour 
bousculer la rentree 

Au domaine, d Roquetaillade 

De famille champenoise, Jean-Louis 
Denois est une reference pour les 
bulles languedociennes a Limoux. 
Cest lors dun recent reportage dans 
cette commune de la vallee de l’Aude 
que j’ai rencontre ce vigneron passionne 
qui a profite de l’altitude du vignoble 
de Roquetaillade pour cultiver du 
chardonnay. Resultat ? Un efferves- 
cent sudiste convaincant aux notes de 
poire et de fruits exotiques, enveloppe 
par une touche boisee. Les six bouteilles 
acquises feront une excellente alterna- 
tive au champagne avec un poisson cru. 

12 € au domaine 



JEAN-LOUIS DENOIS 
Limoux Brut Nature Blanc de blancs 



Pierre Vila Palleja 


Se laisser surprendre 
par un vacqueyras blanc 

A I’Ombre d’un Bouchon, a Paris 

Lors de mon dernier voyage dans la 
vallee du Rhone meridionale, les visites 
et les degustations des grands vins 
senchainent. Mais cest en arrivant au 
domaine Montirius, a Sarrians, dans 
le Vaucluse, que la magie opere avec 
la cuvee Mineral 2011 : un vacqueyras 
blanc biodynamique de bourboulenc, 
roussanne et grenache a la chair sapide et 
aux notes d’hydrocarbures qui rappellent 
un riesling alsacien. Deroutant ! J attends 
de revenir a Paris quelques jours apres 
pour men procurer trois bouteilles a la 
cave A l’Ombre d’un Bouchon. 

27 € chez le caviste 



DOMAINE MONTIRIUS 

Vacqueyras Mineral blanc 20 1 1 



Jean-Emmanuel Simond 

Delice d’inities 
a Chateauneuf-du-Pape 

Sur le site www.lecarredesvins.com 

Lors de nos degustations intenses pour 
le Guide des meilleurs vins de France, 
nous echangeons regulierement nos avis 
sur les cuvees entre degustateurs. En mai 
dernier, pour ledition 2017 du guide, 
Roberto Petronio me fait deguster en 
avant-premiere le sublime chateau- 
neuf-du-pape blanc 2015 du Clos des 
Papes, qui me seduit particulierement. 
Coincidence, deux jours plus tard, je 
re<;ois un e-mail du site lecarredesvins. 
com, qui le propose. Je casse ma tirelire 
pour trois bouteilles de blanc et trois 
rouges 2014. 

55 € sur www.lecarredesvins.com 


■ 



CLOS DES PAPES 
Chateauneuf-du-pape blanc 20 1 4 
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Egly-Ouriet 
Ambonnay rouge 
Cuvee des Grands Cotes 2012 

La memoire et le gout 

Par quels mysteres un grand rouge tranquille de Champagne peut-il restituer avec autant de force le passe ? 




Denis Saverot : En decouvrant ce vin, il y a dabord ce 
choc, ce nez eblouissant : ce bouquet de fruits rouges, 
cerises et fraises ecrasees. Et puis, en bouche, cette dou- 
ceur, ce velours subtil et tapissant. Un manteau de pourpre. 

Pierre Citerne : Avec autant de profondeur et de dis- 
tinction, si je navais letiquette sous les yeux, je penserais 
evidemment a un bourgogne, a un grand cru de la Cote 
de Nuits. Mais cest un vin de Champagne... Comment le 
reconnaitre ? Peut-etre cette droiture particuliere, cette 
fraicheur “crayeuse” ?... 

D. S. : Pour moi, ce vin est le fils des defis impossibles. 
Obtenir des pinots murs a une latitude aussi elevee est un 
pari risque. Produire des vins en aussi faible quantite et 
dun prix de revient aussi eleve est un casse-tete, a la fois 
technique et commercial. En realite, cest un sacerdoce. 

P. C. : Sacerdoce et vieille rivalite entre Champagne et 
Bourgogne. Le vin de Francis Egly dit : prends garde, 
Bourguignon, je me mesure a toi, je vais te tenir la dra- 
gee haute ! 

D. S. : Ce qui ma toujours frappe, cest la ferveur avec 
laquelle les Champenois soignent leurs coteaux rouges. La 
minuscule Cote aux Enfants fait la fierte de Bollinger ; je 
me souviens aussi dune extraordinaire verticale de vieux 
coteaux-champenois chez Xavier Gonet : lui qui nest pas 
emotif avait les larmes aux yeux ! 

P. C. : Regarde letiquette de ce vin. “Ambonnay Rouge”, 
ecrit en gros, en rouge, en gras, prend le pas sur toutes 
les autres mentions ! Selon moi, les jeunes vignerons qui 
revivifient la Champagne vont remettre en valeur les vins 




« PRENDS GARDE, 
BOURGUIGNON, 
JE ME MESURE 
ATOI, JE VAISTE 
TENIR LA DRAGEE 
HAUTE. » 


tranquilles, les coteaux, rouges, blancs, oeil-de-perdrix... 
Cest la logique dune reconquete des terroirs. 

D. S. : Et puis, il y a ce mystere, lalliance de la couleur 
rouge et de la Champagne. Quand on pense Champagne, 
on pense aux bulks, blanches ou rosees. Ce rouge tran- 
quille, lui, est le survivant dun passe oublie, cetait le vin 
des sacres, a Reims. Le vin servi a la table de Louis XIV. 
Lattribut dune dignite royale. Cest a cela que je pense en 
le degustant, et des lors ce vin prend un gout different. 

P. C. : Oui, et cette “memoire historique”, inconsciente, 
congenitale, pousse sans aucun doute certains des meil- 
leurs vignerons champenois a ne plus se contenter de la 
rente miraculeuse des bulks. 

D. S. : Il est parfois delicat de demeler degustation et sym- 
boles. A mes yeux, la vallee de la Loire est le vignoble 
des chateaux. Bordeaux restitue un peu de lesprit anglais. 
La Bourgogne est monastique. Mais la Champagne, elk, 
est terre de cathedrales : celle de Reims, Saint-Etienne a 
Chalons, les cathedrales de Laon, de Langres, de Soissons. 
Or, cette histoire tres ancienne nest pas contenue dans les 
bulks du champagne, le vin de la fete. Elk se cache en 
realite dans ce rouge dAmbonnay de Francis Egly, cest 
cela qui le rend aussi puissant. 

P. C. : Noublions pas les guerres, ni les oscillations cli- 
matiques, qui creent ou detruisent vignobles et reputa- 
tions. La Champagne en sait quelque chose. Noublions 
pas non plus que Francis Egly a mis pres de vingt ans pour 
atteindre ce resultat, ni surtout que laventure est nee de sa 
complicity avec un negotiant et tonnelier bourguignon, 
Dominique Laurent. 
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*GUIDE D' AC HAT DES CRUS * 


EDITORIAL 


Impressions 
du temps qui passe 

Par Pierre Casamayor 


L e vin est une fantastique machine a remonter le temps, compris comme 
le temps qui passe. A chaque millesime peut etre associe des souvenirs 
intimes ou collectifs, evenements familiaux ou planetaires, naissances 
ou mariages, elections gagnees ou perdues, marche sur la lune ou tours 
jumelles en flammes. Une bouteille ancienne exhale a son debouchage comme 
un parfum d’antan, une madeleine liquide en quelque sorte. 

C’est aussi une implacable machine a definir le temps, compris comme le 
temps qu’il fait. Une bouteille renferme tous les indices 
qui determinent le climat d’une annee, ses sommes de 
pluviometrie et de temperature, ses avances ou retards 
de maturite, sa normalite ou ses accidents, sa part 
d’ ombre ou de lumiere, le tout imprime a jamais dans 
le style du vin. 

Une bouteille millesimee est done un petit fragment 
de memoire, les bontes et les caprices de la nature y 
sont emprisonnes en attendant l’ouverture, les souvenirs 
tapis depuis des annees remontent alors a la surface du 
verre, impregnent votre odorat et tapissent votre palais, une dimension superieure 
a celle d’une simple degustation technique. 

La degustation a l’aveugle, celle qui masque l’origine et le millesime, est hemi- 
plegique, elle ne concerne que la moitie de notre cerveau, le plaisir ne peut etre 
total qu’en integrant la connaissance complete du vin. C’est pour cela qu’il faut 
continuer a acheter les vins issus de l’annee de naissance des enfants et petits- 
enfants, des mariages, des evenements heureux, des moments historiques, en 
pensant que Ton enrichit la bibliotheque de ses souvenirs, d’autant plus riche 
qu’elle est faite pour etre partagee. 


UNE BOUTEILLE 

ANCIENNE 

EXHALE A SON 

DEBOUCHAGE 

COMME 

UN PARFUM 

DANTAN. 
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• GUIDE D'ACHAT DES CRUS • 


MODE D’EMPLOI 


L’ambition de ce guide 

D ifficile de faire son choix lorsqu’arrivent les foires aux vins, les 
tentations des cavistes, les catalogues de ventes par correspondance 
ou les offires sur Internet, d’autant que les crus ne sont jamais exactement 
les memes et que l’information est tres dispersee. 

L’ ambition de ce guide est de synthetiser, dans le volume acceptable 
d’un guide de poche, les informations sur tous les vins de Bordeaux qui 
comptent et ce, dans les six derniers millesimes. Quelques regions de 
Bourgogne et des Cotes du Rhone ont ete egalement selectionnees. 
Chaque vin est note selon le systeme de La RVF, avec une plage d’apogee 
previsible et un commentaire succinct. 

Comment utiliser ce guide? 

Vous decouvrirez, ranges par appellation, tous les crus classes du Medoc, de 
Saint-Emilion, des Graves et du Sauternais, les plus importants crus de Pomerol 
et les meilleurs crus bourgeois de ces vignobles. Pour chacun d’entre eux, nous 
passons en revue les six derniers millesimes disponibles sur le marche : 2008, 
2009, 20 1 0, 20 1 1 , 20 1 2 et 20 1 3. Pour les vins de 20 1 3 qui, souvent, n’ont pas 
encore ete mis en bouteilles au moment de la redaction de ce guide, les notes 
peuvent correspondre a des echantillons d’avant mise. Ces notes seront affinees, 
voire revisees lors de la sortie des vins, apres leur mise en bouteilles. 

A quoi correspondent les commentaires sur la qualite du vin? 

Le commentaire resume l’avis des journalistes, issu de nombreuses degusta- 
tions verticales et horizontales. La verticale permet de deguster le meme vin 
dans plusieurs millesimes alors que la degustation horizontale compare des vins 
differents d’une meme annee. Le meme vin ayant ete deguste de nombreuses 
fois, dans des contextes differents, il s’agit done d’une note de synthese. 

Quel est le bareme de cotation utilise? 

La note resume la qualite du vin pris dans le contexte de son niveau de 
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• GUIDE D'ACHAT DES CRUS • 


MODE D’EMPLOI 


classement (quand il y en a un) de son appellation et de son millesime. Dans 
ce systeme, on peut comparer les notes des divers domaines a l’interieur d’une 
meme appellation, en particulier dans un meme millesime et aussi, pour un 
meme cru, les differents millesimes. Attention, le systeme de notation adopte 
dans ce guide differe de celui utilise dans La RVF, en particulier dans les 
numeros Special Millesime qui, par manque de recul, jugent uniquement 
chaque vin dans son millesime. Si le systeme adopte dans ce guide est plus 
general, il est neanmoins illusoire de vouloir comparer un vin note 17/20 en 
2009 a Margaux avec un sauternes note 15/20 en 2012. 

10/20 a 1 0,5/20 : vin mediocre 
1 1 /20 a 1 2, 5/20 : vin correct 
1 3/20 a 1 4 # 5/20 : bon vin 
1 5/20 a 1 8/20 : grand vin 
1 8,5/20 a 1 9/20 : vin exceptionnel 
1 9 # 5/20 a 20/20 : vin de reve 

Les classements 

Les eventuels classements indiques sont ceux qui sont actuellement en cours, 
c’est-a-dire celui de 1855 (revise en 1973) pour le Medoc et les sauternes, le 
classement revise en 2012 de Saint-Emilion (meme si celui-ci est conteste) et 
le classement de 1959 des Graves. 

Apogee 

Les dates d’apogee donnent une indication de la maturite optimale pour un 
vin stocke en cave dans de bonnes conditions. Si vous preferez boire les vins 
jeunes, n’hesitez pas a avancer cette date. La lettre “M” signifie que le vin peut 
se boire des maintenant. Un vin note “Boire” est a consommer dans les deux ou 
trois prochaines annees. 


Note au lecteur : ce mini-guide est principalement consacre aux crus 
bordelais. Pour les autres regions et appellations, le lecteur pourra 
consulter le Guide des millesimes , supplement edite par La RVF 
en avril de chaque annee. 
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Chateau Boyd-Cantenac 
O 


2009 

17/20 

Precis et raffine. 


2010 

17/20 

Fruite et raffine. 


2012 

16/20 

Friand et tendu. 


2013 

16/20 

Charmeur et raffine. 


Chateau Brane-Cantenac 


2009 

17/20 

Frais et delicat. 


2010 

17 , 5/20 

Charnu, delicat, 
de I'allonge. 

M-2022 


2012 

16 , 5/20 

Elegant et bien constitue. 


2013 

16/20 

Structure etfin. 


Chateau Cantenac Brown 


2009 

18/20 

Dense etsavoureux. 


2010 

18/20 

De I'eclat, suave. 


2012 

16 , 5/20 

Fin et profond. 


2013 

15 , 5/20 

Plein et fruite. 


3 e cru classe 


2011 

16 , 5/20 

Sensuel et soyeux. 


2014 

16/20 

Epure et fruite. 


2 e cru classe 


2011 

16/20 

Elegant et raffine. 


2014 

17 , 5/20 

Intense et long. 


3 e cru classe 


2011 

16/20 

Charnu et fruite. 


2014 

16 , 5/20 

Dense et structure. 
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Chateau Dauzac 


2009 

17/20 

Riche et equilibre. 


M-2025 


2012 

16/20 

Dense et bien fruite. 


2018-2020 


Chateau Giscours 

2009 

17 , 5/20 

Plein, de I'eclat. 


M-2030 


2012 

16/20 

Elegant et race. 


2019-2035 


Chateau d’lssan 


2009 

16 , 5/20 

Droit et equilibre. 


M-2025 


2012 

16 , 5/20 

Ample et charmeur. 


2019-2030 


2010 

17/20 

Droit et classique. 


2017-2025 


2013 

16/20 

Dense, tanins elegants. 


2020-2028 


2010 

17 , 5/20 

Precis et elegant. 
2017-2030 


2013 

15 , 5/20 

Dense et profond. 


2020-2030 


2010 

17/20 

Dense, tanins integres. 


2017-2025 


2013 

15 , 5/20 

Fruite, tanins enrobes. 


2020-2030 


5 e cru classe 

2011 

15 , 5/20 

Dense etsoyeux. 


2017-2025 


2014 

17/20 

Dense, tres reussi. 


2021-2030- 


3 e cru classe 

2011 

16/20 

Droit et classique. 


2018-2035 


2014 

17/20 

Pur et tendu. 


2021-2032- 


3 e cru classe 


2011 

15 , 5/20 

Raffine etfondu. 


2018-2028 


2014 

17/20 

Juteux, avec de I'eclat. 


2021-2031 
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L E MEDOC 



Chateau Kirwan 3 e cru classe 


2010 

17/20 

Encore serre, mais raffine. 


2018-2028 


2013 

13 , 5/20 

Encore serre et austere. 


2020-2030 


2011 

16/20 

Elance et tannique. 


2018-2030 


2014 

16 , 5/20 

Fruite et droit. 


2021-2031 


2009 

16 , 5/20 

Tendre et elegant. 


2017-2027 


2012 

15 , 5/20 

S'est arrondi et a pris 
du volume. 
2020-2030 


Chateau Labegorce 


2009 


2010 


2011 

15 , 5/20 


17/20 


15 , 5/20 

Fruite et structure. 


Elegant et fin. 


Friand et suave. 

2017-2027 


2018-2028 


2017-2025 




2012 


2013 


2014 

16/20 


15/20 


16/20 

Rond et charmeur. 


Fruite et rond. 


Fin et equilibre. 

2016-2020 


2017-2022 


2018-2025 


Chateau Lascombes 2 e cru classe 


2010 

18/20 

Genereux et tannique. 

2018-2030 


2013 

15/20 

Droit et vif. 

2022-2030 


2011 

16/20 

Elegant et gras. 


2019-2032 


2014 

16 , 5/20 

Genereux et noble. 


2023-2033 


2009 

17/20 

Mur etspherique. 

M-2025 


2012 

16/20 

Fin et epure. 

2020-2030 
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Chateau Malescot Saint Exupery 



2009 

17,5/20 

Soyeux et fruite. 
2016-2026 


2012 

16/20 

Puissant et long. 

2020-2035 


Soyeux et harmonieux. 
2017-2027 

2013 

15,5/20 

Suave et croquant. 

2020-2035 


3 e cru classe 

2011 

16/20 

Ample et profond. 


2018-2030 


2014 

17/20 

Ample et suave. 


2022-2036- 


Chateau Margaux I er cru classe 


2009 

20/20 

L'elegance absolue. 

2020-2040 


2010 

19,5/20 

Eclatant et long. 
2022-2040 


2011 

17,5/20 

Droit et concentre. 

2016-2040 

2012 

17,5/20 

Profond et soyeux. 
2018-2042 

2013 

17/20 

Cisele, tres fin. 

2020-2040 

2014 

18,5/20 

Race et noble. 

2022-2040 

Chateau Marquis de Terme 


4 e cru classe 

2009 

17,5/20 

Fin et frais. 

2017-2027 


2010 

17/20 

Ample et long. 
2018-2028 


2011 

16/20 

Mur et tannique. 

2020-2035 

2012 

16,5/20 

Rond et mur. 

2018-2030 

2013 

15,5/20 

Gras etseduisant. 

2019-2028 

2014 

16,5/20 

Mur et charnu. 

2020-2030 
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MARGAUX 


Chateau Monbrison 


2009 

17/20 

Droit et long. 
2016-2026 

2012 

Non deguste. 


2010 

17/20 

Equilibre et long. 


2017-2027 


2013 

14,5/20 

Fruite intense, plein. 


2020-2030 


2011 

15/20 

Suave et elegant. 
2018-2028 


2014 

16,5/20 

Profond, du potentiel. 

2025-2035 


Chateau Palmer 3 e cru classe 


2009 

19/20 

Dense et veloute. 

2018-2030 


2010 

19,5/20 

Rond etsavoureux, 
tres long. 
2019-2030 


2011 

17/20 

Race et profond. 

2020-2035 

2012 

17,5/20 

Grand equilibre 
et elegance. 

2022-2035 

2013 

16,5/20 

Nez ettres raffine. 
2025-2035 

2014 

17,5/20 

Plein, avec un fruite 
charnu. 

2026-2036 

Chateau Prieure-Lichine 


4 e cru classe 

2009 

16/20 

Fruite et soyeux. 
2016-2026 


2010 

16,5/20 

Dense et elegant. 
2018-2032 


2011 

15/20 

Suave et elegant. 

2018-2030 

2012 

15/20 

Souple, en demi-corps. 
2018-2028 

2013 

15/20 

Fruite et soyeux. 
2019-2030 

2014 

16/20 

Complet et enrobe. 

2020-2030 
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Chateau Rauzan-Gassies 


2013 

15/20 

Fin et delicat. 

2025-2032 


Chateau Rauzan-Segla 


2013 

16 , 5/20 

Fruite et soyeux. 
2020-2030 


2010 

19/20 

Rond, suave et precis. 


2018-2035 


2009 

18/20 

Charnu et soyeux, 
tres long. 
2018-2030 


2012 

16 , 5/20 

Dense et eclatant 
de fruit. 


2010 

17/20 

Droit et puissant. 


2018-2032 


2009 

17 , 5/20 

Fruite et allonge, 
de I'eclat. 
2016-2026 


2012 

15/20 

Fruite et tannique. 


2022-2030 


2 e cru classe O 

2011 ° 

15/20 O 

En demi-corps. syj 


2020-2035 


2014 

15 , 5/20 

Digeste et gras. 

2022-2032 

2 e cru classe 

2011 

16 , 5/20 

Charnu etspherique. 

2020-2035 


2014 

17 , 5/20 

Fin et opulent. 
2022-2032 


Chateau Si ran 


2009 

16/20 

Fin etaerien. 

2016-2024 

2012 

15 , 5/20 

Rond et elegant. 

2018-2030 


2010 

16/20 

Precis et raffine. 


2017-2030 


2013 

14 , 5/20 

Suave et tonique. 


2018-2030 


2011 

15 , 5/20 

Raffine et croquant. 


2018-2030 


2014 

15 , 5/20 

Ample et plein. 


2020-2032 
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O Chateau du Tertre 


5 e cru classe 


o 

Q 



2011 

17/20 

Serre et classique. 


2014 

16/20 

Juteux et structure. 


Chateau Beychevelle 


4 e cru classe 


2009 

17/20 

Elegant et savoureux. 


2010 

17,5/20 

Spherique et elegant. 


2011 

15,5/20 

Rond et suave. 

M-2025 


2016-2026 


2017-2030 

2012 

16/20 

Rond et charmeur. 


2013 

16/20 

Fin et seduisant. 


2014 

16,5/20 

Rond et charmeur. 

2016-2025 


2017-2027 


2018-2030 


Chateau Branaire-Ducru 


4 e cru classe 


2009 

18/20 

Soyeux et equilibre. 
M-2030 


2010 

18,5/20 

Charnu, de la classe. 
2017-2035 


2011 

17/20 

Mur et savoureux. 
2018-2035 

■ 2012 H 
16,5/20 

Dense et tendu. 

2018-2030 


2013 

16/20 

Sur son elevage, 
vanille en finale. 
2019-2031 

2014 

17/20 

Fruite et gras. 

2021-2032 
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Chateau Ducru-Beaucaillou 


2 e cru classe 


2009 

19 , 5/20 

Charnu et tres long. 


2020-2040 


2012 

17/20 

Fruite et soyeux. 


2018-2035 


2010 

19 , 5/20 

Energique et raffine. 
Grand vin. 

2020-2040 


2013 

17/20 

Elance et eclatant. 


2019-2035 


2011 

17 , 5/20 

Grande classe, raffine. 


2020-2040 


2014 

18 , 5/20 

Race ettres long. 


2022-2036 


Chateau Gloria 

2009 

16 , 5/20 

Dense et charnu. 


2017-2027 


2012 

16/20 

Ouvert et croquant. 


2017-2030 


Dense et race. 


2016-2026 


2012 

17/20 

Charmeur et tendu. 


2018-2030 


2010 

17/20 

Elegant, bien construit. 


2018-2028 


2013 

15/20 

Dense et race. 


2018-2030 


Delicat et fruite. 


2017-2027 


2013 

16/20 

Intense et elegant. 


2020-2032 


2011 

15 , 5/20 

Rond et fruite. 


2018-2030 


2014 

16/20 

Juteux et bien equilibre. 


2020-2030 


2 e cru classe 


2011 

16 , 5/20 

Ample et raffine. 


2018-2030 


2014 

17 , 5/20 

Puissant et race. 


2022-2035 


Chateau Gruaud Larose 


2009 2010 

19/20 18/20 
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3 e cru classe 



V 

Chateau Lagrange 

o 

2009 

o 

17,5/20 

S LU 

Fruite et long. 

M-2025 

LU 

2012 

1 

16,5/20 

Epure et equilibre. 


2018-2030 


2010 

17/20 

Profond et complexe. 


2017-2027 


2013 

14,5/20 

Tannique, encore rigide. 


2020-2030 


2011 

16/20 

Fruite, tanins fondus. 

2017-2030 


2014 

15,5/20 

Elegant et long. 

2021 -2032 


Chateau Langoa Barton 3 e cru classe 


2009 

17,5/20 

Rond et profond. 
2016-2026 


2010 

17/20 

Fondu et raffine. 

2017-2027 


2011 

15,5/20 

Tendre et equilibre. 

2016-2025 

2012 

16/20 

Fruite, tres bourguignon. 

2017-2025 

2013 

15/20 

Tres fruite et raffine. 
2018-2028 

2014 

16,5/20 

Croquant et expressif. 

2020-2030 

Chateau Leoville Barton 


2 e cru classe 

2009 

18,5/20 

Savoureux et veloute. 
2022-2040 


2010 

18,5/20 

De I'eclat, de la classe. 

2022-2040 


2011 

16,5/20 

Droit et juteux. 
Lumineux. 

2023-2040 

2012 

16,5/20 

Race et serieux. 

2020-2035 

2013 

16,5/20 

Gourmand et fondu. 

2020-2035 

2014 

17,5/20 

Suave et race. 
2022-2038 
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Chateau Leoville Las Cases 


2 e cru classe 


2009 

19 , 5/20 

Massif et profond, longue 
garde. 

2022-2040 


2012 

17 , 5/20 

Long etsomptueux. 


2025-2040 


2010 

19 , 5/20 

Droit, classique, 
tres longue garde. 
2025-2045 


2013 

18/20 

Belle maturite, delicat. 


2026-2040 


Chateau Leoville Poyferre 


2009 

18 , 5/20 

Riche et puissant. 

2020-2030 


2010 

19/20 

Du fond, tannique, 
un grand potentiel. 
2022-2035 

2012 

17/20 

Distingue et raffine. 
2025-2035 


2013 

17/20 

Charnu et mur. 

2026-2036 


Clos du Marquis 


2009 

17 , 5/20 

Suave et fin. 


2017-2027 


2012 

16/20 

Strict et long. 


2020-2030 


2010 

18/20 

Plein et equilibre. 


2018-2028 


2013 

16/20 

Dense et race. 


2021-2031 


2011 

17 , 5/20 

Race, encore austere. 


2025-2045 


2014 

19/20 

Puissant et civilise. 


2027-2042 


2 e cru classe 


2011 

17/20 

Dense et construit. 


2025-2040 


2014 

17 , 5/20 

Gras et persistant. 


2027-2040 


2011 

16/20 

Dense et frais. 

2019-2029 


2014 

17/20 

Dense et raffine. 

2022-2032 


Supplement de La Revue du vin de France - Le Guide d'achat des crus 2016 *15 


L E MEDOC 








V 

Chateau Saint-Pierre 

4 e cru classe 

u 

2009 


2010 


2011 

Q 

17/20 


18/20 


16/20 

S LU 

Ferme et tannique. 


Profond et seveux. 


Dense et juteux. 


2020-2030 


2022-2032 


2025-2035 

LU 

2012 


2013 


2014 

_l 

16,5/20 


16/20 


17/20 


Fruite eteclatant. 


Suave et veloute. 


Serre et classique. 


2025-2035 


2026-2036 


2024-2034 


Chateau T albot 4 e cru classe 


2010 

17/20 

Savoureux et precis. 
2018-2028 


2013 

15,5/20 

Eclat en bouche, 
du plaisir. 

1 201 9-2029 


PAUILLAC 


Chateau d’Armailhac 5 e cru classe 


2010 

16,5/20 

Elegant et gourmand. 

2017-2027 


2013 

15/20 

Juteux et tendu. 


2019-2029 


2009 

17,5/20 

Intense et fondu. 

2016-2026 


2012 

15/20 

Fruite et taninsfins. 
2018-2028 


2011 

16/20 

Elegant et suave. 


2018-2028 


2014 

16,5/20 

Droit et juteux. 


2020-2030 


2011 

16/20 

Rond et fondu. 


2018-2028 


2014 

17/20 

Finement epice, suave. 


2020-2030 


2009 

17/20 

Dense et fondu. 


2017-2030 


2012 

16/20 

Rond et gracieux. 


2018-2028 
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Chateau 
Clerc Milon 


'- e |g \ 1 TP d f J 




PAUILLAC 



Chateau Batailley 


2009 

18/20 

Profond et seveux. 


2016-2025 


2012 

16 , 5/20 

Elegant et raffine. 


2018-2028 


2010 

17 , 5/20 

Precis et race. 


2017-2027 


2013 

16 , 5/20 

Intense et structure. 


2020-2030 


5 e cru classe 

2011 

16 , 5/20 

Vineux et equilibre. 
2018-2028 


2014 

16 , 5/20 

Fin et equilibre. 

2021-2031 


Chateau Clerc Milon 5 e cru classe 

2010 

17 , 5/20 

Riche et chatoyant. 


2017-2027 


2013 

15 , 5/20 

Suave et rond. 


2020-2030 


Chateau Croizet-Bages 5 e cru classe 


2010 

16/20 

Fruite 

et bien constitue. 
2016-2026 


2013 

15/20 

Souple, encore boise. 


2018-2026 


2011 

12/20 

Sans grand relief. 
2018-2028 


2014 

14 , 5/20 

Tendre et souple. 

2018-2025 


2009 

16 , 5/20 

Savoureux et fin. 


M-2025 


2012 

13/20 

Tendre et manquant 
de chair. 

2017-2025 


2011 

16/20 

Ample et subtil. 


2020-2035 


2014 

16 , 5/20 

Race et seveux. 


2021-2031 


2009 

18/20 

Ample et raffine. 


2017-2027 


2012 

16/20 

Equilibre et onctueux. 


2020-2030 
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o 

o 


Chateau Duhart-Milon Rothschild 


2009 

18/20 

Suave et savoureux. 
M-2025 


2010 

17/20 

Equilibre et soyeux. 
2016-2026 

2012 

15 , 5/20 

Ample et savoureux. 
2017-2027 


2013 

14 , 5/20 

Souple et fin. 

2017-2025 


4 e cru classe 


2011 

16/20 

Fondu et equilibre. 

2017-2027 


2014 

16 , 5/20 

Puissant et enrobe. 

2019-2029 


Chateau Grand-Puy Ducasse 5 e cru classe 


2009 


2010 


2011 

15 , 5/20 


16/20 


15 , 5/20 

A gagne en volume. 


Fruite, tanins nobles. 


Moelleux et suave, 





un tournant. 

2018-2030 


2018-2030 


2018-2030 




2012 


2013 


2014 

15/20 


14 , 5/20 


15/20 

Charnu et fruite. 


Fin et fruite. 


Mur et puissant. 

2018-2030 


2018-2028 


2020-2030 


Chateau Grand-Puy-Lacoste 5 e cru classe 

2010 

17/20 

Riche et veloute. 

2018-2032 


2013 

16 , 5/20 

Intense et fin. 

2021-2036 


2011 

16/20 

Rond et mur. 


2020-2035 


2014 

18/20 

Race et equilibre. 


2022-2040 


2009 

18 , 5/20 

Texture raffinee, 
de I'eclat. 

2017-2030 


2012 

15 , 5/20 

Seveux et raffine. 


2020-2035 
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Chateau Haut-Bages Liberal 


2009 

16 , 5/20 

Droit et puissant. 


2020-2030 


2012 

15/20 

Charnu et elegant. 


2018-2028 


2010 

16 , 5/20 

Fin etsoyeux. 
2018-2028 


2013 

15/20 

Fruite et delicat. 
2018-2028 


5 e cru classe 

2011 

15/20 

Fin et tendre. 


2018-2028 


2014 

16/20 

Fin et suave. 


2019-2029 


Chateau Haut-Batailley 


2017-2027 


2013 

16/20 

Fruite et bien defini. 


2020-2030 


Chateau Lafite Rothschild 


2013 

17/20 

Rigoureux et precis. 


2030-2045 


2010 

20/20 

Immense, mythique. 


2025-2045 


2009 

20/20 

Magique, 
le vin du millesime. 
2025-2050 

2012 

17 , 5/20 

Droit et structure. 

2028-2045 


2010 

16/20 

Fondu et savoureux. 


2009 

17/20 

Ouvert et elegant. 


2017-2027 


2012 

15 , 5/20 

Droit et race. 


2019-2030 


5 e cru classe 

2011 

15 , 5/20 

Dense et fruite. 
2018-2028 


2014 

16/20 

Fin et elegant. 

2021-2031 

I er cru classe 


2011 

18/20 

Dense ettres long. 

2027-2045 


2014 

18 , 5/20 

Droit et long. 

2032-2046 
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Chateau Latour I er cru classe 


2009 

20/20 

Profond, 
immense classe. 

2025-2050 


2010 

20/20 

Raffine et complexe, 
tres grand vin. 
2026-2046 


2011 

18/20 

Precis et cisele. 
Grand classique. 

2027-2050 

2012 

17,5/20 

Pur et precis. 

2028-2045 


2013 

17,5/20 

Puret eclatant. 

2030-2045 

2014 

Non deguste. 


Chateau Lynch-Bages 5 e cru classe 


2009 

19/20 

Grande definition, 
tres long. 

2022-2040 


2010 

18,5/20 

Puissant et moelleux. 

2023-2042 


2011 

17/20 

Race, tanins elegants. 

2025-2045 

2012 

16,5/20 

Dense et race. 

2025-2045 

2013 

16,5/20 

Fin et bien construit. 

2026-2046 

2014 

17,5/20 

Race et equilibre. 

2026-2046 

Chateau Lynch-Moussas 


5 e cru classe 

2009 

16,5/20 

Dense et genereux. 
2016-2026 


2010 

16/20 

Charnu, style classique. 
2017-2027 


2011 

15/20 

Dense et enrobe. 
2018-2028 

2012 

15/20 

Frais et fin. 
2018-2028 

2013 

15/20 

Precis, encore austere. 

2019-2029 

2014 

16/20 

Dense et charnu. 
2020-2030 
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Chateau Mouton Rothschild 


I er cru classe O 


2009 

19 , 5/20 

Densite phenomenale, 
longue garde. 
2025-2050 


2012 

17 , 5/20 

Precis et eclatant. 


2027-2045 


2010 

19 , 5/20 

Distingue et mineral. 


2026-2050 


2013 

17/20 

Tres aromatique, 
tanins delicats. 

2028-2045 


2011 

17 , 5/20 

Race et intense. 


2027-2050 


2014 

18 , 5/20 

Ample et long. 


2029-2047 


o 

Q 


Chateau Pedesclaux 


2016-2026 


Chateau Pichon-Longueville Baron 


2013 

17/20 

Precis et eclatant. 
2026-2046 


2010 

19/20 

Race et profond. 


2020-2050 


2009 

19/20 

Hyper riche, 
longue garde. 
2020-2050 

2012 

17/20 

Classique et long. 


2025-2045 


2013 

15/20 

Fin et race. 

2019-2029 


2010 

16/20 

Facile, bien construit. 


2009 

16 , 5/20 

Concentre et massif. 

M-2025 


2012 

15 , 5/20 

Dense et soyeux. 
2018-2028 


5 e cru classe 

2011 

16/20 

Dense et fruite. 


2018-2028 


2014 

16 , 5/20 

Dense et precis. 
2020-2030 


2 e cru classe 


2011 

17 , 5/20 

Grande classe, 
tres precis. 
2025-2050 


2014 

18/20 

Precis ettres long. 


2027-2048 
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2 e cru classe 


Ch. Pichon Longueville Comtesse de Lalande 


2009 

17,5/20 

Concentre et raffine. 

2010 

18,5/20 

Race et soyeux. 


2011 

17/20 

Droit et precis. 

2020-2045 

2020-2045 


2022-2047 

2012 

17/20 

Ample et cremeux. 

2013 

16/20 

Precis et mineral. 


2014 

17,5/20 

Droit et juteux. 

2022-2045 

2025-2045 


2026-2046 


Chateau Pontet-Canet 


5 e cru classe 


2009 

19,5/20 

Seveux et vibrant. 

2022-2045 


2012 

18/20 

Fruite eclatant 
ettanins raffines. 
2025-2045 


2010 

20/20 

Eclatant et profond. 

2023-2047 


2013 

17/20 

Fin et suave. 
2025-2045 


2011 

18/20 

Tres harmonieux, 
grand equilibre. 
2025-2050 


2014 

18/20 

Puissant et race. 
2026-2046 


MOULIS 


Chateau Chasse-Spleen 


2009 

16,5/20 

Savoureux, 
avecde I'eclat. 

2015-2025 


2010 

16,5/20 

Gourmand et bien bati. 
2016-2026 


2011 

15/20 

Encore ferme. 

2017-2027 

■ 2012 H 

15,5/20 

Rond et gras. 

2017-2027 


2013 

14,5/20 

Tend re et fruite. 
2018-2028 

2014 

16/20 

Suave et fin. 

2019-2029 
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Chateau Poujeaux 


o 

O 

o 



2009 

16,5/20 

Gourmand et equilibre. 


2010 

16,5/20 

Suave et genereux. 

2011 

14,5/20 

Delicat, tanins fins. 

M-2025 


2016-2026 

2017-2027 

2012 

15,5/20 

Grain fin, tanins tendres. 


2013 

14/20 

Souple et leger. 

2014 

16/20 

Finet elegant. 

2017-2027 


2017-2027 

2018-2028 




LISTRAC 

Chateau Clarke 



2009 

15,5/20 

Mur et puissant. 


2010 

16,5/20 

Droit, longue garde. 

2011 

15/20 

Fin et fruite. 

2017-2027 


2020-2030 

2018-2030 

2012 

15/20 

Seduisant et equilibre. 


2013 

14,5/20 

Opulent et serre. 

2014 

16/20 

Pulpeux et epice. 

2018-2028 


2020-2030 

2021-2031 

Chateau Fourcas Hosten 

2009 

16,5/20 

Puissant et structure. 


2010 

16,5/20 

Aromatique et veloute. 

2011 

15,5/20 

Ferme mais prometteur. 

2020-2035 


2022-2036 

2025-2040 

2012 

15,5/20 

Mur etepice. 


2013 

15/20 

Juteux et frais. 

2014 

15,5/20 

Rond et suave. 

2022-2035 


2018-2028 

2019-2029 
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Chateau Calon Segur 3 e cru classe 


2009 

19/20 

Droit, d'une precision 
exemplaire. 
2022-2040 


2010 

17/20 

Classique et elegant. 
2024-2045 


2011 

17/20 

Puissant et precis. 

2025-2045 

2012 

17/20 

Classique et savoureux. 

2025-2040 


2013 

17 , 5/20 

Distingue et race. 
2018-2028 

2014 

18/20 

Energique et long. 

2020-2035 


Chateau Cos d’Estournel 2 e cru classe 


2009 

19/20 

Hyper riche, 
longue garde. 

2025-2050 


2010 

19 , 5/20 

Dense et tannique, 
longue garde. 

2025-2050 


2011 

17/20 

Droit ettres equilibre. 

2026-2050 

2012 

17/20 

Grande definition, 
de I'eclat. 

2025-2045 

2013 

17/20 

Race et tres distingue. 

2025-2045 


2014 

18/20 

Noble et soyeux. 
2027-2047 


Chateau Cos Labory 5 e cru classe 

2010 

17/20 

Raffine et equilibre. 

2018-2030 


2013 

15/20 

Leger et gourmand. 

2020-2030 


2011 

14 , 5/20 

Strict et tannique. 

2020-2035 


2014 

16 , 5/20 

Elegant et suave. 
2021-2031 


2009 

16 , 5/20 

Riche et puissant. 


2018-2030 


2012 

15 , 5/20 

Suave et rond. 


2020-2035 
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Chateau Haut-Marbuzet 


2009 

17/20 

Exuberant, spherique. 


M-2030 


2012 

16/20 

Voluptueux, de I'allonge. 


2018-2035 


2010 

17/20 

Precis et long. 


2018-2035 


2013 

15 , 5/20 

Seducteur et soyeux. 


2019-2035 


2011 

16/20 

Charmeuretdelicat. 


2018-2035 


2014 

17/20 

Explosif et race. 


2020-2036 


Chateau Lafon-Rochet 


2009 

17/20 

Energique et juteux. 

2019-2040 


2012 

16/20 

Race et complet. 

2020-2040 

Chateau Meyney 

2009 

17 , 5/20 

Precis, tanins suaves. 

2017- 2027 

2012 

15 , 5/20 

Rond et soyeux. 

2018- 2035 


2010 

17/20 

Riche et structure. 


2020-2040 


2013 

15/20 

Frais et energique. 


2022-2040 


2010 

17/20 

Profond et tannique. 


2020-2035 


2013 

16 , 5/20 

Dense et mur. 


2020-2035 


4 e cru classe 

2011 

15/20 

Mur et gourmand. 


2018-2035 


2014 

17/20 

Mur et charnu. 


2023-2043 


2011 

16/20 

Moelleux et bien construit. 

2020-2035 


2014 

15 , 5/20 

Dense et riche. 

2022-2036 
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Chateau Montrose 2 e cru classe 


2010 

17/20 

Defini et race. 


2022-2050 


2013 

15 , 5/20 

Dense et race. 


2026-2046 


2011 

16/20 

Droit et classique. 

2025-2050 


2014 

17/20 

Precis et tres long. 

2027-2047 


2009 

17/20 

Puissance et raffinement. 


2020-2050 


2012 

16/20 

Frais et tendu. 


2025-2045 


Chateau Les Ormes de Pez 


2009 


2010 


2011 

17 , 5/20 


16 , 5/20 


15 , 5/20 

Fruite et equilibre. 


Rond et veloute. 


Rond etfondu. 

2016-2026 


2017-2027 


2017-2030 




2012 


2013 


2014 

15/20 


15/20 


16/20 

Rond, finale fraTche. 


Frais etjuteux. 


Rond et suave. 

2017-2030 


2018-2028 


2019-2029 


Chateau de Pez 


2009 

16 , 5/20 

Droiture etfermete. 

2017-2027 


2012 

15/20 

Classique et gourmand. 
2020-2030 


2010 

16 , 5/20 

Fin et moelleux. 


2018-2028 


2013 

15 , 5/20 

Cisele et plein. 


2020-2025 


2011 

15 , 5/20 

Droit et tannique. 


2020-2030 


2014 

15 , 5/20 

Charnu et enrobe. 


2022-2032 
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Chateau Phelan Seg 

ur 


U 

2009 


2010 

2011 

o 

17/20 


17,5/20 

16/20 

Q 

Ample et equilibre. 


Droit et classique. 

Fin et equilibre. 

sLU 

2016-2026 


2017-2027 

2018-2028 


2012 


2013 

2014 

LU 

16,5/20 


15/20 

16,5/20 

_l 

Tendre et ouvert. 


Precis et elegant. 

Fin et droit. 


2018-2030 


2019-2029 

2020-2030 



HAUT-MEDOC 


Chateau d’Agassac 


2009 

16,5/20 

Dense, beau potentiel. 

2010 

16,5/20 

En demi-puissance, 
belle tension. 

2011 

14,5/20 

Droit et classique. 

2016-2026 

2017-2027 

M-2022 

2012 

15/20 

Fruite charmeur. 

2013 

14,5/20 

Tanins enrobes, 
charmeur. 

2014 

15/20 

Ample, classique. 

M-2022 

M-2022 

2020-2030 


Chateau Belgrave 5 e cru classe 


2009 

17/20 

Equilibre et finesse. 


2010 

17/20 

Raffine et long. 

2011 

16/20 

Dense et savoureux. 

M-2030 


2016-2026 

2017-2027 

2012 

16/20 

Epure et tendu. 


2013 

15,5/20 

Souple et delicat. 

2014 

16/20 

Droit et equilibre. 

2018-2030 


2019-2029 

2020-2030 
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O Chateau Belle-Vue 
O 
Q 


2009 

17 , 5/20 

Fruite, ample et mineral. 


HAUT-MEDOC 


2010 

17/20 

Eclatant et long. 


2012 

15 , 5/20 

Profond etfin. 


2013 

14 , 5/20 

Souple et gourmand 


Chateau de Camensac 


2009 

17/20 

Mur et genereux. 


2010 

16 , 5/20 

Fin etsavoureux. 


2012 

15/20 

Etire et croquant. 


2013 

15 , 5/20 

Juteux et intense. 


Chateau Cantemerle 


2009 

17 , 5/20 

Delicat et juteux. 


2010 

17/20 

Raffine et croquant. 


2012 

15 , 5/20 

Tendre et souple. 


2013 

15/20 

Souple et fruite. 


Chateau 

Cantemerle 


2011 

16/20 

Fruite, 

plein et charnu. 

M-2025 


2014 

16 , 5/20 

Dessine et droit, 
tanins integres. 
2019-2029 

5 e cru classe 


2011 

15/20 

Equilibre, du potentiel. 


2014 

16/20 

Fruite et raffine. 


5 e cru classe 


2011 

15 , 5/20 

Fin et bien extrait. 


2014 

16/20 

Fin et digeste. 
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Chateau La Lagune 3 e cruclasse o 


2010 

17,5/20 

Plein et veloute. 


2018-2035 


2013 

15/20 

Surprendra a la garde. 


2020-2025 


2009 

18/20 

Dense et soyeux. 

2017-2035 


2012 

16/20 

Soyeux etjuteux. 
2020-2035 


2011 

16,5/20 

Fruite et veloute. 


2014 

17/20 

Charnu et equilibre. 


o 

Q 


Chateau La Tour Carnet 


2009 

17/20 

Massif et tannique. 


2020-2030 


2012 

16,5/20 

Elegant et bien constitue. 


2022-2032 


2010 

17,5/20 

Profond et raffine. 

2022-2032 


2013 

15/20 

Veloute et charmeur. 
2020-2030 


4 e cru classe 


2011 

16/20 

Compact etjuteux. 


2023-2033 


2014 

15,5/20 

Puissant et muscle. 


2025-2035 


Chateau Sociando-Mallet 


2009 

18/20 

Puissant et exotique. 
Longue garde. 
2020-2040 

2010 

17/20 

Strict et race. 
Longue garde. 

2022-2042 

2011 

16,5/20 

Profond et long, 
un classique. 

2022-2042 

2012 

2013 

2014 

16,5/20 

15/20 

16,5/20 

Tendre et gourmand. 

Franc et tendu. 

Classique, structure, 



tanins abondants. 

2020-2035 

I2020-2035 

2022-2037 
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Chateau Les Grands Chenes 


Chateau Potensac 


2009 

16/20 

Savoureux et fruite. 


M-2025 


2012 

15 , 5/20 

Plein et savoureux. 


2018-2028 


Chateau Rollan de By 

2010 

16 , 5/20 

Puissant et boise. 


2017-2027 


2013 

14 , 5/20 

Fruite, tres bourguignon. 


2020-2030 


2011 

16 , 5/20 

Puissant et tres fruite. 
2018-2028 


2014 

16/20 

Riche et tannique. 

2022-2032 


2009 

17/20 

Mur et dense. 


2016-2026 


2012 

15 , 5/20 

Plein et genereux. 


2019-2030 


2010 

16 , 5/20 

Genereux et tendu. 


2016-2026 


2013 

15/20 

Charmeur et harmonieux. 


2019-2029 


2011 

15/20 

Suave et genereux. 
2017-2027 


2014 

15/20 

Fin et defini. 

2020-2030 


2009 

16/20 

Massif et joli fond. 


2020-2027 


2012 

15 , 5/20 

Distingue et suave. 


2020-2025 


2010 

16 , 5/20 

Delicieux et cremeux, 
joli fruit. 

2020-2030 


2011 

15 , 5/20 

Droit et raffine. 


2013 

15/20 

Fruite charnu. 


2014 

15/20 

Solide et mur. 
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Chateau Beauregard 


2009 

15,5/20 

Equilibre etfondu. 

2010 

16,5/20 

Ample et sapide. 

2011 

15/20 

Joli potentiel. 

2017-2027 

2017-2027 

2018-2028 

2012 

16/20 

Elegant et veloute. 

2013 

14/20 

En demi-corps, fruite. 

2014 

16/20 

Precis et equilibre. 

2019-2029 

2018-2028 

2021-2031 


Chateau Le Bon Pasteur 


2009 

2010 

17,5/20 

16,5/20 

Long et complet. 

Structure et precis. 

2017-2027 

2017-2027 


2012 

2013 

17/20 

15/20 

Cremeux et frais. 

Rond et precis. 

2019-2029 

| 2020-2030 


Chateau Certan de May 


2009 

16/20 

Fin et delicat. 


M-2025 


2012 

15,5/20 

Bien structure. 


2019-2029 


2010 

17/20 

Race et profond. 


2018-2028 


2013 

15/20 

Fruite et frais. 


2019-2029 


2011 

16/20 

Equilibre 
entre fruit et bois. 
2018-2028 


2014 

16/20 

Genereux et puissant. 

2022-2032 


2011 

15,5/20 

Distingue et race. 


2018-2028 


2014 

15,5/20 

Sapide et equilibre. 


2020-2030 
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Chateau Clinet 


2010 

16/20 

Riche et allonge. 
2017-2030 


2013 

15 , 5/20 

Elegant et suave. 

2020-2030 


Clos du Clocher 


2010 

16/20 

Ample et elegant. 

2016-2026 


2013 

14/20 

Style, bien extrait. 

2019-2029 


Chateau La Conseillante 


2010 

18 , 5/20 

Dense et tendu. 


2018-2030 


2013 

15 , 5/20 

Fruite et distingue. 

2022-2032 


2009 

18/20 

Charpente et moelleux. 


2017-2030 


2012 

17 , 5/20 

Precis et raffine. 


2021-2031 


2009 

16/20 

Dense etserre. 

2018-2028 


2012 

15 , 5/20 

Rond et veloute. 
2018-2028 


2009 

17/20 

Encore toaste 
mais equilibre. 

2017-2027 

2012 

16 , 5/20 

Allonge et distingue. 


2019-2029 


2011 

16/20 

Precis et tanins murs. 


2018-2028 


2014 

16/20 

Ferme et serre. 


2022-2032 


2011 

16/20 

Fruite, tanins fins. 

2017-2027 


2014 

15 , 5/20 

Fruite et tannique. 


2022-2032 


2011 

17/20 

Precis et equilibre. 


2020-2030 


2014 

17/20 

Moelleux et elegant. 


2023-2035 
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Chateau L’Eglise-Clinet 

2009 

19/20 

Vigoureux et vif. 

2018-2030 


2012 

18/20 

Ample et riche. 

2022-2032 

Chateau L’Evangile 


Chateau La Fleur-Petrus 


2010 

17/20 

Equilibre et elegant. 
2018-2030 


2013 

16/20 

Aromatique et puissant. 

2020-2030 


2009 

16 , 5/20 

Suave et raffine. 


2016-2026 


2012 

16 , 5/20 

Elegant et dense. 


2019-2029 


2011 

15/20 

Compact et seducteur. 

2018-2030 


2014 

17/20 

Frais et fin. 

2022-2032 


2009 

18 , 5/20 

Souple et veloute. 
2018-2028 


2012 

17 , 5/20 

Fin et ample. 

2022-2032 


2010 

2011 

17 , 5/20 

16 , 5/20 

Dense et classique. 

Vivace et plein. 

2018-2030 

2020-2030 



2013 

2014 

17/20 

18/20 

Flarmonieux et precis. 

Riche et suave. 

2023-2033 

2024-2036 


2010 

2011 

19 , 5/20 

17/20 

Mur et eclatant. 

Encore tannique. 

2018-2030 

2020-2030 



2013 

2014 

17 , 5/20 

16 , 5/20 

Tonique et long. 

Mur et race. 

2023-2033 

2024-2036 
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/ 

POMEROL 


Chateau Le Gay 


Chateau Gazin 


2009 

17/20 

Precis et moelleux. 


2017-2027 


2012 

17/20 

Charmeur et profond. 


2018-2028 


Chateau Lafleur 


2010 

18/20 

Ferme et serieux. 


2020-2040 


2013 

18/20 

Charnu et dense. 


2022-2035 


2009 

19/20 

Structure et raffine. 

2020-2040 


2012 

18 , 5/20 

Epure et precis. 

2021-2041 


2010 

16 , 5/20 

Rond et aromatique. 

2016-2025 


2013 

15 , 5/20 

Intense et precis. 

2019-2029 


2010 

16 , 5/20 

Dense et complexe. 


2017-2027 


2013 

14 , 5/20 

Soyeux et tonique. 


2022-2032 


2009 

17/20 

Volume etfondu. 
2016-2026 


2012 

16/20 

Encore boise, 
du potentiel. 

2020-2030 


2011 

15 , 5/20 

Elegant, tanins soyeux. 
2018-2028 


2014 

15/20 

Raffine, genereux 
et gourmand. 

2025-2035 


2011 

15/20 

Style classique. 


,2017-2027 


2014 

17 , 5/20 

Dense et moelleux. 


2021-2031 


2011 

17 , 5/20 

Dense et tres style. 


2020-2040 


2014 

18 , 5/20 

Plein et seduisant, 
grande reussite. 
2025-2040 
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Chateau Latour a Pomerol 


2009 

16/20 

Mur et charnu. 


2012 

15/20 

Dense, encore ferme. 
2018-2028 

Chateau Nenin 

2009 

16 , 5/20 

Ample et structure. 


2010 

16/20 

Structure, encore ferme. 


2013 

14 , 5/20 

Tendu et long. 


2010 

17/20 

Ample et soyeux. 


2011 

Non deguste. 


2014 

15/20 

Fruite et pur. 


2011 

15 , 5/20 

Dense et savoureux. 


CO 

< 

=> 

o 

CO 


2012 

17/20 

Equilibre et tendu. 


2013 

15/20 

Fruite, tres bourguignon. 


Chateau Petit Village 


2014 

16 , 5/20 

Svelte et race. 


2009 

2010 

2011 

17/20 

17/20 

15/20 

Riche et moelleux. 

Strict et long. 

Fruite et dense. 

2018-2030 

2019-2030 

2020-2030 


2012 

2013 

2014 

16 , 5/20 

14 , 5/20 

15 , 5/20 

Rond et delicat. 

Equilibre et droit. 

Fruite et vif. 

2021-2031 

2022-2032 

2022-2032 
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to Petrus 



< 

2009 

z 

19 , 5/20 

Suave et enrobant, 


irresistible. 

=> 

2020-2040 



o 

2012 

CD 

19/20 

_l 

Un futur grand. 

LU 

2023-2045 


_i Le Pin 


2009 

18/20 

Charmeur et rond. 

2017-2027 


2012 

Non deguste. 


Chateau Rouget 

2009 

17/20 

Onctueux. 
Longue garde. 

2016-2030 


2012 

16 , 5/20 

Rond et cremeux, 
une reussite. 

2019-2029 


2010 


20/20 

Veloute et tendu. 
Tres long. 

2022-2040 


2013 

18/20 

Fruite etfin. 

2023-2035 


2011 

18/20 

Droit et classique. 
2022-2040 


2014 

18 , 5/20 

Pur et equilibre. 

2025-2040 


2010 

17/20 

Large et mur. 


2020-2030 



2010 


17/20 

Dense et precis. 
2017-2030 


2013 

15 , 5/20 

Mur et gras. 

2020-2030 


2011 

17/20 

Elegant et precis. 


2018-2030 


2014 

18/20 

Mur et dense. 


2025-2040 


2011 

15 , 5/20 

Mur et dense. 


2018-2028 


2014 

15 , 5/20 

Encore ferme. 


2022-2032 
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Chateau Trotanoy 

2011 

16,5/20 

Elegant et homogene. 

2018-2030 


2014 

18/20 

Elance et long. 

2022-2040 

Vieux Chateau Certan 


2009 

19/20 

Moelleux et savoureux. 


2019-2040 


2012 

17,5/20 

Raffine et race. 


2020-2035 


2010 

19/20 

Onctueux et complet. 


2020-2040 


2013 

17/20 

Eclat et equilibre. 


2021-2035 


2009 

19/20 

Pur et fin, race. 

2018-2030 


2010 

19/20 

Dense et equilibre. 
2020-2035 


2011 

17/20 

Bien defini, 
grand potentiel. 

2020-2035 

2012 

Non deguste. 

2013 

17/20 

Fluide, precis, 
mais delicieux. 
2018-2025 

2014 

18/20 

Plein et delicat. 

2025-2040 

SAI NT-EM 1 LION 

Chateau Angelus 




1 er grand cru classe A 

2009 

19,5/20 

Ample et genereux, 
belle precision. 
2020-2035 


2010 

19/20 

Riche et profond. 
2022-2040 


2011 

17/20 

Concentre et boise. 

2024-2040 

2012 

17/20 

Raffine et race. 
2025-2042 

2013 

15,5/20 

Delicat, long. 

2024-2040 

2014 

17,5/20 

Energique et veloute. 
2020-2035 
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Chateau Ausone 


2009 

19 , 5/20 

Grande envergure, 
fin et moelleux. 
2020-2035 


2012 

18/20 

Delicat et allonge. 
2023-2043 


Chateau Beau-Sejour Becot 


2009 

17 , 5/20 

Genereux et structure. 


2018-2030 


2012 

16 , 5/20 

Frais et race. 


2021-2035 


Chateau Beausejour HDL 


2009 

18/20 

Mur et elegant. 

M-2025 


2012 

15 , 5/20 

Delicat et race. 


2019-2029 


2010 

17 , 5/20 

Expressif et equilibre. 


2016-2026 


2013 

16/20 

Dynamique et concentre. 


2020-2030 


2010 

17/20 

Etoffe et tannique. 

2020-2035 


2013 

16/20 

Fruite et structure. 

2020-2035 


2010 

19 , 5/20 

Elegant et structure. 


2022-2040 


2013 

18/20 

Fin etsoyeux. 


2022-2040 


l er grand cru classe A 


2011 

18 , 5/20 

Dense et fruite. 


2022-2040 


2014 

19/20 

Profond et rayonnant. 


2024-2042 


l er grand cru classe B 


2011 

16 , 5/20 

Fruite et mineral. 


2020-2035 


2014 

17/20 

Fin et dynamique. 


2021-2036 


I er grand cru classe B 


2011 

17/20 

Dense et soyeux. 


2018-2028 


2014 

17/20 

Floral et etire. 


2021-2031 
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SAINT-EMILION 


Chateau Belair-Monange 

2009 

17 , 5/20 

Elegant et long. 

2016-2026 


2012 

17/20 

Soyeux et raffine. 
2019-2030 


Chateau Canon 


Chateau Canon-La-Gaffeliere 


2010 

17 , 5/20 

Complexe et mineral. 
2019-2030 


2013 

14 , 5/20 

Suave et fin. 

2020-2030 


2009 

18/20 

Moelleux et long. 
2018-2030 


2012 

16/20 

Tout en dentelle. 

2019-2029 


2009 

18/20 

Rond et suave. 


2016-2030 


2012 

16/20 

Effile et distingue. 


2019-2030 


2010 

17 , 5/20 

Ample et equilibre. 
2018-2030 

2013 

17/20 

Fin et etire. 

2020-2028 


2010 

19/20 

Onctueux et elegant. 

2017-2030 


2013 

17/20 

Aromatique et 
energique. 

2020-2032 



l er grand cru classe B 

2011 

18/20 

Delicat et race. 


2018-2028 


2014 

17 , 5/20 

Fin et race. 


2022-2035 


I er grand cru classe B 


2011 

16/20 

Croquant et tendu. 


2018-2030 


2014 

17/20 

Elance et precis. 


2022-2039 

I er grand cru classe B 


2011 

16/20 

Ferme et savoureux. 


2020-2030 


2014 

16 , 5/20 

Frais et vibrant. 


2022-2032 
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Chateau Cheval Blanc 


2009 

19/20 

Expressif, 
avec du moelleux. 
2019-2035 


2012 

18 , 5/20 

Fruite etsoyeux, 
tres reussi. 

2022-2036 

Clos Fourtet 


2009 

16 , 5/20 

Mineral et long. 

M-2028 


2012 

17/20 

Raffine et gourmand. 

2019-2029 


2009 

17/20 

Du fond, soyeux. 

2017-2027 


2012 

14 , 5/20 

Cremeux et boise. 

2020-2030 


2010 

20/20 

Vibrant et immense. 


2020-2045 


2013 

17 , 5/20 

Fruite et long. 

2023-2035 


2010 

18/20 

Ample et mineral. 


2017-2030 


2013 

16 , 5/20 

Subtil et delicat. 


2020-2035 


2018-2028 


2013 

13 , 5/20 

Boise et frais. 


2020-2030 


I er grand cru classe A 

2011 

18/20 

Expressif et dense. 

2020-2035 


2014 

18 , 5/20 

Pur, avec une grande 
finesse. 

2024-2040 

I er grand cru classe B 


2011 

16 , 5/20 

Veloute et fin. 


2018-2028 


2014 

17 , 5/20 

Aromatique et pulpeux. 


2022-2036 

Grand cru classe 

2011 

14 , 5/20 

Tendu et confit. 


2019-2029 


2014 

14 , 5/20 

Boise et mur. 


2022-2032 


Chateau La Couspaude 


2010 

15/20 

Boise, digeste. 
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Chateau La Dominique 


2009 

17 , 5/20 

Comp let et structure. 


2017-2027 


2012 

15 , 5/20 

Fra is etfin. 


2020-2030 

Chateau Figeac 


2009 

19/20 

Complet et harmonieux. 


2018-2030 


2012 

16 , 5/20 

Delicat et cremeux. 


2021-2036 


Mur et moelleux. 


2017-2030 


2012 

16 , 5/20 

Mur et delicat. 


2019-2031 


2010 

16 , 5/20 

Ample et puissant. 


2018-2030 

2013 

14 , 5/20 

Souple et tendu. 
2020-2030 


2010 

20/20 

Belle trame, 
de la fraTcheur. 
2020-2035 


2013 

16 , 5/20 

Mur et raffine. 


2025-2040 


2010 

17 , 5/20 

De la chair, expressif. 


2017-2027 


2013 

16/20 

Fruite et raffine. 


2020-2030 


Grand cru classe 


2011 

15/20 

Fin et tendu. 


2019-2029 


2014 

15 , 5/20 

Mur et profond. 

2022-2032 

I er grand cru classe B 


2011 

18/20 

Cremeux et tendu. 


2020-2035 


2014 

17/20 

Fin et veloute. 


2026-2042 


I er grand cru classe B 


2011 

16 , 5/20 

Subtil et long. 

2018-2030 


2014 

18/20 

Elegant et profond. 


2022-2035 


Chateau La Gaffe lie re 


2009 

17/20 


to 

< 

Z 

Cd 


O 

CD 
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Grand cru classe 



Chateau Grand Mayne 

2009 2010 

17/20 16/20 

Mur et gourmand. Mur et puissant. 


2012 

15/20 

Fruite et serre. 


2013 

15/20 

Gourmand et frais. 


Chateau Grand-Pontet 


2009 

17/20 

Suave et elegant. 


2012 

15 , 5/20 

Franc et mineral. 


2010 

16 , 5/20 

La maturite sans 
mollesse. 
2018-2020 


2013 

13/20 

Beau fruit. 


Chateau Lards Ducasse 


2009 

17 , 5/20 

Fin et aromatique. 

M-2028 


2012 

15/20 

Vif et crayeux. 
2019-2029 


2010 

17 , 5/20 

Elegant et vibrant. 


2017-2030 


2013 

16 , 5/20 

Fruite et frais. 


2020-2030 


2011 

14 , 5/20 

Charnu et confit. 

2017-2027 


2014 

16/20 

Ample et fin. 

2021-2032 

Grand cru classe 


2011 

16/20 

Floral et fin. 

2018-2020 

2014 

16/20 

Fin et droit. 

2020-2030 

l er grand cru classe B 

2011 

16 , 5/20 

Mur et dense. 

2018-2030 

2014 

16/20 

Floral et confit. 

2022-2032 
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Chateau Monbousquet 


Grand cru classe cn 


2009 

17/20 

Frais et croquant. 


2016-2026 


2012 

14 , 5/20 

Encore ferme. 


2020-2030 

La Mondotte 


2009 

18/20 

Opulent voire luxuriant. 


2017-2035 


2012 

17/20 

Droit et frais. 


2018-2030 

Chateau Pavie 


2009 

19 , 5/20 

Tres puissant et soyeux. 


2018-2030 


2012 

17/20 

Race et delicat. 

2023-2036 


2010 

18/20 

Fin et harmonieux. 
2017-2027 


2013 

15/20 

Puissant 

pour le millesime. 
2020-2030 


2010 

19/20 

Juteux et somptueux. 


2017-2035 


2013 

16/20 

Fin, tanins enrobes. 
2020-2022 


2010 

20/20 

Moelleux et structure. 


2020-2035 


2013 

14 , 5/20 

Tannique et long. 


2025-2040 


2011 

14 , 5/20 

Ferme etsec, a revoir. 


2020-2020 


2014 

14 , 5/20 

Serre et puissant. 

2022-2032 

I er grand cru classe B 


2011 

17 , 5/20 

Floral etepice, 
d'une rare densite. 
2018-2022 


2014 

17/20 

Tres dense mais tranchant. 


2020-2040 


I er grand cru classe A 


2011 

17/20 

Dense et race. 


2022-2035 


2014 

16/20 

Concentre et puissant. 


2026-2042 




o 

CO 
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Chateau 

Tertre Rotebceuf 


SAINT-EMILION 


Chateau Pavie Decesse 


Chateau Pavie Macquin 


Clos Saint-Martin 


2009 

18 , 5/20 

Grande finesse 
et harmonie. 
2020-2035 


2012 

15/20 

Compact etserre, 
longue garde. 
2025-2040 


2010 

18 , 5/20 

Puissant et tannique. 
2022-2035 


2013 

15/20 

Mature et rigoureux. 
2025-2035 


2009 

18 , 5/20 

Puissant et opulent. 
2018-2030 


2012 

15/20 

Encore austere. 

2022-2036 


2010 

18 , 5/20 

Riche et long. 

2020-2035 


2013 

15/20 

Fruite et ferme. 
2025-2035 


Grand cru classe 


2011 

16/20 

Concentre mais 
boise appuye. 
2020-2035 


2014 

15 , 5/20 

Strict et puissant. 

2026-2036 

l er grand cru classe B 

2011 

15/20 

Classique, concentre. 
12025-2035 


2014 

16/20 

Confit et serre. 

2026-2036 

Grand cru classe 


2009 

17/20 

Gourmand et genereux. 
2017-2030 


2012 

15 , 5/20 

Savoureux et crayeux. 
De bonne garde. 
2018-2025 


2010 

19/20 

Eclat et generosite 
hors norme. 
2017-2035 


2013 

15/20 

Du caractere. 

2020-2030 


2011 

16/20 

Epice et tonique. 
Accessible. 
2018-2022 


2014 

15 , 5/20 

Soyeux et raffine. 
2018-2028 
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Chateau 

[Troplong Mondot 

SAI 


Chateau Tertre Roteboeuf 


Chateau La Tour Figeac 


Chateau Troplong Mondot 

2010 

19/20 

Raffine et elegant. 

2022-2035 


2013 

16/20 

Savoureux et soyeux. 
2026-2036 


2009 

18/20 

Opulent et savoureux. 


2020-2035 


2012 

17 , 5/20 

Dense et gourmand. 


2025-2035 


2009 

16/20 

Rondeur 

et haute maturite. 
| 201 8-2030 



2010 

16/20 

Chanu et genereux. 


M-2030 


2013 

13 , 5/20 

Un bon classique. 


2018-2022 


2009 

18/20 

Mur et genereux. 


2018-2038 


2012 

17 , 5/20 

Chamu et mur. 


2022-2036 


2010 

20/20 

L'un des plus qrands 
2010 . 

2020-2040 


2013 

16/20 

Gras et dynamique. 


2024-2040 


CO 


2011 

17 , 5/20 

Expressif et fin. 

2020-2035 


2014 

18/20 

Complexe et mur. 


2026-2042 

Grand cru classe 


2011 

15 , 5/20 

Epice et digeste. 


2016-2020 


2014 

16/20 

Charmeur et exuberant. 


2016-2025 

I er grand cru classe B 


2011 

17/20 

Puissant et frais. 


2023-2035 


2014 

16/20 

Precis et crayeux. 


2027-2037 
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CO 

< 

Cd 

3 

O 

CD 


Chateau Trotte Vieille 

2009 2010 

16/20 18/20 

Encore austere. Charnu et frais. 


2012 

17/20 

Fin et race. 


2013 

16/20 

Equilibre etelance. 


Chateau Valandraud 

2009 

17/20 

Race et elegant. 


2012 

15 , 5/20 

Charmeur et expressif. 


2010 

17 , 5/20 

Expressif et complet. 


2013 

15/20 

Fruite et cisele. 


I er grand cru classe B 

2011 

17/20 

Frais et eclatant. 


2014 

17/20 

Fin et elegant. 


I er grand cru classe B 


2011 

16/20 

Puissant et fin. 


2014 

16 , 5/20 

Ample et mur. 


Chateau Bouscaut 


Cru classe 


2009 

16/20 

Riche et aromatique. 
2016-2026 


2012 

16/20 

Plein et dense. 

2020-2030 


2010 

15/20 

Ample, tanins murs. 
7-2027 


2013 

13 , 5/20 

Encore tannique. 
2020-2030 


2011 

16/20 

Un peu souple 
mais fruite. 
2018-2030 


2014 

13 , 5/20 

Tannique et anguleux. 


2021-2031 
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2009 

17/20 

Mur et elegant. 
2017-2027 


2010 

15,5/20 

Charpente, 
un brin austere. 
2020-2030 


2011 

15/20 

Charnu et rigoureux. 

2020-2030 

2012 

15/20 

Fruite et elegant. 


2013 

14,5/20 

Mineral et elegant. 


2014 

15,5/20 

Fin et long. 

2020-2030 


2020-2030 


2021-2031 

Chateau Les Carmes Haut-Brion 


2009 

17/20 

Plein et onctueux. 


2010 

16,5/20 

Fruite, du corps. 


2011 

15/20 

Fluide et leger. 

2017-2027 


2018-2028 


2017-2027 

2012 

17/20 

Dense et tannique. 


2013 

16,5/20 

Mur et cremeux. 


2014 

18/20 

Riche et fin. 

2020-2035 


2017-2025 

l d 


2022-2032 

Domaine de Chevalier 

Cru classe 

2009 

18,5/20 

Grande classe. 


2010 

17,5/20 

Structure, de la classe. 


2011 

17/20 

Droit et classique. 

2018-2030 


2020-2035 


2020-2035 

2012 

18,5/20 

Vibrant, tres classique. 


2013 

16,5/20 

Fruite et delicat. 


2014 

17,5/20 

Pur et concentre. 

2022-2036 


2020-2035 


2022-2036 


LU 

> 

< 

O 

CO 

LU 
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Chateau de Fieuzal 


2009 

17/20 

Mur et veloute. 


2016-2026 


2012 

15 , 5/20 

Ample et long. 


2021-2036 


Chateau Haut-Bailly 


2009 

2010 

18 , 5/20 

Parfaite maturite, 

18 , 5/20 

Precis, longue garde. 

equilibre. 

2020-2040 

2020-2040 


2012 

2013 

16/20 

17/20 

Puissant etserre. 

Ample et fin. 

2025-2040 

2025-2040 


2010 

16/20 

Concentre 
et harmonieux. 
2018-2030 


2013 

15/20 

Fruite et nerveux. 
2020-2030 


Cru classe 


2011 

15/20 

Ample et noble. 


2020-2035 


2014 

15/20 

Fin et structure. 

2021-2031 

Cru classe 


2011 

16 , 5/20 

Equilibre et raffine. 


2023-2042 


2014 

18 , 5/20 

Delicat et elegant. 


2026-2041 


Chateau Haut-Brion 


2009 

19 , 5/20 

Perfection des tanins. 


2022-2040 


2012 

17 , 5/20 

Savoureux et eclatant. 


2026-2042 


2010 

20/20 

Imposant mais raffine. 

2025-2040 


2013 

17/20 

Complet et juteux. 
2025-2040 


I er grand cru classe 


2011 

16 , 5/20 

Dense et charnu. 


2025-2040 


2014 

18 , 5/20 

Noble et equilibre. 


2026-2042 
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Chateau Larrivet Haut-Brion 


2009 

16/20 

Gourmand et energique. 

2010 

16,5/20 

Seducteur, arrondi. 

2011 

15,5/20 

Encore austere. 

2017-2027 

2017-2030 

2018-2030 


2012 

15/20 

Tendre et fruite. 

2013 

13,5/20 

Souple et leger. 

2014 

15,5/20 

Rond et equilibre. 

2018-2028 

2018-2028 

2019-2030 


Chateau Latour Martillac Cru classe 


2009 

16/20 

Equilibre, bien extrait. 


2010 

16,5/20 

Dense et precis. 


2011 

16/20 

Tendre et expressif. 

M-2025 


2017-2027 


2018-2030 

2012 

15,5/20 

Rond et soyeux. 
2018-2028 


2013 

15/20 

Concentre et long. 
2020-2030 


2014 

16/20 

Fruite net, tanins effiles, 
du style. 

2020-2030 


Chateau La Louviere 


2009 

15,5/20 

Rond et suave. 


M-2024 


2012 

15/20 

Fin et precis. 


2017-2027 


2010 

15/20 

Equilibre et delicat. 


M-2025 


2013 

15/20 

Fruite et enrobe. 


2018-2028 


2011 

15/20 

Souple et parfume. 


2016-2026 


2014 

15,5/20 

Ample et puissant. 


2020-2030 
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CO 

LU 

> 

< 

O 

CO 

LU 


Chateau Malartic-Lagraviere 


2009 

17 , 5/20 

Superbes tanins. 

2017-2030 


2010 

17/20 

Dense et seducteur. 
2018-2030 

2012 

17/20 

Dense et long. 

2020-2032 


2013 

16/20 

Dense et complet. 

2022-2035 


Cru classe 


2011 

16 , 5/20 

Rond et boise. 


2019-2030 


2014 

17/20 

Imposant et tendu. 


2025-2040 


Chateau La Mission Haut-Brion 


2009 


2010 

19/20 


19 , 5/20 

Puissant et charmeur. 


Puissant et genereux. 

2019-2030 


2020-2035 



2012 


2013 

17/20 


16/20 

Rond et aromatique. 


Fruite, tanins fins. 

2023-2036 


2024-2036 


Cru classe 


2011 

17/20 

Fin etaromatique. 

2022-2035 


2014 

17 , 5/20 

Fin et harmonieux. 

2025-2040 


Chateau Olivier 


2009 

15/20 

Du fond, belle maturite. 

2017-2027 


2012 

15/20 

Raffine etdelicat. 

2020-2030 


2010 

16/20 

Souple, elegant. 
2018-2028 


2013 

14 , 5/20 

Fruite et veloute. 

2020-2030 


Cru classe 


2011 

16/20 

Elegant et frais. 


2019-2029 


2014 

15 , 5/20 

Dense et complet. 


2022-2032 
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Chateau Pape Clement 


Cru classe cn 


> 

< 

Cd 

O 


2009 

18/20 

Mur et fondu. 


2010 

18,5/20 

Plein et savoureux. 

2011 

17/20 

Massif et toaste. 

2019-2035 


2020-2035 

2022-2035 

2012 

16/20 

Gourmand et elegant. 


2013 

16,5/20 

Epice et elegant. 

2014 

17/20 

Fin et suave. 

2023-2036 


2022-2035 

2022-2040 

Chateau Smith Haut Lafitte 

Cru classe 

2009 

18,5/20 

Harmonieux et veloute. 


2010 

18/20 

Fruite, pur et tannique. 

2011 

18/20 

Ample et harmonieux. 

2017-2030 


2020-2035 

2022-2035 

2012 

18,5/20 

Fin et mur. 


2013 

16,5/20 

Tanins fins. 

2014 

18/20 

Fin et equilibre. 

2023-2036 


2024-2035 

2025-2040 




PESSAC-LEOGNAN (BLANCS) 

Chateau Bouscaut 


Cru classe 

2009 

16,5/20 

Intense et aromatique. 

2010 

17/20 

Onctueux et droit. 

2011 

16,5/20 

Complexe et equilibre. 

M-2021 

M-2022 

M-2023 

2012 

16,5/20 

Mur et ample. 


2013 

15,5/20 

Aromatique et gras. 

2014 

16/20 

Fruite et equilibre. 

2016-2025 


2017-2027 

2018-2028 


CO 
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CO 

LU 

> 

< 

O 

CO 


U=M^A*flg=L>MJMai 

Chateau Carbonnieux 


2009 

15 , 5/20 

Ample et gras. 


2010 

16 , 5/20 

Equilibre et long. 


2012 

14/20 

Aromatique et droit. 


2013 

15/20 

Frais et gourmand. 


Domaine de Chevalier 


2009 

18 , 5/20 

Frais et mineral. 


2010 

18 , 5/20 

Precis et aromatique. 


2012 

18/20 

Cristallin, finement fruite. 


2013 

17/20 

Fin et equilibre. 


Chateau Couhins-Lurton 


2009 

16/20 

Delicat et mineral, tendu. 


2010 

16/20 

Frais et tonique. 


2012 

15 , 5/20 

Classique et genereux. 


2013 

15/20 

Fraicheur du sauvignon. 


Cru classe 


2011 

14 , 5/20 

Frais et pur. 


2014 

16/20 

Gras et fruite. 


Cru classe 


2011 

18/20 

Elegant et raffine, 
une grande reussite. 

2017-2035 


2014 

18/20 

Mineral et equilibre. 


Cru classe 


2011 

14 , 5/20 

Souple et leger. 


2014 

15/20 

Varietal et frais. 
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Chateau de Fieuzal 


2009 

14/20 

Deja evolue. 

M-2023 


2012 

16/20 

Delicat et onctueux. 

2016-2025 


2010 

16/20 

Vif, avec du gras. 


M-2025 


2013 

14/20 

Seveuxet raffine. 


2017-2027 


CO 


2011 

15/20 

Frais et fruite. 


M-2025 


2014 

16/20 

Droit et tendu. 


2018-2028 


LU 

> 

< 

O 

CO 

LU 


Chateau Haut-Brion 

2009 

18/20 


Grande distinction 
et elegance. 

2016-2030 


2012 

16 , 5/20 

Frais et vineux. 


2019-2036 


M-2024 


2012 

15 , 5/20 

Gras et vineux. 


2017-2027 


2010 

19/20 

Pur et delicat. 


2017-2032 


2013 

16 , 5/20 

Vif et tendu. 


2020-2040 


Epanoui et parfume. 

M-2026 


2013 

14 , 5/20 

Epice et elegant. 

2018-2028 


2011 

18/20 

Complexe et vineux. 

2018-2035 


2014 

17 , 5/20 

Ample et gras. 
2022-2040 


2011 

15/20 

Fruite et tendu. 

2016-2026 


2014 

15 , 5/20 

Floral et plein. 

2019-2029 


Chateau Larrivet Haut-Brion 

2010 

16/20 
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^ Chateau Latour Martillac 


> 

< 

O 

CO 


2009 

17/20 

Frais et race. 


2010 

16,5/20 

Frais et distingue. 


2012 

16/20 

Elegant et allonge. 


2013 

16/20 

Fruite et frais. 


Chateau La Mission Haut-Brion 


Cru classe 


2011 

16/20 

Fin et tendu. 


2014 

15/20 

Friand et tonique. 


2009 

2010 

2011 

17,5/20 

18,5/20 

18/20 

Delicat et voluptueux. 

Enrobe et tendu. 

Gras et fin. 

2015-2030 

2016-2030 

2017-2030 


2012 

2013 

2014 

18/20 

16/20 

18/20 

Aerien et tres subtil. 

Ample et fin. 

Fin et genereux. 

2018-2032 

2019-2032 

2020-2034 


Chateau Malartic-Lagraviere 


Cru classe 


2009 

16,5/20 

Riche, gras, equilibre. 


M-2025 


2012 

16,5/20 

Mur et genereux. 


2017-2030 


2010 

18/20 

Ouvert et limpide. 
2016-2028 


2013 

16/20 

Arrondi et suave. 

2018-2030 


2011 

17/20 

Harmonieux et mineral. 
2016-2030 

2014 

16/20 

Fruite et savoureux. 

2019-2031 
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2009 


2010 


2011 

18/20 


19/20 


15/20 

Grande elegance, 


Gras et grille. 


Gras et boise. 

opulent. 





M-2025 


2018-2032 


2017-2030 

2012 


2013 


2014 

15,5/20 


16,5/20 


17/20 

Fruite et pur. 


Vif et fin. 


Expressif et tendu. 

2017-2030 


2018-2032 


2019-2035 

Chateau Smith Haut Lafitte 

Cru classe 

2009 


2010 

2011 

18/20 


18,5/20 

18,5/20 

Profond etseducteur. 


Net et concentre. 

Complexe et frais, 




magistral. 

M-2025 


M-2030 

2017-2030 




2012 


2013 

2014 

17/20 


18/20 

17/20 

Aromatique et distingue. 


Boise, mais intense. 

Complexe et long. 

2018-2032 


2019-2032 

2022-2035 




SAUTERNES ET BARSAC 

Chateau Caillou 


2 e cru Barsac 

2009 


2010 


2011 

15/20 


17/20 


17/20 

Fruite et equilibre. 


Riche et opulent. 


Equilibre. 

M-2023 


M-2024 


M-2025 

2012 


2013 


2014 

16/20 


16,5/20 


18/20 

Bien type Barsac. 


Frais et long. 


Pur et intense. 

2016-2026 


2018-2030 


2020-2035 
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Chateau Climens 


I er cru Barsac 


2009 

18 , 5/20 

Dynamique et race. 


2018-2040 


2012 

18/20 

Net et equilibre. 


2020-2035 


2010 

18 , 5/20 

Riche et onctueux. 
2019-2040 


2013 

18/20 

Frais et cisele. 

2022-2040 


2011 

17 , 5/20 

Aromatique et gras. 


2020-2040 


2014 

18 , 5/20 

Purete du fruit. 


2023-2043 


Chateau Clos Haut-Peyraguey 


2009 

18/20 

Equilibre parfait, 
de la classe. 

2017-2035 


2012 

16 , 5/20 

Elegant, classique. 


2020-2035 


2010 

18/20 

Pur et fin. 

2018-2038 


2013 

16/20 

Riche et race. 

2022-2040 


Chateau Coutet 


2009 

19/20 

Richesse 

et fraicheur parfaites. 
2016-2040 


2012 

17/20 

Equilibre et pur. 

2019-2040 


2010 

18/20 

Riche et onctueux. 
2017-2040 


2013 

18/20 

Ample et elegant. 

2022-2040 


I er cru Sauternes 


2011 

17 , 5/20 

Aromatique et frais. 

2020-2040 


2014 

17 , 5/20 

Fruite et suave. 


2023-2042 


I er cru Barsac 


2011 

18 , 5/20 

Epure et gracieux. 
2018-2040 


2014 

20/20 

Tres pur et ample. 

2025-2045 
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1 _ . 

Chateau 

Fargues ^ ^ 


SAUTERNES ET BARSAC 


Chateau Doisy Daene 2 e cru Barsac 


2009 


2010 

2011 

19/20 


17,5/20 

17/20 

Grande finesse, aerien. 


Fin et long. 

Precis et parfume. 

2017-2040 


201 8-2040 

2020-2045 




2012 


2013 

2014 

16,5/20 


18/20 

18/20 

Frais et long. 


Frais et elegant. 

Genereux et eclatant. 

2020-2040 


2021-2040 

2022-2042 

Chateau Doisy-Vedrines 

2 e cru Barsac 

2009 


2010 

2011 

15/20 


17/20 

17/20 

Roti et epanoui. 


Intense et mineral. 

Confit etfin. 

M-2030 


201 8-2040 

2020-2040 




2012 


2013 

2014 

15/20 


16,5/20 

17/20 

Fruite et equilibre. 


Dense et frais. 

Dense et gras. 

2020-2040 


2021-2040 

2022-2042 


Chateau de Fargues Fargues-de-Langon 


2009 

2010 

2011 

17,5/20 

18,5/20 

19/20 

Purete et equilibre. 

Aromatique et equilibre. 

Equilibre et delicat. 

2018-2040 

2020-2040 

2022-2050 


2012 

2013 

2014 


18,5/20 

20/20 

Pas de grand vin. 

Puissant et elegant. 

Race et puissant. 


2023-2050 

2025-2050 
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LE SAUTERNAIS 



Filhot f ' |j 

SAUTERNES ET BARSAC 


Chateau Filhot 


2 e cru Sauternes 


2009 

14/20 

Net et aromatique. 


2016-2026 


2012 

14/20 

Encore reduit, 
a redeguster. 
2019-2030 

Chateau Guiraud 


2009 

16/20 

Equilibre parfait, 
mineral, tres long. 
2017-2040 


2012 

15/20 

Gras et volumineux. 


2020-2040 


2010 

16/20 

Ample et delicat. 


2017-2027 



2010 

16/20 


Frais et onctueux, 
equilibre. 

201 8-2040 


2013 

17 , 5/20 

Rond et energique. 
2022-2050 


2011 

15 , 5/20 

Genereux et dense. 


2018-2030 


2014 

16 , 5/20 

Fruite et elance. 


2020-2032 


I er cru Sauternes 


2011 

16 , 5/20 

Raffine et equilibre. 


2020-2040 


2014 

18/20 

Riche etspherique. 


2025-2050 


Chateau Haut-Bergeron 

2009 

16 , 5/20 

Riche, liqueur prononcee. 

2025-2030 


2012 

16/20 

Un beau vin 
du millesime. 
2020-2025 


2010 

17 , 5/20 

Puissance aromatique 
et salinite. 

2025-2035 


2013 

16 , 5/20 

Puissant et mineral. 


2025-2035 


Preignac 

2011 

17/20 

Splendide liqueur, 
delicat. 

2020-2030 


2014 

Non deguste. 
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Chateau Lafaurie-Peyraguey 


2009 

18/20 

Onctueux et frais, 
grand equilibre. 

2018-2040 

2012 

15,5/20 

Net et precis. 

2022-2042 


2010 

17,5/20 

Harmonieux et long. 


201 8-2040 


2013 

17,5/20 

Gracieux et fin. 


2022-2045 


I er cru Sauternes 

2011 

16/20 

Genereux et expressif. 


2020-2045 


2014 

18/20 

Raffine et long. 


2024-2046 


Chateau Lamothe Guignard 


2009 

15,5/20 

Riche et opulent. 

2017-2032 


2010 

15,5/20 

Frais et equilibre. 
2017-2032 

2012 

Non deguste. 

2013 

16,5/20 

Frais et persistant. 

2020-2030 

Chateau Les Justices 

2009 

16/20 

Onctueux et riche. 
2020-2030 


2010 

16,5/20 

Puissant et ample. 

2020-2030 

2012 

14,5/20 

Jolie liqueur. 

2018-2022 

2013 

15,5/20 

Belles notes d'agrumes. 

2020-2025 


2 e cru Sauternes 

2011 

15/20 

Parfume et equilibre. 


2018-2030 


2014 

16,5/20 

Onctueux et puissant. 


2022-2025 


Preignac 


2011 

16/20 

Bel equilibre, 
maturite fruitee. 
2020-2030 


2014 

15,5/20 

Finesse et fraTcheur. 


2020-2030 
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CO 

Chateau de Malle 


2 e cru Sauternes 

< 

2009 


2010 


2011 

z 

15,5/20 


16/20 


16/20 

QC 

Tendre et epice. 


Fin, frais et fruite. 


Friand et frais. 

LU 

2016-2030 


2016-2026 


2017-2027 

| — 




=) 

2012 


2013 


2014 

<r 

15,5/20 


15,5/20 



CO 

Dense et equilibre. 


Tres genereux en liqueur. 


Non deguste. 


2018-2030 


2020-2030 



LU 







— 1 Chateau de Myrat 2 e cru Barsac 


2009 

15,5/20 

Finesse de liqueur, 
beau fruite. 

2017-2035 


2010 

16/20 

Rond et liquoreux. 

2018-2030 


2011 

17/20 

Riche et roti. 

2020-2035 

2012 

15/20 

Aerien et precis. 
2021-2036 


2013 

16/20 

Ample, de I'eclat. 

2022-2040 

2014 

16/20 

Pur et frais. 

2023-2043 

Chateau Nairac 



2 e cru Barsac 

2009 

18/20 

Riche et complexe. 

2017-2035 


2010 

17/20 

Fin et tonique. 

2018-2030 


2011 

16,5/20 

Harmonieux et equilibre. 

2020-2040 

2012 

15/20 

Fruite et equilibre. 
2020-2035 

2013 

17,5/20 

Frais, tres equilibre. 

2022-2040 

2014 

18/20 

Gracieux et delicat. 
2023-2043 
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Chateau Rabaud-Promis 


I er cru Sauternes cn 


2009 

16 , 5/20 

Exotique et equilibre. 

2017 - 2032 

2012 

14/20 

Delicat et frais. 

2018 - 2030 


2010 

17/20 

Retrouve de I'eclat. 


2018-2035 


2013 

16 , 5/20 

Ample et charnu. 


2020-2035 


Chateau Raymond-Lafon 

2010 

16 , 5/20 

Riche, onctueux, 
aromatique. 
2020-2030 


2013 

18/20 

Grand liquoreux suave. 

2020-2030 


2009 

16/20 

Grande liqueur 
equilibree. 
2025-2035 

2012 

Pas de grand vin. 


Chateau de Rayne Vigneau 


2009 

15 , 5/20 

Riche mais equilibre. 


2010 

176/20 

Souple et delicat. 

2017-2032 


2018-2032 

2012 

15/20 

Elegant et floral. 


2013 

16 , 5/20 

Riche et puissant. 

2020-2035 


2022-2040 


< 

LU 


< 

LO 

LU 

Sauternes — 1 

2011 

18/20 

Epure, dense et tendu. 

2020-2030 

2014 

Non deguste. 

I er cru Sauternes 

2011 

16/20 

Ample et expressif. 

2020-2040 

2014 

16 , 5/20 

Parfume et spherique. 

2020-2025 


2011 

16 , 5/20 

Dense et roti. 


2020-2040 


2014 

17 , 5/20 

Ample et long. 


2022-2040 
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LE SAUTERNAIS 


■ A A 


' n -iff' ^ 

Chateau 

Suduiraut 

a^lfl 

SAUTERNES ET BARSAC 



Chateau Rieussec I er cru Sauternes 


2009 

16/20 

Rond et riche. 

2018-2040 

2012 

Pas de grand vin. 


2010 

16/20 

Riche et puissant. 


2020-2045 


2013 

17/20 

Equilibre etsoyeux. 


2022-2040 


2011 

18/20 

Ample et liquoreux. 

2020-2040 


2014 

17,5/20 

Plein et equilibre. 

2024-2044 


Chateau Sigalas Rabaud 


Chateau Suduiraut 

2009 

18/20 

Savoureux et mineral. 

2019-2045 

2012 

Pas de grand vin. 


2010 

17/20 

Ample et riche. 

2020-2045 


2013 

17,5/20 

Onctueux et pur. 
2023-2045 


2010 

17/20 

Rond et aromatique. 


201 8-2040 


2013 

17,5/20 

Pur et veloute. 


2022-2040 


2009 

18/20 

Equilibre entre richesse 
et fraTcheur. 
2017-2040 


2012 

16/20 

Aromatique et equilibre. 

2020-2035 


I er cru Sauternes 


2011 

17/20 

Pur, grande finesse. 


2020-2045 


2014 

18 20 

Rond et long. 


2023-2043 


I er cru Sauternes 


2011 

18/20 

Fin et elegant. 


2022-2045 


2014 

19/20 

Precis etepure. 
2025-2045 
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Chateau La Tour Blanche l er cru Sauternes 


2009 


2010 


2011 

16,5/20 


17/20 


17/20 

Riche et puissant. 


Precis et distingue. 


Frais et equilibre. 

2019-2040 


2020-2040 


2020-2040 

2012 


2013 


2014 

17/20 


17,5/20 


18,5/20 

Savoureux et gourmand. 


Ample et raffine. 


Charmeur et tendu. 

2020-2040 


2022-2045 


2025-2045 

Chateau d’Yquem 

1 er 

cru superieur Sauternes 

2009 


2010 

2011 

18/20 


18,5/20 

19,5/20 

Richesse tres equilibree, 


Long et equilibre, 

Seducteur et tres raffine. 

un vin tres subtil. 


tres fin. 


2023-2040 


2025-2040 

2026-2040 

2012 


2013 


2014 



19/20 


20/20 

Pas de grand vin. 


Puissant et tres raffine. 


Energique et complexe. 



2025-2050 


2026-2050 




BOURGOGNE 

Chablis 



2009 


2010 


2011 

17/20 


18/20 


16/20 

Francs et murs, 


Nerveux et fruites. 


Equilibres et fins. 

avecdu tonus. 





M-2018 


M-2025 


M-2025 

2012 


2013 


2014 

16/20 


15,5/20 


17/20 

Tendres et equilibres. 


Fins et mineraux. 


Precis et francs. 

M-2024 


2016-2025 


M-2026 
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lli Cote de Nuits (rouges) 


O 

O 

o 

O' 


O 

CD 


2009 

18/20 

Murs et fruites. 


M-2025 


2012 

17/20 

Au meilleur niveau. 


2017-2030 


2010 

18 , 5/20 

Fruites et concentres. 

2016-2030 


2013 

16 , 5/20 

Fins et elegants. 

2018-2032 


Cote de Beaune (rouges) 


2009 

18/20 

Solaires et concentres. 

M-2025 


2012 

17/20 

Peu de vins mais 
de qualite. 

2017-2030 


2010 

18 , 5/20 

Fruites et veloutes. 


2018-2028 


2013 

16 , 5/20 

De la finesse. 


2018-2032 


2011 

16/20 

Gourmands et fruites. 

2016-2025 


2014 

16/20 

Charme et equilibre. 

2020-2035 


2011 

16/20 

Fruites, qualite 
heterogene. 

2016-2025 


2014 

16/20 

De I'eclat 
et de I'equilibre. 

2020-2035 


Cote de Beaune (blancs) 


2009 

16/20 

Vins equilibres 
sur terroirs froids. 
M-2025 


2012 

16 , 5/20 

Elegants et frais. 

2017-2030 


2010 

16 , 5/20 

Nerveux et dynamiques. 


2016-2026 


2013 

16 , 5/20 

De la finesse mais grande 
heterogeneite. 
2018-2030 


201 1 

16/20 

Frais et equilibres. 
2016-2025 


2014 

17/20 

Densite et equilibre. 

2019-2032 
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